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Zur Beurteilung des Fleisches von Tieren,
welche wegen entziindlicher Krankheiten

geschlachtet werden.
Von
Prof. Dr. Ostertag.

Es unterliegt keinem Zweifel, dass die
anititspolizeiliche Thitigkeit des Tier-
arztes auf dem platten Lande eine viel
schwierigere ist, als diejenige in den
offentlichen Schlachthéusern. In letzteren
handelt es sich in der Regel um gesunde
oder wenigstens nicht akut erkrankte
Tiere, wihrend auf dem Lande ebenso
regelmissig solche Tiere der Begutachtung
des Tierarztes unterstellt werden, welche
wegen schwerer Erkrankung notge-
schlachtet werden mussten. In den
offentlichen Schlachthéusern stosst die
Handhabung der Fleischbeschau nur dann
auf Schwierigkeiten, wenn die ersteren der
‘Wohlthat einer Freibank oder freibank-
#hnlichen Einrichtung entbehren. Denn es
gehort zn den Dingen der Unméglichkeit,
die haarscharfe Grenze zwischen frei-
zugebendem und zu vernichtendem Fleische
ohne Kollision mit den berechtigten Inter-
essen der Produzenten oder der Konsu-
menten zu ziehen. Auf dem Lande da-
gegen ist selbst mit der Freibank bezw.
dem Deklarationszwange die Fleischkon-
trolle mit sehr grossen Schwierigkeiten
verkniipft.

Die Hauptschwierigkeit ist dadurch
gegeben, dass unsere Kenntnisse iiber die
Schédlichkeit und Unschidlichkeit des
Fleisches notgeschlachteter Tiere, nament-
lich derjenigen, welche wegen entziind-
licher Prozesse notgeschlachtet wurden,
im Ganzen genommen noch recht liicken-
hafter Natur sind. Wir wissen zwar aus

der Geschichte der Fleischvergiftungen,
dass gewisse entziindliche Krankheiten
das Fleisch in hohem Grade schédlich
machen konnen, und sind zu dem Schlusse
berechtigt,dass andere entziindliche Krank-
heiten, welche zu Fleischvergiftungen
noch keine Veranlassung gegeben haben,
weniger geféhrlich sind. Ueber eine Menge
wichtiger Fragen sind wir aber noch
vollig ununterrichtet, so dass es als eine
dringende Aufgabe der wissenschaft-
lichen Fleischbeschau .bezeichnet werden
muss, hieriiber Klarheit zu schaffen.

Fragen wir zunidchst, in welcher
Weise es moglich ist, die gesundheits-
schiddliche Beschaffenheit eines
Nahrungsmittels festzustellen, so
miissen wir hervorheben, dass uns in Be-
zug auf die exakten Methoden eine
grosse Beschrinkung auferlegt ist. Nur
in wenigen Fiéllen ist durch das ein-
wandsfreie Experiment beim Menschen
die Frage beantwortet worden, ob
Fleisch  gesundheitsschiédliche Eigen-
schaften besitzt oder nicht. Experimente
dieser Art sind mit finnigem Fleische, mit
dem Fleische vergifteter Tiere, mit Rotz-
und Tollwutfleisch zum Teil von opfer-
freudigen Naturforschern an sich selbst,zum
Teil an zum Tode verurteilten Verbrechern
(Kiichenmeisters Experiment mit fin-
nigem Schweinefleisch) gemacht worden.

In der iiberwiegenden Anzahl der Fille
sind wir auf das Tierexperiment und die
Erfahrung angewiesen. Das Tierexperi-
ment vermag aber nur den Verdacht zu
begriinden, dass beim Menschen die Ver-
hiltnisse #hnlich liegen, wie bei den Ver-
suchstieren. Selbstverstdndlich ist ferner,
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dass durch Versuche an Tieren die Frage
der Gesundheitsschiidlichkeit des Fleisches
nur hinsichtlich solcher Krankheiten ge-
klirt werden kann, welche Menschen und
Tieren gemeinsam sind (z. B. Tuberkulose,
Rotz, Milzbrand, Tetanus).

Die Uebertragbarkeit der Krankheit
eines Haustieres auf Versuchstiere beweist
an sich noch nichts fiir die Moglichkeit
der Usbertragung auf den Menschen. Denn
viele Krankheiten der Haustiere sind auf
Versuchstiere iibertiagbar, erfahrungs-
gemiéss aber nicht auf den Menschen, wie
die Wild- und Rinderseuche, der Rausch-
brand, der Stdbchenrotlauf u. s. w.
Baumgarten hebt ausdriicklich her-
vor, dass Bakterien, welche bei gewissen
Tieren exquisit pathogen wirken, fiir den
Menschen nur wenig schidlich oder génz-
lich unschédlich sein konnen, und sagt
mit Recht, diese kardinale Thatsache der
pathologischen Mykologie sei oft bei
Schliissen iiber die Tragweite der Tier-
experimente fir die Auffassung beziig-
licher pathologischer Vorginge beim
Menschen ausser Acht gelassen worden.
Ferner ist bei der Uebertragung der Ver-
suchsergebnisse bei Tieren auf den
Menschen noch sehr in Beriicksichtigung zu
viehen die Art und Weise der Einver-
leibung der schiidlichen Stoffe. Die intra-
peritoneale oder subkutane Einimpfung
ist noch kein Beweis fiir die schéddliche
Wirkung bei der Einfilhrung in den Ver-
dauungsschlanch. Es kommen hier der
schidigende Einfluss der Verdanungssifte
auf Bakterien, ausserdem die fiir anaérobe
Bakterien ungiinstigen Verhéltnisse im
Magen- und Darmkanal in Betracht.
Milzbrandbazillen beispielsweise rufen bei
den meisten Warmbliitern nach subkutaner
Injektion Milzbrand hervor, nach Ver-
fitterung dagegen bei vielen, darunter
auch beim Menschen, nicht. Fiir tuber-
kuloses Sputum stellte Bollinger fest,
dass dasselbe bei subkutaner und intra-
peritonealer Applikation noch in einer
Verdiinnung von 1:100 000 infiziere, wih-
rend es bei Applikation per stomachum
schon in einer Verdiinnung von 1:8 seine

Virulenz verlor. Wesener verfiitterte
das Sputum von Phthisikern an Kaninchen
und fand, dass, wenn nur geringe Mengen
eingefiihrt werden, ,nichts entsteht®.
Bei reichlicher Fiitterung erzielte er Tuber-
kulose der Mesenterialdriisen und erst,
wenn reichliche Mengen mehrmals
hintereinander einverleibt wurden, anch
Tuberkulose des Darmes und mitunter
der Leber und Milz. Nocard hat den
Muskelsaft von 21 Kiihen an Meer-
schweinchen verimpft. Hierbei erwies
sich der Muskelsaft einer Kuh virulent.
Das Fleisch derselben Kuh ist aber von
4 Katzen in bedeutenden Quantititen
(etwa 500 g) ohne jeglichen Nachteil ver-
zehrt worden. Sormani endlich lieferte
den Nachweis, dass bei tetanogenem Virus
vom Verdauungskanale aus eine 10000mal
grossere Menge vertragen wird, als von
dem Unterhautgewebe aus.

Eine sehr wichtige Rolle bei der Ent-
scheidung der Frage, ob Fleisch gesund-
heitsschédlich ist, spielt die Erfahrung.

Bei den meisten Haustierkrankheiten
wissen wir aus Erfahrung, dass die-
selben "auf den Menschen nicht iibertrag-
bar sind. Diese Erfahrungsthatsache ist
negativer und positiver Art, und zwar
negativer, insofern durch klinische Be-
obachtung und zahlreiche Obduktionen
menschlicher Leichen festgestellt worden
ist, dass gewisse bei den Haustieren
hiufige Erkrankungen beim Menschen nicht
vorkommen; positiver Natur dagegen,
insofern Fleisch von kranken Tieren in
unzihlbaren Fillen nachweislich ohne jeg-
lichen Nachteil verzehrt worden ist. Letz-
teres ist beispielsweise fiir das Fleisch
von Tieren, welche mit Rinderpest,
Lungenseuche, Wild- und Rinderseuche,
Rauschbrand,Stibchenrotlaufund Schweine-
seuche behaftet waren, durch hundert-
und tausendfiltige Erfahrung bewiesen.
Es sind mit dem Fleische solcher Tiere
gleichsam Fiitterungsversuche in
grosstem Massstabe beim Menschen
angestellt worden.

Es bedarf hierbei wohl keiner néheren
Begriindung, dass diesem gewaltigen Er-
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fahrungsmateriale gegeniiber eine ver-
einzelte entgegengesetzte Beobachtung
nicht in die Wagschale fillt, besonders
wenn dieselbe nicht ginzlich einwandsfrei
genannt werden kann. Ich betone letz-
teres mit Hinsicht auf die in der Litteratur
enthaltenen Einzelbeobachtungen iiber an-
gebliche Gesundheitsschiédlichkeit psoro-
spermienhaltigen Fleisches (Rabe), des
Fleisches von schweineseuchekranken
Tieren (Fiedeler und Bleisch), eines
pestkranken Rindes (Ziickert) und eines
cholerakranken Huhns (Ziirn), Beobach-
tungen, welche bis jetzt von keinem an-
deren Autor bestitigt werden konnten
und viel ungezwungener, wie auch von
anderer Seite schon hervorgehoben wurde,
durch die Annahme der Entwicklung einer
kadaverosen Schédlichkeit ibre Erklirung
finden.

Versuch und Erfahrung haben bis
jetzt im Wesentlichen nur iiber die Beur-
teilung des Fleisches solcher Tiere Auf-
schliisse gegeben, welche an parasitiren
Krankkeiten, an Vergiftungen oder an den
typischen Infektionskrankheiten, den S e u-
chen im engeren Sinne, gelitten haben.
Ueber die Krankheiten infek-
tioser Natur, welche unter
dem verschiedenartigen Ge-
prige der Entzindungen ver-
laufen, wissen wir, wie bereits ange-
deutet, nurwenig Sicheres. Dieses
bedeutet aber eine umso empfindlichere
Liicke fiir die praktische Fleischbeschau,
als Notschlachtungen wegen entziind-
licher Krankheiten bedeutend héu-
figer sind, als in Folge von Seuchen.

In einem Vortrage iiber Fleischver-
giftungen (ds. Zeitschr., IT. Bd., Heft 10/12)
habe ich schon ausgefiihrt, dass nach den
vorliegenden Angaben in der Litteratur
bestimmte Erkrankungen der Mutter-
tiere (septische Metritis der Kiihe) und
der Neugeborenen (Polyarthritis) als
besonders gefihrlich in Bezug aunf das
Fleisch angesehen werden-miissen.

Diese Gefghrlichkeit muss aber an be-
sondere Umsténde gekntipft sein. Denn
jeder mit den Verhdltnissen Vertraute

weiss, dass alljahrlich eine grosse Anzahl
von Tieren, welche wegen septischer
Metritis, bezw. Polyarthritis geschlachtet
werden miissen, ohne Nachteil verzehrt
werden. Erfahrene Praktiker verfiigen
iiber zahlreiche derartige Beobachtungen.

So teilt z B. Albrecht-Weihen-
stephan im Anschlusse an die Beschreibung
zweier Vergiftungsfille nach Genuss des Fleisches
von Kiihen, welche mit septischer Metritis be-
haftet waren, mit, dass er bei friithzeitiger
Schlachtung und guter Ausblutung
niemals schidliche Folgen nach dem
Genusse des Fleisches bei der fraglichen Er-
krankung gesehen habe. Es seien in diesen
Fillen die gangrindsen Teile entfernt, der Rest
der Tiere aber freigegeben worden. Albrecht
mahnt indessen zur grissten Vorsicht bei der
Beurteilung des Fleisches an septischer Metritis
erkrankter Tiere, wenn die Schlachtung erst in
der Agonie erfolge, die Ausblutung in Folge
dessen nur unvollkommen geschehe und umfang-
reichere gangrindse Zerstdrungen zugegen seien.

Es ist nun notwendig, die niheren
Umstdnde, welche in dem einen
Falle Gesundheitsschddlichkeit, im
anderen dagegen Unschéddlichkeit
des Fleisches bedingen, genau zu
eruiren, wenn die Fleischbeschau aus
den fraglichen Beobachtungen Nutzen

 ziehen soll. Es muss durch genaue An-
| gaben iiber die klinischen Erscheinungen

und den anatomischen Befund eine sichere
Grundlage geschaffen werden, welche die
Auseinanderhaltung der schédlichen und
unschidlichen Félle ermoglicht. Bis dahin
ist das Fleisch von Tieren mit septischer
Metritis und mit Kélberlihme, ebenso wie
bei anderen septischen Erkrankungen als
geeignet anzusehen, die menschliche Ge-
sundheit zu beschidigen.

Eine weitere Liicke in unseren Kennt-
nissen ist das Fehlen einer genauen
Abgrenzung derjenigen entziind-
lichen Krankheiten, welche nach-
weislich noch niemals zu Fleisch-
vergiftungen Veranlassung gegeben
haben. Es wiederholt sich beispielsweise
in den meisten Abhandlungen iiber Fleisch-
beschau die Angabe, dass bei allen Ent-
ziindungen, bei welchen das Exsudat einen
iiblen Geruch besitze, Sepsis und dem-
entsprechend Gesundheitsschédlichkeit des



Fleisches angenommen werden miisse. Fiir
die Gebdrmutterentziindungen trifft dieses
zu, obwohl diese andererseits anch ohne
iibelriechendes Exsudat verlanfen konnen.
Fiir andere Entziindungen trifft Obiges
aber nicht zu, so z. B. fiir die so hiufige
Pericarditis und Pleuritis traumatica
des Rindes. In diesen Fillen sprechen
weder der anatomische Befund noch die
Erfahrungen hinsichtlich des Fleischge-
genusses fiir die septische Natur der Er-
krankung, trotzdem das Exsudat einen
hochst iiblen Geruch verbreitet. Die
Parenchyme sind intakt, und erfahrungs-
gemiiss wird das Fleisch solcher Tiere
ohne jeglichen Nachteil genossen. In
Siiddeutschland ist es ganz allgemeiner
Brauch, das Fleisch von Tieren, welche
wegen Pericarditis traumatica geschlachtet
werden, zum Konsume zuzulassen, es sei
denn, dass sich in Folge der Zirkulations-
behinderung starke Oedeme ausgebildet
hitten. Ja es ist mir selbst eine grossere
Zahl von Fillen von Perforativ-
peritonitis mit stinkendem Exsudate
beim Rinde bekannt, in welchen das
Fleisch ohne Nachteil verzehrt wurde.
Die Leute, welche ein so gering ent-
wickeltes Ekelgefiihl besassen, dass sie
trotz Kenntnis der Sachlage keinen An-
stand nahmen, das Fleisch zu verspeisen,
gaben nur an, dass die Fleischbriihe iibel
gerochen und schlecht geschmeckt habe.
Auch bei der Fleischvergiftung in Gar-
misch, bei welcher es sich nach Bollinger
hochstwahrscheinlich um eine Pexforativ-
peritonitis gehandelt hat, war nur der
Genuss der erkrankten Eingeweide von
schidlichen Folgen begleitet, der des
Fleisches dagegennicht. Niheres iiber
die Beziehungen zwischen Perforativ-
peritonitis und Gesundheitsschiidlichkeit
des Fleisches ist aber noch zu ermitteln.

Endlich ist auch der Einfluss néher
zu studieren, welchen das Kochen und
andere Zubereitungsmethoden auf
dieschéddlichenStoffe ausiiben, welche
dem Fleische durch gewisse entziindliche
Krankheiten verliechen werden. Bei der
Mehrzahl der Fleischvergiftungen, nament-

lich bei denjenigen, welche mit septischer
Metritis in Zusammenhang standen, wurde
das Gift durch Kochen nicht zer-
stort. Bei wenigen anderen, z. B. bei
der Fleischvergiftung zu Nordhausen,
war aber nur das rohe oder halbgare
Fleisch schidlich, bei der Lobtauer war
das Fleisch roh genossen worden, und
bei der Wurzener Vergiftung endlich
stellten sich die schwersten Erkrankungen
nach Genuss des rohen Fleisches ein.

Das Laboratorium ist nicht imstande,
allein die beregtenFragen zu beantworten.
Denn die #tiologischen Faktoren der ver-
schiedenen entziindlichen Prozesse bei
den Haustieren sind noch viel zu wenig
bekannt. Der Experimentator ist hier
auf die thatkriftigste Unterstiitzung
des praktischen Tierarztes -ange-
wiesen, welcher iiber die fraglichen Fille
sorgfiltige Kklinische Studien anzustellen
und Obduktionsbefunde zu erheben die
Gelegenheit besitzt. Zu subtileren, z. B.
bakteriologischen Untersuchungen gewéhrt
die Praxis gemeinhin keine Zeit; dieser
Teil wiirde daher naturgem#ss den wissen-
schaftlichen Instituten zufallen. Es ist
wiinschenswert, dass den letzteren mog-
lichst viel Material von entziindlichen Er-
krankungen der schlachtbaren Haustiere,
namentlich aber alles dasjenige zug#nglich
gemacht werde, welches zu Erkrankungen
beim Menschen Veranlassung gegeben hat.

Ferner ist es aber im hochsten Grade
wiinschenswert, dass die reichen
Beobachtungen der Kollegen iiber
die Verwertbarkeit des Fleisches
von Tieren, welche mit entziind-
lichenErkrankungen behaftet waren,
zum Gemeingut séimmtlicher Tier-
gdrzte werden. Die Publizistik hat dieses
Gebiet bis jetzt etwas vernachlissigt oder
vielleicht geflissentlich gemieden. Zu Un-
recht. Denn aus dem Vorhergehenden ist
Klar ersichtlich, welch’ bedeutende Rolle
die tierdrztliche Erfahrung bei der
| Beschréinktheit der exakten Methoden in
; der Frage der Feststellung der Schidlich-
. keit oder Unschidlichkeit des Fleisches,




kranker Tiere spielt. Der tierdrztlichen
Erfahrung allein haben wir es zu danken,
dass, um nur ein Beispiel herauszugreifen,
alljahrlich viele Tausende von Rotlauf-
schweinen dem Konsume zugdnglich
gemacht werden diirfen.

Durch Bekanntgabe der tierdrztlichen
Erfahrungen iiber die Verwertbarkeit des
Fleisches bei entziindlichen Krankheiten
* wiirde das sanititspolizeiliche Verfahren
mit solchem Fleische ganz bedeutend an
Sicherheit gewinnen. Dieses wiire ein
grosser Erfolg. Gleichzeitig sind erfah-
rene Tierdrzte der Ansicht, dass es auf
Grund des gewonnenen Materiales moglich
sein werde, mehr Fleisch von entziind-
lich erkrankten Tieren unter gewissen
Kautelen (Kochzwang oder schneller Ver-
zehr) zum Genusse zugénglich zu machen,
als dieses bis jetzt zu thun erlaubt ist.
Die Miglichkeit einer legitimen Verwertung
des Fleisches ist aber bekanntlich das
wirksamste Gegenmittel gegen Hinter-
gehungen der Fleischkontrolle. Es wiirde
daher besser, und zwar nach Ausscheidung
der gefihrlichen Fille, eine amtliche Ueber-
wachung des Verkehrs mit Fleisch mog-
lich sein, welches heute, wie die zahl-
reichen Gerichtsverhandlungen zeigen,
dank demlichtscheuenGewerbeder,,Polka-
oder ,,Saucischenschlichter® doch in den
Konsum gelangt. Auch dieses wire ein
erstrebenswerter Erfolg!

Ein Beitrag zur Frage der Gesundheits-
schédlichkeit des Fleisches pyamischer
Tiere.

Yon
Martin Dambacher — Diirrmenz.

Oberamtstierarzt a. i.

Von dem K. Amtsgericht M. wurde ich
aufgefordert, in der Untersuchungssache
gegen den Bauern M. in O. ein Gutachten
abzugeben, ,,ob das fragliche Kuhfleisch
als Nahrungsmittel nach seiner von den
Zeugen  beschriebenen Beschaffenheit
wirklich geeignet war, die mensch-
liche Gesundheit zu beschidigen,
also objektiv als gesundheitsschiidliches
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, Auseinanderhauen

verdorben im Sinne des Nahrungs-
mittelgesetzes zu bezeichnen sei“. Der
Fall besitzt Interesse fir die Fleisch-
hygiene, da er den Beweis liefert, dass
das Fleisch pyimischer Tiere, iiber
dessen Wirkung bis jetzt nur wenige
Beobachtungen vorliegen, gesund-
heitsschddlich ist. Aus diesem Grunde
erlaube ich mir, die wichtigsten Punkte

des Thatbestandes hier mitzuteilen.

Der Angeschuldigte giebt an, er habe eine
Kuh besessen, welche im Oktober am linken
Hinterfuss lahmte, und deshalb von dem Schmied
S. ,ausgeschnitten“ wurde. Hierbei entleerte
sich etwas Eiter. KEinige Wochen spiter habe
sich die Kuh nach Ansicht des Schmiedes S. ,aus-
gewirbelt“; sie konnte nicht mehr stehen,
sondern musste in Sécke gehingt werden, um
sie aufrecht zu erhalten. Nach vorilbergehender
Besserung sei die Kuh trotz guter Futter-
und Getrinkeaufnahme zusehends abge-
magert, weshalb am 4. Dezember zur Schlach-
tung geschritten worden sei.

Der Zeuge Schmied S. erklirt, der Kuh des
M. im November Eiter unter einer Klauensohle
entleert zu haben. Nach 8 Tagen habe sich
an der Fleischkrone ein Eiterherd ge-
bildet, welcher aufgestochen worden sei. Eines
Tages habe man ihm aber mitgeteilt, dass
die Kuh nicht mehr aufstehen kdnne. Die
Kuh sei nun, wie bereits von M. mitgeteilt, be-
handelt und endlich geschlachtet worden. Nach
der Schlachtung bemerkte S. nach seiner An-
gabe neben dem Hiftgelenk eine etwa
faustgrosse Hbhle, aus welcher sich dick-
flissiger, weisser Eiter ergoss. Das Fleisch
hatte nach Ansicht des Zeugen S. ,gutes Aus-
sehen, war aber abgemagert'. Die Fleisch-
beschau wurde zu der Schlachtung nich
hinzugezogen. :

Der Mitangeklagte J. B. aus C. giebt an, die
fragliche Kuh um 17 Mark von M. erstanden zu
haben. Das Fleisch verkaufte er zum Teil fir
20 Pf. das Pfund. Er hat nach seiner Aussage
das Fleisch nicht fir gesundheitsschddlich ge-
halten. Im Uebrigen wisse seine ganze Nachbar-
schaft, dass er ,Sterblingsfleisch* aufzukaufen
pflege.

Zeuge J. 8. hat von B. 8—10 Pfund des
Fleisches gekauft und das erste Mal ohne Folgen
davon gegessen. Als er aber zum zweiten Mal
davon ass, bekam er starkes Abweichen
(Diarrhé); desgleichen erkrankte seine Frau.

Zeuge J. Sch.: Ich kaufte von B. einen
vorderen Bug. Das Fleisch war von gutem Aus-
sehen; aus den Knochen floss jedoch beim
schmieriges, dliges

Fleisch zu betrachten, oder ob es nur als | Mark. Ich bewahrte das Fleisch gesalzen auf.
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So oft ich jedoch von demselben ver-
zehrte,bekamich Abweichen. DieFleisch-
briihe hatte einen Geruch und Geschmack
wie Seifenbrithe.

Zeuge Chr. H. bekundet ebenfalls, dass beim
Zerlegen des hinteren Schlegels aus den
Knochen gelbliches, weiches Mark ge-
flossen sei. Das eingesalzene Fleisch habe
bald eine blduliche Farbe bekommen.

Desgleichen giebt Zeugin R. V. an, dass das
Mark aus den Knochen gelaufen sei. Sie
habe ohne Nachteil von dem Fleische verzehrt,
dagegen habe ihr Mann und ibr Kind nach dem
Genusse ilber Uebelkeit und Durchfall ge-
klagt.

Zeuge G. V. erkrankte nach seiner Aussage,
als er zum 4. Male von dem Fleisch genossen
hatte, an heftigen Leibschmerzen, Schwin-
del und Ohnmachtsgefiihl.

Zeuge R. V. hat 10 Pfund von dem Fleische
gekauft und in 8 oder 10 Portionen mit seiner
Frau zusammen ohne fible Folgen verspeist.
Er hebt aber hervor: ,Die Beiner verwendete
ich aber nicht zum Sieden, weil das Mark
aus denselben lief

Nach den Angaben der Zeugen iiber
die Beschaffenheit des Knochenmarks
unterliegt es keinem Zweifel, dass die
Kuh, von welcher das ,,Sterblingsfleisch*
des Angeklagten B. herriihrte, mit Osteo-
myelitis behaftet war, welche bekannt-
lich nichts anderes vorstellt, als eine
Form der Pyimie. Bemerkenswert ist,
dass nicht sémtliche Konsumenten des
Fleisches erkrankten, und dass der Genuss
des Fleisches nicht wieder Pyéimie er-
zeugte, sondern nur Durchfall und Leib-
schmerzen, in einem Falle verbunden mit

Schwindel und Ohnmachtsgefiihl.

Die Fleischschauberichte.

Vorschliige
von

Dr. Strise—Gottingen,
Schlachthausdirektor,

Die Berichte iiber die Ausiibung der
Fleischschau, welche der grosste Teil der
Sanitétstierdrzte alljihrlich verdffentlicht,
konnen, so wertvoll sie an sich sein
migen, meines Erachtens ihren Zweck
nicht vollstdndig erfiillen.

Es fehlt ihnen vor Allem die ein-
heitliche Bearbeitung. Dieser Mangel
macht sich sofort geltend, wenn man ver-
sucht, aufGrund dieser Berichte statistische

Zusammenstellungen zu machen. Dieses
ist zur Zeit thatséichlich nur in #usserst
beschrinktem Masse moglich, und doch
sind uns vollstindige, vergleichende
Ubersichten iiber die Resultate der obli-
gatorischen Fleischschau sehr notwendig.

Bevor ich den Versuch mache, solchen
einheitlichen Plan zu entwerfen, mochte
ich erst erértern, welchen Zwecken die
Fleischschauberichte dienen sollen.

Ihre néichste Aufgabe ist die, dem
fleischkonsumierenden Publikum
Rechenschaft diber die Th#tigkeit
der Fleischschandmter zu geben.
Die Biirgerschaft, in deren Interesse und
auf deren Kosten dieselben arbeiten,
kann mit Recht Auskunft iiber deren
Leistungen verlangen. Solche Mittei-
lungen werden am besten in monat-
lichen Zwischenrgumen durch die Tages-
presse verdffentlicht. Die Fleischer er-
sehen aus denselbenauch, dass dieSanitéits-
tieridrzte sich nicht zu scheuen brauchen,
ihre Urteile iiber die Verwertung der
Schlachttiere an die Offentlichkeit zu
bringen. Die Ausdrucksweise muss hier
natiirlich dem Leserkreise einigermassen
angepasst sein.

Hohes Interesse ferner bieten die Be-
richte fiir die Viehproduzenten und
Viehhéndler. Die Landwirte erhalten
Kenntnis von denjenigen Krankheiten
ihrer Haustiere, welche zu Beanstandungen
Veranlassung gegeben haben, und durch die
ihnen pekunidrer Schaden erwachsen ist.
Sie werden darauf hingewiesen, unter Zu-
ziehung tierdrztlichen Rates dariiber Er-
hebungen anzustellen, auf welche Weise
die Tiere vor solchen Krankheiten ge-
schiitzt werden konnen, und sind in vielen
Fillen in der Lage, durch hygienische
oder ziichterische Massregeln sich zum
helfen.

Weiterhin kommt in Betracht, dass
es eine nicht zu unterschitzende Auf-
gabe der obligatorischen Fleischschau ist,
bei der Tilgung von Viehseuchen mitzu-
wirken. Die Grundlage fiir die Seuchen-
tilgung bietetaber die Seuchenstatistik.
Bei der Ausarbeitung derselben kann jeder
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Sanititstierarzt ganz vorziigliche Hiilfe
leisten. Unter Umstéinden vermag er
sogar die Seuchenlehre direkt zu fordern
dadurch, dass er wissenschaftliche Ver-
suche an seuchekrankem oder verdich-
tigem Vieh anstellt.

Sehr hiufig ist auf dem Schlachthofe
Gelegenheit zum Studium pathologisch-
anatomisch interessanter Fille ge-
boten. Zwar konnen hier die Sectionen aus
nahe liegenden Griinden zumeist nicht ganz
vollsténdig und kunstgerecht ausgefiihrt
werden; doch wird dieser Missstand da-
durch wieder vollig aufgewogen, dass den
Schlachthaustierdrzten fast stets ein weit
reichlicheres Untersuchungsmaterial zur
Verfiigung steht, als den Vorstehern der
pathologisch-anatomischen Institute. In
der That ist auch die Tierpathologie durch
Arbeiten von Schlachthaustierérzten be-
reits ausserordentlich gefordert worden,
ganz besonders was die Parasitenkunde
anbelangt.

Es diirfte daher zweckméssig sein, den
Fleischschaunberichten Beschreibungen ein-
zelner in pathologisch-anatomischer Be-
ziehung interessanter Fille anhangsweise
beizufiigen, wie dies iibrigens schon seit
lingerer Zeit von einzelnen Schlachthaus-
tierdrzten geiibt wird. Selbstverstindlich
konnen hier nur kurze objektive Befunde
Platz finden. Das fiir solche Unter-
suchungen erforderliche Mikroskop, ein
kleines Mikrotom und die nothwendigsten
Reagentien, Firbe- und Konservierungs-
mittel werden auf jedem Schlachthofe zur
Verfiigung stehen.

Hauptzweck der Fleischschau-
berichte ist natiirlich die Fdorderung
der Fleischhygiene selbst. Diese
junge Wissenschaft bedarf noch sehr der
Vervollkommnung. Noch lange nicht sind
wir so weit, dass wir allenthalben eine ganz
sichere Grundlage fiir die sanitétspolizei-
liche Beurteilung des Fleisches haben. Auf
offene Fragen stiosst man allenthalben.
Eine ganze Reihe Gelehrter hat sich aber
unserer Wissenschaft angenommen; mogen
nun auch alle Praktiker durch Liefe-
rung genauer Berichte iiber ihre

Thétigkeit als Sanitiitsbeamte an dem
Ausbau der Fleischhygiene mitarbeiten!

Augenblicklich ist leider nicht in Er-
fahrung zu bringen, wie die einzelnen
Schlachthaustierirzte das Fleisch be-
urteilen. Freilich giebt es Kollegen, welche
sehr vollstindige Berichte veroffentlichen;
allein deren Zahl ist verhiltnismissig
nicht gross.

Die Veroffentlichungen der Resultate
der Fleischschau haben meines Erachtens
iiber nachstehende Fragen notwendiger
Weise Auskunft zu geben:

1. Welche Krankheiten sind kon-
statiert, in welcher Form, und wie
héufig sind sie bei den verschiedenen
Tiergattungen vorgekommen?

2. Wie ist das Fleisch beim Vor-
handensein dieser Krankheiten behandelt
worden?

3. Wie viel Prozent der Schlacht-
tiere hat zu Beanstandungen keine
Veranlassung gegeben, wieviel waren
minderwertig und wieviel mussten
dem Konsum entzogen werden?

4. Welche Krankheiten waren
die Ursachen dieser Beanstan-
dungen?

5. Welche Krankheiten sind bei der
Untersuchung des von auswirts
eingefiihrten Fleisches festgestellt, und
wie ist dieses beurteilt worden? :

DieZahlen, mit welchen auf diese Fragen
geantwortet wird, miissen stets Prozent-
siitze angeben, damit die Berichte mit
einander verglichen werden konnen.

Endlich ist es niitzlich, wenn die
Fleischschauberichte auch iiber - den
Fleischkonsum Aufschluss geben. Diese
Erhebungen haben aber nur dann Wert,
wenn aus ihnen ersichtlich ist, wieviel
Fleisch durchschnittlich jeder Einwohner
jéhrlich oder téglich verzehrt hat. Frei-
lich muss der Fleischexport hierbei mog-
lichst Beriicksichtigung finden.

Den hier aufgesteliten Forderungen
an die Fleischschauberichte kann leicht
dadurch nachgekommen werden, dass sich
alle Sanitétstierirzte eines und des
selben, wie z. B. des unten angefiihrten



Schemas bedienen. Dasselbe lisst sich
ohne Weiteres ausfiilien, wenn man fol-
gende Geschiftsbiicher fir die Fleisch-
schaun fiihrt:

1. Das Tagebuch, in welches die
Aufzeichnungen in zeitlicher Reihenfolge
gemacht werden. Ist der Betrieb nicht
zu gross, so kann man hierzu den
Veterindr-Kalender gebrauchen. Da das
Tagebuch von grosser Wichtigkeitist, diirfte
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es empfehlenswert sein, die Eintragungen
nicht mit der Bleifeder, - sondern mit
Tinte zu machen. Ich bediene mich zum
Schreiben in den Schlachthallen eines
Fiillifederhalters, welcher das Tintefass
entbehrlich macht.

2. Das Hauptbuch. In dieses wird
das Tagebuch iibertragen. Die Ein-

richtung dieses Buches ist folgende:

Hauptbuch fiir die Fleischschau.¥)

No.| Bezcichnung der Kr:mkheiten.] Beurteilung des Fleisches
- - PSR - || vom Konsum aus-
) vollwertig" | mmdfxzveﬂ; 7!5 v_ljgpsqlglgssep_i:
o 1 | © 1 ‘ ®
- BB ‘qE> ‘ O S || = ~§ V|l |lo|| =ik 'g CEE-BK]
S|S|B'E HEIR|E|E G| R|EIS|2 | E|E|&|E
El=Z|19i5 8|S E|E 8 S| 5|8 |E|8|8|L
BiMe o N &M M o 2 |R &AM 02N~
] NEEEERNUEEE
1 | Aktinomykose i ] : | ' ‘ ‘ “ P
Summa | 8 | A R I D
| R ]
2 | Anaemie | ' t ! ! ]l o
. U | "
Summa - | | 138'2 v
[ | ” ! Il ‘ "‘ |
. ‘ I
3 | Anthrax | f b
Summa | | : R 2 B
Summa |8 | | | I 1s'el | + |e] " '8: °

*¥) Die Spalten werden entsprechend weit auseinander geriickt. Schr hiufig vorkommende
Krankheiten beanspruchen event. mehrere Blitter. Die Diagnosen werden des bequemen Auffindens
halber in alphabetischer Reihenfolge geordnet. Fiir grossere Ileischschaudmter ist monatlich ein

neues Buch einzurichten.

3. des Obduktionsbuch. Es dient

zur Aufzeichnung wissenschaftlich inter-

essanter Beobachtungen und zum Notieren

derjenigen Sektionen, welche bei den fiir {

minderwertig erklérten oder dem Konsum

giinzlich entzogenen Schlachttieren zu "

machen sind. Wenn der Schlachthaus-
Tierarzt vorGericht alsSachverstindiger

fungieren muss, ist ihm dieses Buch oft .
unentbehrlich. Dass man dem Gedicht-

nisse moglich wenig anvertrauen darf,
weiss jeder erfahrene Sanitétstierarzt.
Fiir dieJahresberichte, welche iibrigens

" allenthalben gleiche Zeitrdume umfassen
miissen, mochte ich mir erlauben, das
Schema am Schluss dieses Artikels in
Vorschlag zu bringen.

Vorschlége, nicht Vorschriften wollte
ich machen. Deshalb lege ich meine
Ideen zur Begutachtung vor, vielleicht
ist es moglich, dass wir Schlachthausthier-
drzte uns iiber einen gemeinschaftlichen
Arbeitsplan versténdigen.

Dann kann auch von zustindiger Seite
eine wertvolle, vollstindige Uebersicht
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iiber die Thitigkeit der Organe der | pflege, wenn er des Dichters Mahnung
Fleischschau leicht ausgearbeitet werden. | befolgt:

Jeder Sanititstierarzt, auch der Vor- »,immer strebe zum Ganzen, und kannst Du
steher des kleinsten Schlachthauses, | selber kein Ganzes werden, als dienendes Glied
erwirbt sich ein Verdienst um die | schliess an ein Ganzes Dich an.*

Fiorderung der offentlichen Gesundheits-

Bericht iiber die stiidtische Fleischschau in N. N.
auf das Jahr vom 1. Januar 18.... bis dahin 18.....
erstattet vom

A. Fleischkonsum.

B. Resultate der Fleischschau.
a) Untersuchung der im stdédtischen Schlachthans geschlachteten Tiere.

Beurteilung des Fleisches

vollwertig . minderwertig | dem Konsum

L entzogen
. . N T T
Bezeichnung der Krankheiten. ® [ ' bt I o, | ! ®
= ! ] ]
ninlgiolale olaldle :‘c 4 wlFleols o
(0|2 & ! | @ 'S ) =
|2l S 82|28 SIS EIBI2|EIE ST
El=|8|5le &S| =[S 8|2 'L ER|E|E|e &
No. MMUJWNIQ|MMm,wNNMM(I2(DN‘Q‘

A. Allgemeine Krankheiten.

i
B. Organkrankhciten. ; ‘

|
|
T I R I N
i

C. Abnormititen, die sich erst Co H

bei der Aufbewahrung und Zu- [ . |
bereitung des Fleisches ent- | | | i Lo
wickeln. Co | ! o |

| 1 il | ' i | A ” | l l |
b) Untersuchung des von auswarts eingefiihrten Fleisches.
c) Wissenschaftliche Beobachtungen.

C. Ausiibung der Fleischschau.

Zusammen o

Versuchsergebnisse mit dem sog. Kafill- | aufmerksam gemacht worden, welche be-
Desinfektor. zwecken soll, eine den heutigen An-

Mitgeteflt von .
Tierarzt A. Liebe-Spandan, forderungen der Hygiene ,el}t-
sprechende Regelung der veterinir-

Schlachthausinspektor,
In jiingster Zeit ist durch Fachzeit- | polizeilichen Konfiskationen von
Tierkadavern etc. zu ermiglichen und

schriften wiederholt auf eine Erfindung
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gleichzeitig den mitsprechenden wirt-
schaftlichen Interessen gerecht zu
werden.

Die strenge Handhabung der Seuchen-
polizei, die fortschreitende Ausdehnung der
Kontrolle iiber den Verkauf animalischer

Nahrungsmittel haben nur zu oft die un-

vermeidliche Folge, dass einzelne Pro-
duzenten schwere pekuniire Verluste im
Interesse der Allgemeinheit zu ertragen
haben. Es moge hier zuvorderst die
Interessensphiire der Fleischbeschau Be-

. 3T L0

und Technik sich in gleicher Weise
dieser Aufgabe zugewandt haben, die frag-
lichen Konfiskate mit Sicherheit und
in einer vollig unschidlichen Weise zu
vernichten, dabei aber durch Riick-
gewinnung aller darin enthaltenen Wert-
stoffe den mit der Beschlagnahme ver-
bundenen wirtschaftlichen Vertust nach
Moglichkeit zu verringern.

Unter den mir bekannt gewordenen,
diesem Zweck dienenden Apparaten diirfte
der von dem verstorbenen Direktor des

riicksichtigung finden. Die Aufgabe
der Fleischhygiene ist damit
keineswegs erschopft, krankes
Fleisch fiir ungeniessbar zu er-
kldren, Abdeckereien und &hnlichen
Anstalten einfach das weitere zu iiber-
lassen, sondern es ist ihre fernere Pflicht,
dariiber zu wachen, dass unter strengster
Kontrolle aunch eine vollige Un-
schiddlichmachung neben einer mog-
lichst nutzbringenden technischen
Verwertung stattfindet. Die offentliche
Gesundheitspflegeund nicht minder dieland-
wirtschaftlichen Kreise sind dabei auf’s
hochste interessiert. Es ist daher erfreu-
lich, dass in jiingster Zeit Hygiene

" Antwerpener Schlachthauses, Herrn De-

partements-Tierarzt de la Croix er-
fundene, sog. Kafill-Desinfektor in
erster Linie Beriicksichtigung verdienen.
Das Ausfiihrungsrecht dieses Apparates
ist fir Deutschland von der Firma
Rietschel u. Henneberg, Berlin erwor-
ben. Der erste derartige Apparat wurde von
dieser Firma auf dem stiédt. Schlachthof
in Spandau aufgestellt und befindet sich
hier seit Mitte Mai im ununterbrochenen
Betrieb. Die erzielten Resultate
haben den gehegten Erwartungen
auf’s volliommenste entsprochen.
Der Apparat erzielt nicht nur absolute
Sterilisation, sondern er gewihrt auch
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dieRickgewinnung simtlicher Wert-
stoffe in Form von Dungpulver, Fett
event. Leim. Was aber neben diesen
Vorziigen den Kafill-Desinfektor besonders
auszeichnet, ist die vdllige Geruch-
losigkeit seines Betriebes, selbst dann,
wenn in hochgradigste F#ulnis iiber-
gegangene Kadaver verarbeitet werden.
Diese letztere Eigenschaft ist eine sehr
wichtige, da sie es ermdglicht, den Apparat
im Innern der Stidte, also im Zentral-
punkt des Arbeitsfeldes, oder auch auf
den Schlachthofen selbst anfzustellen. Im
letzteren Fall wiirde meines Erachtens den
Forderungen der Hygiene am besten ent-
sprochen werden, weil auf den Schlacht-
héfen eine zuverldssige Kontrolle iiber
Zu- und Abginge zur Desinfektions-Anstalt
ausgeiibt werden kann.

Das desinfizierende und zerstérende
Prinzip des Desinfektors basiert auf zwei
Faktoren, einmal auf der Einwirkung
hoher Temperaturen, ferner auf der des
trockenen, gespannten, stromenden
Dampfes. Hohe Temperaturen galten
von jeher als sichere Vernichtungsmittel
aller organisierten Korper, wie der in undan
denselben eventuell haftenden Infektions-
stoffe etc. Durch die grundlegenden Ver-
suche von Koch, Wolffhiigel, und
Loéffler wurde diese Annahme bestitigt,
aber andererseits dem gespannten, trocke-
nen Dampfe die vorziiglichste desinfi-
zierende Kraft zugesprochen.

Obgleich die Einrichtung des Kafill-
Desinfektors, wie bereits erwdhnt, mehr-
fach in Zeitschriften eingehend beschrieben
worden ist und daher einem Teil der
Leser dieses Blattes bekannt sein diirfte,

moge vor BesP rechung der in Sp andau i kleine Holzkldtze oder durchlochte kurze Metall-

erzielten Betriebs - Ergebnisse eine kurze
Erklirung der technischen Einrichtung hier
Platz finden.

Die nebenstehende Abbildung ist eine
geometrische Darstellung der Einrichtung des
Apparates, und zwar ist die linke Hilfte der
drei einzelnen Gefisse A. B. C.als Schnitt, die
rechte Hilfte hingegen als Ansicht gezeichnet,
Der mit einem Dampfmantel versehene (d. h.
doppelwandig gebaute) Cylinder A, der eigent-

liche Desinfektor oder Sterilisator, oben durch
leicht abnehmbaren Deckel dampfdicht ge-
schlossen, dient zur Aufnahme der Kadaver,
Teilen von solchen etc. Cylinder B ist ein Re-
zipient, in welchem sich s#mtliche aus den
Kadavern extrahierten tlitssigen Teile: Fett, Leim-
brithe, sammeln, wihrend Cylinder C als Kon-
densator fiir die aus vorgenanntem Gefisse ab-
ziehenden Démpfe und Gase dient. Durch die
Rohre b und ¢ steht der Sterilisator A in Ver-
bindung mit dem Betriebsdampfkessel und zwar
wird durch b der Dampfmantel geheizt, wihrend
Rohrleitung ¢ durch drei mittelst der Ventile d,
e und g verschliessbare Abzweigungen nach dem
Innern des Sterilisators filbrt. An das Ventil e
setzt sich weiterhin das durchlochte Dampfrohr f
an. Dasselbe durchbricht unten den Siebboden a
und stiizt sich auf Fuss h,

Vom tiefsten und hdchsten Punkt von A
zweigen die mit Ventilen i und k versehenen
Rohrleitungen ab. Diesclben vereinigen sich
und fiihren als gebogenes Robr s in den Rezi-
pienten B. Dic Verbindung dieses Letzteren mit
dem Kondensator C besteht in dem unverschliess-
baren Uebersteigrohr A, dessen halbkreisformig
gebogenes Ende y fein gelocht ist und in den
Wasserinhalt des Kondensators C eintaucht. Vom
oberen Boden des Kondensators fithrt ein stets
offenes Rohr z zur Feuerung.

Die ilbrige Einrichtung der Gefdisse B und C
ist fibereinstimmend, sie besteht aus den Wasser-
brausen n und u, den Wasserstandsglisern o und v,
den Zapfhihnen q und w und den Entleerungs-
ventilen r und x. Ausserdem ist Rezipient B mit
dem besonderen Zapfhahn p versehen.

Der Betrieb dieser gesamten Einrichtung
ist dusserst einfach und ergibt sich fast von
selbst aus der vorstehenden Beschreibung.

Nachdem der Deckel des Sterilisators A durch
eine in der Zeichnung nicht wiedergegebene Hebe-
vorrichtung abgenommen worden ist, werden die
zu verarbeitenden Kadaver etc. eingefiillt, wobei
besonders darauf zu achten ist, dass solche Teile

| wie Lungen, Lebern, Eingeweide, Trachten, welche

sich leicht zu einer kompuakten Masse zusammen-
schieben, méglichst gleichmiissig zwischen Fleisch-
und Knochenmasse verteilt werden. Sind letztere
nicht vorhanden, so konnen an deren Stelle

rohre verwendet werden. Durch diese Vorsichts-
massregel wird die Sicherheit des folgenden
Sterilisationsprozesses nicht erh&ht, wohl aber
die Dauer desselben wesentlich abgekiirzt, da
nunmehr der einstrdmende Dampf an den Holz-
kl6tzen, Rohren oder Knochen entlang zu allen
Teilen der eingesetzten Massen einen stets offenen
Weg tindet. Dem gleichen Zweck, ndmlich der
gleichm#issigen Dampfverteilang im Apparat A
dient das durchlochte Dampfrohr f, sowie die



zweifache Dampfeinfilhrung durch Ventile g und d.
Erforderlich ist es nicht, die Kadaver in weit-
gehender Weise zu zerkleinern. Wir haben in
Spandau in jlingster Zeit wiederholt ganze un-
verletzte und unzerlegte Kadaver von Rindern,
Pferden, Schweinen, Kilbern eingesetzt, welche
nach beendetem Prozess genau so zerstdrt waren,
wie kleinere Stiicke, und was insbesondere her-
vorzuheben ist, schneller den Prozess durch-
machten als letztere. Diese Versuche diirften fiir
die Beurteilung des Apparates im Dienste der
Seuchen-Polizei die ausschlaggebenden sein.
Nachdem der Apparat in vorschrifts-
missiger Weise gefiillt ist, wird der Deckel
dampfdicht gesehlossen und durch Offnen
des Ventils b der Dampfmantel geheizt.
Hierdurch findet eine trockene Erwirmung
der im Innenraume von A geschichteten
Fleischmassen statt, so dass der spiter
auf dieselben einwirkende Dampf, da er
bereits erhitztes Material vorfindet, so-
fort, ohne sich zu kondensieren, seine
volle Wirksamkeit entfalten kann. Nach-
dem dieser Vorwédrmungsprozess un-
gefihr 30 Minuten gewdhrt hat, leitet man
das eigentliche Desinfektionsver-
fahren ein, d. h. man offnet ausserdem
die Ventile ¢ e d Beim Beginn der
Dampfeinfihrung ist natiirlich fir ge-
sicherte Abfiihrung der im Sterilisator
enthaltenen Luft Sorge zu tragen. Es
geschieht dies durch Offnen des Ven-
tiles k solange, bis mit dem Dampf zu-
gleich sdmtliche Luft abgefiihrt ist.
Darauf wird Ventil k geschlossen, worauf
alsbald im Sterilisator A der volle Dampf-
kesseldruck (es ist mit 5 Atmosphéiren zu
arbeiten) erreicht wird, das Desinfek-
tionsgut demnach unter Einwirkung
eines Dampfes von ca. 160°C. steht,
einer Temperatur, bei welcher nach wissen-
schaftlicher Forschung eine sichere
Sterilisierung erreicht wird. Neben der
absoluten Sterilisierung erzielen die gleich-
missig hohe Temperatur, der trockene,
gespannie Dampf bedeutenden Zerfall
und Zerstorung des eingesetzten Materials,
eine ganz enorme Austrocknung und eine
fliissige Ausscheidung von Fett, Kon-
stitutionswasser und Leimbriihe. Die
Fliissigkeiten tropfen nach unten und
sammeln sich unterhalb des Siebbodens a.

Je nach Qualitit und Quantitiit der Fiillung
ist der Desinfektions - Prozess in 6 bis
12 Stunden beendet. Das Verfahren be-
endet man durch Absperren der Dampf-
ventile g, ¢, b, d. Ventil i wird darauf
langsam geoffnet. Der im Sterilisator vor-
handene Druck geniigt noch, um s#mmt-
liche ausgeschiedenen fliissigen Produkte,
wie Fett und Leimbriihe nach dem Re-
zipienten hiniiberzudricken. Hier
findet die Fliissigkeit Zeit, in Ruhe sich zu
sondern und zu kldren, so dass man nach
einiger Zeit Leimbriihe und Fett, jedes ge-
trennt, durch die Hihne q resp. p abzapfen
kann. DieausA mit iibertretenden Démpfe
und Gase werdenin C kondensiert, nurdie im
Wasser nicht loslichen Gase entweichen
durch Rohr z und werden unter die Kessel-
feuerung gefiihrt. Ein Austreten irgend
welcher iibelriechender Gase und Dampfe
ist demnach weder wihrend noch nach
Beendigung des Betriebes zu befiirchten, es
ist vollig ausgeschlossen. Es kommen die
bei jeder Fiulnis sich entwickelnden Gase
CH,, NHs, Hs S, H, COs, N hierbei in
Betracht.

Das im Sterilisator zuriickgebliebene
Material wird durch ein, dicht iiber dem
Siebboden a befindliches Mannloch ent-
fernt. Dem Material haftet ein leichter,
keineswegs unangenehmer Bouillon-
geruch an, welcher aber schon nach
kiirzerem Lagern entweicht. Es besitzt
ferner noch einen Feuchtigkeitsgehalt von
etwa 15 pCt. des urspriinglichen Gesamt-
gewichtes. Dieser verhéltnismissig geringe
Wassergehalt wird der Masse mit Leichtig-
keit in einem von der Firma Rietschel
und Henneberg besonders konstruierten
Trockenofen entzogen. Im Uebrigen ist
die Masse in kleine Stiicke zerfallen, die
Knochen sind derart miirbe, dass sie sich
zwischen den Fingern zerreiben lassen.
Die getrocknete Masse wird in einer
kleinen Scheibenmiihle zu Pulver ver-
mahlen; dasselbe bildet ein wertvolles
und gesuchtes Diingemittel. Es liegt
jedoch kein Bedenken vor, dieses
Pulver auch als Viehfutter, also
weit rationeller, zu verwenden,
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weder in physiologischer noch in sanitirer
Hinsicht; auf ersteres Bezug nehmend,
verweise ich auf die spiter anzufiihrende
chemische Analyse, auf letzteres,
merke ich, dass bis jetzt alle mit den
sterilisierten, zermahlenen festen
Endprodukten vorgenommenen Im-

Galtier, Ueber die Gefihrlichkeit des

Fleisches taberkuldser Tiere.
(Journal de méd. vét. 1892, Augnst.)

G., dessen frithere Untersnchungen
iber die Virulenz des Fleisches
tuberkuloser Tiere bereits im Oktober-
heft des 2. Jahrganges d. Zeitschr. wieder-
gegeben worden sind, hat neue Versuche
angestellt und teilt hieriiber folgendes mit:

Schon im Januar 1891 habe ich am
Schlusse des Berichts iiber meine Ver-
suche, mittelst des Fleisches beschlag-
nahmter tuberknloser Tiere Fiitterungs-
tuberkulose bei Hiihnern, Katzen,
Hunden und Meerschweinchen zu er-
zeugen, hervorgehoben, dass es mir
nicht ein einziges Mal gelungen sei,
die Krankheit zu iibertragen. Ich
fiigte dem hinzu, dass man anf Grund dieses
Ergebnisses allen Grund zu der Annahme
habe, dass das Fleisch — die kranken
Organe und Lymphdriisen ausge-
nommen — nicht sonderlich gefihrlich
sei. Es schien mir angezeigt, bei wenig
vorgeschrittener Tuberkulose lediglich die
erkrankten Organe mit Beschlag zu be-
legen. Meine Ansicht hat sich nicht ge-
dndert: Wegen der schwachen und
nur voriibergehenden Virulenz des
Blutes und der Muskeln tuber-
kuloser Tiere glaube ich, dass der
Genuss des fraglichen Fleisches
kaum eine ernstliche Gefahr be-
dingen kann.

In letzter Zeit habe ich neue Ver-
suche mit Fleisch angestellt, welches im
Schlachthause zu Lyon beschlagnahmt
worden war. Ich verfiitterte dieses
Mal Dbetrdchtliche Mengen an

be- |

pfungennegative Resultate ergeben
_haben. Diese Versuche werden fortge-
" setzt. Das Fett kann je nach seiner
Reinheit direkt in den Handel gebracht

Referate.

. werden, oder wird zuvor mnoch einem
| Klirungsprozess unterworfen.
| (Schluss folgt.)

Schweine und Kilber, nachdem

dasselbe gehackt und mit Mehl vermischt
worden war. Auch dieses Mal gelang
es mir nicht, die Versuchstiere
tuberkulés zu machen.

Versuchsanordnung. Am 21. Februar
1892 erhielt ein elendes, schwaches Kalb 1 Kilo-
gramm Fleisch von einer wegen generalisierter
Tuberkulose beschlagnahmten Kuh. Am 26. Fe-
bruar erhielt das Kalb zumm 2. Male ein Kilo-
grawmm Fleisch von einer anderen tuberkulosen
Kuh, am 13. Mérz zum 3. und am 15. Mirz zum
4. Male, jedesmal in rohem Zustande. Am
30. Midrz wurde das Kalb getStet und zeigte
auch nicht die geringste Spur einer
tuberkuldsen Veréinderung.

Ein zweites Kalb von 4 bis 5 Monaten
hat in &hnlicher Weise in dreimaliger Wieder-
holung Fleisch von tuberkultsen Tieren ver-
zehrt, ohne sich zu infizieren.

Zwei jingere Schweine, 5 bis 6 Monate
alt, haben desgleichen &fters betrichtliche
Mengen beschlagnahmten Fleisches zu fressen
erhalten und sind nicht tuberkulds ge-
worden. Das eine bekam beispiclsweise
2 Kilogramm am 26. und 27. Februar, je 3 Kilo-
gramm awm 14., 16, 24. und 26. Mirz und endlich
nochmals 2 Kilogramm am 27. und 28. Mirz.

Mithin hat sich von 4 Tieren, welche
mitnatiirlicher Empfanglichkeitausgestattet
sind, keines infiziert, trotzdem sie ver-
hiltnisméissig grosse Mengen Fleisches
von tuberkulsen Tieren genossen hatten.
Obwohl diese Erfahrungen nur wenig
zahlreich sind, verdienen sie alle Be-
achtung, und dieses um so mehr, als
unter den 14 Fleischproben, mit
welchen die Versuche gemacht wurden,
sich 2 befanden, deren Fleischsaft
bei Kaninchen nach subkutaner In-
jektion eine schine Tuberkulose
t erzeugte. Hiernach ist man doch he-
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rechtigt zu sagen, dass der Genuss des
Fleisches tuberkuloser Tiere nur wenig
gefihrlich ist, selbst wenn derselbe in
rohem Zustande erfolgt.

Frank u. Lubarsch, Zur Pathogenese
des Milzbrandes bei Meerschweinchen

und Kaninchen.
(Zeitschr. f. Hygiene u. Infektionskrankh., XI, Bd.,, H. 2.)

Nach dem regelmissigen Befund der
Milzbrandbazillen innerhalb der Blut-
gefisse hat sich die fast allgemeine An-
schanung ausgebildet, den Milzbrand als
eine reine Septikdmie aufzufassen, d. h.
als eine Krankheit, bei welcher das Blut
den wesentlichsten Tréiger und Verbreiter
des Infektionserregers darstellt. Dieses
wird fir Schafe, Kaninchen, Meer-
schweinchen und Méuse zugegeben Beim
Rinde dagegen und beim Menschen
kann der Milzbrand auch lokal auf-
treten, als Milzbrandkarbunkel. Robert
Koch beschreibt z. B. etliche Fille von
reinem Darmmilzbrand beim Rinde,
bei welchem die Diinndarmschleimhaut
mit Bazillen vollgepfropft war, wihrend
die Milz sich unverdndert zeigte und
im Blute nur nach langem Suchen
einige Stéibchen aufzufinden waren.
Ausserdem wurde von mehreren Autoren
betont, dass die Milzbrandbazillen in
vielen Féllen erst kurz vor dem Tode im
Blute nachweisbar seien (Wagner,
Masing, Oemler, Hoffa).

Letztere Frage priiften nun Verf. ex-
perimentell an einer grosseren Anzahl
Meerschweinchen und Kaninchen. Die Ver-
suchsergebnisse bei Meerschweinchen
fassen Verf. folgendermassen zusammen :
,vor der 17. Stunde nach der In-
fektion sind also bei Meerschweinchen,
welche mit Milzbrand geimpft waren, der
spitestens innerhalb von 34 Stunden die
Versuchstiere todtet, niemals Bazillen
im Blute vorhanden. Zwischen der 17.
und 22, Stunde findet der Uebergang von
der Impfstelle in's Blut statt. Nach der
22. Stunde wurden dieselben in
keinem Falle mehr im Blute ver-
misst.*

Die Versuche an Kaninchen lieferten
keine so gleichmissigen Resultate, wie
bei Meerschweinchen, weil erstere be-
deutende individuelle Unterschiede beziig-
lich der Empfinglichkeit fiir Milzbrand
und der Krankheitsdauer zeigen.

Verf. weisen zum Schlusse darauf hin,
dass die Thatsache, dass die Milzbrand-
bazillen nicht zu jeder Zeit im Blute
zirkulieren, sondern erst kurz vor dem
Tode auftreten, bereits in der &lteren
Litteratur erwdhnt sei. Brauell z. B.
konstatierte bei einem Schafe, welches
4 Tage nach der Impfung starb, 1 Stunde
vor dem Tode die Bazillen im Blute,
wihrend dieselben 38 Stunden nach der
Impfung in demselben noch nicht nach-
weisbar waren. Bei einem Fiillen, welches
77 Stunden nach der Impfung starb, konnte
B. erst 4 Stunden vor dem Tode spir-
liche Bazillen im Blute nachweisen.

Wenn nun auch die Milzbrandbazillen
erst wenige Stunden vor dem Tode im zirku-
lierenden Blute nachweisbar sind, so findet
trotzdem, wie aus Ohrimpfungen und
darauf folgender Amputation der geimpften
Obren hervorgeht, der Uebergang der
Milzbrandbazillen in das Blut schon
sehr friihzeitig statt; in einzelnen
Féllen kann er sich verzogern und bei
Versuchsthieren selbst in der 10. Stunde
noch fehlen. Die in das Blut iiberge-
tretenen Bazillen verschwinden aber
aus dem Strome, indem sie in den
Organen liegen bleiben, sich dort ver-
mehren, um sub finem wieder in den
kreisenden Blutstrom iiberzutreten. Diese
Thatsache spricht nach den Verf. auf das
Entschiedenste dagegen, dass der Milz-
brand auch bei kleineren Tieren von
vornherein eine Blutkrankheit sei.

Pawlowsky, Zur Lehre von der Aetio-
logie der Leukiimie.
(Deutsche mediz. Wochenschr. 1892. No. 28).

Verf. teilt mit, dass es ihm gelungen
sei, in dem Blute von 3 leukdmischen
PatientenBazillen dadurch nachzuweisen,
dass er die Ausstrichpriparate 24 bis
48 Stunden mit wisseriger Methylenblau-
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losung behandelte. Die Bazillen besitzen
eine Linge von 3—4 p und lassen deut-
lich ovale, glinzende Sporen in ihrem
Leibe erkennen, welche sich nicht férben.
Die Lage der Bazillen ist grosstenteils
frei im Blute ausserhalb der Leuko-
cyten. Sie finden sich am reichlichsten
in den Blut- und Lymphgefiissen der Leber,
weniger in den Eingeweiden, den Lungen
und den Nieren.

Utz, Infektiése Erkrankung des Harn-
apparates bei Kalbern.
(Tierdirztliche Mitteilungen 192, Nr. VI,

Der verdienstvolle Verf. hat die Wahr-
nehmung gemacht, dass bei Fohlen Er-
krankungen der Leber und Lunge im An-
schlusse an Affektionen der Nabelgefisse
weit hiufiger vorkommen, als bei Kélbern.
Bei Kdlbern sah er niemals eine Er-
krankung der Lunge, wohl aber Metastasen
in der Leber, ausserdem aber einige be-
merkenswerthe Fille von Infektion der
Harnorgane bei Schlachtkdlbern im
Alter von 2—3 Wochen. In den letzteren
Fillen war der Nabel verheilt, der Urachus
aber gegen die Blase hin verdickt. Die
Blase selbst war vergrossert, ihre Wand
gerdthet. In der hinteren Hilfte der Blase
befand sich jeweils eine grosse Menge
Eiter, welcher auch in den erweiterten
Harnleitern zu finden war. Die Nieren
erschienen bedeutend vergrossert und er-
weicht; auf dem Durchschnitte zeigten
sich stecknadelkopf- bis linsengrosse Ab-
scesschen im Verlaufe der geraden Harn-
kanélchen.

Morot, Bemerkenswerte Fillevon Echino-
kokken beim Rind und Schaf.

(Revista di med. vet. 1892, No. 7 und 8.)

M., der sorgfiltige Beobachter und
Sammler pathologisch - anatomisch inter-
essanten Materials, teilt eine grossere
Anzahl von Echinokokkenfillen in der
Leber mit, welche eine gewaltige Ge-
wichtsvermehrung des betroffenen Or-
gans herbeifibrten Er hat 9 Kiihe ge-
sehen, bei welchen die Leber in Folge
der Echinokokkeninvasion 20—35 Kilo-
gramm wog, 2 Kiihe und einen Ochsen,

deren Leber 50 resp. 65 und 62 Ki-
logramm Gewicht besassen. Neuer-
dings wurde unter seiner Aufsicht eine
Kuh geschlachtet, welche trichtig zu
sein schien, deren Leber aber derart
durch Ech. vergrissert war, dass sie
62 Kilogramm wog. Das Fleisch dieser
Kuh war 1. Qualitit.

Schaflebern, welche mit Echino-
kokken durchsetzt waren, sah M. im Ge-
wicht von 1900—2700 g mehrmals; im
Jahre 1888 beobachtete er aber ausserdem
einen Fall, in welchem die Leber das
Gewicht von 2800 g erreichte.

Gaffky, Erkrankungen an infektioser
Enteritis in Folge des Genusses

ungekochter Milch.
(Dtsch. med. Wocbenschr. 1892, No. 14.)

Ein Bericht von Follenius*) iiber die
in der Ueberschrift genannte Erkrankung
erhilt durch G. in der vorliegenden Ar-
beit erwiinschte Erginzung. F. hatte
schon mitgetheilt, dass urplotzlich 2 Assis-
tenten und 1 Diener des Hygienischen
Instituts in Giessen unter iibereinstimmen-
den Symptomen (Kopfschmerz, Mattigkeit,
Durchfall mit Erbrechen, Fieber) erkrankt
seien. Die Erkrankung des Dieners #hnelte
der Cholera nostras, diejenige der beiden
andern Patienten mehr dem Typhus
abdominalis. Die angestellten Nach-
forschungen hatten unzweifelhaft ergeben,
das simtliche 3 Erkrankungen, welche G.
als infektidse Enteritis bezeichnet,
auf den Genuss roher Milch zuriick-
zufilhren waren. Weiterhin ist es wahr-
scheinlich geworden, dass eine Kuh,
welche an himorrhagischer Enteritis
litt, deren noch mehrere Liter tig-
lich betragende Milch aber trotzdem
noch nach Giessen geliefert wurde,
zuden Erkrankungen in Beziehungstand.**)

*) S. Bd. II ds. Ztschr. S. 92/93.

*#¥) Der von Gaffky beschriebene Fall ist
ein deutlicher Beweis dafiir, dass die einfachen
Verbote, die Milch kranker Tiere nicht in den
Verkehr zu bringen, wertlos sind. Sie stehen
lediglich auf dem Papier und sind geeignet,
das Publikum in eine falsche Sicherheit zu
wiegen. Zu einer wirksamen Milchkontrolle ge-




Durch Kultur- und Tierversuche stellte
G. fest, dass in den Entleerungen der
3 Patienten sowohl, als auch in den blutig-
wiisserigen Dejekten der Kuh ein fiir
Meerschweinchen und Mé#use hochgradig
pathogener Mikioorganismus, ein kurzer,
sehr lebhaft beweglicher Bazillus
zugegen war. G. hegte anfinglich die
Vermutung, dass es sich um die von ihm
entdeckten Wurstbazillen (s. Bd. I ds. Z,,
S. 41) handle, kam aber durch ein-
gehendere Versuche zu der Ueberzeugung,
dass er es mit ,allerdings ausser-
ordentlich virulenten und mit un-
gewodhnlicher Wachstumsenergie
ausgestatteten Kulturen des Bak
terinm coli commune* zu thun hatte.
Eine von der kranken Kuh entnommene
Milchprobe war frei von den fraglichen
Bakterien; indessen konnten die Bakterien
leicht wihrend des Melkens von dem be-
schmutzten Euter aus in die Milch ge-
langen.

G. erwiihnt zum Schlusse, dass es sich
zur Zeit nicht iibersehen lasse, bis zu

welchem Umfange dhnliche Erkrankungen !

auf den Genuss roher Milch zuriickzu-
fihren seien. Jedenfalls sollte aber
mehr als bis jetzt auf die Moglich-
keit derartiger Beziehungen ge-
achtet werden. G.verweist auf eine 1888
in Christiania vorgekommene Gastroente-
ritis-Epidemie, bei welcher binnen
3 Wochen GO0V Personen erkravkten. Die
Erscheinungen seien #hnlich wie bei dem
erkrankten Institutsdiener gewesen, ferner
seien iiberwiegend Kinder, aber
keine S#uglinge ergriffen worden, und
endlich h#tten die bakteriologischen Unter-
suchungen zu &hnlichen Ergebnissen ge-
fiithrt, wie in dem vom Verf. geschilderten
Falle.

hort vor allen Dingen, dass jede Erkrankung
eines Milchtieres sofort dem zustindigen
Tierarzte angezeigt und bis zu dessen
Entscheidung die Mileh des erkrankten
Tieres nicht in den Verkehr gegeben
wird. D. H.
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Guillebeau, Ueber fadenziehende Kuh-
mileh.
(S8chweizer Archiv f. Tierh.ilkunde 1892, I. 8/4.)

Schon Haubner hat die Ansicht aus-
gesprochen, dass das Schleimigwerden der
Milch auf die Wirkung von Gé&hrungs-
erregern zuriickzufiihren sei, und die bak-
teriologischen Milchuntersuchungen der
Neuzeit haben diese Ansicht glénzend
bestéitigt. Nicht weniger als 12 ver-
schiedene Keime sind nach G. entdeckt
worden, welche die Fahigkeit besitzen,
die Milch schleimig zu machen.

1. Kokkus von Schmidt-Miilheim, 1 x
Durchmesser, vereinzelt, in Ketten und Haufen;
der Kokkus wirkt besonders auf den Milchzucker
und erzeugt eine Gummiart, welche durch Al-
kohol fillbar ist. Die Milch verwandelt sich in
48 Stunden in eine klebrige Masse, welche beim
Umkehren des Gefisses nicht mebr herausfillt,

2. Kokkus von Hilppe, erzeugt auf Kosten
des Zuckers einen stark fadenziehenden Korper.

8. Kokkus von Schiitz und Ratz, oval, 2
lang und 1 ;. dick, meist zu zweien aneinander-
gelagert, ist in der Milch mit einer Kapsel um-
geben, in den anderen Kulturmedien dagegen
nackt; Beweglichkeit fehlt. Der Kokkus erzeugt
die fadenziehende Milch vorzugsweise auf Kosten
des Milchzuckers.

4. Kokkus von Weigmann aus ,langer Wei*,
der fadenziehenden Molke, welche bei der Her-
stellung des. Edamerk#ses zuriickbleibt. Bildet
Diplokokken und lange Ketten.

5. In der langen Milch des Nordens (Langen
mjolk, Taetemjolk), welche in Skandinavien durch
Einlegen von Fettkraut (Pinguicola vulgaris) er-
halten wird, vermutet . cinen auf der Ober-
fléiche dieser Pflanzen vorhandenen Pilz als eigent-
liches Ferment.

6. Mikrokokkus Freudenreichi von Guillebean
2 ;o Durchmesser, in der Regel in Form von
Einzelkokken auftretend, bedingt oft schon nach
5 Stunden fadenziehende und saure Beschaffenheit
der Milch.

7. Actinobacter du lait visqueux und

8. Actinobacter polymorphus, beide von
Duclaux entdeckt, mit Kapsel versehene, un-
bewegliche Stiibchen.

9. Bacillus lactis viscosus von Adametz,
kurze Stdbchen (14 lang, 0,8 4 breit); dieselben
erzeugen langsames Schleimigwerden der steri-
lisierteh Milch, aber keine Sduerung.

10. u. 11. Bacillus Guillebeau a u ¢ von
Freudenreich, von 1, Linge, verwandelt
Flissigkeiten mit und ohne Milchzucker in
16 Stunden in eine Gallerte. In das Euter der
Kuh gespritzt erzeugt der Bacillus Guillebeau
eine schwere Mastitis.




12, Bakterium Hessii von Guillebeau. Stib-
chen von 3—5 x Liénge und 1,2 4 Breite, machen
zuckerfreic Medien rasch gallertig, zuckerhaltige !
langsamer und gleichzeitig unter Bildung von
Sdure, welche die fadenziehende Beschaffenheit |
wieder verschwinden macht. ,

Die Bakterien gelangen erst nach dem |
Melken durch Verunreinigung in die Milch. |
Neben der fadenziehenden Beschaffenheit -
macht sich héufig iibler Geruch
geltend. Schédlichkeit der aufgefithrten '
Bakterien fiir den Menschen oder Tiere ist |
noch nicht festgestellt. Die Verbutterung
wird ferner durchihre Anwesenheit nicht ver- |
zogert; dagegen ist fiir den Bacillus lactis
viscosus nachgewiesen, dass er die Halt-
barkeit der Butter herabsetzt. !

Zur Vorbeuge empfiehlt G. peinlichste
Nauberkeit und zur Beseitigung des !
Uebels heisse Sodalauge, deren grosse
Wirksamkeit von dem Ref. auf Grund
eigenerErfahrungen bestitigt werdenkann.

Mana, Gelber Galt bei Schafen und
Ziegen.

(Schweizer Archiv f. Ticrheilk. 1892, H. 8 und 4 aus Muderno
Zoviatro.)

Der gelbe Galt tritt bei Schafen und -
Ziegen seuchenartig auf und fordert grosse
Opfer. So starben z. B. in einer Herde
von 3000 Schafen sémtliche, von erkrank-
ten Schafen geborene Lémmer. Ungefdhr
300 Lémmer, welche separiert worden
waren, erkrankten ebenfalls, als sie nach
!/ Jahre auf dem urspriinglichen Weide-
platze iibernachten mussten. Eine Herde
von 1700 Schafen wurde wie gewdohnlich
vor der Schur gebadet, worauf alle er-
krankten u. s. w. Bei den einzelnen Tieren
dussert sich die Krankheit durch Fieber
und steinharte Anschwellung der
Milchdriise; aus den Zitzen kann nur
eine zihe, wie schmutziger Rahm aus-
sehende Fliissigkeit ausgemolken werden.

Die Krankheit geht bemerkenswerter
Weise auch auf die Ziegenbicke und
Widder in Form einer Entziindung des
Hodensackes iiber. Die Verimpfung von
Eiter oder Milch erkrankter Tiere ruft so-
wohl bei subkutaner als auch bei der Ein-
spritzung indie Cisterne der Milchdriise nach -
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 lich ist.

24—48 Stundendiegleichartige Erkrankung
der Impflinge hervor.

Lehmann, Ueber die hygienische Be-
deutung des Kupfers mit Ricksicht auf

die Konserven.
(Zeitschr. f, Nahrungsmitteluntersuchung, VI Bd,, t. 16).

In ungekupferten, animalischen und
vegetabilischen Nahrungsmitteln fand L.

folgenden Kupfergehalt:
1 kg Getreide 5 bis 10 mg Kupfer

1 ,, Kartoffeln . . . 2 " »
1 ,, Bohnen, Lingen . 277 ,, 11 ,, "
1 ,, Kakao 1, 29 "
1 ,, Ochsenfleisch. . 1 " "
1, Leber . ... 8 , 1B , "
1 ,, Rindsleber . 48 » "
1, Obst . .1, 6 "
1 Gemiise . .2, 46 "

1 ﬂtzd. Austern . 36 ., 108 "
In welcher Form das Kupfer in den
angefiihrten Stoffen sich befindet, ist noch
nicht aufgeklirt; wahrscheinlich ist es an
Eiweiss gebunden. L. hat konstatiert,
dass die Kupferverbindung schwer 16s-
Bei kiinstlichen Verdauungs-
versuchen mit Erbsen, welchen 276 mg
Kupfer pro Kilo zugesetzt worden waren,
gingen nur 6 mg in Losung. Daher ist es
auch erkldrlich, dass lingere Zeit an-
dauernder Genuss kleiner Kupfer-
mengen, welchen L. selbst vornahm und
von anderen Personen ausfiihren liess, keine
Gesundheitsstorungen verursachte.
Die XI. Jahresversammlung der baye-
rischen Vertreter der angewandten Chemie
sprach sich auf Grund dieser Darlegungen
dahin aus, dass nach den bisherigen Er-

fahrungen ein Gehalt von 25 mg
Kupfer pro Kilo Konserven in
hygienischer Hinsicht als unbe-

denklich zu betrachten sei.

Amtliches.

Grossherzogtum Hessen. Verkauf des
Fleisches von nicht ladenreinem
Schlachtvieh betr, vom 22. Februar 1892. .
Das Grossherzogl. Ministerium des Innern und der

Justiz an die Grossherzogl. Kreisiimter.
Um eine mdglichst gleichformige und sach-
gemisse Handhabung der Bestimmungen des
Art. 318 des Polizeistrafgesetzes zu crmdglichen
und gleichzeitig, soweit als Inhalt und Absicht
dieser (vesetzesstelle gestatten, eine Krleichterung

T~
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im Verkauf des nicht ladenreinen Fleisches, wie
sie im Interesse der landwirtschaftlichen Be-
vilkerung gelegen und von den Organen der-
selben angestrebt worden ist, zu gewiihren,
empfeblen wir Ihnen den Erlass von Kreis-
regulativen nach Anleitung des beigegebenen
Entwurfs auf Grund des § 78 der Kreisordnung.

Da, wo bereits durch Lokalreglements Be-
stimmungen tiber den Verkauf von nicht laden-
reinem Fleisch getroffen sind, wiren dieselben
dem zu erlassenden Kreisregulativ anzupassen
bezw. nach demselben zu indern.

Finger. Best.
Entwurf einer Polizeiverordnung fiir den Kreis . . . .
den Verkauf des nicht ladenrein be-
fundenen Fleisches betreffend.

Zur Ausfiihrung des Art. 8318 des Polizeistraf-
gesetzes wird mit Genehmigung etc. etc. das
Nachstehende bestimmt:

§ 1. Alles Fleisch von Tieren, welche bei
der Fleischbeschau zwar noch fiir geniessbar,
aber nicht ladenrein erkannt worden sind, sowie
alle sonstigen Teile von solchen diirfen nur
mit Angabe der Eigenschaft an die Kon-
sumenten feilgebotem wund verkauft
werden. Der Verkauf darf ausser in dffentlichen
Schlachthdusern nur noch in besonders hierzu
bestimmten offentlichen Verkaufsstellen, Frei-
binken, stattfinden.

§ 2. Jede Gemeinde hat, sobald das Be-
diirfnis hierzu hervortritt, ein passendes, der
Zahl des konsumierenden Publikums entsprechen-
des Lokal fir den Verkauf des nicht ladenreinen
Fleisches bereit zu halten und die Beniitzung
desselben zu dem gedachten Zwecke jedem
Metzger oder Viehbesitzer gegen Entrichtung
einer durch Regulativ niiher zu bestimmenden
Geblihr jederzeit zu iiberlassen.

Den landwirtschaftlichen Genossenschaften,
Viehversicherungsvereinen oder sonstigen land-
wirtschaftlichen Vereinigungen, sowie Metzger-
innungen ist die Errichtung von Freibankstellen
gestattet.

§ 8. Der Verkauf des nicht ladenreinen
Fleisches oder sonstiger Teile von nicht laden-
reinem Schlachtviehunterliegtinallen Féllen
der unentgeltlichen Kontrolle durch die
Ortspolizei. Zu diesem Zweck ist derselben
stets unter Vorlage des betreffenden Befund-
scheins Anzeige zu machen, wenn Fleisch in
einem Freibankladen feilgehalten werden soll.

§ 4. Die Verbringung eines nicht ladenrein
befundenen Schlachtviehs oder von Teilen des-
selben von einem Ort in einen anderen behufs
Verkaufs in einem Freibankladen ist von der
Polizeibehdrde des Schlachtorts zu gestatten,

a) wenn sich der Eigentiimer des Schlacht-
tieres dariiber ausweisen kann, an welcher
Freibankstelle ihm der Verkauf des frag-
lichen Fleisches zugesagt worden ist, und

b) wenn die Besichtigung des betreffenden
Schlachttieres durch einen hierzu erméch-
tigten Tierarzt oder den Kreisveterinirarzt
vorgenommen worden und bescheinigt ist.

8§ 5. Wird von einer Polizeibehtrde die Ver-
bringung eines fiir nicht ladenrein erklirten
Schlachtviehs oder von Teilen eines solchen
nach einem anderen Orte gestattet, so ist vorher
das Gewicht der zu transportierenden Stiicke
einzeln festzustellen und das Ergebnis dieser
Feststellung der Polizeibehdrde des Orts, in
welchem der Verkauf stattfinden soll, gleichzeitig
mit dem tierirztlichen Befundschein oder einer
beglaubigten Abschrift desselben durch die die
Verbringung gestattende Behtrde zu iibersenden.

Demjenigen, der den Transport begleitet, ist
eine Bescheinigung iiber die erteilte Erlaubnis
einzuhindigen, in welcher die einzelnen zu trans-
portierenden Teile, denen je ein amtliches Siegel
anzuheften ist, niher bezeichnet sein miissen.
Die Bescheinigung hat der Begleiter mit sich zu
fihren.

§ 6. An jeder Verkaufsstelle fitr nicht laden-
reines Fleisch ist tiber dem Eingang eine Tafel
mit der deutlichen Inschrift ,,Freibank“ an-
zubringen. Im Innern des Verkaufslokals muss
an einer in die Augen fallenden Stelle in deut-
licher Druckschrift zu lesen sein: ,Es wird
empfohlen, das hier gekaufte Fleisch nur
in vollstindig gar gekochtem Zustande
zu geniessen. Ausserdem muss heim Verkauf
von Fleisch oder sonstigen Teilen in dem Frei-
bankladen sowohl der festgesetzte Preis, als
auch derjenige Umstand bezw. diejenige Krank-
heit, wegen deren das betreffende Schlachtvieh
als nicht ladenrein erkannt wurde, fir jeden
Kiufer sichtbar angeschrieben sein.

§ 7. Schweinefleisch, welches nicht stark mit
Finnen durchsetzt ist, darf auf der Freibank,
jedoch nur in gar gekochtem Zustande
und unter der Bezeichnung ,finniges Fleisch®
feilgehalten werden, desgleichen unter ent-
sprechender Bezeichnung das aus-
gelassene Fett finniger und trichindser
Schweine.

§ 8. Die Bestimmung des Preises fiir
das auf der Freibank feilzuhaltende
Fleisch oder fiir sonstige Teile von nicht
ladenreinen Schlachttieren steht dem
Eigentiimer zu, falls dieser nicht vorzieht
die Preisbestimmung der betreffenden Ortsbehdrde
zu iiberlassen. Muss wegen Abwesenheit des
Eigentiimers der Verkauf des Fleisches ohne
denselben stattfinden, so ist die Ortsbehdrde
verpflichtet, fiir eine entsprechende Verwertung
Sorge zu tragen.

§ 9. Auf der Freibank diirfen Fleisch und
sonstige Teile von nicht ladenreinem Schlacht-
vieh an Wiederverkiufer nicht abgegeben
werden, auch ist es Metzgern und Fleisch-
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verkidufern untersagt, Fleisch oder sonstige
Gegenstlinde auf der Freibank zu erwerben oder
durch andere Personen erwerben zu lassen.

Derselben Vorschrift unterliegen alle
Wirte und Garkdche, denen nicht die
Erlaubnis zur Erwerbung von nicht
ladenreinem Fleisch von der Ortspolizei-
behorde erteilt ist. Wird diese Erlaubnis
erteilt, so ist fiir die Dauer derselben in jedem
zu der betreffenden Wirtachaft gehdrigen Lokal
eine Tafel mit der deutlichen Inschrift ,,hier
werden Fleischspeisen von nicht laden-
reinem Fleisch verabfolgt“ an einer ge-
eigneten Stelle anzubringen. Es dilrfen iiberdies
in solchen Wirthschaften Fleischspeisen nur in
villig gar gekochtem Zustand abgegeben werden.

§ 10. Alle Zuwiderhandlungen gegen die
gegenwirtige Polizeiverordnung werden, sofern
nicht der Art. 818 des Polizeistrafgesetzes zur
Anwendung kommt, mit Geldstrafe bis zu 30 M.
bestraft.

— Prenzlau. Polizei- Verordnung zur
Regelung des Verkehrs mit Milech. Auf
Grund der §§ 5 und 6 des Gesetzes iiber die Polizei-
verwaltung vom 11. Mirz 1850 und § 143 des
Gesetzes iiber die allgemeine Landesverwaltung
vom 30. Juli 1883 wird unter Zustimmung des
Magistrats fiir den Umfang des Stadtpolizeibezirks
Prenzlau folgende Ortspolizei-Verordnung erlassen.

§ 1. Die Bebandlung der Milch scitens der
Produzenten und Verkiufer unterliegt fortab den
nachfolgenden Vorschriften:

§ 2. Die Aufbewahrung von Milch in Ge-
fdssen, aus welchen dieselbe fremdartige Stoffe auf-
nehmen kdnnte, — Gefdsse aus Kupfer, Messing,
Zink, Thongefisse mit schlechter Glasur, guss-
eiserne Gefidisse mit bleihaltiger Glasur (Email)
— ist verboten.

§ 8. Alle Riume, welche filr die Auf-
bewahrung oder den Verkauf von Milch bestimmt
sind bezw. benutzt werden, miissen stets sauber
gehalten und gut gelliftet werden, auch miissen
dieselben in angemessener Entfernung von Schlaf-
und Wohnriumen liegen.

§ 4. Falls in dem Hause eines Milchproduzentcn
oder Milchverkiufers ansteckende Krank-
heiten herrschen, diirfen zur Vermeidung der
Verschleppung von Ansteckungsstoffen mittelst der
Milch Personen, welche mit den Kranken in Be
rihrung kommen, sich mit der Milch nicht niher
beschiftigen.

Erkrankte Kithe sind in besonderen
Stallungen unterzubringen.

§ 6. Die Reinigung der Milchgefisse hat
durch Ausdimpfen bezw. Ausbrithen mit heissem
Wasser und nachheriges Abtrocknen mit sau-
beren Ttichern zu geschehen.

§ 6. Als Transportgefiisse dirfen nur gut ge-
arbeitete hoélzerne oder Weissblechgefisse ver-

wendet werden. Die auf geschlossenen Milch-
wagen nach aussen geleiteten Krahne milssen
aus fehlerfrei verzinntem Kupfer oder Messing
bestehen. )

§ 7. Jeder Milchverkdufer ist verpflichtet,
die verschiedenen Milchsorten — volle Milch,
Magermilch — ausdriicklich als solche zu be-
zeichnen. Beigeschlossenen Milchwagen hat die Be-
zeichnung durch entsprechende Aufschriften ilber
den Krahnen zu geschehen.

§ 8. Veriinderungen bezw. Verfilschungen
der Milch durch Zusitze irgend welcher Art sind
verboten.

Ausserdem wird auch jede Entrahmung der
Milch, die als Vollmilch zum Verkauf gestellt wird.
als Versinderung bezw. Verfillschung angesehen.

8 9. DerVerkauf von bitterer, schlei-
miger, blauer oder rother Milch oder von
sogenannter Brunstmileh, welche kurz
voroder nach demKalben gewonnenwird,
gowie der Mileh von Thieren, welche an
ansteckendenKrankheitenleiden, ist ver
boten.*)

§ 10. Milch (Vollmilch), welche bei der Vor-
priifung durch die Polizei-Beamten mit Hilfe des
Soxhlet'schen Skalen - Ariometers (Laktodensi-
meters) bei 15° Celsius weniger als 1,027 zeigt,
wird als gewiissert betrachtet, mit Beschlag belegt
und erst nach chemischer Priifung event. wieder
freigegeben.

Milch (Vollmileh), welche ein h&heres spezi-
fisches Gewicht als 1,034 zeigt, wird als entrahmt
angesehen und unterliegt ebenfalls der Beschlag-
nahme und der chemischen Pritfung.

Milch unter 2,7 pCt. Fettgehalt darf fiberhaupt
nicht als Vollmilch verkauft werden.

Von Zeit zu Zeit und je nach Bediirfniss
werden seitens der Polizeibehdrde Revisionen
der Milch angeordnet und vorgenommen werden.

§ 11. Wissentliche oder fahrlissige Zu-
widerhandlungen gegen dic Bestimmungen dieser
Verordnung werden — insoweit nach den Gesetzen,
insbesondere dem Reichsgesetz vom 14. Mai 1879,
betreffend den Verkehr mit Nahrungsmitteln, nicht
hohere Strafen Platz greifen, — mit Geldstrafe
bis 9 Mark oder entsprechender Haft bestraft.

Die als vorschriftswidrig, ungeniigend oder
gefilscht befundene Milch kann eingezogen und
vernichtet, die bei der Untersuchung gefundenen
Ergebnisse konnen verdffentlicht werden.

Der Polizei-Verwaltung steht die Befugnis
zu, die vorgeschriebenen Massregeln auf Kosten
der Saumigen zur Ausfiihrung bringen zu lassen.
Die Kosten der Untersuchung der ungeniigend
oder gefilscht befundenen Milch hat der Produzent
oder Hindler zu tragen.

§ 12. Die Vorschriften der §§ 6, 7, 8, 9, 10,

*ﬁérdie Fussnote S. 15.
Der Herausgeber.



11 und 13 finden auch auf die ausserhalb des
Polizeibezirks Prenzlau wohnenden Milchverkiufer
Anwendung.

§ 18. Diese Verordnung tritt mit demn ersten
September dieses Jahres in Kraft.

Prenzlau, den 21. Juli 1892.
Die Polizeiverwaltung.
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Fleischschau-Berichte.

Regierungs - Bezirk Oppeln. Statistik der
Fleischbeschau im Regierungs-Bezirk
Oppeln fiir das Jahr 1891.

Im Regierungs-Bezirk Oppeln sind zur Zeit
14 dffentliche Schlachthduser im Betriebe,
nimlich Beuthen, Gleiwitz, Oberglogau, Cosel,
Grottkau, Kreuzburg, Leobschiitz, Myslowitz,
Neustadt, Oppeln, Neisse, Ratibor, Rybnik und
Tarnowitz. Simtliche 14 Schlachthiiuser stehen
unter tierdrztlicher Leitung. Mit Aus-
nahme von Kreuzburg, wo die Fleischbeschau
dem Konigl. Kreistierarzte iibertragen ist, besitzen
alle iibrigen Schlachthdfe ibhre eigenen Schlacht-
haustierdrzte. Zwei der letzteren filhren den
Titel Schlachthausdirektor, Hillmann in Beuthen
und Haselbach in Oppeln. Die Kontrolle iiber
die Schlachthtfe liegt in den Hénden der zu-
stiindigen Kreis- bezw. Grenztierirzte.

In den 14 Schlachthiusern des Reg.-Bezirks
Oppeln sind geschlachtet worden:

590 Pferde, 169888 Rinder, 32281 Kiilber,
10199 Schafe und Ziegen und 136008
Schweine.

Hiervon waren a) tuberkulds: 1618 Rinder,
42 Kilber, 59 Schafe bezw. Ziegen und
641 Schweine.

b) finnig: 46 Rinder — hiervon wurden
44 Stilck Rinder allein in Neisse
ermittelt — und 783 Schweine.

Mit Trichinen waren 26 Schweine behaftet.
Erkrankte Tiere wurden vom Verkehre ginzlich
ausgeschlossen: 9 Pferde, 44 Rinder, 18 Kilber,
13 Schafe und Ziegen, 95 Schweine. Dagegen
fanden nach Beseitigung der kranken Teile noch
Verwendung als menschliches Nahrungsmittel:

28 Pferde, 1584 Rinder, 68 Kilber, 434 Schafe :
. gane, wegen Leberegel in grosser Menge 1375

und 1606 Schweine.
Von ausserhalb sind in die aufgefiihrten
Stidte — mit Ausnahme von Tarnowitz — ein-
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gefilhrt worden: 6092% Riuder, 11877 Kilber, :

1958!, Schafe und Ziegen, 13017Y Schweine.
Hiervon erwiesen sich bei der ., Beschau 301

Rinder, 13} Kilber, 8 Schafe und Ziegen, 16
Schweine tuberkulds und % Schweine trichi-
nds. Vernichtet wurden 18 Rinder, 87% Kilber,

1 Schaf und 3 Schweine, wihrend 119% Rinder,
96 Kiilber, 4 Schafe und 81 Schweine zum teil-
weisen Genusse noch zugelassen werden konnten

Bromberg. Bericht iiber den Betrieb im
stidtischen Schlachthause fiir das Betriebs-

Schlachthaus-Direktor

jahr 1891/92, erstattet vom
Fischéder.

Es wurden in dem stédtischen Schlachthause
geschlachtet 3955 Rinder, 8726 Kilber, 17280
Schweine, 8702 Schafe, 214 Ziegen und 6 Limmer.
Die Einfuhr von auswirts betrug nur
3 Rinder, 43 Kilber, 816 Schweine, 3 Schafe und
11 Ziegen.

Hiernach wurde der Verbrauch anFleisch
pro Kopf uud Jahr auf 67,21 kg (ohne Ein-
geweide) berechnet.

Fleischbeschau. Von den 38883 im
Schlachthause geschlachteten Tieren waren
2993 — 7,7 pCt. mit Krankheiten oder krank-
haften Veréinderungen behaftet. Bei den Rindern
war der Prozentsatz der erkrankten Stlicke
44,88 pCt.,, bei den Kilbern 0,20 pCt., bei den
Schweinen 253 pCt., bei den Schafen 8,66 pCt-
und bei den Ziegen 3,78 pCt.

Mit Tuberkulose waren behaftet 954
Rinder 21,6 pCt., 1 Kalb — 001 pCt.
269 Schweine --1,5pCt. und 44 Schafe -- 0,6 pCt.
Von den 1863 geschlachteten Kilhen waren
781 — 419 pCt. tuberkulds. Selbstindige
Erkrankung des Euters wurde 7 mal fest-
gestellt. Ausser diesen Fillen waren bei Rin-
dern regelmiissig die Lymphdriisen der
Lungen erkrankt, wihrend bei Schweinen
eine Erkrankung der Halslymphdriisen
niemals fehlte. In 149 Fiillen waren bei
Schweinen die Hals- und Gekrdsdriisen tuberkulds
erkrapkt. Von den 1258 tuberkultsen Tieren
mussten 147 Stiick —- 11,6 pCt. ganz beanstandet
werden; der Rest (1111 Tiere) wurde nach Ent-
fernung der pathologischen Produkte freigegeben.

Finnen wurden bei 2 Rindern (0,06 pCt.)
und 62 Schweinen (0,8 pCt.) konstatiert, Tri-
chinen fanden sich 17 mal (0,09 pCt.). Im ver-
gangenen Jahre betrug die Zahl der trichindsen
Schweing nur 0,045 pCt. Das hiufigere Vor-
kommen im Berichtsjahre filhrt Fischtder auf
die grossere Anzahl geschlachteter Mutter-
schweine gzuriick, ,welche bekanntlich ofter
Trichinen beherbergen“. Aktinomykose wurde
11 mal bei Rindern 0,27 pCt. gefunden. Wegen
Echinokokken in grosser Zahl sind 221 Or-

Lebern beanstandet worden.

Von den 2993 krank befundenen Tieren
wurden 249 Stiick ganz, der Rest nur teil-
weise beanstandet. Von den ganz beanstan-
deten wurden 72 Stick .. 28,8 pCt. nach vor-
heriger Zerkleinerung in gekochtem Zustande
in den Verkehr gegeben; von weiteren 51 Stick
wurde das ausgesc hmolzene Fett zur Nahrung
herausgegeben. Die Eigentiimer dieses
Fleisches bezw. Fettes wurden darauf
aufmerksam gemacht, dass der Verkauf
nur unter Angabe der fehlerhaften Be-
schaffenheit gestattet sei. Eine Freibank
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existiert n&mlich in Bromberg trotz Fis¢hdder’s
redlichen Bemithungen noch nicht.

Biicherschau.

W. Eber, Entwurf einer Instruktion zur Unter-
suchung und strafrechtlichen Verfolgung animaler,
zur menschlichen Nahrung bestimmter, zersetzter
Organe und Krperteile fiir Behdrden, Sanititsheamte,

Tierfirzte und Studierende. Berlin 1892. Verlag

des Autors, Thaerstr. 1.

Griindlicher, als dieses je zuvor geschehen ist,
behandelt E. die wichtigsten kadaverdsen Verinde-
rungen des Fleisches, deren Diagnostik und straf-
rechtliche Beurteilung. Unter der Ueberschrift
»Oituationsplan“findendie,,einfache Siuerung*, die
saure Gihrung und die fauligen Vorgiinge, sowie
die Mischprozesse in knapper und leicht ver-
stindlicher Form ihre Erledigung. ,,Faulnis
heisst ammoniakalische Gadhrung®, hebt
Verf. hervor und andererseits ist nach ihm
nHaut-goflit kein Faulnisprodukt®. In dem
Kapitel ,,Methodik, Diagnose und Urteil“ bespricht
Verf. die von ihm entdeckte Salmiakprobe
auf FZAulnis, bei deren Ausfihrung wichtige

Einzelnheiten zu beachten sind, wenn sie An- :

spruch auf Zuverldssigkeit erheben will. Ganz
ausgezeichnet ist der Gang der Untersuchung
und die objektive Befunderhebung ge-
schildert. Hier bemerkt man aus jeder Zeile den
erfahrenen Marktkontrolleur.

Der Rest der Broschiire widmet sich der
strafrechtlichen Beurteilung zersetzten Fleisches
und der Abfassung von Gutachten oder Attesten
fiberdieberegte Materie. Zuden Ausfiihrungeniiber
die strafrechtliche Beurteilung kadaveris verin-
derten Fleisches sei dem Ref. die Bemerkung ge-
stattet, dass dieselben an Deutlichkeit gewonnen
hitten, wenn der Begriff ,,verdorben® in seiner
gewdOhnlichen und in seiner legalen Bedeutung
klar gelegt und dementsprechend auseinander
gehalten worden wire. Die zweifellos ver-
schiedene Bedeutung des genannten Begriffes
im Sinne des Strafgesetzbuches und des Nahrungs-
mittelgesetzes ist auch nicht betont; Eber hilt
vielmehr dafiir, dass der Verkauf verdor-
bener Nahrungsmittel unter Angabe
dieses Umstandes mit § 3677 des Straf-
gesetzbuches nicht kollidiere.

Der reale Wert des Eber’schen Entwurfs
wird durch die zuletzt gemachte Ausstellung
nicht beeintrichtigt. Der Entwurf ist eine wert-
volle Bereicherung unserer Litteratur, auf welche
alle Interessenten hiermit aufmerksam gemacht
sein mdgen.

Deutscher Veterinfrkalender fiir das Jahr 1893,
herausgegeben von Prof. Dr. R. Schmaltz,
mit Beitrigen von Veterinirassessor Dr. Stein-
bach, Prof. Dr. Rabe, Kreistierarzt Dr. Arndt,
Dr. Betram und Schlachthofinspektor Koch

|

(Hagen). Berlin 1893 bei Th. Chr. Fr. Enslin
(Richard Schoetz.)

Der deutsche Veterindrkalender erscheint in
vorliegender Ausgabe znm 4. Male. Derselbe
hat sich gut eingefithrt. Die dussere Einrichtung
des Kalenders ist unverindert beibehalten worden.
Der Text dessclben wurde aber durch einen
neuen  Abschvitt ,Gesammelte Bestimmungen
iiber Rechte und Pflichten der Tierdrztes
erwcecitert. Ferner hat das Kapitel iiber
Flcischbeschau eine vollstindig neue Be-
arbeitung gefunden, welche sich von der frii-
heren vorteilhaft unterscheidet (vgl. Besprech.
Bd. I u. Bd. Il ds. Zeitschr. S. 33 bezw. 59). Zu
berichtigen ist jedoch die Angabe, dass in Berlin
cinfinnige Schweine ungeckocht dem Verkehre
iiberlassen werden; dieses ist seit Jahresfrist
nicht mehr der Fall.

Friedberger und Frohner, Lehrbuch der klinischen
Untersuchungsmethoden fiir Tierdirzte und Stu-
dierende. Stuttgart 1892. Verlag von Ferdinand
Enke.

Die Besprechung des soeben erschienenen
Werkes, welches als Ergiinzungsband des Lehr-
buches der speziellen Pathologie und Therapie

i der beiden Verf. dienen soll, erfolgt im nichsten

Hefte. Jetzt schon sei auf das Werk hinge-
wiesen und dabei hervorgehoben, dass in dem-
selben die topographische Anatomie wund
die Bakteriologie, ihrer Bedeutung fiir die
klinische Propéddeutik entsprechend, eine speziali-
stische Bearbecitung durch die Professoren
Sussdorf bezw. Kitt erfahren haben.

Kleine Mittheilungen.

— Tuberkelbazillen im Kote taberkuléser Rinder.
Nach ciner Notiz von G affky scheinen Tuberkel-
bazillen im Kote tuberkulfser Rinder hiufiger
zu sein, als bisher angenommen wurde. In den
Darmentleerungen einer Kubh, welche bis kurz
vor dem Tode von makroskopisch normaler Be-
schaffenheit gewesen waren, konnten schon
wihrend des Lebens zahlreiche Tuberkel-
bazillen nachgewiesen werden. Beider Sektion
stellte es sich heraus, dass die Kuh mit ausge-
dehnten tuberkulésen Darmgeschwiiren
behaftet war. Dieser Fall veranlasste G., den
Dickdarminhalt von mehreren tuberkuldsen
Rindern zu untersuchen und er fand ,fast
regelmiissig schon im ersten Deckglis-
chen unzweifelhafte, wenn auch spiir-
liche Tuberkelbazillen. G. empfiehlt die
mikroskopische Untersuchung des Kotes
zur Diagnosce der Tuberkulose widhrend
des Lebens und fiigt dem hinzu, dass nur Un-
gefibte die im Rinderkote offenbar sehr reichlick
vorhandenen linglichen Bazillensporen mit Tuber-
kelbazillen verwechseln kénnten.
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— Zum Vorkommen der sog. Wursthazillen.
Gaffky und Paak haben bekanntlich aus
Wiirsten, welche anlédsslich der Pferdefleisch-
vergiftung zu R8hrsdorf dem Kais. Gesund-
heitsamte eingesandt worden waren, bewegliche
Stibchen,die vonihnenso genannten Wurstbazillen,
zu isoliren vermocht. Dieselben unterscheiden
sich von allen ihnlichen Mikroorganismen durch
ihre Fihigkeit, bei der Fiitterung pathogen
zu wirken. Am empfinglichsten erweisen sich
hierbei Meerschweinchen, Méiuse und Affen
(vgl. Bd. I 4. Zeitschr. S. 41/3). Gaffky teilt
nun in der ,Deutsch. mediz. Wochenschr. mit,
dass er die Wurstbazillen wiederholt ge-
legentlich sogenannter Fleisch- und
Wurstvergiftungen, zuletzt bei einer Ende
1890 beobachteten Epidemie nachgewiesen habe.
Nach Gaffky’s Ansicht spielen die fraglichen
Bazillen bei den genannten Erkrankungen eine
ganz wesentliche Rolle, soweit letztere unter
dem Bilde der infektidsen Enteritis auftreten.
Es ist sehr bemerkenswert, dass G.in einem ge-
meinschaftlich mit Winckler vorgenommenen
Versuche der Beweis gelungen ist, dass auch
Pferde fiir die Wurstbazillen in hohem
Grade empfinglich sind. Nach einmaliger
Verfiitterung einer Reinkultur erkrankte das
Versuchspferd unter den Erscheinungen einer
schweren Enteritis und verendete nach
wenigen Tagen.

— Milzbrandiibertragungen auf den Menschen.
Nach dem 5. Jahresbericht iiber die Verbreitung
der Tierseuchen im Deutschen Reiche wihrend
des Jahres 1890 sind 111 Personen an Milzbrand
erkrankt, wobei weitaus als die hiufigste Ver-
anlassung Nothschlachtungen wund Ab-
hiuten der Kadaver sich ergeben. Yon
1836 —1890 sind im Ganzen 363 Fille von Milzbrand-
iibertragung auf den Menschen bekannt geworden,
von welchen nicht weniger als 187 auf Fleischer
und Abdecker entfielen.

— Uebertragungen von Aphthenseuche auf den
Menschen. Nachdcemoben genannten Jahresberichte
erkrankten 1890 mehrere Kinder in Gostyn,
Frankenstein, Witzenhausen, Frankfurt a. M,
ausserdem Frauen in Wirsitz u.s. w. in Folge
Genusses ungekochter Milch. Ferner wird
iiber die Erkrankung zweier Kinder nach dem
Genusse von Butter aus Rawitsch, iiber Er-
krankung einzelner Personen durch Verkehr
mit dem erkrankten Vieh aus Leer, Frank-
furt und anderen Orten berichtet.

— Haltbarkeit der Tierlymphe., Nach den
,Medizinal-statistischen Mitteilungen des Kaiserl.
Gesundheitsamts“ ergaben Versuche in der Impf-
anstalt zu K6nigsberg, dass die Lymphe nach
8 Monaten und dariiber noch volle Wirksam-
keit besass, wenn sie in gleichmissig niedrig
temperiertem Raume aufbewahrt wurde. Der
Berliner Impfstoff ist im Alter von 77, 93 und

106 Tagen von Offentlichen Impfirzten im
August noch mit gutem Erfolge verwendet worden.
In Stettin endlich ergaben Impfversuche, dass
einzelne Stoffe noch nach 138, 153, 175, 178,
229 und 249 Tagen wirksam waren.

— Ueber die Rahms&uerung mit Bakterien-Rein-
kulturen teilt Weigmann mit, dass die Berichte
der Molkereien; welche seit 2 Jahren von dieser
Methode Gebrauch machen, sehr giinstig lauten.
Am h#ufigsten wird die Rahmsiuerung durch
den Milchséurebazillus bewirkt, welcher durch
seine Menge dominiert. In unreinlichen Wirt-
schaften kdnnen aber auch Bakterien in grésserer
Zahl in die Milch gelangen, welche die Butter
fehlerhaft, n#mlich &lig, talgig, fischig,
thranig, bitter, schmierig und leicht
ranzig machen. Zur Bekimpfung dieser uner-
wiinschten Giste verwendet W. ein Milch-
siurebakterium von bekannten Eigen-
schaften und erprobter Wirkung, welches,
der zuvor abgekiihlten Milch zugesetzt, die
ibrigen Milchbakterien iiberwuchert.

— Typhusepidemie und Milch. Innerhalb 4 Mo-
naten erkrankten in Aire an Typhus 36 Per-
sonen, welche nachweislich Milch in rohem Zu-
stande von der Molkerei in A. genossen hatten,
Nach einer Mitteilung von Vincent ergaben nun
die niheren Nachforschungen, dass die Milch-
kannen in dem Wasser eines Bassins gesplilt
wurden, in welches zwar Quellwasser einfloss,
in dem aber auch notorisch die Leib-
wische mehrerer Typhdsen gereinigt
worden war.

— Eine vereinfachte Firbemethode fiir Bakterien-
priparate empfiehlt Swiatecki. Er fixiert das
Material auf Objekttrigern statt auf Deck-
glischen und bewerkstelligt die Firbung durch
aufgelegte Streifen von Filtrierpapier, auf
welche die Farblésung getrdpfelt wird Durch
die Verwendung der Objekttriger, welche nach
beendigter Fidrbung wmit Deckglischen bedeckt
werden, werden grosse Flichen zur Unter-
suchung gewonnen; ausserdem ist das Hantieren
mit Objekttrigern fiir manchen bequemer, als
dasjenige mit Deckglischen. Durch den Gebrauch
der Filtrierpapierstreifen dagegen werden
Schilchen, Uhrgliser u. 8. w. entbehrlich.

Tagesgeschichte.

— OefTentliche Schlachthiuser. Geplant ist die
Errichtung von Schlachthifen in Posen und in
Wurzen; beschlossen wurde der Bau in Landau-
In Ohlau ist bereits mit dem Bau eines Schlacht-
hauses begonnen worden. Eroffnet werden die
offentlichen  Schlachthduser in Zschopau,
Heiligenbeil, Guben, Elbing und Hamburg.

— Freibinke. In K§ln a. Rh. tritt mit dem
1. Oktober die Einrichtung einer Freibank fir
nichtbankwiirdiges ¥leisch in Kraft.
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— Ortspolizeiliche Verfligungen. In Arns-
walde und Sonnenburg wurde durch Polizei-
verordnung die tierirztliche Untersuchung simt-
licher zur menschlichen Nabrung bestimmten
Schlachttiere vor und nach dem Schlachten ein-
gefuhrt. Die Einrichtung einer obligatorischen
Fleischbeschau ist geplant in Heide. — Durch
Verordnung des Kgl. Regierungspriisidenten zu
Danzig soll die Trichinen- und Finnensctau
auf simtliche geschlachteten Schweine aus-
gedehnt werden. — Die obligatorische Trichinen-
schau fiir Wildschweine ist dhnlich wie in Berlin,
Charlottenburg, Potsdam nunmehr auch in Gotha,
Kassel, Frankfurt a. M. und Spandau ange-
ordnet worden. — Im Grossherzogtum Sachsen-
Weimar sind durch Verordnung vom 10. Juni 1892
hinsichtlich der Verwertung von tuber-
kuldsen Tieren Vorschriften erlassen worden,
welche mit dem preuss. Ministerial-Erlass
vom 26. Midrz d. J. vollkommen iibereinstimmen.

— Vergiftungen durchfauligesFleisch. Professor
“tirbringer-Berlin hebt hei Besprechung eines
falles von Cholera nostras, welcher im August
im Krankenhaus am Friedrichshain beobachtet
worden war, hervor, dass er in letzter Zeit im
Krankenhanse und in der Stadtpraxis mehrere
sehr achwere, wie wohl nicht todtliche eholera-
oder typhuséhnliche Erkrankungen be-
obachtet habe, welche auf den Genuss von
nicht mehr guten Fischen, Krebsen und leber-
haltigen Speisen zurfickzufiihren waren. Auch
andere Aerzte hitten die gleiche Beobachtung
gemacht. So habe einer derselben im August
eine ganze Familie zu behandeln gehabt, die
in der von Fiirbringer angefiihrten Weise erkrankt
war. Solche Vorkommnisse beweisen in der
That, wie F. hervorhebt, dass man der Beschaffen-
heit der Nahrungsmittel noch nicht diejenige
Aufmerksamkeit schenkt, welche ihne: geschenkt
werden muss.

In gleicher Weise wird aus Halle a. S. und
aus Wien iiber je einen Fall von Wurstvergiftung
berichtet, welche Choleraverdacht erregt hatten.

— Massenvergiftung durch Fleisch. Aus
Briigge (Belgien) wird fiber die Erkrankung
von mehr als 70 Personen berichtet, welche un-
zweifelhaft auf Fleischgenuss zuriickzufiihren ist.
Das Krankheitsbild ist demjenigen der Cholera
nostras zum Verwechseln dhnlich; die ersten
Zeichen der Erkrankung bestanden in Krimpfen
und Erbrechen. Zwei der Erkrankten sind be-
reits gestorben und 40 liegen schwer darnieder.
Als Ursache der Massenerkrankung wird Fleisch
beschuldigt, welches von einem wahrschein-
lich krepierten Kalbe herrithrte. Der Metzger
welcher das Tier geschlachtet hat, befindet sich
auch unter den Erkrankten.

~ Fleischhandel auf der Abdeckerel. In
Meiderich bei Ruhrort soll ein Kostwirt seinen
Gisten schon lingere Zeit Fleisch vorgesetzt

haben, welches er von einem Abdecker zu
kaufen pflegte.

— Zur Verhiitung der Choleraiibertragung durch
Milch bringt die Dortmunder Molkerei seit dem
Auftreten des asiatischen Gastes in Deutschland

-nach der ,Deutsch. Molkerei-Ztg.“ ihre Voll-

und Magermilch nur gekocht in den Handel.
Die Molkerei, welche erst auf ein einjihriges
Bestehen zuriickblicken kann, hat einen
Tagesabsatz von iiber 4000 Litern. — Die
Ein- und Durchfuhr von Butter aus Hamburg
und seinen Vororten ist in Berlin bis auf
weiteres verboten. Zuwiderhandlungen werden
nach § 327 des Reichsstrafgesetzbuches mit Ge-
fingnis bis zu 2 Jahren bestraft. Berlin, den
1. September 1892. Der Polizei-Prisident. 1. V.:
Friedheim,

— Vergehen gegen § 12 des Nahrungsmittel-
gesetzes. Die Strafkammer zu Naumburg ver-
urteilte einen Schlichter zu 1 Monat Gefingniss,
weil er aus dem Fleisch einer mit allgemeiner
Tuberkulose behafteten Kuh Knackwiirste her-
gestellt und verkauft hatte. — Ein Schldchter
aus Krieschow wurde seitens der Strafkammer zu
Kottbus zu 6 Wochen Gefingnis verurteilt, weil
er den Versuch gemacht hatte, nicht nur das
Fleisch, sondern auch die Lunge, Leber, das
Herz und die Gedirme einer generelltuber-
kuldsen Kuh zu verkaufen.

— Zur Kontrolle der Trichinenschauer. Der
Kgl. Regierungsprisident zu Oppeln hat verfiigt,
dass die Kreisphysiker behufs rascher Nach-
priifung der Trichinenschauer dort, wo die Zu-
zichung des Kreiswundarztes durch ridumliche
Entfernung Schwierigkeiten bereite, mit den
kdniglichen Kreistierdirzten in Ver-
bindung treten und im Behinderungs-
falle eine Vertretung durch diese bei
dem Priifungsgeschifte sichern.

— Kompetenz der empirischen Fleischbheschauer.
Die letzte Gauversammlung der Tierirzte des
gildlichen Allgdus hielt es mit Recht fir etwas
bedenklich, die empirischen Fleischbeschauer
dariiber entscheiden zu lassen, ob ein Tier mit
lokaler oder generalisierter Tuberkulose behaftet
ist. Selbst tlichtige und zuverldssige Empiriker
vermgen dieses nicht, da zur Entscheidung der
beregten Frage die wissenschaftliche Bildung
eines Tierarztes gehdrt. Den Empirikern sind
nur jene I#lle zur selbstindigen Ent-
scheidung zu tiberlassen, in welchen sie nach
sorgfidltiger, vorschriftsmissiger
Untersuchung nur ein Organ er-
krankt finden.

— Die erste Anstalt fiir die StAdteversorgung
mit Dauermilech ist in Nippern bei Nimkau in
Schlesien ertffnet worden, in welcher nach dem
Verfahren von Neuhauss, Gronwald und
Oehlmann Dauermilch fiir die Versorgung
der Stadt Breslau hergestelit werden soll.
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—

Die in grossem Stil errichtete Dauermilchfabrik
arbeitet mit grossen Kannensterili-
satoren der genannten Firma, bei welchen
der Kernpunkt bekanntlich wie beim Flaschen-
sterilisator darin liegt, die Gé#rungskeime durch
Erhitzen der Milch auf 100—102° zu zerstdren
und durch Luftabschluss weitere Zersetzung
zu verhindern. Das vorliegende Unternehmen,
ist, wie die ,Deutsche Molkereizeitung® hervor-
hebt, insofern bedeutsam, als hier zum ersten
Male der Versuch gemacht wird, solche
Dauermilch zum gewdhnlichen Milch-
preise in grossem Massstabe einzufiihren.
Die Dauermilch soll vom Milchwagen aus zu
demselben Preise von 16 Pfennig in Breslau
verzapft werden, welcher dort zur Zeit fiir nicht
sterilisierte Milch iiblich ist.

— Tierlirztliche Ueberwachung der Milchkiihe.
Es bricht sich erfreulicherweise die Ueber-
zeugung immer mehr Bahn, dass eine Besserung
der Milchverkehrsverhiiltnisse durch Selbst-
hilfe angestrebt werden miisse, bis die B.-
hérden sich endlich dazu entschliessen werden,
Verordnungen zu erlassen, welche nicht blos
einseitig der Verfiilschung der Milch, sondern auch
den hygienischen Anforderungen in Bezug
auf Gesundheit der Milchtiere und reinliche Ge-
winnung der Milech Rechnung tragen. Im Juni-
hefte des II. Bds. ds. Zeitschr. konnte bereits
mitgeteilt werden, dass die neuerrichtete
Ziricher Zentralmolkerei einen tier-
drztlichen Inspektor zur Ueberwachung der
Kithe, jihrer Fiitterung, der Stille, der
Milchriume u. s. w. aufgestellt habe. Nunmelr
hat sich auch die bekannte Gerabronner
Molkerei dazu entschlossen, den ge-
samten Viehstand der Genossenschafter unter
die sachverstindige Kontrolle des Oberamts-
tierarztes Model zu stellen. Letzterer unter-
sucht jede neueingestellte Kuh und revidiert die
Bestinde jihrlich mindestens 4 mal. Tiere, bei
welchen Tuberkulose oder derbegriindete Verdacht
dieser Krankheit festgestellt wird, sind die Ge-
nossenschaften verpflichtet, sofort abzuschaffen.

— Ein Entwurf, betr. die Priifung von Nahrungs-
mittelchemikern ist dem Bundesrate vom Reichs-
kanzler unter dem 28. Juni vorgelegt worden.
Aus dem Entwurfe ist hervorzuheben, dass als

Voraussetzung fiir die Zulassung zu der Priifung !

das Reifezeugnis eines Gymnasiums, Real-
' gywnasiums oder einer Oberrealschule verlangt
wird. Die Priifung selbst soll in einer Vor-
priifung und in einer Hauptpriifung be-
stehen und letztere wieder in einen technischen
und wissenschaftlichen Teil zerfallen. Sebr er
freulich ist es, dass der Entwurf ausdriicklich
verlangt, dass der wissenschaftliche Teil der

Hauptpriifung sich u. a. auch auf die Zu-
stindigkeit des Nahrungsmittelchemikers
im Verhdltnis zum Arzt, Tierarzt und
anderen Sachverstindigen und auf die fiir
seine Thitigkeit- in Betracht kommeanden Be-
horden zu erstrecken hat.

Personalien.
Schlachthofdirektor Fischdder von Brom-
berg ist in gleicher Eigenschaft in Elbing, Tier-
arzt Olt als Schlachthaus-Tierarzt in Stettin und
stidt. Tierarzt P. Falk aus Berlin als Ober-
tierarzt in Magdeburg angestellt worden.

Vakanzen.

Schwelm, Ragnit, Pritzwalk, Tarno-
witz, Pleschen, Gardelegen, Rybnik (siehe
Heft 8—12 v. J. ds. Zeitschrift).

Thorn: 2. Schlachthaus - Tierarst (Gehalt
mindestens 2000 M.) Bewerbungen an den Ma-
gistrat.

Altena (Westf): Schlachthaus-Tierarzt zur
Vertretung auf unbestimmte Zeitdauer. Bewer-
bungen mit Gehaltsanspriichen an den Magistrat.

Johannisburg: Schlachthaus-Verwalter zum
1. November (Einkommen bei freier Wohnung
und Heizung 1500 M). Bewerbungen an den
Magistrat.

Pasewalk: Schlachthaus-Tierarzt zum 1. Ok-
tober (Gehalt 2400 M., freie Wohnung u. Heizung).

Krefeld: Schlachthof-Tierarzt zum 1. Okto-
ber (Gehalt 200 M. monatlich, spiter 3000 M.
jéhrlich). Bewerbungen an den Oberbiirgermeister.

Goslar: Schiachthof-Vorsteher (2000—2600 M.
Gehalt bei freier Wohnung und Heizung). Be-
werbungen an den Magistrat

Miinsterberg (Schles.): Schlachthaus - Tier-
arzt (2400 M. Gehalt. Uebernahme der Trichinen-
schau gefordert. Privatpraxis gestattet). Bewer-
bungen bis 4 Oktober an den Magistrat.

Liibeck: Schlachthaus - Hilfstierarzt zum
1. November (Einkommen 2020 M.; 3monatliche
Kiindigung). Bewerbungen an die Schlachthaus-
Verwaltung.

Waren: Schlachthaus-Tierarzt zum 1. De-
zewber (Einkommen 1800 M., freie Wohnung und
Feuerung). Bewerbungen an den Biirgermeister.

Belgard (Persante): Schlachthaus - Tierarzt
(1800 M. Gehalt, freic Wohnung und Heizung).
Bewerbungen bis 6. Oktober an den Magistrat.

Halle (Saale): Schlachthof- Tierarzt zum
1. Januar 1893 (3000 M. Anfangsgehalt). Bewer-
bungen bis 6. Oktober an den Magistrat.

Annaberg (Erzgeb.): Schlachthof-Verwalter
(2400 M. und freie Wohnung; keine Privatpraxis).
Bewerbungen bis Ende Oktober an Obermeister
Horn.

Besetzt: Schlachthaus - Tierarzt - Stellen in
Elbing, Magdeburg und Stettin.

Verantwortlicher Redakteur (excl. Inseratenteil): Dr. Ostertag. — Verlag und Eigentam von Richard Schoets in Berlin,

Druck von W, Bilxenstein, Berlin.
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Versuchsergebnisse mit dem sog. Kafill- I

Desinfektor.
Mitgetellt von
Tierarzt A. Liebe-Spandan,
Schlachthausinspektor,

(Fortsetzung u. Schluss.)

Einer besonderen Erwihnung bedarf
noch die aus Fleisch und Knochen ex- '
trahierte Leimbriihe. Dieselbe enthilt
bei dem Betrieb, wie derselbe in Span-

schwanken zwar fiir die einzelnen Tage

| recht bedeutend; dieses findet aber seine

Erklirung durch die sehr verschiedene
Fiillung. Es ist einleuchtend, dass bei
einer Charge, welche vorwiegend aus
Organen, bezw. Eingeweiden besteht,
weniger Fett und feste Substanz ge-
wonnen wird, als bei einer solchen
aus Fleisch und Knochen. Immerhin diirfte

dau gehandhabt wurde, allerdings als . aber die Tabelle einen Auhalt fiir die

Hauptbestandteil Leim, ferner aber auch | Rittlere Ausbeute geben, da die Ver-
zahlreiche Salze und Eiweisskorper. Eine | héltnisse, wie sie in Spandau vorliegen,

Leimgewinnung aus dieser Fliissigkeit
ist jedoch nicht moglich, teils wegen der
starken Beimengungen von Salzen, dann
aber auch, weil die Leimsubstanz durch
die hohe Temperatur die Fahigkeit zu '
erstarren verloren hat. Aus diesem
Grunde lésst sich derartige Leimbrithe
nur noch als wirksamer fliissiger Diinger
verwenden. Fiir diesen Zweck wiirde die
Leimbriihe in geschlossenen Behiltern auf-
zubewahren und moglichst mit einem |
faulnishindernden Zusatz zu versehen
sein. Ob die Leimbriihe vorteilhafter in
einer anderen Weise, etwa durch par-
tielles Eindampfen und Binden des restie- |
renden Wassergehaltes an Gips oder dergl., I
zu verwerten ist, bleibe dahin gestellt;
vorliufig werden hieriiber noch Ver-
suche in verschiedenen Richtungen ange-
stellt. Fiir die wirtschaftliche Bedeutung
des Kafill-Desinfektors ist es natiirlich
von Belang, dass die in der Leimbriihe
enthaltenen wertvollen N - Verbindungen
nicht verloren gehen.

In nachstehender Tabelle habe ich
die Betriebs-Resultate zusammengestellt,
welche sich hier ergeben haben. Dieselben

auf anderen Schlachthtfen &#hnlich sein
und nur in Bezug auf die Gesamtquantititen
variieren werden.

Besonders interessant sind die Zahlen,
welche die Gesamtausbeute an Fett
und fester Substanz, auf den Einsatz
bezogen, in Prozenten angeben. Der be-
treffende mittlere Wert betrigt 19 pCt.,
d. h. es wurden von 100 kg Einsatz 19 kg
Dungpulver und Fett gewonnen. Nach
Angabe von Schlossberger, Bilbra
u. A. betrigt der Wassergehalt im Tier-

| korper durchschnittlich 75 pCt., demnach

der Gehalt an festen Stoffen 25 pCt. Die
Differenz obiger 19 pCt. gegen diese
25 pCt. findet ihre Begriindung teils in
einem geringen Verlust an fester Sub-
stanz (Albumine, Serumalbumine, Salze)
durch die Vernachlissignng des Leim-
wassers, teils aber auch durch die
iiberwiegende Verarbeitung von Ein-
geweiden, welche ein weiteres Verhiltnis
zwischen festen Stoffen und Wasser be-
sitzen.

Es diirfte erwiinscht sein, auf Grund
der in der Tabelle enthaltenen Resultate
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Einsatz vom Rohmaterial
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eine kurze Betrachtung iiber die Renta-
bilitdt des Verfahrens anzustellen. Im
Ganzenwurde der Apparat 20 mal betrieben,
und dabei ein Gesamtquantum von 10 030 kg
verarbeitet. Die durchschnittliche Fiillung
kommt demnach auf den einzelnen Be-
trieb mit 500 kg zu stehen, d. h. der
Apparat wurde bei seinem Fassungsver-
~mogen von 1200 kg noch nicht zur Hilfte
ausgenutzt. Da nun sowohl die Kosten
fiir Amortisation und Verzinsung des An-
lagekapitals, als auch Lohne und Brenn-
material ganz unabhingig von der Fiillung
sind, so wird das Betriebsergebnis um
so giinstiger, je hdufiger der Apparat ge-
braucht und je vollstindiger derselbe be-

schickt wird. In dieser Hinsicht lagen
die Verhiltnisse ziemlich ungiinstig. Trotz-
dem wurden aber durch die erzielten Pro-
dukte die Betriebs-Unkosten nicht nur
gedeckt, sondern es wurde auch noch ein
betriachtlicher Gewinn erzielt.

Ueber den Wert des Dungpulvers ist
durch die agrikaltur-chemische Versuchsstation
Dahme in Brandenburg eine Untersuchung an-
gestellt und folgende Analyse gewonnen werden:

N P

. K. H,0

0/ ] 0/ 0 o/ [ ] 0/ (']

Knochenmehl 501 28,29 — 422
Fleischmehl 13,31 0,70 0,62 9,06
Gemisch 756 10,24 0,78 6,96

Dieser chemischen Zusammensetzung ent-
sprechend wurde der Wert der Produkte an-
gegeben
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Ausbeute
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n 16, , 1750, , ., Fleischmehl | ge]he gestaltet sich wesentlich giinstiger,
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Das Fett in Spandau erzielte pro 100 kg
einen Erlds von 40 M.

Unter Zugrundelegung dieser Preise,
sowie der in der Tabelle enthaltenen
Durchschnittsresultate wiirden demnach
aus einer vollen Fiillung des Kafilldesin-
fektors von 1200 kg erzielt werden:

1. 12,7 pCt. Dungmehl von

1200 kg = 1524 kg a M. 0,13=19,81
2. 625 pCt. Fett von 1200

kg = 7 kg 4 0,40 = 30,00

Summa M. 49,81

sobald ein geeigneteres Material, wie es
in Spandau der Fall war, zur Verfiigung
steht. Aber auch selbst die obige Aus-
beute von rund 50 M. per Charge lésst
den wirtschaftlichen Wert des Kafill-
Desinfektors ohne weiteres erkennen.
Jedenfalls leistet, wie ans dem bisher
Gesagten hervorgeht, der Apparat Alles,
was billiger Weise verlangt werden
kann, Sémtliche Wertstoffe werden aus
den Kadavern ohne Verlust gewonnen, der
Apparat arbeitet beziiglich des Brenn-
materials konomisch, ist in Bezug auf die

Dieses Ergebnis diirfte ziemlich die

Bedienung einfach und fiihrt eine sichere
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Sterilisation der eingefiihrten Kadaver her- |
bei, ohne Entwickelung ldstiger Geriiche.
Obwohl auch die ,dkonomischen* Er-
hebungen ein weitgehendes Interesse be-
anspruchen und bei der Beurteilung
dieser Erfindung mitsprechen, so sind |
doch die gebotenen hygienischen und -
sanitiren Garantien mass- und aus-
schlaggebend.

Mit Recht hat dieser Apparat die Auf-
merksamkeit aller interessierten Kreise
auf sich gelenkt. Die Anlage auf dem |,
Schlachthof von Spandau ist von den
ersten Autorititen und hochsten Staats-
beamten besucht worden, welche ein-
stimmig ihre Ueberraschung und Be-
friedigung {iber den Betrieb und die
Leistung des Kafill - Desinfektors aus-
sprachen. Diehygienische Bedeutung wurde
riickhaltslos anerkannt und dem Apparate
ausserdem bei dem grossen wirtschaftlichen
Vorteile eine vielversprechende Zukunft
prognostiziert.

Muskel-Strahlenpilze bei einem Kalb.
Von

P. Falk - Berlin,
stiidt. Tierarzt.

Dem im Junihefte des II. Bandes
dieser Zeitschrift von Herrn Direktor
Dr. Hertwig veriffentlichten Fall des
Vorkommens von Strahlenpilzen in der
Muskulatur von Schafen kann ein zweiter,
ebenfalls bei einem Wiederk#uer beobach-
teter Fall angereiht werden. Ein gut ge-
néhrtes, ungefihr 10 Wochen altes Kalb !
hollindischer Rasse, dessen Brust- und
Baucheingeweide bei der tierédrztlichen
Untersuchung auf dem Zentral-Schlachthof
normal befunden worden waren, fiel dem
Untersucher durch die blassrote, leicht
gelbliche Férbung der Muskulatur,
namentlich des Zwerchfells, auf. Im
Gegensatz zu den aktinomykotisch be-
fundenen Hammeln, welche Hertwig be-
schrieben hat, war aber dieses Kalb
sehr gut genédhrt. Seine Muskulatur
zeigte auch bei der ersten Untersuchung,
die kurze Zeit nach dem Schlachten statt- .

gefunden hatte, eine feste und trockene
Beschaffenheit.

Bei genauerer Besichtigung ergab sich,
dass die Hellfirbung der Muskulatur durch
das Vorhandensein weisser, in der Rich-
tung der Muskelfasern verlaufender Striche
bedingt war. Die hellen Striche selbst
schienen innerhalb der Muskelfasern zu
liegenund ausdichthintereinanderliegenden
perlschnurartigangeordneten Piinkt-
chen zusammengesetzt zu sein. Uebrigens
war auch die Farbung der sonst normal er-
scheinenden Muskelfasern nicht die regel-
méssige, sondern niherte sich etwas der-
jenigen, wie sie beim gerducherten Lachs-
fleisch gesehen wird.

Nach dem oben erwihnten, auf dem
Berliner Zentral-Schlachthof schon einmal
festgestellten Vorkommen von Strahlen-
pilzen in der Muskulatur von Wieder-
k#uern musste es den Verdacht erregen,
dass es sich hier ebenso wie bei den
Hammeln um sogenannte Strahlenpilze in
der Muskulatur handeln konne. Die
mikroskopische Untersuchungergabauch die
vollkommene Bestétigung diesesVerdachts:

Man sah ndmlich bei schwacher Vergrésserung
neben vielen normalen Muskelfasern zahlreiche
andere, deren Aussehen sich dadurch un-
deutlich gestaltete, dass der kontraktile Inhalt
stellenweise durch eine das Licht nur wenig
durchlassende, dunkelbraune, kirnige Masse er-
setzt war. In dieser Masse lagen nun innerhalb
des unregelmiissig gewellten Sarkolemmschlauches
dunkle, zentral etwas hellere runde oder ovale,
sehr gut begrenzte Gebilde in ziemlich dichter
Anordnung hintereinander.

Bei Anwendung stiirkerer Systeme liessen die
dunklen, runden, zentral etwas helleren Gebilde
die typischen Bilder der Muskelstrahlenpilzrasen,
ndmlich ein zentrales, dicht verfilztes, feinfddiges
Mycel und von diesem ausgehende, radiir ge-
stellte, gegen die Peripherie hin verbreiterte
Ausliufer erkennen. Auch hier fanden sich
neben ganz frischen auch schon verkalkte Rasen.
Die Firbung mit Cochenille liess die
charakteristischen Bilder noch mehr
hervortreten.

Von den cinzelnen Muskelgruppen waren in
absteigender Reihenfolge ven Strahlenpilzen er-
griffen: die Zwerchfellmuskulatur, die Bauch-
muskeln, die Zwischenrippenmuskeln und am
geringsten die Muskeln der Extremitiiten. Ueber-
all lagen aber die Strahlenpilze so dicht, wie man
es, meines Wissens, bei Schweinen noch nicht
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beobachtet hat. Nach 24stiindigem Hingen in = Schweinefleisches.

Das in Rede stehende Kalb

frischer Luft wies die Muskulatur eine stetig wurde als verdorbenes Nahrungsmittel dem Kon-

zunehmende, wiisserige Beschaffenheit

auf, analog dem Verhalten des aktinomykotischen !

Rdder, Reh oder Ziege?

(Bericht fiber d. Vet.-Wes. i. K. Sachsen 1891.)

Bei einem beriichtigten Wilddiebe
wurde Ende September Haussuchung ge-
halten. Hierbei fand sich in der Abort-
grube unter Fékalien ein Konvolut von
Eingeweiden. Der bei der Haussuchung
gegenwirtige Forstbeamte sprach den
Verdacht aus, dass diese Eingeweide von
einem Rehwilde herstammten. Der Wild-
dieb dagegen behauptete, diese Ein-
geweide riihrten von seiner Ziege her,
die sich am Stricke im Stalle erwiirgt
habe.

R. warde um ein Gutachten dariiber
ersucht, ob die fraglichen Eingeweide von
einer Ziege herrithrten oder der sog.
Aufbruch eines Rehwildes seien. R. gab
sein Gutachten dahin ab, dass die Ein-
geweide unzweifelhaft von einem Reh-
wilde herriihrten und zwar aus folgenden
Griinden:

1. Wenn ein Reh ,aufgebrochen“ wird,
dann werden die Darmschlingen herausgeworfen
und erst hierauf erfolgt die Abtrennung des
Schlundes und des Mastdarmes, sowie der
Gekroswurzeln. Dabei bleiben stets Haare
vom Bauche an den Darmschlingen und
am Magen hdngen.

Wird eine Ziege geschlachtet oder not-
geschlachtet, so wird crst das Fell abgezogen
und dann erst der Bauch gedffnet. Eine
Verunreinigung wmit Haaren kann dabei
kaum vorkommen.

Von diesem Grundsatze ausgehend, wurden
die Eingeweide zunichst vorsichtig von den
Fikalien, Gurkenkernen, Papierfetzen und Maden
gereinigt und dabei genau darauf geachtet, ob
Haare an den Eingeweiden klebten. Es wur-

den gegen 60 lange, blassgelbe Haare auf- |

gefunden, welche beim sofort vor-
genommenen Vergleiche an einem ge-
gerbten Rehfelle als Rehhaare erkannt
wurden.

2. Die Ziegesollte gegen Osternnotgeschlachtet
worden sein. Es wiire dies also Ende Mirz oder
Anfang April gewesen. Die Eingeweide waren
indess nur in verhiltnissmiissig geringe Féulnis
ibergegangen, 8o dass angenommen werden

sum entzogen.¥)

musste, dass dieselben hdchstens drei Wochen
in der Abortgrube gelegen hatten. Ausserdem
waren dieselben direkt verunreinigt mit mensch-
lichen Fikalien, in denen Gurkenkerne suspendirt
waren. Zu Ostern isst ein Maurergeselle, wie V.,
keinen Gurkensalat!

8. Die Ernibrung einer Ziege besteht im
zeitigen Frithjahre noch aus Trockenfutter,
Kartoffeln und Kleie. In den mir vorgelegten
Magenabtheilungen befand sich mazeriertes
Heidelbeer- und Eichenlaub, viele noch
ganz frisch aussehende Preisselbeerbliitter,
einige kleine Stengel Haidekraut und mehrere
grossere Pilzstiicke, die mit vollster Bestimmt-
heit als vom Britling (Lactarius volemus)
stammend erkannt wurden.

Bei der Verhandlung vor dem hiesigen
Schoffengerichte machte der hartnéckig leugnende
Angeklagte geltend, als er wahrnahm, dass meine
gutachtliche Aussage fiir ihn immer ver-
hingnissvoller wurde, dass seine Ziege auf
Waldstrenu gestanden habe und sich von dort
wahrscheinlich die vorbeschriebenen Pflanzenteile
gesucht haben werde. Diesen Einwand konnte
ich jedoch sofort dadurch entkriften, dass ich
ihm vorhielt, dass Ende M#rz oder Anfang April
das Eichenlaub und das Heidelbeerlaub meist
noch gar nicht vorhanden ist, dass aber vor
allen Dingen der Britling nur im August,
September und Oktober, und zwar in Laub-
wildern wiichst.

4. Am Labmagen und am Zwdlffingerdarm

. wurden an der einen Seite drei runde L&cher

mit ca. 3—4 mm Durchmesser aufgefunden,
deren Rinder mehrere Millimeter im Um
kreise schwarz verfirbt waren (Blutung!).
Auf der anderen Seite waren die L&cher etwas
grosser und zackiger, ihre Umgebung aber auch
80 beschaffen, némlich schwarz verfirbt. Es
konnten diese Ldcher nur fiir Schussverletzungen
gehalten werden. Der Schuss schien, dem
Befunde nach zu urteilen, auf die rechte Seite

_ des Tieres abgegeben worden zu sein.

*) Seit diesem, Ende Juni dieses Jahres beob-
achteten Falle konnte ich noch bei zwei
anderen Kélbern Muskelstrahlenpilze sowohl
makroskopisch wie mikroskopisch im Zwerch-
fell, nicht aber in der iibrigen Muskulatur
konstatieren. Nach Entfernung derserds-sulzig
durchtrinkten Zwerchfelle wurden in beiden
Fillen die gutgeniihrten Tiere zum Konsum frei-
gegeben. Falk.
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Grawitz, Ueber die Gewebsveriinderungen
bei der Mistung.
(Berl, Tieréirstl. Wochenschr. 1892, No. 26.)

Der Versuch, die uns geléufige Bezeich-
nung der Mistung in eine strenge Be-
griffsbestimmung zusammenzufassen, stosst
auf Schwierigkeiten. Die Mistung ist
keine einfache Fettaufnahme, wie z. B.
die transitorische Fettinfiltration der Leber
nach fettreichen Mahlzeiten. Denn diese
transitorische Fettaufnahme geht voriiber
und stort die Funktion des Gewebes nicht.
Bei der Miastung ist die Fettaufnahme eine
dauernde, ausserdem wird die Funk-
tion mit der Zunahme des Fettes ge-
stort.

Nach @. besteht die Mistung nicht in
einer einfachen Fettablagerung in den
Zellen der sog. Fettdepots, sondern sie
stellt einen eigenthiimlichen Prozess vor,
welcher sich an der sog. Fettzelle,
dem Element des Fettgewebes, abspielt.
Die Fettzelle wiichst, nachdem sie Fett
aufgenommen hat, nicht an und fiir sich
ins Riesenhafte, ,sondern die weitere
Vergriosserung geschieht dadurch,
dass immer neue runde oder spinde-
lige Zellen mit der Membran der
jungen Fettzelle verschmelzen®.
Hiernach ist die Fettzelle keine einfache
Zelle, sondern, wie sich G, ausdriickt, ein
»Zellverband*, eine Einheit, welche in
ihrer vollendeten Form nicht mehr er-
kennen lisst, dass sie aus zahlreichen
einzelnen, zelligen Elementen aufgebaut
ist. Die Kerne verschwinden: ,,Der Kern
geht in einen Schlummerzustand iiber.
Bei Individuen, welche abmagern, er-
wachen die Kerne wieder und die einzel-
nen Zellen machen sich wieder aus dem
Verbande frei.

Als ein weiteres Beispiel, dass ein
Gewebe zeitweilig diejenige Form an-
nehmen kann, welche dem Fettgewebe
dauernd eigen ist, fiihrt G. das Knochen-
mark an. Dasselbe hat bei édlteren Indi-
viduen das Aussehen von echtem Fett-
gewebe und es enthilt nach G. ebenso
Zellverbinde, wie das gewohnliche Fett-
gewebe. Sobald aber die Riickbildung

eintritt, zeigt es sich, dass man es nicht
mit permanentem Fettgewebe, sondern nur
mit einem voriibergehenden Status
adiposus des Knochenmarks zu thun hat.

Die Fettablagerung in den Muskeln
endlich ist nicht durch eine Fettbildung,
durch eine Wucherung von Fettgewebe
zwischen den Muskelfasern bedingt, wo-
durch die Muskeln untergehen, ,,sondern
der Speck im rothen Fleisch sind die
Muskeln selbst, welche aufgehort haben
zu arbeiten und ebenso wie Bindegewebe
und Knochenmark in die Form und Ge-
stalt gewohnlichen Fettgewebes iiber-
gegangen sind.“ Die Muskelbiindel sind
nach G. keine einfachen Zellen, sondern
Verbénde einer grosseren Anzahl spindel-
formiger Zellen, deren Kerne in den
Schlummerzustand iibergegangen sind.
Bei der Mistung losen sich einzelne Ziige
spindeliger Zellen von den Ridndern her
ab, um sich in Fettzellverbinde umzu-
wandeln.

Scholl, Untersuchungen iiber giftige
Eiweisskirper bei Cholera asiatica und

einigen Fiulnisprozessen.
(Archiv fir Hygiene, XV. Bd,, 2. 11.)

Nachdem es Verf. gelungen war,
aus Cholerakulturen zwei neue Eiweiss-
korper von stark toxischer Wirkung zu
isolieren, machte er es sich zur Aufgabe,
einige hiufigere Formen der Fiulnis aunf
die Anwesenheit toxischer Eiweisskorper zu
untersuchen. Bekanntlich hat Brieger
aus faulenden Gemischen eine Reihe von
krystallisierenden Korpern dargestellt,
welche er nach dem Vorgange von Selmi
als Ptomaine bezeichnete. Die hauptsich-
lichsten waren Cadaverin, Putrescin,
Cholin, Neuridin, Trimethylamin u. a.
Indessen war die Ausbeute an diesen
Ptomainen stets eine sehr geringe; ferner
zeigte dietoxische Wirkung immer wesent-
liche Differenzen von der Wirkung
des Ausgangsmateriales. Daher lag
die Vermutung nahe, dass neben den
Ptomainen in den Féulnisgemischen noch
toxische Stoffe vorhanden sein miissten,
welche der Untersuchung noch nicht zu-
ginglich gemacht werden konnten.
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Verf. liess Eier bei 20° C. faulen.
Am 6. Tage erhielten 3 Meerschweinchen
von dem stinkenden und verflissigten
Inhalte der Eier je 5 ccm intraperitoneal
injiziert, worauf sie nach 2—3 Stunden
starben. Durch Behandlung des Fiulnis-
gemenges mit absolutem Alkohol, Filtrieren
des entstandenen Niederschlags, Aus-
waschen mit Alkohol, Abpressen und
Digerieren mit einer dem Volumen der
angewandten Faulnisfliissigkeit gleichen
Menge Wasser 20 Minuten bei 40 ° gelang
es Verf. einen Korper herzustellen,
welcher nach seinem Verhalten als ein
Pepton anzusehen ist. Der Korper er-
wies sich stark giftig. Seine Wirkung
wurde durch halbstindiges Er-
warmen auf 100° zerstort, wihrend
viertelstiindiges Erhitzen diesen Effekt
nicht auszuiiben vermochte.

Fleisch liess Sch. 5 Tage bei 20° C.
faulen. Hierauf presste er die Faulfliissig-
keit ab und laugte den Pressriickstand
noch mit reinem Wasser bei 40° C. 20 Mi-
nuten lang aus. 5 ccm der Flissigkeit
toteten Meerschweinchen nach !/s Stunde.
Auch ans dieser Faulfliissigkeit isolierte
Sch. nach dem angegebenen Verfahren
ein Pepton, dessen pathogene Wir-
kung mit derjenigen des Ausgangs-
materialsfast volligiibereinstimmte.
Nach '/;stiindigem Kochen blieb die
Toxitdit erhalten; letztere wurde erst
nach 1%/ stiindigem Erhitzen auf
100° C. vollstindig vernichtet.

Verf. hebt hervor, dass es nach
seiner Methode leicht gelinge, auch
in geringen Mengen gefaulten Flei-
sches die Toxine nachzuweisen.
»Schon aus einem Stick Rindfleisch von
der Grosse eines Beefsteak, das 2 Tage
lang gefault war, ist es mir durch Extra-
hieren der Toxine bei 40° C. gelungen,
soviel davon zu erhalten, dass nach In-
jektion der Flissigkeit in die Bauchhthle
eines Meerschweinchens dieses 2 Stunden
geléhmt war.*

Unleugbar besitzen, wie Verf. zum
Schlusse erwihnt, die Symptome der
Cholera asiatica mit denen der Cho-

lera nostras oder einer Vergiftung,
welche durch gefaultes Fleisch ent-
standen ist, eine grosse Aehnlichkeit.
Diese Thatsache findet durch die Unter-
suchungen des Verf. bis zu einem gewissen
Grade eine Erkldrung, da sie zeigen, dass
bei allen diesen Prozessen Tox-
albumine entstehen,welche einander
sowohl in chemischer als auch patho-
gener Hinsicht ungemein &#hnlich
sind.

L]
Plaut, Reflexionen iiber den Ministerial-
Erlass vom 26. Miarz d. J., betreffend
die Verwertung perlsiichtigen Rindviehs.
(Deutsche Mediz. Wochenschrift 1892, No. £5.)

Verf. hilt den jiingsten Tuberkulose-
Erlass fiir ein ,junndtiges Aufgeben des
Kampfes gegen die Tuberkulose®, denn
der Erlass schneide den einzig richtigen
Weg zur Bekimpfung dieser Krankheit
ab, indem er verhindere, dass Viehhalter
und Ziichter durch eine streng durch-
gefiihrte obligatorische Fleischbeschau mit
allen ihren verlustsetzenden Konsequenzen
gezwungen werden, selbst gegen diese
Seuche Front zu machen  Dieser
Ansicht kann Ref. nicht beipflichten. Der
Schaden, welcher dem Landwirt durch
die Rindertuberkulose erwichst, ist auch
bei Gestattung der Freigabe des Fleisches
bei zweifelloser Lokalisation des Leidens
noch ein so erheblicher, dass er jeden
einsichtigen Landwirt zur energischen
Bekémpfung der Tuberkulose veranlassen
miisste. Es lehrt aber die Erfahrung, dass
selbst die empfindlichsten Verluste durch
vollige Konfiskation und teilweise Ent-
wertung tuberkuléser Schlachttiere nur
ganz vereinzelte Landwirte zur privaten
Bekidmpfung der Krankheit zu bestimmen
vermochten. Der Einzelne ist aber bei
der Bekiampfung der Rindertuberkulose so
gut wie machtlos, wenn er nicht durch
die Mehrheit Unterstiitzung findet.

Energische Bekimpfung der so un-
gemein verbreiteten Krankheit ist dringend
zu wiinschen, da, wie Verf. zutreffend her-
vorhebt, die Verbreitung der Tuberkulose
unter den Rindern, namentlich unter den
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Milchkiihen, fiir den Menschen nicht
irrelevant ist. Die Bekdmpfung der Rinder-
tuberkulose muss aber, wenn sie Aussicht
auf Erfolg haben soll, vom Staate direkt
in die Wege geleitet werden.

Ausser dem erwéhnten Bedenken vom
Standpunkte der Veterin&rpolizei macht
Verf. noch solche hygienischer Art geltend.
,Wenn aber nun, wie nicht selten bei
derartigen Fragen beobachtet, es sich
nachtriglich heraustellen sollte, dass die
bis®jetzt angestellten Experimente wohl
fir die untersuchten Tierarten beweis-
kriiftig, nicht aber fiir den Menschen
gelten, was dann? Oder wenn es sich
zeigte, dass neben den Bazillen auch ihre
Stoffwechselprodukte in Frage kiimen und
unter dem Genusse des sie enthaltenden
Fleisches leichte Tuberkulosen sich sicht-
lich verschlimmerten? Bei dieser Frage-
stellung, vergisst P., lediglich den Erlass
vom 26. Mirz ins Auge gefasst, dass das
Fleisch, welches nach Massgabe dieses
Erlasses in den freien Verkehr zu
geben ist, auch friiher schon in den
Verkehr gegeben wurde. Sachlich fehlt
aber fir die Annahme von P., dass
die Stoffwechselprodukte der Tuberkel-
bazillen vom Verdauungsschlauche aus
eine Verschlimmerung leichter Tuber-
kulosen hervorrufen koénnten, jegliche
Grundlage, ebenso wie die Erfahrung der
pathologischen Anatomen (vgl. Bollinger,
Baumgarten) bestimmt gegen die
Plaut’sche Vermutung sprechen, dass die
experimentell festgestellten Thatsachen
iiber die Infektiositit des Fleisches tuber-
kuléser Tiere nur fiir die untersuchten
Tierarten beweiskriftig seien, nicht aber
auch fiir den Menschen (s.Ostertag, Hand-
buch der Fleischbeschau S. 399—407).

" Forster, Ueber die Einwirkung von hohen
Temperaturen auf Tuberkelbazillen.
(Hygienische Rundschau, II. No. 20.)

Die vorliegende Arbeit ist die Fort-
setzung von Versuchen, welche Verfasser
schon vor etlichen Jahren iiber den keim-
totenden Einfluss des Pasteurisierens
angestellt hatte. Bei den damaligen Ver-

suchen konnte Verf. feststellen, dass das
Pasteurisieren (kurzdauernde Erwirmung
auf 70—800 mit unmittelbar nachfolgender
Abkiihlung auf 10—12° Cholerabakterien
und Typhusbazillen vernichtet. Wie sich
die Tuberkelbazillen dem Pasteurisieren
gegeniiber verhalten, liess F. damals un-
erbrtert. F. hatte zwar einige Versuche
auch hieriiber angestellt; die Zahl der-
selben war aber zu gering, als dass sie
diese ungemein wichtige Frage hitten
entscheiden konnen. Nunmehr ist F. in
der Lage, iiber die Ergebnisse systema-
tischer Untersuchungen zu berichten,
welche unter seiner Leitung durch de Man
in der angegebenen Richtung ausgefiihrt
worden sind.

Zur Verwendung gelangten Milch bzw.
Eutersaft tuberkuléser Kiihe, feinzerriebene
Knétchen von der Pleura tuberkulsser
Rinder und Sputa phthisischer Menschen.
Dieses Material wurde in kurze Glas-
rohrchen eingefiillt, welche an beiden, zu
Kapillaren ausgezogenen Enden zuge-
schmolzen wurden. Die Erhitzung ge-
schah in einem grossen, doppelwandigen
Wasserbad, in welchem die gewdfinschte
Temperatur leicht konstant gehalten wer-
den konnte. Nach der Erhitzung wurden
die Rohrchen sofort in kaltem Wasser
abgekiihlt, und ihr Inhalt hierauf in die
Bauchhohle von Meerschweinchen ent-
leert. Gepriift wurde die 1—4 stiindige
Erwirmung auf 800, die '/,—24stiindige
Erwérmung auf 600, die 1—6stiindige Er-
wirmung auf 550 und endlich die 1—12-
stiindige Erwérmung auf 50o.

Hierbei stellte es sich heraus, dass 800
bei 1—4stiindiger Einwirkung, 60° bei
mindestens 1stindiger Einwirkung
und 550 bei 6stiindiger Einwirkung die
Tuberkelbazillen vernichteten. Letz-
tere blieben dagegen virulent, wenn das
tuberkulose Material nur 45 Minuten auf
600 oder selbst 3 Stunden lang auf 550
erwirmt wurde. Bei 500 konnten Tuberkel-
bazillen 12 Stunden lang gehalten werden,
ohne dass sie ihre Lebensfihigkeit ein-
biissten.

Ueber die kurzdauernde Einwirkung
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hoherer Temperaturen (70—95¢0) auf
Tuberkelbazillen stellt F. weitere Mit-
teilungen in Aussicht. Impfmaterial, wel-
ches auf 70—95° nur ganz kurze Zeit,
nicht linger als 10 Minuten, erhitzt wor-
den war, hat nach 3 Monaten die Ver-
suchstiere nicht getotet. Die Versuchs-
tiere haben sogar in dieser Zeit an Korper-
gewicht nicht unerheblich zugenommen.
Es werden sonach, wie dieses von Jersin
u. A. bereits an Kulturen beobachtet wurde,
Tuberkelbazillen in feuchtem Zustande
durch eine Temperatur, welche mindestens
70° betrigt, getotet, wenn diese 5—-10 Mi-
nuten lang einwirkt. ,Eine ganz kurz
dauernde Einwirkung hoher Tem-
peraturen, wie sie beim Pasteuri-
sierenderMilchzuIndustriezwecken
meist stattfindet, vernichtet das
Leben oder die Virulenz der Tu-
berkelbazillen erst bei Tempera-
turen, die dem Siedepunkt des Was-
sers nahe liegen. So verliert nach
unseren Versuchen die Milch aus
dem tuberkulds verdnderten Euter
einer perlsiichtigen Kuh durch das
eine Minute dauernde Erwirmen
auf 95° ihre Virulenz wohl, durch
das gleich lange Erhitzen auf 80°
jedoch nicht.**)

Tavel, Beitrag zur Aetiologie der
Eiterung bei Tuberkulose.

(Festschrift zu Kocher's Jubilium und Zentralblatt fiir
Bakteriologie, XII., No. 14.)

Verf. priifte an 35 Fillen von Tuber-
kulose beim Menschen die Frage, ob der
Tuberkelbazillusallein die Fihigkeit besitzt,
Eiterung zu erzeugen, oder ob die Er-
weichung tuberkuloser Herde auf die
Mischinfektion von Tuberkelbazillen und
pyogenen Mikroorganismen zuriickzufiihren
ist. Auf Grund seiner Untersuchungen

%) Vergl. hiermit die ,,Experimentellen Unter-
suchungen {iber tuberkultse Milch* von Bang
(Deutsch. Zeitschr. f. Tiermedizin, XVII. Bd. u. ds.
Zeitschr. 1. Bd.), welche in Bezug auf die kurz
dauernde Einwirkung hoher Temperaturen zu
dhnlichen Ergebnissen fiihrten, wie die Versuche
von Forster.

kommt Verf. zu dem Schlusse: ,1. dass
beim Menschen die tuberkulésen Eiterungen
hiimatogenen Ursprungs (Monoinfek-
tionen) sind, mit dem Tuberkelbazillus
als #tiologischer Ursache ohne Mitwirkung
anderer sogenannter pyogenen Bakterien;
2. wenn man eine Mischinfektion an-
trifft, sie wohl gewthnlich von aussen
her hinzugetreten ist; 3. wenn man andere
Bakterien in einem Abszesse findet, der
nicht mit den Korperoberflichen in irgend
einer Weise kommuniziert hat, man auch
gewohnlich keine Tuberkelbazillen finden
wird; 4. eine Pridisposition von tuber-
kulosen Herden fiir eine himatogene
Infektion nicht nachgewiesen ist; 5. gegen
eine entwickelungshemmende Wirkung des
tuberkulosen Eiters auf die sog. pyogenen
Bakterien die klinischen Erfahrungen und
Impfresultate bei Mischinfektion sprechen.

(Bei den Haustieren scheint der
Tuberkelbazillus pyogene Wirkung in der
Regel nicht zu entfalten, da die reinen
himatogenen Herde nur Verkisung,
nicht aber puriforme Erweichung aufzu-
weisen pflegen. D. R.)

Frohner, Toxikologische Unter-
suchungen iiber das Coffein.
(Monatshefte fir prakt. Tierheilkunde, IIL Bd., H. 12)

F. verfiitterte bei Gelegenheit toxiko-
logischer Untersuchungen tiber Coffein das
Fleisch einer Katze und einer Ziege,
welche mit Coffein vergiftet worden waren,
an eine grossere Anzahl von Hunden, ohne
dass dieselben hierauf die geringsten
Krankheitserscheinungen zeigten. Ein
kleiner, 20 Pfund schwerer Versuchshund
frass ferner ohne jeglichen Nachteil
4 Pfund Fleisch eines infolge Coffein-
Injektion krepierten Schweines. F'. resu-
miert daher: ,,Das Fleisch von Tieren,
welche mit Coffein vergiftet worden
sind, ist nicht gesundheitsschadlich.
Es kann also beispielsweise bei Rindern,
welche nach vorausgegangener Coffein-
behandlung abgeschlachtet werden, der
Genuss des Fleisches, ohne Besorgnis
wegen des Coffeins, zugegeben werden‘.



Falk und Oppermann, das Grauwerden

von Wurst und Fleisch.
(Deutsche Fleischerzeitung, 1892.)

Dem Grauwerden der Wurst konnen
verschiedene Ursachen zu Grunde liegen:
1. zu hoher Wassergehalt des Fleisches,
2. Fehler beim Austrocknen und Réuchern,
3. Verwendung schlechter Gewiirze.

ad 1 bemerken die Verf, dass der
Wassergehalt des Fleisches je nach der
Fiitterung sehr schwanke, ad 2, dass die
bedeutenden Temperaturdifferenzen,
welche mit Gewittern einhergehen, leicht
zu einer Zersetzung der Wiirste Ver-
anlassung geben konnten. Die Temperatur
in den Aufbewahrungsriumen und Riucher-
kammern sei am zweckmissigsten, wenn
sie nie unter 8° sinke und nie iiber 20° C.
steige. ad 3 ist zu bemerken, dass sich
nach den Verf. das im Pfeffer enthaltene
Pfeffersl in Folge unzweckméssiger Auf-
bewahrung derartig verindert, dass es der
Wurst ein unangenehmes Aussehen giebt.

Zur Beseitigung der graunen Farbe
empfehlen F. und O. das minutenlange
Eintauchen der Wiirste in siedend heisse
Kochsalzlosung. Durch diese Manipulation
wird aber die weitere Haltbarkeit der
Wurst ungemein beeintréichtigt. Besser
ist das Einpacken der graugewor-
denen Wiirste in priaparierten Torf-
mull. Der Torfmull ist im stande, das
15fache seines Gewichts an Feuchtigkeit
und das 15fache Volumen an Gas zu binden.
Die Wirkung des mit feinstem Tafelsalz
und einigen Prozent borsauren Magnesiums
gemischten Torfmulls ldsst sich durch
gleichzeitige Einwirkung von Wérme
unterstiitzen. Es ist nur darauf zu achten,
dass die Wurst wieder langsam abkiihlt.
Die Temperatur kann bis 65° steigen.
Der graue Rand verschwindet - dann je
nach der Stérke desselben innerhalb
weniger Tage.

Beziiglich des Zusatzes von Karmin
zur - Wurst stellten Verfasser fest, dass
dasselbe schon in einer Verdiinnung von
1:30000 die rothe Farbe der Wurst er-
halte. Die Erhaltung der Farbe gelinge
aber nur bei Fleisch, welches die Toten-

starre durchgemacht habe und keinen zu
hohen Wassergehalt besitze. Aus letzterem
Grunde betrachten auch die Verfasser den
Farbstoftzusatz nicht fiir eine Verfilschung.

In einem Nachtrage zu obiger Ab-
handlung halten es die Verfasser fiir
wahrscheinlich, dass der von Serafini
in den Wurstwaaren regelmassig vorge-
fundene Bacillus mesentericus (s.S.18
II. Bds. dieser Zeitschr.) die Ursache des
Grauwerdens und weiterer Zersetzungen
der Wiirste sei. Serafini hatte schon als
bestes Mittel gegen die Wucherung dieses
Mikroorganismus die Austrocknung der
Wiirste bis auf einen Wassergehalt von
35 bis 40 pCt. bezeichnet. Verfasser em-
pfehlen als Desinfektionsmittel fir die
Dérme i{ibermangansaures Kalium.
Hierdurch werde der fragliche Bazillus
ungemein leicht getdtet. Die entstehenden
braunen Manganflecke an den Dérmen
seien durch Wasserstoffsuperoxyd oder
durch das billigere Konservesalz zu ent-
fernen.

Wenn sich die geschilderten Versuchs-
ergebnisse und die darauf basierenden Vor-
schlige in vollem Umfange bestitigen, so
haben sich die Verfasser um die Dauer-
wurstfabrikation ein ungemein grosses
Verdienst erworben.

Schroder, Ueber die desinfizierende und
fiulniswidrige Wirkung des Torfmalls.
(Inaug.-Diss. Marburg 1891, Hyg. Rundsch. IL 16.)

Verf. stellte u. a. fest, dass der Zusatz
von Torfmull zu zerkleinertem und mit
Wasser angeriihrtem Fleisch, ebenso
wie bei Milch, die Féulnis zwar nicht ganz
aufhebe, aber doch behindere. Ferner
werde durch die Beimengung geeigneter
Mengen von Torfmull zu den fiulnis-
fihigen Substanzen der Zersetzungsprozess
der letzteren in der Weise beeinflusst,
dass es zur Bildung iibelriechender
Gase nicht kommt. Gleichwohl nehmen
die Zersetzungen durch Spalt- und Schim-
melpilze ihren Fortgang. Eine wirkliche
Konservierung, wie sie die Moorleichen
zeigen, konne nur unter bestimmten giin-
stigen Bedingungen eintreten.
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Morot, Versuch einer Geschichte der

alten Schlachtverordnungen, wie sie beim

Fleischhandel in verschiedenen Staaten

Europas wiihrend des Mittelalters und der
Neunzeit im Gebrauch waren.
(Progrés vétérinaire de Paris, 1891 No, 2.)

Die Arbeit beginnt mit einem Berichte
dariiber, was verschiedene Schriftsteller
iiber die frilhere Handhabung des Fleisch-
verkebrs in Briissel, Jativa (Spanien),
Lissabon und in Deutschland mitge-
theilt haben. Alles Uebrige beruht aus-
schliesslich auf Quellenstudien nach
alten Schlachtverordnungen aus folgenden
Staaten: 1. Schottland im Mittelalter,
besonders aus den Jahren 1153 1284 und
1400; 2. aws Guernesey im Jahre 1276,
3. ans Freiburg im Breisgau aus dem
Jahre 1120; 4. aus Belgien im Mittel-
alter und in der Neuzeit, und zwar aus
Tournay 1333, Mons 1533, Ypres 1535
Namur 1687; 5. aus Italien im Mittelalter,
und zwar aus dem Konigreich Neapel und
Sicilien im Jahre 1221, aus Treviso vor
dem Jahre 1339, aus Piemont 1430.

Das Interessanteste aus demn Doku-
menten ist sicher das, was uns die Ver-
ordnungen aus Schottland und Italien
darbieten. In Schottland wurde die Taxe
und die Sicherheit des Fleischhandels
durch strenge Verordnungen geregelt:
in Sicilien und im Konigreich Neapel
durften die Fleischer weder Eber- und
Saufleisch als Schweinefleisch verkaufen
noch mit krepirten Thieren Handel
trieben, aunch nicht Fleisch von einem
Tage zum anderen aufheben, ohne solches
den Kéufern mitzutheilen. Die dagegen
festgesetzten Strafen waren folgende: bei
der ersten Zuwiderhandlung ein Lire
Gold event. korperliche Ziichtigung; im
Wiederholungsfalle Abhauen der Hand;
beim drittenmal: Aufhingen. — In Tre-
viso war es den Schlichtern verboten
mit Fleisch von krepirten oder kranken
Thieren zu handeln, auch Fleisch unter
falscher Flagge zu verkaufen, ferner auf
derselben Stelle Fleischsorten, wie Schaf,
Bock, Ziegen, oder auch finniges Fleisch
feilzubieten. — In Piemont durfte kein

Ziegen- und Schaffleisch fiir Hammel-
fleisch, kein finniges oder krankes Fleisch
fiir gutes und gesundes verkauft werden.

Morot, Ueber das Verbot, wihrend des

Sommers Schweine zu schlachten und

das Fleisch dieser Tiere zm verkaufen,
(Journal de méd. vét., 1892, H. 5.)

Durch M. erfahren wir, dass es zur
Zeit in Siidfrankreich noch vereinzelte,
in Italien und Spanien dagegen zahlreiche
Stidte giebt, in welchen die Schlachtung
von Schweinen wihrend des Sommers ver-
boten ist. Dieses Verbot hat sich aus
grauer Vorzeit bis jetzt erhalten. Denn
bekanntlich hatten die Gesetzgeber des
Orients, von Moses an, den Genuss des
Schweinefleisches als ungesund und schid-
lich ganz und gar verboten.

Es sind nach M. erst 25 Jahre her,
dass in Spanien ein Tierarzt Olalla in
einer preisgekronten Schrift das fragliche
Verbot als-eine blindlings iibernommene
Tradition energisch bekdmpfte. 1880 er-
klirte ein Professor der Tierarzneischule
zu Madrid, dass kein ernster Grund vor-
liege, den Genuss des Fleisches wihrend
irgend einer Jahreszeit zu verbieten, und
auf dem tierédrztlichen Kongress zuMailand,
1881, wurde endlich einstimmig dafiir ge-
stimmt, dass die Schlachtung der Schweine
wihrend des ganzen Jahres gestattet
werden konne. Auch M. hilt das genannte
Verbot fiir ungerechtfertigt. Er ist viel-

_mehr fiir gewisse Verkaufsbeschréinkungen

betreffs des Schweinefleisches in Siidfrank-
reich und fiir eine sorgfiltige Ueber-
wachung der Wurstereien.

Amtliches.

— Preussen. Reg.-Bezirk Bromberg. Rund-
schreiben, betr. die Untersuchung des
Schweinefleisches auf Trichinen, vom
8. Dezember 1891:

1. An die stidtische Polizeiverwaltung in
Bromberg.

Bei der Anstellung von Fleischbeschauern
im hiesigen stidtischen Schlachthause hat sich
der Uebclstand herausgestellt, dass ein Teil
der Fleischbeschauer den zu stellenden An-
forderungen nicht geniigte. Die Ursache hier-
von ist unter anderem in dem Umstande zu
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suchen, dass seit dem Nachweis der technischen
Befihigung bis zur Anstellung hiufig ein langer
Zwischenraum, 6 bis 12 Monate, lag, in welchem
wegen der mangelnden Uebung in Fleischunter-
suchungen und in der Handhabung des Mikro-
skops die erlangten Kenntnisse und Fertigkeit
zum Theil wieder verloren gegangen waren.
Behufs Beseitigung dieses Missstandes er-
suche ich die Polizeiverwaltung ergebenst, das
nach § 2 der Polizeiverordnung vom 28. Sep-
tember 1886 erforderliche Fiithrungsattest nur
solchen Personen zu ertheilen, deren unmittel-
bare Anstellung als Fleischbeschauer im hiesigen
Schlachthause nach bestandener Priifung vor
dem Kreisphysikus von Seiten des Magistrats
beabsichtigt wird. Sache des letzteren wird es
sein, vor Abgabe einer darauf gerichteten Zu-
sage sich davon Ueberzeugung zu verschaffen,
ob die betreffende Person ihrer Lebensstellung
etc. nach auch geeignet ist, den besonderen An-
forderungen zu entsprechen, welche bei der
Uebernahme des Amtes als Fleischbeschauer in
dem Schlachthause nothwendig erscheinen.
2. An den Kdniglichen Landrath Herrn .
Abschrift sende ich Euer Hochwohlgeboren
zar entsprechenden Beachtung mit dem er-
gebenen Ersuchen, gefilligst dahin Anordnungen
zu treffen, dass bei Neuanstellung von Fleisch-
beschauern stets eine Nachpriifung der Kandi-
daten durch den zustindigen Medizinalbeamten
herbeigefilhrt werde, falls seit Ablegung der
Priifung ein Zeitraum von mehr als 2 Monaten
verstrichen ist. Ueberdruckexemplare fiir die
Magistrite und die Distriktskommissarien sind
beigefiigt.
Der Regierungs-Priisident.
I. V.: v. Gruben.
3. An den Kéniglichen Kreisphysikus Herrn ...
Abschriften sende ich Euer Wohlgeboren mit
dem ergebenen Ersuchen, bei der Priifung und
sémtlichen Nachpriifungen der Fleischbeschauer
der Zusammensetzung und Handhabung des
Mikroskops, sowie der Erkennung und Auffindung
von Trichinen unter Benutzung trichi-
ndsen Fleisches stets eine besondere Auf-
merksamkeit zuzuwenden.
Der Regierungs-Priigident.
1. V.: v. Gruben.
— Preussen. Reg.-Bezirk Diisseldorf. Trichi-
nenschau betr.
Diisseldorf, den 15. Januar 1892.
In Anbetracht des Umstandes, dass in letazter
Zeit wiederholt amerikanische Schweinefleisch-
waaren, welche von amtlichen Fleischbeschauern
des diesseitigen Regierungsbezirks auf Grund
stattgehabter Untersuchung als trichinen- und
finnenfrei erklirt und als solche abgestempelt
worden sind, bei der spiter an einem anderen
Orte vorgenommenen, nochmaligen Unter-
suchung mehr oder weniger stark tri-

chinds befunden wurden, ersuche ich Euer
Hochwohlgeboren ergebenst, den Ihnen unter-
stellten Fleischbeschauern die grésste Gewissen-
haftigkeit bei Vornahme der Untersuchung anzu-
empfehlen. Jede Pflichtwidrigkeit der Fleisch-
beschauer, die zu Euer Hochwohlgeboren Kennt-
niss gelangt, wollen Euer Hochwohlgeboren mit
Strenge ahnden und eventuell die sofortige
Entlassung anordnen. Auch sonst wollen
Euer Hochwohlgeboren die Thitigkeit der
Fleischbeschauer in geeigneter Weise kontrollieren
lassen und etwa sich herausstellenden Miss-
stiinden sofort abhelfen.

In Ergénzung der Bestimmungen der Dienst-
instruktion fiir die Fleischbeschauer (Anlage B
zur Polizeiverordnung vom 19. Juli 1887) ordne
ich gleichzeitig an, dass alle untersuchten und
trichinenfrei befundenen Schweine und Fabrikate
aus denselben mit einem deutlichen und sicht-
baren Stempel abzustempeln sind, welcher den
Namen und den Wohnort des Fleischbeschauers
bezw. bei Fleischschauimtern die Ordnungs-
nummer des Fleischbeschauers und den Namen
des Fleischschauamtes enthilt.

Abdriicke fiir die Biirgermeister sind bei-
gefiigt.

Der Regierungs-Prisident.
I V.: Scheffer.

An die Herren Landrithe und Oberbiirger-
meister, sowie Kreisphysiker des Bezirks. I 1. A.92.

Preussen. Erlass des Konigl. Ministe-
riums der geistlichen etc. Angelegen-
heiten, betr. die Berichterstattung iiber
die Ergebnisse der Fleischschau. Vom
27. Juni 1892.

Unter Aufhebung des Erlasses vom 15. Juni
1876 (M. 2943), betreffend die Berichterstattung
iiber die Ergebnisse der Fleischschau, bestimme
ich hierdurch, dass mir in Zukunft alljihrlich
im Monat Midrz eine summarische Nachweisung
der Ergebnisse ohne Angabe der Kreise etc.
nach anliegendem Muster und zwar unter Brief-
umschlag ohne Begleitbericht vorzulegen ist.
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Nur wenn besondere Verhiiltnisse im Bezirk
I vorgelegen haben, bezw. Tricltinose-Erkrankungen
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bei den Menschen vorgekommen sein sollten,
welche in der Nachweisung nicht ersichtlich ge-
macht werden kdnnen, sehe ich einem gefilligen

Berichte ergebenst entgegen.
Im Auftrage.

Bartsch.

An die Ktniglichen Regierungs-Prisidenten.

Reg.-Bez Breslau. Entscheidung, betr.
das Betreten offentlicher Schlachthiuser
durch den Departementstierarzt ohne
speziellen amtlichen Auftrag.

Breslau, den 15. August 1892.

Auf Ew. pp. Vorstellung vom 23. Juli er. zur
Erwiderung, dass Thnen der Zutritt zu einem
dffentlichen Schlachthause behufs Untersuchung
von Schlachttieren und Abgabe eines Gut-
achtens bei Meinungsverschiedenheit des Schlacht-
hoftierarztes und der betreffenden Fleischer-
meister auch in denjenigen Fillen zu gestatten
ist, wo Sie als sachverstindiger Obmann vom
Besitzer des Schlachttieres oder von der
Fleischer-Innung zur Abgabe eines sachver-
stindigen Gutachtens aufgefordert worden sind.

Die betreffende Schlachthofverwaltung werden
Ew. pp. von dem Zwecke Ihres Besuches jedes-
mal zu benachrichtigen haben.

Die Kosten fiir die auf Privat-Requisition
ausgefiihrten veterinir-polizeilichen Untersuchun-
gen haben die Interessenten zu tragen.

Kgl. Regierungs-Priisident
Wirklicher Geheimer Ober-Regierungs-Rat
v. Juncker.
An ‘
den Kgl. Departements-Tierarzt
Herrn Dr. Ulrich Wohlgeboren
hier.

Fleischschau-Berichte.

Leipzig. Betriebsbericht des Vieh- und Schlacht-
hofes fiir das Jahr 189], erstattet von Direktor
Hengst.

Aus dem mit nachahmenswerter Sorgfalt be-
arbeiteten Berichte sind folgende interessante
Einzelheiten zu entnehmen:

Geschlachtet wurden 20882 Rinder

55110 Kilber
40868 Schafe
169 Ziegen
88 455 Schweine
zusammen 205 484 Tiere.

Als mittleres Schlachtgewicht ergab sich
fiir Ochsen 365 kg, Kalben 263,6 kg, Kiihe 276,3 kg,
Bullen 354,1 kg, Kilber 88,8 kg, Schafe 27,6 und
Schweine 888 kg. Das Schlachtgewicht be-
trug bei Ochsen 53,4 pCt., Kalben 55,9 pCt., Kiihen
484 pCt. und Bullen 543 pCt. des Lebend-
gewichts.

Die Einfuhr von frischem Fleische gestaltete
sich (erfreulicherweise D. R.) im allgemeinen

nicht erheblich. Bemerkenswert aber ist, dass
3916 Schweinelebern im Berichtsjahre nach
Leipzig importiert worden sind.

Der Fleischverbrauch berechnete sich pro Kopf
und Jahr auf 19,1 kg Rindfleisch, 6,5 kg Kalb-
fleisch, 2,8 kg Hammelfleisch und 21,7 kg Schweine-
fleisch, zusammen 49,1 kg (gegen 59,6 kg 1890
und 66,1 kg 1889).

Beanstandet wurden:

893 Rinder —4,2pCt. der Schlachtungen
124 K4lber =02 pCt. ,, ”
29 Schafe — — pCt. ,, »

1272 Schweine - 14 pCt. ,, ”

Hiervon wurden aj géinzlich verworfen:

202 Rinder := 14 pCt. der Schlachtungen

41 Kilber

5 Schafe

292 Schweine = 0,8 pCt. der Schlachtungen.

b) als nicht bankwiirdig der Freibank iiber-
wiesen:

601 Rinder — 2,8 pCt. der Schlachtungen
83 Kilber
24 Schafe

980 Schweine = 1,1 pCt.

ad a) Zur génzlichen Verwerfung gaben Veran-
lassung generalisierte Tuberkulose bei
283 Rindern, 27 Kilbern, 4 Schafen und 263
Schweinen, septische Nabelvenenentziin-
dung bei 5 Kilbern, akute Darmentziindung
bei 3 Kélbern und 8 Schweinen, Finnen in
grosser Zahl bei 14 Schweinen, Trichinen
bei 4 Schweinen, hochgradiger Rotlauf bei
2 Schweinen, Botryomykose bei einem Pferde
u. a. K.

ad b) Die Ueberweisung an die Freibank veran-
lassten lokale Tuberkulose in grosser Aus-
breitung bei 530 Rindern, 7 Kilbern, 857
Schweinen, Ikterus bei 7 Rindern, 11 Kilbern,
18 Schafen, 9 Schweinen, traumatische Herz-
entziindung bei2 Rindern und 1 Kalbe, Organ-
abszesse bei 14 Rindern und 4 Kilbern, Zell-
gewebswassersucht beid Ochsen und 1 Kalbe,
Nierenentziindung bei 2 Rindern, Finnen in
geringer Zahl bei 16 Rindern und 26 Schweinen,
Abmagerung bei 15 Rindern, 34 Kilbern,
2 Schafen, 3 Schweinen, Darmentziindung bei
6 Kilbern, 1 Schaf, 13 Schweinen, Nabelvenen-
entziindung bei 11 Kilbern, eiteriger Blasen-
katarrh bei 1 Kalb, multiple Blutungen bei
4 Schweinen, Muskelkonkremente  bei
7 Schweinen, Urticariabei 1 Schwein, Kryptor-
chismus bei 34 Schweinen, Rotlauf in ge-
ringem Grade bei 12 Schweinen u a. K.

Ausgerdem wurden 119569 Organe, darunter
10011 wegen Tuberkulose beanstandet und
vernichtet.

VYorkommen der Tuberkulose: Von den ge-
schlachteten Rind ern waren 26,91 pCt. tuberkuls
(27,66 pCt. Ochsen, 18,18 pCt. Kalben, 31,78 pCt.
Kithe und 18,34 pCt. Bullen), von den Kilbern
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0,10 pCt. und von den Schweinen 1,78 pCt. Hier-
von wurden vernichtet bei den Rindern 4,9 pCt,,
bei den Kiilbern 48,2 pCt, bei den Schafen 80,0 pCt.
und bei den Schweinen 16,9 pCt.; der Freibank
fiberwiesen bei den Rindern 9,3 pCt., bei den
Kilbern 12,5 pCt. und bei den Schweinen 55 pCt.;
dem freien Verkehr tiberlassen 858 pCt.
der Rinder, 89,3 pCt. der Kilber und 28,1 pCt.
der Schweine.

Der Prozentsatz der Tuberkulose schwankte
in den einzelnen Monaten bei Rindern zwischen
195 pCt. (Oktober) und 333 pCt. (Juni), bei
Schweinen zwischen 0,7 pCt. (Januar) und 8 pCt.
(August),

Auf der Freibank wurde das Fleisch von 604
Rindern, 89 Kilbern, 28 Hammeln, 988 Schweinen
und 104 cinzelnen Teilen verwertet in einem
Gesamtgewichte von 2716095 kg Zur
Bewiltigung des Verkehrs wurde es notwendig,
am 1. Febrnar eine zweite Freibankstelle
einzurichten. Der Durchschnittserlds fiir
die nichtbankwiirdigen Tiere war nach Ab-
zug der Spesen

bei Rindern ... 32699 M,
, Kilbern ... 2381
» Hammeln... 2320 ,,

» Schweinen . . 90,63 ,,, ndmlich fiir
1 Pfd. Rindfleisch 63,8 Pf, Kalbfleisch 44,2 Pf,
Hammelfleisch 545 Pf, Schweinefleisch 57,4 Pf.
(Der Preis des bankwiirdigen Fleisches betrug
beim Rind 57,6 Pf., Kalb 55,5 Pf., Hammel 58,8 Pf.,
Schwein 61,0 Pf)

Die Schlachtviehversicherung schloss im Jahre
1891 mit einem Fehlbetrage ab. Aus diesem
Grunde wurden im Jahre 1892 die Primien fiir
minnliche Rinder auf 7,50 M., fiir weibliche
auf 9,50 M. festgesetzt, wihrend bei Schweinen
der Satz von 0,80 M. beibehalten wurde. Die
Primienerhthung hatte zur Folge, dass bereits
im ersten Vierteljahre 1892 der entstandene Fehl-
betrag gedeckt werden konnte.

— Ergebnisse der Fleischbeschau auf dem
stiidtischen Schlachthofe in Moskau. Der Moskauer
Vieh- und Schlachthof ist im Jahre 1888 auf
Kosten der Stadtverwaltung errichtet worden.
Zu dieser Anlage gehdrt weiterhin eine Albumin-
und eine Margarinefabrik. Die Aufrichtung des
Schlachthofes hat der Stadt an 24 Mill. Rubel
(ungefihr 5 Mill. M.) gekostet. Die Oekonomie auf
dem Schlachthofe fiihrt ein Verwalter, die tech-
-nische Aufsicht iiber denselben hat ein Ingenieur,
an der Spitze aber steht ein Ober-
tierarzt. Das ganze Veterindr-Personal auf
dem Schlachthof besteht aus fiinf bestindigen
Tierdrzten (einem iltesten, einem, der dic Auf-
sicht fiber die mikroskopische Station und den
Schweine-Schlachthof hat, und dreien, welche
die Aufsicht tiber den Schlachthof fiir Grossvieh
haben). Ausserdem werden noch jedes Jahr
wihrend der starken Schlachttage zwei Hilfs-

tierirzte zugezogen. Einem jedem Tierarzte
stehen Registratoren zur Hand, welche wilrend
der Besichtigung die Zihlupg filhren und die
aufgefundenen krankhaften Verinderungen auf-
schreiben.

Das Schweinefleisch wird ausnahmslos auf
Trichinen untersucht; hierbei sind u. a. sechs
Damen beschiiftigt.

Kiilber und Schafe wurden bis jetzt nicht
besichtigt; doch wird in kiirzester Zeit Unter-
suchung fiir dieselben eingefiihrt werden, zu
welchem Zwecke noch zwei stindige Tier-
#rzte und zwei Registratoren angestellt werden.

Im Ganzen sind geschlachtet worden:

1889 1890 1891
Grossvieh . . .. 147776 153592 171148
Kilber .. ... . 48293 47178 42 066
Schafe . . .... 8762 1782 3822
Schweine . ... 20517 19 811 18 676
Summa ..... %5348 22563 235712
Im Ganzen sind eingebracht worden:
1889 1890 1891

Fleisch Organe Fleisch Orgune Fieisch Organe
Grossvieh 415 2152 324 4652 948 6428
Kilber .. — — — —_ — -

Schafe .. — — —_ - —_ —
Schwoine. 604 2031 632 5420 567 3973
Summa . . 0102 161
Krankheiten a) bei Grossvieh:
1889 1890 1891

Fl. Org FL Org. FL Org
Tuberkulose ... 367 403 807 1413 920 2050
Strahlenpilze . .. 38 410 9 58 24 536
Pleuro-pneumonia
boum contag... 2 112 — 1056 — 80
Maul-und Klauen-
seuche ...... — 13 — 9 — 63
Rinderpest .... — — — — 1 —
Blutharpen .... — 29 — — — —
Echinokokken .. — 680 — 1541 — 2413
Distomen .. ... — 167 — 328 — 22
Andere Erkran-
kungen . ..... 8 348 8 630 3 1066
b) bei Schweinen: 1889 1890 1891

Fi, Org. Fl.. Org. FL Org.

Tuberkulose . . . . . 211 37 239 37 300 54
Schweineseuche .. 199 477 128 824 25 426
Strahlenpilze .... 4 5 — 8§ — b
Finnen ........ 998 81 1364 218 1283 463
Trichinen ...... 15 — 14 — 18 —
Strongyl. paradoxus — 9372 — 7983 — 6
Echinokokken ... — 584 — 598 — 4366
Distomen....... — 66 — 55 — 13
Andere Erkrankungen: 3 749 23629 12564

Die Organe eines jeden geschlachteten Tieres
miisscn  gleichwie das Fleisch nummeriert
werden. . Auf solche Weise kann kein Fleisch
ohne vorherige Besichtigung ausgefiihrt werden.

Bei Tuberkulose wird das Fleisch nur in
dem Falle beanstandet, wenn zwei oder drei
Organe von der Krankheit betroffen sind; ist aber




— 39 —

nur ein Organ und dabei in geringem Grade er-
krankt, so wird das Fleisch nicht beanstandet,
sondern nur die Organe, welche unmittelbar
krank sind. Bei Aktinomykose der Zunge und
des Kopfes werden nur diese Organe beanstandet,
bei gleichzeitiger Aktinomykose der Lungen da-
gegen wird das ganze Fleisch mit Beschlag
belegt.

Bei Cysticercus cellulosae des Schweines
wird das Fleisch nur in dem Falle konfisziert,
wenn es sehr stark betroffen ist. Bei Trichinen
wird regelmiissig das ganze Fleisch beschlag-
nahmt.

Die konfiszierten Fleischteile und Or-
gane werden in einem Papin-Kessel bei
150° C. gekocht; das Fett geht in den Ge-
brauch, alle anderen Produkte werden zum
Diingen der Felder beniitzt. Ausser dem auf
dem Schlachthofe geschlachteten Fleische kommt
im Winter nach Moskaun noch sehr viel gefrore-
nes Fleisch. Dasselbe wurde bis jetzt nicht
besichtigt, wird jedoch in kiirzester Zeit auch
der Veteriniir-Aufsicht unterworfen werden.

G. Gurin, Schlachthaustierarzt.

Yersammlungs-Berichte.

Fiinfte ordentliche Versammiung des Vereins
der Schlachthaustlerfirzte des Regierungs-Bezirks
Arnsherg am 16. Oktober im Hotel ,zum R&mer*
in Hagen.

Tagesordnung:

1. Jahresbericht.  Referent

Bochum.
2. Die Untersuchung der Schweine auf
Trichinen. Referent Blome-Arnsberg.

3. Pensionsberechtigang der Schlachthaus-

tierirzte. Referent Wysocki-Lippstadt.

4, Ueber Schlachtvieh-Versicherungen. Refe-

rent Koch-Hagen.

5. Verschiedenes.

Anwesend waren die Mitglieder: Kredewahn,
Koch, Albert, Bias, Blome, Bullmann,
Clausnitzer, Ewald, Hertz, Meyer, Ober-
schulte, Schieferdecker, Tracht und
Wysocki. Als Giste waren erschienen: Direktor
Lubitz-Céln, Schlachthaustierarzt Edel aus
Menden, stellvertretender Schlachthaustierarzt
Tiemann aus Altena und Tierarzt v. Heill
aus Schwerte. ’

Die Zahl der Anwesenden betrug demnach
18 Tierdrzte.

Die Sitzung wurde um 11'/; Uhr durch den
Vorsitzenden Kredewahn ertffnet; derselbe
hiess die in stattlicher Anzahl erschienenen Mit-
glieder und Giste herzlich willkommen und
erstattete darauf den ersten Jahresbericht,
aus welchem Folgendes zu registrieren ist:

Am 30. August 1891 fand auf Anregung des
Kollegen Albert-Iserlohn die erste konstituierende

Kredewahn-

Versammlung des Vereins in Hagen statt, zu
welcher 11 Schlachthaustierirzte und der Herr
Departementstierarzt Woestendiek erschienen
waren. Letzterer wurde um Uebernahme des
Ehrenvorsitzes gebeten, lehnte jedoch aus Riick-
sicht auf Arbeitsiiberbiirdung und vorgeschritte-
nes Lebensalter dankend ab, nabhm aber auf
Wunsch der Versammlung die Ehrenmitgliedschaft
an. In den provisorischen Vorstand wurden die
Mitglieder Kredewahn, Koch und Albert
gewihlt und mit Ausarbeitung der Vereins-
statuten betraut.

Die 2. Versammlung fand am 1.November 1891
in Hagen statt. Eswurden die Vereinssatzungen
im Entwurf vorgelegt, durchberaten und end-
gliltig festgesetzt. Der provisorische Vorstand
wurde auf 3 Jahre statutgemiiss gewihit. Sodann
hielt Kollege Koch-Hagen einen Vortrag:
nUeber die Beurteilung des Fleisches tuber-
kuldser Tiere mit besonderer Beriicksichtigung
der Grenzen zwischen lokaler und genereller
Tuberkulose und im Anschluss hieran: Demon-
strationen von Tuberkelbazillen und Anfertigung
von Priiparaten.

Die 3. Versammlung fand am 6. Marz d. J.
im Borsensaale des Schlacht- und Viehhofes zu
Dortmund statt. Kollege Schieferdecker hielt
einen Vortrag: ,Ueber Rinderfinnen“ welcher
im Druck verdffentlicht ist. Kredewahn be-
richtete fiber die Reg.-Pol.- Verordnung vom
23. Oktober 1891, betreffend die Untersuchung
der Schweine auf Trichinen und Finnen, Fithrung
der Schlacht- und Fleischwaarenbiicher, sowie
iber die fiir die Fleischbeschau am geeignetsten
befundenen Mikroskope und Hiilfsapparate.
Ferner wurde ein Fragebogen entworfen, um
die Wiinsche und Fragen der Mitglieder kennen
zu lernen und um rechtzeitig die geeignetsten
Vortriige zu sichern. Dieser Fragebogen hat bei
simmtlichen Mitgliedern zirkuliert und reichliches
Yortragsmaterial geliefert.

In der 4. Versammlung, welche am 8. Juli
d. J. in Hagen stattfand, hielt Kollege Ober-
schulte Vortrag ,Ueber Schlachtreife der
Kilber* woran sich eine lingere Diskussion
schloss. Dann wurden verschiedene, auf dem
Fragebogen eingezeichnete Gegenstinde be-
sprochen. Als von Wichtigkeit verdient hervor-
gehoben zu werden die Antwort, welche in der
»Berl. tierdrztl. Wochenschrift® auf die Frage:
Wie hat der Schlachthaustierarzt sich zu ver-
halten, wenn ein Metzger ein im Uebrigen voll-
wertiges Schlachtstiick wegen Erkrankung eines
Organes, z. B Dbei Lungentuberkulose zuriick-
weist und die Annahme weigert? ergangen ist.
Von der Versammlung wurde diese Antwort als
klirend wirkend, zustimmend und dankbar auf-
genommen.

Dic Vereinskasse wies als Einnahme M. 51,
als Ausgabe M. 1506 und als Bestand M. 35,94
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auf. Dankbar wurde es von der Versammlung
anerkannt, dass die Redaktion der Zeitschrift
fir Fleisch- und Milchhygiene dem Verein fiir
die eingesandten Protokolle das iibliche Honorar
zuerkannt hat. Dieses fliesst in die Vereins-
kasse.

Die Resultate des nun verflossenen ersten
Vereingjahres kdnnen als recht erfreuliche be-
zeichnet werden, das Interesse an den Versamm-
lungen ist ein stetig wachsendes geblieben, auch
in Schlesien und der Rheinprovinz sind neue
Vereinigungen entstanden, migen andere nach-
folgen. Vorsitzender schloss mit einem Vivat
floreat crescat auf unseren Verein. — Der Vor-
sitzende machte dann noch die Mittheilung, dass
die Kollegen Edel-Menden und v. Heill-Schwerte
heute als Mitglieder dem Verein beigetreten seien.

Es wurde sodann zu Punkt 2 der Tagesord-
nung iibergegangen. Kollege Blome hielt einen
Vortrag iiber ,Untersuchung der Schweine
auf Trichinen.

Redner fiihrte etwa Folgendes aus:

M. H. Die Veranlassung zur Anmeldung eines
kurzen Vortrages iiber Trichinenschau gaben mir
1. einige persdnlich beobachtete, interessante
Fille im Schlachthause zu Arnsberg und 2. die
von der Kgl. Regierung am 23. Oktober 1891 er-
lassene Polizei-Verordnung, die Trichinen- und
Finnenschau betreffend.

Es ist wahrscheinlich, dass Trichinen in frii
herer Zeit in Europa nicht existierten, dass sie
erst anfangs der dreissiger Jahre durch chine-
sische Schweine nach Europa verschleppt wurden
und sich hier rasch verbreiteten. Hilton ent-
deckte sie 1832 in einer menschlichen Leiche,
Leidig 1847 beim Schweine, und Zenker (1860)
beschrieb zuerst die Trichinosis der Menschen.
Die verdienstvollen Forschungen von Virchow,
Leuckart, Herbst, Kiichenmeister u. A sind Ihnen
bekannt. Nach allgemeiner Auffassung ist fiir
die Infektion mit Trichinen die Aufnahme trichi-
nosen Fleisches Bedingung. Nach Piitz (Seuchen-
lehre) beginnt die Entwickelungsfihigkeit zur
geschlechtlichen Darmtrichine, wenn die Muskel-
trichine differenzierte Geschlechtsorgane erhilt,
was bei einer Korperlinge von 056 bis 0,75 mm
erfolgen soll. Dass auch mit dem Kote entleerte
Trichinen noch ansteckungsfihig seien, wird ver-
neint. Friedberger und Frohner lassen diese
Frage unentschieden, halten es aber fiir mdglich,
. dass entleerte unverdaute Fleischstiickchen wohl
eine Infektion bedingen konnen. Medizinalrat
Tenholt-Arnsberg hat mit embryonenhaltigem
Darmbrei Kaninchen mit Erfolg infiziert. Darnach
milssen also die Embryonen gegen den Magen-
saft widerstandsfidbig sein. Eigene Filtterungs-
versuche an Kaninchen fielen negativ aus.

7 Tage nach der Einwanderung in den Darm
beginnt die Geburt der jungen Trichinen, die
demniichst nach eiwa 10tigiger Wanderung in

die Muskelfasern eindringen und zur Bildung
einer Kapsel Veranlassung geben, welche in
2 Monaten vollendet ist. In der Zeitangabe ilber
die nun folgende Verkalkung der Kapsel gehen
die Ansichten auseinander. Nach der einen Lesart
soll die Verkalkung erst nach 1 bis 1!/, Jahren
erfolgen, nach Friedberger und Frohner jedoch
schon nach 8 Monaten. Letzteres kann ich be-
stitigen. Ich fand Trichinen vollstiindig verkalkt
bei 2 Schweinen von 9 und 12 Monaten; nach
Anwendung von Salzsiure traten die Trichinen
deutlich hervor. Bei beiden Schweinen waren
Trichinen nur spirlich vorhanden, bei dem &lteren
(Mutterschwein) nur im Zwerchfellpfeiler und inden
Bauchmuskeln, bei dem jiingeren nur im Zwerch-
fell. In sehr zahlreichen, von anderen Muskel-
theilen entnommenen Priparaten wurden keine
Trichinen gefunden, in den angegebenen Muskeln
auch nur in 100 Priiparaten je 16 resp. 10 Tri-
chinen. Trichinen treten herdweise auf.

Bei einem anderen 1l; Jahre alten Mutter-
schweine fand ich rundliche undurchsichtige Ge-
bilde, welche ich zuerst fiir verkalkte Trichinen
hielt. Nach Zusatz von Salzsiure erfolgte unter
Gasblasenentwickelung eine Aufhellung und Zu-
riickbleiben eines feinkdrnigen strukturlosen Ge-
webes ohne bindegewebige Kapsel oder zellige
Infiltration der Nachbarschaft. Bei weiterem
Nachsuchen fand ich einzelne dunkle lingliche,
kornige Gebilde, welche offenbar entartete
Mieschersche Schliuche waren, da auch diese in
normaler Beschaffenheit nebenlher gefunden wur-
den. Makroskopisch sah man im Muskelfleische
kleine weissliche Punkte, grdsser als verkalkte
Trichinenkapseln und kleiner als degenerierte
Finnen. Amorphe Konkretionen bilden in der
Regel verschieden grosse grauweisse Pinktchen
und Streifen, die nach Auflgsung der Salze durch
Siurezusatz nur das normale, oder mit Fett-
tropfchen durchsetzte Gewebe, oder eine diinne,
eine feinkdrnige Masse umschliessende Binde-
gewebskapsel hinterlassen. Am hiufigsten sind
dieses Produkte des Riiucherungsprozesses; hier
handelte es sich aber um frisches Fleisch. Krystal-
linische Einlagerungen (Tripelphosphate) kommen
nur in fauligem Fleisch vor. Konkretionen intra
vitam sind wohl nur amyloider Natar oder Harn-
siure-Niederschlige, welche im normalen Muskel-
gewebe nicht vorkommen.

M. H. Im Anschluss hieran nehme ich Ver-
anlassung, die fiir den hiesigen Bezirk im
Oktober vorigen Jahres erlassene Polizei-Ver-
ordnung, betreffend die Untersuchung
der Schweine auf Trichinen und Finnen,
einer kurzen Besprechung zu unterziehen.
Die Yerordnung schreibt vor, dass je 2 Fleisch-
proben aus den Muskeln des Zwerchfelles, der
Rippen, der Bauch- und Lendengegend, des Kehl-
kopfes, der Zungenwurzel, den Kau- und Augen-
muskeln entnommen und daraus mindestens
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16 Priparate angefertigt werden sollen. Bekannt-
lich werden in den Rippenmuskeln selten Tri-
chinen gefunden, sie sind ferner nie fettfrei zu
erhalten und in das durch die Probeentnahme
entstandene Loch setzen die Schmeissfliegen mit
Vorliebe ihre Eier ab. Desgleichen sind die
Lenden-, Kau- und Augenmuskel nicht bevor-
zugter Sitz der Trichinen, letztere bieten ausser-
dem bei der Herausnahme die grissten Schwierig-
keiten. Es bleiben uns nun noch Zwerchfell-,
Bauch-, Kehlkopf- und Zungenmuskeln, welche
meines Erachtens zur Untersuchung vollig aus-
reichen. Die Erfahrung lehrt, dass zuverldssigere
Resultate erzielt werden, wenn aus den wenigen
Praedilektionsmuskeln eine grossere Anzahl Pri-
parate untersucht werden als umgekehrt durch
Untersuchung weniger Priparate aus vielen
Muskeln. In erster Reihe sind als Lieblingssitz
der Trichinen die Zwerchfellpfeiler anzusehen, in
welcher die Paragiten nur Zusserst selten fehlen
und zwar nur dann, wenn sie sehr vereinzelt
vorhanden sind. Es empfiehlt sich daher, vom
Zwerchfellpfeiler die doppelte Anzahl von Schnitten
anzufertigen als von den iibrigen Probestcllen.

In Petersburg werden 24 Priparate aus-
schliesslich aus den Zwerchfellpfeilern untersucht
und wenn diese frei befunden, wird die Trichinen-
gefahr fiir ausgeschlossen erachtet. Es empfiehlt
sich ferner, von Mutterschweinen eine grissere
Anzahl von Priparaten zur Untersuchung vorzu-
schreiben, da diese bei ihrer lingeren Lebens-
dauer einer grisseren Ansteckungsgefahr aus-
gesetzt sind, wie jiingere Tiere, wozu noch
kommt, dass sie ganz geschickte Rattenfinger
sind.

Die 10 im Kreise Arnsberg wiihrend der letzten
12 Jahre trichinds befundenen Schweine waren
zur Hilfte Mutterschweine, obwohl letztere
in nur geringer Anzahl geschlachtet werden. Mit
Riicksicht darauf 1asse ich in dem mir unterstellten
Schlachthause die doppelte Anzahl von Priparaten
untersuchen. Ich vermisse in der Polizei-Ver-
ordnung die Angabe, wie gross ein Priparat sein
muss und wieviel Zeit im Minimum auf die Unter-
suchung eines Schweines verwendet werden muss,
Ein Priparat soll mindestens 1 qem gross sein
und hat sich bei einiger Geschicklichkeit in der
Handhabung des Mikroskops ein Zeitaufwand von
mindestens 20 Minuten fiir die Untersuchung eines
Schweines als erforderlich erwiesen. Ich ver-
misse ferner eine Bestimmung, wonach es den
Trichinenschauern verboten ist, eine geringere
Gebithr als die festgesetzte zu erheben, es kommen
immer noch starke Unterbietungen und Redu-
zierungen vor. Niitzlich wire es nach Hertwig,
das Auffinden von Trichinen in jedem Falle unter
Verleihung von Préimien bekannt zu machen, um
den Eifer der Trichinensucher rege zu erhalten.

Die Reg.-Pol.-Verordnung schreibt vor, dass
die Abginge eines trichindsen Schweines, sowie

der Stall, in welchem dasselbe gelegen, griindlich
zu desinfizieren seien. Diese Anordnung hat ihren
Grund in der Gefahr, welche mit der Aufnahme
von mit der Trichinenbrut durchsetzten Fices
enthalten ist.

Gemiss Artikel 11 der Ausfilhrungs-Bestim-
mungen zu obiger Verordnung ist auch bei
finnigen Schweinen nur die technische Ver-
werthung statthaft. Diese Bestimmung halte ich
fir zu weit gehend und bin vielmehr der An-
sicht, dass man schwachfinnige Schweine ohne
Bedenken an Private zuriickgeben kann, wenn
die Kochung des Fleisches unter polizeilicher
Kontrolle geschieht. Redner schliesst mit den
Worten:

»Mit der Beaufsichtigung der Trichinensucher
sind nach wie vor die Kreisphysiker betraut,
wenngleich die Tierirzte die berufensten Vertreter
der Fleischbeschau sind. Im Kdnigreich Sachsen
sowie in Siiddeutschland hat man bereits mit dem
alten System gebrochen und es steht zu hoffen,
dass demniichst wie dort, 8o auch in Preussen die
Revision der Trichinensucher den Tier-
drzten iibertragen wird.“ Nach dem Dank
des Vorsitzenden gab derselbe in der sich an-
schliessenden Diskussion ein kurzes Resumé des
Vortrages und betonte nochmals die Zweck-
miissigkeit der Anfertigung vieler Proben von
den Praedilektionsstellen der Trichinen.

K o ¢ h hebt ferner hervor, dass auch Schmidt-
Miilheim die Forderung gestellt habe, aus-
schliesslich die Préparate vom Zwerchfellpfeiler
anzufertigen. Uebrigens glaubt er nicht, dass
cine Infektion durch Embryonen stattfinden kénne,
sowie dass eine Muttertrichine ausserhalb des
Leibes gebiert.

Blome beruft sich auf die exakten Versuche
Tenholts durch Fiitterung von trichinenhaltigem
Speisebrei an Kaninchen.

Clausnitzer mochtg ausser den genannten
vier Probestellen — Zwerchfell, Bauch-, Kehl-
kopf- und Zungenmuskeln — doch den inne-
ren Kaumuskel nicht entbehren, da dieser
ausserdem, wie bei der Rinderfinne, so auch bei
der Schweinefinne, bei ganz spirlichem Vor-
kommen Lieblingssitz von Finnen ist.

Blome glaubt, dass hierzu auch die Zungen-
grundmuskel gentigen. Sowohl trichinen-
als finnenverdichtig seien immer dltere
Mutterschweine,

Zum Schluss giebt der Vortragende noch die
Anregung, vom Verein aus bei dem Herrn De-
partementsthierarzt vorstellig zu werden, dass
derselbe behufs Beseitigung der in der in
der Polizei-Verordnung befindlichen
Missstinde eine Beleuchtung in seinen Bericht
an die Kdonigliche Regierung mitaufnehme,
(Zustimmung.) Der Vorstend wird ermichtigt,
das Weitere zu veranlassen.

Zu Punkt 8 der Tagesordnung, wurde dem
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Kollegen Wysocki-Lippstadt das Wort erteilt.
Derselbe hilt einen in vieler Hinsicht sehr inter-
essanten Vortrag ilber Pensionsberechti-
gung der Schlachthaustierirzte, welcher
spiiter vollstindig verdffentlicht werden soll.
Nach einer Pause von 5 Minuten iibernahm
Kollege Koch-Hagen zu Punkt 4 der Tages-
ordnung das Wort: ,Ueber Schlachtvieh-
versicherungen.* Auch dieser sehr zeit-
gemisse Vortrag soll spiter ausfiihrlicher ge-
bracht werden. Aus der hier anschliessenden
Diskussion ist hervorzuheben diec Anerkennung
der grossen Zweckmiissigkeit derartiger Ver-
sicherungen und wieviel leichter sich die Schaden-
ausgleichungen bei den Interessenten jetzt ab-
wickeln. Zum Schluss wurde noch die Frage der
mdglichst gleichmissigen Abschiitzung einzelner,
beanstandeter Organe gestreift und nachdem der
Vorsitzende simtlichen Vortragenden den Dank
der Versammlung abgestattet und letztere ver-
mahnt hatte, auch fernerhin thatkriiftig zusammen
zuwirken, wurde die Sitzung um 24 Uhr geschlossen.
Als niichster Versammlungsort wurde wieder
Hagen und als Zeitpunkt der 5. Mirz 1893 in
Aussicht genommen. Nach einem gemeinschaft-
lichen Mittagsmahle verblieb der grosste Teil
der Kollegen in gemiitlichster Stimmung bis zum
Abend vereint. Albert.

Biicherschau.

Glrtner, Leitfaden der Hygiene fiir Studierende
und Aerzte. Berlin 1892. Verlag von 8. Karger.

Der Jenenser Hygieniker, welcher den tier-
drztlichen Kreisen durch die itiologische Er-
grindung der Frankenhauser Fleischvergiftung
wohlbekannt ist, hat in dem vorliegenden Leit-
faden seine Vorlesungen ilber Hygiene vertffent-
licht. Der Leitfaden erhebt nicht den Anspruch,
eine erschopfende Darstellung des gewaltigen
Lehrstoffes zu bieten; er soll hauptsiichlich als
Einleitung in die Hygiene dienen und enthiilt
dementsprechend nur die Grundziige des weiten
Gebietes der Gesundheitspflege. An Biichern
iber Hygiene ist zur Zeit kein Mangel. Trotz
dieses ,embarras de richesse* aber, sagt von
Esmarch mit Recht, wird auch der Leitfaden
von Gértner seinen Platz behaupten und ein
gern gelesenes Buch sein.

Die Kapitel ,Fleisch* und ,Milch“ haben bei

~dem Streben des Verfassers nach mdglichster

Kiirze eine eingehende Bearbeitung nicht finden
konnen. Die Grundziige der Fleisch- und Milch-
hygiene sind aber in einer dem heutigen Stand-
punkte unserer Disziplinen entsprechenden Weise
bearbeitet worden. An Irrtilmern sind dem Re-
ferenten nur folgende Angaben aufgefallen:
8. 96: Die Rinderfinne sei kleiner als die
Schweinefinne, ferner der Mensch knne durch
Autoinfektion die Finne der Taenia sagi-

nata in sich aufnehmen, und in Preussen existiere
eine Bestimmung iiber finniges Rind-
fleisch nicht; 8.97: bei Aktinomykose bilden
sich Eiterh6hlen im Fleische, ferner der
Prozentsatz an Tuberkulose betrage durch-
schnittlich etwa 4pCt.,, und bei Schweinen sei
die Leber der hauptsichlichste Sitz der
Tuberkulose. Diese Angaben bediirfen der
Korrektur. Erfreulich ist es, dass Verfasser als
erstes Schutzmittel gegen die Gefahren der
Milech die tierdrztliche Koantrolle der die
Milch liefernden Kiihe bezeichnet.

Behrens, Tabellen zum Gebrauch beli mikreske-
pischen Arbeiten. Zweite neubearbeitete Auflage.
Braunschweig 1892 bei Harald Bruhn.

Allen denjenigen, welche sich je mit feineren
mikroskopischen Arbeiten befasst haben, sind die
nTabellen von Behrens hinlinglich bekannt.
Denn sie sind fiir solche Arbeiten als unent-
behrlich zu bezeichnen. Seit dem Erscheinen
der ersten Auflage sind 5 Jahre verstrichen. In
dieser Zeit ist auf dem Gebiete der Mikroskopie
soviel Neues gearbeitet worden, dass aus der
ersten Auflage nur eine Anzahl von Zahlen-
tabellen unverindert zum Abdruck kam, wihrend
alles Uebrige von Grund aus neubearbeitet
wurde. Unterstlitzt wurde der Verf. bei seinem
schwierigen und iusserst milhevollen Werke
durch die freiwillige Mitarbeit mehrerer Gelehrter,
unter welchen namentlich Flemming, Schieffer-
decker und Wichmann hervorzuheben sind.

Erschienen sind:

1. Biirchner, Sammlung von interessanten und
wichtigen, auf das Veterinirwesen und die Land-
wirtschaft beziiglichen Entscheidungen, Urteilen
und Verhandlungen zivil- und strafrechtlichen
Betreffes verschiedener Deutscher Gerichtshife.
Straubing 1892. Verlag der Cl. Attenkofer'schen
Buchhandlung.

2. Fréhner, Lehrbuch der allgemeinen Therapie
fiir Tierdrzte. Stuttgart 1893. Verlag von
Ferdinand Enke.

8. Ostertag, Handbuch der Flcischbeschau
fiir Tierirzte, Aerzte und Richter. Stuttgart 1832
Verlag von Ferdinand Enke.

Kleine Mitteilungen.

— Blaues Kalbfleisch. Der Untersuchungs-
anstalt fiir Nahrungs- und Genussmittel in Wien
wurde Kalbfleisch vorgelegt, welches iiber Nacht
auf der Oberfliche blaue Flecke erhalten hatte.
Die Untersuchung ergab als Ursache die An-
wesenheit des Bacillus der blauen Milch.

— Fleischvergiftung. In Georgenthal bei
Klingenthal erkrankte eine Familie von 12 Per-
sonen angeblich nach Genuss von Pferdewurst
unter Leibschmerz, Erbrechen, Diarrhoe und
Mattigkeit. Genesung in einigen Tagen (Bezirks-
tierarzt Préger im ,B. ii. d. Vet.-Wes. i. K.
Sachsen‘* 1891).
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Einfluss des Alters bei der Empfinglichkeit
fir Tuberkulose. Nocard verflitterte Milch,
welcher er Tuberkelbazillen zugesetzt hatte, an
eine Katze und ihre 4 Jungen.
starben binnen 7—17 Wochen an Tuberku-
lose des Darms, der Milz, der Leber, der Lymph-
driisen. Die alte Katze dagegen zeigte erst
24 Jahre spiiter eine tuberkuldse Gelenkent-
ziindung und, als man sie in Folge dessen totete,
iiltere Herde in Milz, Leber und Lungen.

Gerinnangspunkt der Milch. Thdorner stellt
fest, dass der Gerinnungspunkt der Mich bei
23 Siuregraden liegt, wenn man unter Sdure-
graden die Anzahl der filr je 10 cem Milch
verbrauchten !/,, ccm Normal-Alkalilésung ver-
stehe.

Tagesgeschichte.

— Oeffentliche Schlachthiiuser. Die Errichtung
offentlicher Schlachthiuser ist geplant in Tan-
germiinde, Linz a. Rh.. Konigshiitte, Son-
dershausen, beschlossen in
Cothep, Christburg, Schwedt a.
Quedlinburg und Rawitsch. Erioffnet wurden
die Schlachthduser in Stettin, Lingen und
Liineburg. :

— Eine Freibank wurde auf dem stddtischen
Schlachthofe zu Liineburg eingerichtet.

— Schlachtvieh-Versicherungswesen. Die aus
1214 Landwirten und 86 Schlichtern bestehende
Schlachtvieh - Versicherungs - Gesellschaft zu
Necisse scheint einer gedeihlichen Entwickelung
entgegenzugehen. Versichert wurden bis jetzt 220
Rinder 4 5 M., 90 Rinder 4 6 M. und 62 Rinder
4 8 M., sowie 579 Schweine 4 1 M. An Entschi-
digungen mussten bezahlt werden 1056 Mark fiir
8 minderwertige Rinder und 7 Schweine.

— Sanititspolizeiliche Verfiigungen. Der Konigl.
Regierungsprisident zu Danzig hat die bereits
angekilndigte Polizeiverordnung erlassen, nach
welcher jedes geschlachtete Schwein von
dem zustindigen Trichinenschauer zu
untersuchen ist. — In S6mmerda ist obli-
gatorische tierirztliche Beschau aller
Schlachttiere vor und nach dem Schlachten an-
geordnet worden. — Der Konigl. Regierungs-
prisident zu Kdslin erliess unter dem 30. Juni
1892 eine Verfiigung, betr. die Beaufsich-
tigung der Trichinenschauer. — Seitens
des Konigl. Regierungspriisidenten zu Schles-
wig wurden am 8. Mirz 1892 Vorschriften iiber
Schldchtereianlagen erlassen,

— Obligatorische Untersuchung des amerikani-
schen Schweinefleisches ist nunmehr angeordnet
worden fiir die Provinz Schlesien, den Re-

gierungsbezirk Merseburg und fiir Berlin. '

— Trichinosis.
in Kosten

Nach amtlicher Anzeige sind
(Provinz

Letztere !

Dirschau, .
0,

Posen) und Umgebung .

| 20 Personen an Trichinosis erkrankt. Wen das
Verschulden hieran trifft, konnte noch nicht er-
mittelt werden.

— Wurstvergiftungen. Bei einer Familie in
Blankenese, von welcher man anfinglich an-
nahm, sie sei an Cholera gestorben, ist durch den
Kreisphysikus festgestellt worden, dass der Tod
durch Wurstvergiftung herbeigefithrt wurde.
— In Teuchern starb ein Mann an Botulismus,
— In den Ortschaften Unter-Nessa, Werns-
dorf, Késsuln und Unter-Werschen sind
Massenerkrankungen infolge Genusses von
Wurst aufgetreten, welche aus zersetztem
Fleische hergestellt worden war.

‘ — Vergehen gegen § 12 des Nahrungsmittel-
. gesetzes. Dic Strafkammer zu Elberfeld ver-
urtheilte einen Mctzgermeister zu 3 Monaten
| Getingnis, weil er fauliges Fleisch zu
Knackwiirstchen verarbeitet hatte. — Wegen
des gleichen Vergehens wurde ein Schlichter
, von der Stratkammer in Freiburg i. 8. zu
6 Wochen Gefingnis verurteilt.

— Ein Schichtverbot hat die Stadt Torgau
erlassen. Bekanntlich steht im Konigreich
Sachsen das Verbot, zu schidchten, bereits seit
' dem 1. Oktober d. J. in Kraft.
| — Eine allgemeine Viehzhlung im Deutschen
Reiche wird am 1. Dezember 1892 stattfinden.

— Staatliche Bekimpfung der Rindertuberkulose.
Das Diinische Folkething liat einen Gesetzentwurf,
betr. eine Staatsuntersuchung zur Bekdimpfung der
Rindertuberkulose, nach welchem 50000 Kronen
jihrlich zu Tuberkulinversuchen bewilligt
werden sollen, in erster Lesung angenommen und
an einen Ausschuss verwiesen.

— Ein Rohrbeck’scher Dampfdesinfektor ist in
Liibeck seit drei Monaten in Thitigkeit und soll
durchaus zufriedenstellende Resultate
ergeben haben. In der genannten Zeit wurden
nach den ,Liibeckischen Blittern*“ in dem Des-
infektor 9 Rinder, darunter 7 wegen Tuber-
kulose, und 21 Schweine, darunter 17 wegen
Tuberkulose, 2 wegen Rotlauf und je eines
wegen Finnen und Muskelstrahlenpilze, behandelt.
Das Fleisch fand reissenden Absatz. Der
Verkaufspreis betrug bis jetzt fir das Pfund
Rindfleisch 30 Pfennig, fiir das Schweinefleisch
40 Pfennig unter Zugabe von Fleischbriihe.

Fiir die Beniltzung des Apparates werden an
Gebilhren fiir ein Rind 4 M., fiir ein Schwein
2 M., fiir ein Kalb oder Schaf 1 M. erhoben.
Nach dem bisherigen und dem zu gewiirtigenden
Ertrignis wird berechnet, dass der Apparat,
welcher rund 5000 M. gekostet hat, sich mit
, etwa 6 pCt. verzinsen wird

| Zur Ausfiihrung der Fleischbeschau In Bayern.

_ Auf der letzten Generalversammlung des Tier-
| drztlichen Kreisvereins von Oblerfranken fiihrte
Bezirkstierarzt Engel-Forchheim aus, es sei wiln-
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schenswert, dass fiir ganz Bayern einheit-
liche Fleischbeschau-Vorschriften erlassen
wiirden. (Zur Zeit bestehen bekanntlich fiir jeden
Regicerungsbezirk besondere oberpolizeiliche Be-
stimmungen. D. R.) Ferner sei anzustreben:
a) Bessere Ausbildung der empirischen
Fleisch-Beschauer, die an einem grdsseren
Schlachthaus vorgenommen werden miisste und
zwar an mehreren aufeinanderfolgenden Tagen.
Ebenso sei fiir die tierdrztlichen Fleisch-
Beschauer ein kurzes Praktikum in der
Nahrungsmittel-Hygiene, etwa vor dem
Staatsconcurs, wilnschenswert. b) Mit der
besseren Ausbildung wire auch eine bessere
Bezahlung anzustreben. Speziell fiir Ober-
franken wire die Erhohung der Fleischbeschau-
Gebilhren wie in den anderen Kreisen zu regeln,
da die Maximalsiitze von 24 Pf. fiir Grossvieh,
12 Pf. fiir Kleinvieh bei einer zweimaligen Be-
schau zu niedrig sind. Am besten wire es, wenn
nicht Maximal-, sondern Minimalsitze bestimmt
und die Gebiihren fiir die Fleisch-Beschauer von
Seiten der Gemeinden erhobenwiirden. ¢) Scharfe
Abgrenzung des Wirkungskreises der
empirischen Fleisch-Beschauer und stren-
gere Strafbestimmungen wegen Ueberschreitens
dieser Vorschriften. Die dahin zielenden Vor-

schriften werden héufig fiberschritten, die hierfir |

bestimmten Strafen aber, insbesondere Entzieliung
der Fleischbeschau, werden von den Betroffenen
leider nicht immer als Strafe, sondern oft ge-
wissermassen als Wohlthat angesehen, wenn ihnen
ein 8o schlecht bezahltes, viel Zeit raubendes
Amt abgenommen wird. Anzustreben sei ferner,
dass den Tierdrzten fiir die Vornahme der
Fleischbeschau bei notgeschlachteten
Tieren von Seiten des Distrikts ein Aver-
sum bezahlt werde. EndlichsolitenVorschriften
erlassen werden, nach welchen alle Gemeinden
mit {iber 4000 Einwohnern zur Errichtung Offent-
licher Schlachthéuser gezwungen werden k8nnten.

Dr. Vogel (Niirnberg) bezeichnete es auf der
letzten Gencralversammlung des Tierérztlichen
Vereins zu Mittelfranken fiir die einheitliche Aus-
fiihrung des Tuberkuloseerlasses vom 25, Juli 1892
als unerlisslich, dass eine moglichst genaue De-
finition der Begriffe ,lokalisiert“ bezw. ,genera-
lisiert¢, dann ,Tuberkulose im ersten Stadium
der Entwickelung* bezw. ,vorgeschrittenec Tuber-
kulose* gegeben werden. Darfiber, was unter
nlokalisierter Tuberkulose‘ zu verstehen
sei, ergaben sich in der Versammlung be-
trichtliche Meinungsverschiedenheiten
nicht, wohl aber beziiglich des Begriffes
nluberkulose im ersten Stadium der Ent-
wicklung®. Nach der einen Ansicht (und diese
diirfte ganz zweifellos die zutreffende sein. D. R.)
bezleht sich der fragliche Begriff auf die patho-

logisch-anatomische Beschaffenheit der
tuberkuldsen Herde (ob Verkisung oder Ver-
eiterung). — Haussler- Hilpoltstein bezeich-
nete, ebenso wie Engel-Forchheim, die der-
zeitigen Gebiihrensitze fiir die Vornahme der
Fleischbeschau als in keinem Verhiiltnis zu
der verlangten Leistung stehend.

Personalien,

Schlachthaus-Tierarzt V&lkel von Bremen
wurde zum Schlachthof- Direktor in Elbing,
Schlachthaus - Tierarzt Spangenberg von
Miinster zum Schlachthaus-Inspektor in Pritzwalk,
Tierarzt Spengler von Neurode zum Schlachthof-
tierarzt in Tarnowitz, Tierarzt J. Miiller von
Lowen zum Schlachthaus-Inspektor in Pleschen,
Tierarzt Schneeweiss von Krappitz zum
Schlachthaus - Verwalter in Rybnik, Tierarzt
Tiemann von Baumholder zum Schlachthaus-
Tierarzt in Altena, Tierarzt Memmen von Esch-
wege zum Schlachthof-Vorsteher in Goslar, Unter-
veterindr Spdrer von Miinchen zum Schlacht-
haus-Hilfstierarzt in Liibeck, Tierarzt Schmitz
zum Schlachthoftierarzt in Crefeld, Tierarzt

I Lindner von Miinsterberg zum Schlachthof-
[ inspektor daselbst gewihlt.

Schlachthofdirektor Fischdder - Bromberg
hat die Wahl zum Schlachthofdirektor in Elbing
abgelehnt und verbleibt in Bromberg.

YVakanzen.

Schwelm, Ragnit, Gardelegen, Thorn,
Johannisburg, Pasewalk, Waren, Belgard,
Halle, Annaberg. (Niheres siche H. 8—12v. J.
und H. 1 d. J. der Zeitschrift). Beziiglich der
Stelle in Annaberg sei bemerkt, dass es
sich um die Anstellung an einem Innungs-
schlachthause handelt.

Neurode: Schlachthof-Tierarzt sofort. An-
gebote (!) an Schlachthaus-Verwalter W. Wolff.

Torgau: Schlachthof-Direktor zum 1. Januar
1893 (Gehalt 2100 M. bei freier Wohnung und
Heizung. Keine Privatpraxis). Bewerbungen
bis 15. November an den Magistrat.

Spandau: Schlachthof-Inspektor (Jahres-
gehalt 2400 M. nebst freier Wohnung). Meldungen
beim Magistrat.

Niirnberg: Veterinir-Assistent am Vieh-
und Schlachthof (1800 M. Gehalt; keine Privat-
praxis). Meldungen beim Stadtmagistrat.

Biebrich a. Rh.: Zwei Tierirzte zur Aus-
fihrung der obligatorischen Fleischbeschau
gegen die durch Polizeiverordnung festgesetzten
Gebithren gesucht.

Besetzt:  Schlachthaustierarzt - Stellen in
Elbing, Pritzwalk, Tarnowitz, Pleschen, Rybnik,
Altena, Goslar, Miinsterberg, Crefeld und Liibeck.

Ven.m.woxuicher Redakteur (excl. Imantenlen) Dr Ouerug - Ver)ag nnd Eigentum von Richard Schoets in Berlin.
Druck von W, Blixenstein, Berlin.
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Vermdgen Darmtrichinen und wandernde
Trichinen auf einen neuen Wirt iiberzu-
gehen?

Eine Experimental- und Litteraturstudie

von

Prof. Dr. Ostertag.

Nach den positiven Ergebnissen der
zahlreichen Untersuchungen, welche von
verschiedenen Seiten iiber das Vorkommen
der Trichinen bei Ratten angestellt
worden sind, muss die Annahme Leu-
ckarts als begriindet angesehen werden,
dass die Ratten eine bedeutende Rolle
bei der Entstehung und Verbreitung der
Trichinosis unter den Schweinen spj
Von 800 den verschiedensten Ge
Deutschlands entstammenden Ratten
wiesen sich reichlich 6 pCt. als trichjgs.
An bestimmten Lokalititen ist der ®ro-
zentsatz ein betrichtlich hoherer; nach
Leisering*)sind z.B. aufden Sachsischen
Abdeckereien mehr als 20 pCt. der Ratten
mit Trichinen behaftet. Man beobachtet
sogar zeitweilig formliche Trichinen-
epidemien unter den Ratten (in
Folge Auffressens der krepierten Tiere
durch die iiberlebenden), so dass schon
allen Ernstes der allerdings etwas
gefabrliche Vorschlag gemacht worden ist,
die Trichinen als Mittel zur Aus-
rottung der Ratten zu beniitzen.
Andererseits isteseine bekannteThatsache,
dass die Schweine gewandte Ratten-
finger sind und dass sie, nach einer
Beobachtang von Kiihn**) zu schliessen,

*) Bericht tiber das Veterinirwesen im Konig-
reich Sachsen 1865.

**) Mitteilungen aus dem
Institut zu Halle a. S. 1865.

landwirtschaftl.

selbst im Zustand voélliger Séttigung eine
Ratte nicht verschmihen, sondern mit
Gier verzehren.

Nach der ,Rattentheorie® sollte an-
genommen werden, dass iiberall, wo nach-
weislich Trichinosis bei Schweinen ent-
standen ist, trichindse Ratten nachzu-
weisen seien. Dieses ist indessen nicht
immer der Fall. Fiedler*) berichtete
schon in den 60er Jahren iiber eine
Trichinenerkrankung simtlicher Schweine
des Gutsbesitzers F. in P. bei Dresden,
bei welcher trichinése Ratten vollig ver-
misst wurden. Neuerdings lenkte Johne**)
durch eine Mitteilung, welche der Fiedler-
hen in vielen Punkten #hnlich ist, die
fmerksamkeit auf das beregte Ver-
dltnis. Der Péchter einer Brauerei hatte
Mitte September 1883 ein, Mitte April und
Mai 1884 je 2 Schweine zur Mast auf-
gestellt. Das erste dieser Schweine
wurde am 3. Juni geschlachtet und zeigte
sich bei der nachtriglich vorgenommenen
Untersuchung mit &lteren, vollig einge-
kapselten Trichinen durchsetzt. Die
tibrigen Schweine wurden nach der im
Laufe des Monats September 1884 vor-
genommenen Schlachtung ebenfalls mehr
oder weniger mit Trichinen behaftet be-
funden. Bei einem der zuletzt geschlach-
teten Schweine stellte nun Johne eine
mehrfache Invasion fest: ,Nicht nur
fanden sich iltere Trichinen ohne Spur
von Verkalkung, aber mit stark ent-
wickelter Kapsel, die somit das Alter von
ca. % Jahr besassen, sondern auch eine

*) Archiv fir klinische Medizin, 1. Bd.
**) Deutsche Zeitschrift fiir Tiermedizin und
vergleichende Pathologie, Bd. XI.
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Generation jiingerer, mit diinnen, wenig
entwickelten Kapseln, und endlich auch
spérliche, allerdings sehr vereinzelte
Exemplare von noch uneingekapselten,
noch auf der Wanderschaft befindlichen
Trichinen.*

Johne’s nichste Vermutung, dass die

Ansteckung der Schweine durch trichindse !

Ratten stattgefunden habe, bestitigte sich
nicht. Von 12 Ratten, welche in dem
betreffenden  Schweinestalle gefangen
worden waren, war keine trichinds.
Johne ist sehr geneigt, im vorliegenden
Falle ,,eine fortgesetzte gegenseitige
Infektion durch das Verzehren von
trichinenhaltigem Darmkotdeseinen
oder anderen Schweines‘ anzunehmen.
Dass eine Ansteckung auf solche Weise
moglich sei, werde durch die Beobach-
tungen und Versuche von Haubner
und Leuckart, welchen allerdings die
von Pagenstecherund Kithn gegeniiber-
stehen, bewiesen.

Die Mitteilung von Johne veranlasste
mich, bei Gelegenbeit anderer Versuche
der Frage nidher zu treten, ob Darm-
trichinenund neugeborene,im Darm-
inhalt befindliche Trichinen die
Fahigkeit besitzen, in einem neuen
Wirte weiterzuleben. Diese Frage ist
fir die veterindrpolizeiliche Be-
urteilung von Trichinenfunden bei
einzelnen Schweinen kleinerer oder

. chen,

zeilich, d. h. fiir die Prophylaxe der
menschlichen Trichinose bedeutungsvoll,
weil wandernde Trichinen in Folge ihrer
Kleinheit bei der iiblichen Trichinenschau
leicht zu iibersehen sind und hdochst-
wahrscheinlich sehr héufiz auch that-
sdchlich iibersehen werden.

I. Versuche mit Darmtrichinen und im
Darminhalte befindlichen Trichinen-
embryonen.

Die Versuche sind in der Weise ausgefiihrt
worden, dass man den Diinndarminhalt von
trichinisierten Meerschweinchen an Kaninchen ver-
fiitterte. Und zwar geschah dieses kiinstlich
unter Zuhilfenahme eines Bleistiftes, mittelst
dessen die abgebundenen Diinndarmschlingen in
kleineren Abschnitten auf den Zungengrund ge-
schoben wurden. Die T6tung der Meerschwein-
deren Darminhalt zur Verfiitterung ge-
langte, erfolgte 9—12 Tage nach der Fiitterung
mit trichinésem Schweine- oder Miusefleisch. Zu
besagter Zeit war die Anwesenbeit zahlreicher

* trichtiger und gebirender Trichinenweibchen im

grosserer Bestinde nicht ohmne Wichtig- -
keit. Wenn es als erwiesen angesehen :

werden miisste, dass die Trichinenkrank-
keit nicht nur durch Fleisch, sondern auch
durch den Kot, bezw. durch in diesem
enthaltene Darmirichinen und Trichinen-
embryonen sich iibertrage, dann hitten
alle Schweine als der Trichinose fiir
verdachtig zu gelten, welche mit einem
trichindsen zusammengelebt haben.
Gleichzeitig priifte ich an weiteren
Versuchstieren die sanitdtspolizeilich
bedeutungsvolle Frage, ob wan-
dernde Trichinen in gleichem Grade
durch Fleischgenuss iibertragbar

Darm zu vermuten, und in der That ergab auch
die jedesmalige Untersuchung des Darmschleimes
vor der Verfiitterung das Vorhandenscin massen-
hafter Darmtrichinen, wic es der ausschliesslichen
Verwendung  starktrichindsen, frischen
Fleisches entsprach.

Im Ganzen wurden 5 derartige Versuche an-
gestellt, und zwar einer Y, je zwei 10 und 12 Tage.
nachdem die Meerschweinchen trichindses Fleisch
kiinstlich beigebracht erhalten hatten.

Das Ergebnis simtlicher fiinf Ver-
suche war ein negatives. Die mit trichindsem
Darminbalt gefiitterten Kaninchen wurden durch-
schnittlich 4 Wochen nach Inszenierung der Ver-
suche getitet. Der Dilnndarminhalt der Kanin-
chen wurde behufs Untersuchung auf ziemlich
grosse Glasplatten ausgestrichen, wihrend von
den Lieblingssitzen der Muskeltrichinea in jedem
Falle 20 Quetschpriparate von mindestens
1 Qu.-Cm. Grosse angefertigt und untersucht
wurden. Trotz sorgfiltigster Durchmusterung
der Priiparate konnten weder Darm- noch Muskel-
trichinen in denselben nachgewiesen werden.
Den beiden zuletzt gefiitterten Kaninchen wurden
vor der Einverleibung der Meerschweinchendirme
mehrere Kubikzentimeter ciner Natriumbikar-
bonatlésung eingeflosst, ohne dass hierdurch der
Erfolg der Fiitterung cin anderer geworden wiére

. Erbrechen der gefiitterten Massen war bei keinem

sind, wie ausgebildete und eingekapselte. '

Letztere Frage ist deshalb sanitdtspoli-

der Tiere beobachtet worden.

II. Versuche mit wandernden Trichinen.

Zu diesen Versuchen diente zundchst das
Muskelfleisch der 4 Meerschweinchen, welche 10
bezw. 12 Tage zuvor trichinisiert worden waren.
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Die mikroskopische Untersuchung dieser Tiere
ergab Trichinenembryonen im Cavum peritonei
und in verschiedenen Muskelgruppen, inshesondere
in dem muskuldsen Teile des Zwerchfells, in den
Hals- und Kaumuskeln. Diese Muskeln wurden
den Kaninchen unmittelbar nach der Tétung der
Meerschweinchen in kleinen Stiickchen kiinstlich
beigebracht. lm ganzen war es auf diese Weise
moglich, im Verlaufe von 6 Stunden eine Portion
von dem ungefihren Umfange einer Wallnuss zu
verflittern.

Die T6tung dieser Kaninchen erfolgte 5Wochen
nach der Fiitterung. Befund negativ. Es
konnten weder Darm- noch Muskeltrichinen fest-
gestellt werden.

Genan dasselbe negative Ergebnis
hatten weitere Fiitterungsversuche mit Fleisch
von Meerschweinchen, welche je 14 und 16 Tage
nach der Fiitterung wit Trichinen getitet worden
waren. Das Fleisch dieser Versuchstiere wurde
an je 2 Kaninchen verfiittert, von welchen das
eine jedesmal zuvor doppeltkohlensaures Natrium
erhalten hatte.

Weitere Versuche in der letztgenannten
Richtung anzustellen, dazu gebrach es
mir vorerst an Zeit. Ich nahm auch
hiervon spéter Abstand, nachdem ich mich
durch das Studium der hochinteressan-
ten Trichinenlitteratur aus dem Ende
der HOer und Anfang der GOer Jahre da-
von ilberzeugt hatte, dass neue Versuche
kaum mehr als eine Bestitigung bereits
festgestellter Thatsachen ergeben diirften.
Die Einzelheiten der Trichinenlitteratur,
welche sich an die grundlegenden Be-
obachtungen und Versuche von Zenker,
Leuckart und Virchow angeschlossen
haben, sind mit Ausnahme des Leuckart’-
schen Werkes*) in den meisten Lehr- und
Handbiichern nur unvollkommenregistriert.
Etlicher sanitédtspolizeilich wichtiger That-
sachen ist sogar bei Leuckart nicht
gedacht. Aus diesem Grunde halte ich es
der Miibe fiir wert, an dieser Stelle das
Wesentlichste und Wichtigste aus
der Trichinenlitteratur, soweit sie
sich auf die Frage der Ueber-
tragbarkeit von Darm- und wan-
dernden Trichinen bezieht, zu-
sammenzustellen und hiermit das Er-

¥) Die menschlichen Parasiten, II. Band, 3.
Lieferung.

gebniss meiner eigenen Versuche zu
vergleichen.

ad 1) Uebertragbarkeit von Darm-
trichinen.

Der erste Versuch, welcher zu der
Erkenntnis fiihrte, dass das Schwein die
Quelle der Trichinosis fir den Menschen
ist, Leuckarts historisch gewordener
Versuch, wurde mit dem ,,mit trichtigen
Trichinen reichlich besetzten Darm eines
seiner Hunde* angestellt. Der Erfolg war
positiv. Drei weitere Fiitterungsver-
suche, welche Leuckart mit Darm-
trichinen bei Kaninchen unternahm, lie-
ferten 2 negative und 1 positives
Ergebnis. Gerlach*) fand unter 2
Schweinen und 10 Kaninchen, die mit
den Dédrmen trichinenkranker Tiere ge-
fiittert worden waren,nur einSchwein und
zwei Kaninchen spiater mit Muskel-
trichinen durchsetzt. Mosler™*) end-
lich ist es einmal gelungen, ein 6 Wochen
altes Schweinchen mit dem Darminhalt
eines trichinds gemachten Kaninchens zu
infizieren.

Diesen positiven Resultaten stehen
folgende negative gegeniiber. Pagen-
stecher***) konnte in zwei Doppelver-
suchen weder aunf Kaninchen noch auf
Schweine Darmtrichinen iibertragen. Mit
demselben Misserfolg  experimentierte
Kiihn (a. a. O.) bei 4 Schweinen.

Von grosstem Interesse ist bei den
Versuchen von Kiihn, dass ein junges
Schwein, welches Déarme von trichinisierten
Kaninchen erhalten hatte, ohne eine hier-
auf zu beziehende Invasionzuzeigen, einige
Wochen spiter an einer Spontaninfek-
tion in den Réaumlichkeiten des
Kiihn’schen Instituts herrschte zufillig
eine Trichinenepidemie unter den Ratten
— zu Grunde ging. Diese Thatsache ist
fiir die Beurteilung derartiger Versuche
bei Schweinen wohl zu beachten. Fuchst)
hatte schon vor Bekanntgabe der Ver-
suche Kiihns erklirt, bei dem

*) Die Trichinen. Hannover 1866.
##) Virchow’s Archiv, Bd. XXXIII.
#**) Die Trichinen, Leipzig 1866.

1) Zitiert nach Kiihn (a. a. 0.)
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Leuckart’schen Versuche miisse
etwas vorgekommen sein, was sich
der Beobachtung des Forschers
entzogen habe. Und Leuckart steht
nicht an, die Moglichkeit eines Zufalls,
wie in dem Falle Kiihn zugegeben, da
anch in dem Institute Leuckarts die
Ratten trichinds gewesen waren.

EinerderpositivenVersuche Gerlachs
welcher auf Verfiitterung desDarminhalts
eines zwei Tage zuvor mit trichindsem
Fleische gefiitterten Kaninchens eintrat,
kann gleichfalls nicht als gelungene Ueber-
tragung von Darmtrichinen angesehen
werden. Denn man findet nach Leuckart
im Darm der Versuchstiere noch bis in
den dritten Tag hinein unverdaute Muskel-
stiickchen, durch deren Anwesenheit die
Uebertragung der Trichinose leicht erklér-
lich wird. .

Aber selbst nach Abzug dieser nicht
einwandsfreien Fille bleiben noch je ein
Versuch von Leuckart und Mosler,
ferner zwei Versuche von Gerlach be-
stehen, welche ein positives Ergebnis
hatten. ,Nach bekannten Grundsitzen
miissen hier die positiven Versuche als
die entscheidenden betrachtet werden*
(Virchow); es muss daher angenommen
werden, dass es auf dem Wege des
Experiments unter Umstinden gelingt, im
Darme enthaltene Trichinen in einem
neuen Wirte zur weiteren Entwicklung
zu bringen.

Es wiire aber meines Erachtens ver-
fehlt, hieraus zu folgern, dass die
Moglichkeit einer solchen Weiter-
entwicklung auch unter natiirlichen
Verhiltnissengegebensei. Haubner¥)
und Gerlach (a. a. 0.) geben zwar an,
durch blosse Kohabitation mit Trichinen-

‘trigern eine Ansteckung bei jungen
Schweinen herbeigefiihrt zu haben. Es ist
aber durchaus nicht aufgeklirt, welche
Rolle hierbeiallenfalls unverdaut abgegan-
gene trichinése Fleischstiickchen, welche
nach Virchow nicht blos bei Durchféllen,
sondern auch in den gewdhnlichen Darm-

*) Ueber die Trichinen. Dresden 1864.

entleerungen gefunden werden kénnen, ge-
spielt haben. Eine Uebertragung der
Trichinose mittelst im Kote ent-
haltener Trichinen ist schon deshalb wenig
wahrscheinlich, weil nach iibereinstim-
menden Angaben durchaus zuverldssiger
Beobachter Darm-Trichinen im Kote
zu den allergrossten Seltenheiten
gehdren.

Fiedler*) z. B. betont, dass simtliche Beob-
achter, welche die Darmabginge frisch infizierter
Tiere untersuchten, entweder gar keine
Darmtrichinen (und dies war gewdhnlich
der Fall, selbst wenn sehr betrichtliche Men-
gen trichinenhaltigen Fleisches gefilttert worden
waren) oder nur eine ausserordentlich beschrinkte
Zahl von Darmtrichinen gefunden hatten. Noch
niemanden sei es gelungen, zahlreiche Trichinen
in den entleerten Fikalmassen nachzuweisen,
weder bei Tieren noch beim Menschen. Fiedler
hat auch bei b trichinisierten Schweinen nicht eiun
einziges Mal Trichinen imKote nachweisen knnen.

Ferner ist nach Leuck arts Ansicht die
Uebertragharkeit der geschlechts-
reifen Trichinen kaum anzunehmen,
weil sich dieselben im Gegensatz zu
den ungewdhnlich resistenten Muskel-
trichinen durch ihre geringe Widerstands-
fihigkeit gegen i#ussere Agentien aus-
zeichnen und somit wohl schwerlich dem
zerstérendenEinflusse desMagensaftes ent-
gehen. Die neugeborenenEmbryonen
aber sind, wie sich weiter unten ergeben
wird, auf einen Wirt durch Fiitterung
nicht ibertragbar.

Somit bleibt nur die Annahme iibrig,
dass in den 4 gelungenen Uebertragungs-
versuchen mit trichinenhaltigem Darm-
inhalt die geschlechtsreifen Trichi-
nen vor dem Einflusse des Magen-
saftes geschiitzt in den Diinndarm ge-
langten. Ein solcher Schutz kann ohne
Zwang in den fraglichen Versuchen an-
genommen werden, wenn wir bedenken,
dass die Darmabschnitte abgebunden
waren und auf diese Weise wunter be-
sonderen Verbéltnissen ebenso unversehrt
in den Diinndarm gelangen konnten, wie
dieses in Bezug auf andere Ingesta, wie
einzelne Fleischstiickchen, sicher nach-
gewiesen ist.

*) Archiv fur Heilkunde, Jahrgang V.
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ad 2. Uebertragburkeit wandernder
Trichinen.

Fiedler teilt (a. a. O.) auf Grund
seiner umfassenden Versuche (56 Kanin-
chen, 4 Katzen, 2 Hiéhne und 2 Feld-
miuse) mit, dass ,,zu junge Muskel-
trichinen sich nicht zu Darmtrichi-
nen entwickeln konnen.“ Versuche,
Muskeltrichinen von 0,12—0,48 mm Lénge

(16—17 Tage nach der Fiitterung) zu .

iibertragen, schlugen fehl, dagegen ge-
langen 2 Versuche mit Fleisch von einem
Tier, welches 17 Tage vorher trichinds
gemacht worden war und Trichinen von
0,12—0,60 mm Léinge in der Muskulatur
aufwies, Durch diese Uebertragung war
indessen nur eine sehr sparsame Zahl
von Trichinen zu erzielen. Fiedler
sagt: ,,Ks scheint demnach, als ob Muskel-
trichinen, die nicht mindestens eine
Lénge von 0,5—0,6 mm haben, sich nicht
zu Darmtrichinen entwickeln kénuen, einer
geschlechtlichen Differenzierung nicht
fahig sind. Fleisch, welches zn junge
Trichinen enthélt, ist also unschidlich.*

Kiihn fiitterte ein Schwein mit sdmt-

lichem Muskelfleisch eines Kaninchens,
welches am 12. Tage nach der Fiitterung
eingegangen war, ohne Erfolg, trotz-
dem das Kaninchenfleisch ungeheuer reich
mit jungen Trichinen durchsetzt war.

Pagenstecher (a. a. 0.) verfiitterte
Fleisch von Miusen und Kaninchen 14,
15, 17 und 18 Tage, nachdem diese Tiere
trichinds gemacht worden waren, an
Kaninchen, junge Schweine und an eine
Wanderratte. Hierbei zeigte sich ein
positiver Erfolg bei einem jungen Schwein,
welches die ganze Fleischmasse eines
18 Tage nach der Fiitterung gestorbenen
Kaninchens erhalten hatte. Das Schwein-
chen zeigte neun Tage spiter ver-
kimmerte Darmtrichinen
ringer Zahl. Pagenstecher bezeichnet
auf Grund dieses Versuches als unterste
Zeitgrenze fiir die Invasionsfihig-
keit der in die Muskeln eines Tieres ein-
gewanderten Trichinen 18 Tage nach
der Aufnahme der Trichinen durch das
betreffende Tier.

in ge- |

Die mit jugendlichen Muskeltrichinen
angestellten Versache zeichnen sich durch
ihre fast vollstindige Uebereinstimmung
aus. Kiihn konstatierte Uniibertragbar-
keit der jungen Trichinen bis zum 12. Tage,
ich selbst bis zum 15, Fiedler bis
zum 17. und Pagenstecher bis zum
18. Tage nach der Trichinisierung der
Ausgangstiere.  Jugendliche Trichinen
unter 0,5 mm Lénge sind nach Fiedler
und Pagenstecher nicht iibertragbar.
Dieser Annahme entspricht vollkommen
der Erfolg in den positiv ausgefallenen
Versuchen von Fiedler und Pagen-
stecher. Es konnten nur spirliche
Trichinen iibertragen werden, ein Beweis,
dass nur die zu der betreffenden Zeit ent-
wickeltsten, mindestens 0,5 mm langen
Muskeltrichinen auf den neuen Wirt iiber-
zugehen vermochten.

Hiermit muss die Frage, ob wan-
dernde Trichinen durch Fleisch-
genuss iibertragbar sind, als im
verneinenden Sinne entschieden be-
trachtet werden. Denn Trichinenvon 0,5mm
Liénge sind nicht mehr auf der Wanderung
begriffen, sondern bereits in den Ruhezu-
stand verfallen, um zu wachsen, bezw.
schon im Begriffe sich einzurollen.*) Der
Trichinenembryo besitzt unmittelbar nach
seiner Ausstossung aus dem Mutter-
leibe eine Linge von 0,12—0,18 mm
(Leuckart). Dieses Grossenverhiltnis ver-
#ndert sich nicht, solange sich der Parasit
auf der Wanderung nach seinem definitiven
Wohnsitze befindet. Erstwenn die Trichine
in einer Muskelfaser angelangt ist, beginnt
ihr Wachstum, welches bekanntlich rapide
vorwiirts geht und mit der Lé#nge von
1 mm beendet ist. Kleisch mit wan-
, dernden Trichinen ist daher als
i unschédlich zu bezeichnen. Solches

mit ruhenden, bezw. sich einrollenden
kann dagegen schiidlich sein, wenn die
Lénge der Trichinen mehr als einen
halben Millimeter betrigt.

*) Leuckart giebt an, die Einrollung werde
in engen Muskelfasern etwas verzogert, sie er-
folge aber anch in den engsten Fasern spiitestens
bei 056 mm Lingc der Trichinen.
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%Jigen steht die Erfahrung mit
eilten Versuchsergebnissen-voll-

schau(Anwendung einer etwa 40fachenVer-
grosserung) gewdhnlich iibersehen.” Trotz-
dem“¥onnte, soweit ich unterrichtet bin,
biser noch keine Trichinen-Er-
krankung, gesehweige denn eine
Trichinenepidemie auf den Genuss
von Schweinefleiseh zuriickgefiihrt
werden, welches wandernde Tri-
chinen enthielt. In den Jahresberichten
iiber die Ergebnisse der Trichinenschau
findet man nur ganz vereinzelt Angaben
dariiber, dass hin und wieder wandernde
Trichinen gefunden worden seien. Die
Zahl dieser Befunde bewegt sich aber
selbst in vorziiglich geleiteten Instituten
in den bescheidensten Grenzen. Ausser-
dem wird in den betreffenden Berichten
die Bezeichnung ,wandernde Trichinen*
im Gegensatz zu ,verkapselten“ ge-
braucht, so dass die Annahme nicht un-
berechtigt ist, es handle sich in den frag-
lichen Fillen nicht nur um wandernde, son-
dern auch um schon zur Ruhe gekommene,
aber noch nicht eingekapselte Trichinen.

Dass wandernde Trichinen unschid-
lich sind und deshalb bei der Trichinen-
schan ignoriert werden konnen, ist fiir
die Durchfihrung der obligatorischen
Trichinenschau sicher von grosser Be-
deutung gewesen. Denn wenn sich

auch wandernde Trichinen als schédlich

erwiesen hiétten, so hitte mit stirkerer
Vergrosserung untersucht werden miissen,
was die Durehfiihrang der Trichinenschau
ganz erheblich erschwert hitte.

Ruhende und sich einrollende Trichinen
von 0,5 mm Mindestgrosse, welche schiid-
"~ lich werden konnen, sind weit leichter
zu erkennen, als wandernde, und zwar
1. in Folge ihrer betrichtlicheren Grisse
und plumperen Beschaffenheit, 2. wegen
der bekannten Verdinderungen, welche sie
in den von ihnen bewohnten Muskelfasern
erzeugen. ,

Was endlich die Erkldrung dafiir an-

belangt, dass jugendliche Trichinen erst
von 0,5 mm Liange an als Schiddlinge fir
einen neuen Wirt zu betrachten sind, so
ist dieselbe durch Pagenstecher in ein-
leuchtender Weise  gegeben worden.
Pagenstecher beobachtete bei Trichi-
nen von 0,5.mm Linge geschlechtliche
Differenzierung . and er stellt anf Grund
dieser Beobachtung im.- Zusammenhange
mit seinen Versuchen. die  Ansicht -auf,
dass ', die Geschlechtsbildung der
Muskeltrichinen gegeben sein muss,
wenn -.sie sich zu Darmtrichinen
sollen entwickeln kénnen.*
Die Pensionsberechtigung der

-Schlachthaustierarzte.
Vortrag gehalten in der Versammlung der
Schlachthaustierirzte des Reg.-Bez. Arusberg
am 16. Oktober a. cr. zu Hagen

yvon

Wysoceki-Lippstadt.
Schlachthofinspekror.

Nach dem Inkrafttreten des Schlacht-
hansgesetzes begannen die grosseren Ge-
meinden sehr bald mit dem Ban von
Schlachthdusern. Dass einem derartigen
Institut ein selbstindiger und mit dem
Schlachthauswesen vertrauter Leiter vor-
stehen miisse, hatten die Gemeinde-Ver-
tretungen eingesehen, und es war ganz
naturgemiss, dass den als Sachverstén-
dige angestellten Tierdrzten von vorn-
herein der ganze Verwaltungsapparat
iibertragen wurde.

Es zeigte sich, dass die Tierirzte,
wie dieses die Erfahrungen in Siiddentsch-
land schon lange dargethan hatten, nicht
nur im stande waren, als Sachverstindige
zu fungieren, sondern dass es ihnen auch
keinebesonderenSchwierigkeitenbereitete,
auf dem Gebiete der Verwaltung den an
sie gestellten Anforderungen vollkommen
zu geniigen.

Auf diese Weise konnte denn auch die
Anerkennung nicht ausbleiben. Die alten
Stellen wurden allmihlich besser dotiert
und die neuen fasst ausschliesslich mit Tier-
drzten besetzt. Nur in ganz vereinzelten
grosseren Stiadten glaubte man gelernten
Landwirten den Vorzug geben zu
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hierfiir ersichtlich wire.

- Lediglieh .in einem Punkte waren d1e !

Gememden vorsichtig und zuriickhaltend:
Man sprach von vornherein nirgends von
einer lebenslédnglichen ,Anstellung,
sondern behielt sich ein Kiindigungsrecht
vor. Hiermit glaubte man auch den An-
spriichen’ an eine etwaige Pensions-
berechtignng seitens der Angestellten
wirksam zu begegnen. Sehr bald aber
interessierten sich die oberen Verwaltungs-
behorden fiir die Fleischbeschau-und die
dieselben ausiibenden Organe, allen voran
die Konigliche Regierung zu Arns-
berg, welche schon unter dem 2. Oktober
1888 wortlich verfiigt:

wDer Schlachthausverwalter ist Gemeindebeamter,
da es sich bet dieser Stellung weder um mechanische,
noeh wm roriibergehende Dienstleistung handelt.

Dieses Anerkenntnis ist von grosser
Wichtigkeit. Aber es geniigt fiir sich
allein nicht. Es gehort hierzu vor allen
Dingen, dass die Formalitdten bei der
Anstellung des Beamten richtig erfiillt
werden. Es ist erforderlich,dassderAnzu-
stellende von dem Magistrat gewihlt, und
dass der Stadtverordneten-Versammlung
von dieser Wahl Mitteilung gemacht
worden ist. Ist die Anstellung desSchlacht-
haustierarztes als Gemeindebeamter er-
folgt, was bei den meisten derselben der
Fall sein diirfte, weil die Gemeinden
die Angestellten verpflichten zu miissen
glauben, 'so ergiebt sich alles Uebrige
von selbst, ndmlich lebenslédngliche An-
stellung und Pensionsberechtigung.

Ich lasse nun die diesbeziiglichen
Stellen aus der Stéddte-Ordnung in ihrem
Wortlaute folgen. Tit. V, der von den
Geschiiften des Magistrats handelt, ent-
hilt Folgendes:

§ 66¢: ... die Gemeindebeamten, nachdem die
Stadtverordneten daritber vernommen worden,
anzustellen und dieselben, einschliesslich des Ge-
meinde-Einnehmers [§ 55] zu beaufsichtigen.

Die Anstellung erfolyt, soweit es sich micht wum
roriibergehende Dienstleistungen handelt, auf 1.ebens-

T
-miissen, ohne dass besonderer Grund

xeit; doch konnen diejenigen Unterbeamten, |
welche nur xu mechanischen Dienstleistungen be-
stimmt sind, auf Kiindigung angenommen werden. !

Tit. VI, betr. die Gehilter: und Pen-
sionen; hiervon ist besonders hervor-

-zuheben der § 65.

Die besoldeten Gemczndebeamlen, weleke auf
Lebensxeit angestellt sind, erhalten, insofern nicht
mit dem Beamten ein Anderes verabredet worden
ist, bei eintretender Dienstunfihigkeit Pension
nach den fiir die wwmeltelbaren Staatsbeamten

-geltenden Grundsiitxen mit der Massgabe, dass

dieAnwendung derBestimmungenin den Artikeln].
und II. des Gesetzes vom 31. Mirz 1882(G. S. S.133)
der freien Entschliessung der Stadtgemeinden,
jedoch unter Schonung besserer, von den Beamten
etwa friiher erworbener Rechte, iiberlassen bleibt.

Lassen die Bestimmungen der Stidte-
Ordnung noch Zweifel bestehen, so werden
dieselben- durch die nachstehende Re-
gierungs-Prisidial-Verfigung vom 6. Juli
1886 vollstindig beseitigt. Dleselbe hat
folgenden Wortlaut:

»Der Minister des Innern hat .in einem den
hiesigen Regierungsbezirk betreffenden Spezialfall
durchReskript vom 7. Juni d.J. dahin Entscheidung
getroffen, dass die Vorschriften im § 56 unter
6 der Stddteordnung vom 30. Mai 1853, wonach
die eigentlichen Gemeindebeamten .auf Lebenszeit
anzustellen sind, und ' ferner die Vorschrift im
§ 650 Abs. 2 daselbst, wonach die auf Lebenszeit
angestellten besoldeten Gemeindebeamten bei
eintretender Dienstunfihigkeit Pension nach den-
jenigen Grundsitzen erhalten, welche bei den
unmittelbaren Staatsbeamten zur Anwendung
kommen, als im Offentlichen Interesse festgestellte
gesetzliche Bestimmungen anzusehen sind und dass
dieselben daher nicht der Aenderung nach der
Willkiir der Kontrahenten, d. h. der Stadtgemeinde,
vertreten durch den Magistrat und des betreffenden
Beamten unterliegen, wie dies auch in dem Er-
kenntniss des Konigl. Ober-Verw.-G. vom
26.September 1885 ausdriicklich anerkannt sei.
Der HerrMinister desInnern hat in demselben Re-
skriptfernerentschieden, dass der Zwischensatz in
dem §65Abs.2der Stidteordnung:,,insofernnicht
mit dem Beamten ein Anderes verabredet
worden ist“ nicht die Pensionsberechtigung an
sich, sondern vornehmlich die Modalititen der
Pensionsgewfihrung im Auge habe und dass es
daher im iffentlichen Interesse nicht als statthaft
aw erachten sei, dass die Stadlyemeinden die Pensions-
berechtigung der auf Lebensxcit angestellten besoldeten
Gemeindebeamten durch dic Bedingungen des An-
stellungs- Veitrages ausxzuschliessen suchen.

Den Magistrat veranlasse ich hiernach bei der
Anstellung der dortigen Gemeindebeamten die
vorstehend bezeichneten Grundsitze genau zu
beachten.

Der Regierungs-Priisident.
An simmtliche Magistrate des Beuzirks.“
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Fiir die an den stddtischen Anstalten
fungierenden Dirigenten diirfte diese An-
gelegenheit hiermit als erledigt anzusehen

sein. *) Etwas anderes ist es aber mit den

Kollegen, welche die Innungs-Schlacht-
h#user verwalten. Die Kbnigliche Re-
gierung zu Breslau hat zwar am 16. Mai
d. J. erklirt, dass auch diese Schlacht-
héuser nicht als rein gewerbliche Anlagen,
sondern als offentliche kommunale Kin-
richtungen zu betrachten seien. Wenn aber
der betreffende Vorsteher nicht vom
Magistrat unter Beobachtung der sonstigen
vorgeschriebenen Kormalititen angestellt
worden ist, so bleiben seine Anspriiche
zweifelhaft.

Einige historische Reminiszenzen ilber
das Aufblasen des Fleisches.

Yon

Eugen Bass-Kranichfeld.
Herzogl. Meiningsch. Amtstierarzt.

Ostertag sagt in seinem Handluch
iiber das Aufblasen des Fleisches:

»Das Aufblasen der ganzen Kilber
und Schafe. sowie der Lungen dieser
Schlachttiere wird von den Flei-
schern fiir ein so begriindetes Her-
kommen ihres Gewerbes gehalten,
dass . . .¢

Diese Worte veranlassen mich, da ich
mich zur Zeit mit dem Studium der
Fleischbeschau im Altertum und Mittel-
alter beschiiftige, einige historische Be-
merkungeniiberdas AufblasendesFleisches
zu verdffentlichen, wodurch bewiesen
werden soll, dass die Fleischer keines-
wegs berechtigt sind, das Aufblasen
des Fleisches fiir ein wohlbe-

¥) Leider ist dieses nicht derFall. Eine grossere
Anzahl von Magistraten enthélt noch den Schlacht-
* thierdrzten die lebenslingliche Anstellung und
Pensionsberec itigung vor. Die hoclinteressanten
Ausfiihrungen desVerf. diirften nun diesenKollegen
vorziigliche Unterlagen zur wirksamen Ver-
fechtung ihrer berechtigten Anspriiche gewiihren.

D. H.

:grﬂndetes Herkommen ihres QGe-
werbes zn betrachten.

Schon im fiinfzehnten Jahrhundert er-
liess der Niirnberger Rat folgende
Polizeiverordnuny:

! »Es 8oll auch kein fleischhacker, fleisch-
i hackerin oder ir gewalt einich kalbs oder annder
gclung mit einichem wasser oder annderm mer
auffplasen noch auffschwellen, dadurch das selb
gelung und die bletter daran dester kawffk{iner,
scheinlicher und grosser angesehen wurden,
sunder die unauffgeplasen und in aller der
massen, wie die mitsampt irer zugehorung auss
dem thier genomen werden, beleiben lassen, von
einem yeden dersclben gelungen j pfund newer
haller [zu puss).”

Auch in Leipzig war das Aunfblasen
des Fleisches verboten, und zwar durch
nachstehende Ratsverordnung:

»E. E. und Hochw. Raths zu Leipzig Verbot
de Anno 1675, dass die Stadt- und Land-Fleischer/
auch Hauss-Schléichter /| bey Vermeidung 10
Reichsth. Straffe die Kiilber nicht aufblasen/
noch alt geschlachtetes Fleisch mit frischem
Blute bestrcichen sollen.

Ein Edler Hochweiser Rath dieser Stadt hat
wmit besonderm Widerwillen vernehmen milssen /
welcher Gestalt etliche Stadt- und Land-Fleischer
gich cine Zeit her unterstanden/ die Kilber auf-
zublasen / ingleichen das Schiopsen-Fleisch / wenn
es nicht alsofort verkauffet worden / von neuem
mit Schweins - Blute zu bestreichen / selbigem
dadurch ein frisch und besser Ansehen zu machen;
wann aber solches nicht allein ein unzuldsslicher
Betrug / sondern auch vermittelst dessen / und
zumahl durch das Auffblasen der Kiilber / das
Fleisch leichtlich inficirt / und folgends denen /
so davun essen/ eine ansteckende Krankheit
beygebracht werden kdnnte / welchem dannenhero
wohlermeldter Rath keines weges nachzusehen
gemeynet [ als thut dcrselbe allen und jeden
Stadt- und Land-Fleischern /so wohl auch denen
Haus-Schlichtern / Krafft dieses ernstlich unter-
sagen [ dass sie sich des auffblasens der K#lber /
und Bestreichung des altgeschlachteten Fleisches
mit frischem Blute / von nun an gintzlich ent-
halten sollen/ bey Vermeydung Zchen Thaler/
so offt sie hierwider handeln/ auch nach Be-
finden / hérterer unnachbleibender Straffe / dar-
nach sie sich allesammt zu achten und vor
Schaden zu hiiten. Uhrkundlich mit dieser Stadt
gewtShnlichem Insiegel besiegelt.  Signatum
Leipzig den 21. Augusti Anno 1675.

(L S)
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Referate.

Eber-Johne, Tuberkulose.

(Kochs Encyklopidie der gesamten Tierheikunde und Tier-
sucht, X. Bd., Lief, 7/8.)

In seiner ,,Geschichte der Tuberkulose*
(Leipzig 1883) hat Johne bereits eine
Arbeit geschaffen, welche als grundlegend
fir die sanititspolizeiliche Benrteilung
des Fleisches tuberkuloser Tiere be-
zeichnet werden muss. Jene Arbeit bildet
die Basis der vorliegenden Abhandlung;
letztere ist aber in gewissen Punkten
wesentlich erweitert und durch die Litte-
ratur der letzten 9 Jabre erginzt. Anf
die Einzelheiten der inhaltsreichen Ab-
handlung kann hier nicht eingegangen
werden. In dieser Hinsicht sei auf das
Original verwiesen. Dagegen soll nicht
unterlassen werden, die veterindr- und
sanitétspolizeichen Massnahmen wieder-
zugeben, welche Verf. im Kampfe gegen
die Tuberkulose vorgeschlagen.

Die veterindr-polizeilich gegen
die Tuberkulose der Rinder zu ergrei-
fenden Massregeln lassen sich nach den

Verfassern in folgende Sitze zusammen- !

fassen (vgl. auch Siedamgrotzky und
Csokor):

»1. Zwangsweise (vielleicht ein- oder zwei-
jahrig zu wiederholende), wenn auch allm&hlich
Lezirksweise durchgefiithrte Impfung aller Rinder
mit Tuberkulin zur Ermittlung aller tuberkuldsen
Tiere unter Kontrolle der beamteten Tierirzte.

2. Bezeichnung der tuberkulds befundenen
Tiere durch ein Brandzeichen am Horn.

3. Allmihliche Abschlachtung der auf diese
‘Weise ermittelten Tiere, welche abgemagert sind,
husten, in der Milchergiebigkeit nachlassen und
sonstige Erscheinungen einer fortgeschrittenen
Tuberkulose zeigen, in einer festzusetzenden

Frist, bei Verlust der Entschidigung aus staat-:

lich zu griindenden Zwangsversicherungskassen
gegen Tuberkulose.

4. Desinfektion der Standplitze der beseitigten
tuberkuldsen Tiere.

5. Ausschluss aller tuberkulésen Tiere, soweit
es irgend die wirtschaftlichen Verhiltnisse ge-
statten, von der Zucht.

6. Unbedingtes Verbot des Verkaufes tuber-
16ser Tiere zur Zucht.

1. Isolierte Aufstellung der tuberkultsen Tiere
in besonderen Stallungen oder, wenn dies nicht
durchfihrbar, in besonderen Abteilungen des-

selben, mit Vermeidung des Gegenilberstellens
von gesunden Tieren.

8. Verbot der Verfiutterung der Milcherei-
abfille (Buttermilch, Molken), im ungekochten
Zustand an andere Tiere.

9. Anordnung der absolut unschidlichen Be-
seitigung aller tuberkultsen Kadaver oder ein-
zelner Teile derselben (wozu das Eingraben in
Dilngerhaufen absolut nicht zu rechnen, und
aaher im Konigreich Sachsen durch besondere
Verordnung vom 16. Januar 1830 verboten
worden ist).“

Verf. bemerken, es bleibe immerhin
fraglich, ob selbst diese unerlidsslich-
sten Bestimmungen einer Tuberkulose-
bek#mpfung, welche natiirlich auch auf
die Schweine ausgedehnt werden miisste,
praktisch durchfiihrbar seien.

Sanitétspolizeiliche Massregeln.
a) Milch. In Bezug auf die Milch tuber-
kuloser Tiere erscheinen folgende An-
ordnungen notwendig :

»l. Die rohe Milch tuberkulfser Tiere
ist vollkommen vom Genuss fiirMenschen
und Tiere auszuschliessen, dagegen

2, ihre Verflitterung an Tiere im gekochten
Zustande zu gestatten.

8. Die Milch tuberkuloseverd#chtiger
Tiere darf nur in gekochtem Zustande
als menschliches Nahrungsmittel ver-
wandt werden.

4. Die Verarbeitung der Milch zu Molkerei-
produkten ist zu verbieten.
| 5. Jede Kuh, welche als Milchkuh eingestellt
| wird, mindestens jede in Kinder- und Kurmilch-
' anstalten aufgestellte Kuh ist mit Tuberkulin zu
impfen; zeigt dieselbe nach der Impfung eine
Temperatursteigerung von mindestens 1° so
darf sie als Milchkuh nicht verwendet werden
(vgl. auch Baum).”
| Sanitétspolizeiliche Massregeln in Be-
zug auf das Fleisch tuberkuldser Tiere:

' A. Das Fleisch tuberkultser Tiere ist
| ohne Beschrinkung dem freien Verkehr
| als menschliches Nahrungsmittel zu
" fiberlassen:

1. wenn die Krankheit eine rein lokale ist,

d. h. nur in einem Organe vorgefunden wird
| oder falls mehrere Organe erkrankt sind,
' diese direkt oder indirekt durch Lymphbahnen
i (z. B. Lunge und Pulmonalpleura, Bronchial- und
| Mediastinaldriisen und Costalpleura oder Pleura
mit Peritoneum, Darm mit Mesenterialdrilsen,
Peritoneum mit Uterus oder umgekehrt), durch
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die Gefisse des Pfortaderkrcislaufes (Darm mit | Kianowsky, Zur Frage der antibakte-

Leber) oder jenen Teil des vendsen Kreislaufes,
weleher zwischen Leber und linkem Herzen
liegt (also Leber mit Lunge oder Herz¥), oder
endlich den Sekretstrom (z. B. Lunge mit dem
oberen Teil der Luftwege und dem Verdauungs-
kanal) in Verbindung stehen, vorausgesetzt,

dass 2. die erkrankten Organe leicht zu ent- -

fernen sind, das betreffende Tier sich noch in

cinem guten Erndhrungszustande befindet und -

sein Fleisch von tadelloser Beschaffenheit ist.

B. Das Fleisch tuberkultser Tiere is
zu vernic hten:

1. wenn die Tiere infolge einer hochgradigen
und ausgebreiteten Erkrankung derartig abge-
magert sind, dass ihr Fleiseh eine ckelerregende
vom Aussehen normalen Fleisches erheblich ab-
weichende Beschaffenheit besitzt, also verdorben
ist; 2. wenn sich in dem Fleische (der Muskula-
tar) selbst oder den zugehdrigen Lymphdriisen
tuberkuldsec Herde vorfinden, welche nur infolge
einer Infektion durch die Lymphwurzeln im
‘Fleische entstanden sein konnen; 3. wenn sich

Dbei cinem unter fieberhaften Erschielnungen ge- .

schlachteten Tiere, gleichviel welechen Erniihrungs-
zustandes, beim Ausschlachten die Erscheinungen
einer akuten embolischen Miliartuberkulose vor-
finden.

C. Das Fleisch tuberkuldser Ticre darf
unter Deklarationszwang (auf der Frei-
hank) verkauft werden:

1. Im rohen Zustande: a) wenn es von
cinem Tiere abstammt, welches zwar an hoch-
‘gradiger und ausgebreiteter Tuberkulose leidet,
aber nicht die Erscheinungen einer Verall-
gemeinerung (Generalisierung) derselben zeigt;
b) nicht hochgradig abgemagert ist, und c) dessen
Fleisch in seiner Beschaffenheit von der gesunden
Fleisches nicht in auffallender, bezw. ekelerregen-
der Weise abweicht, also nicht als verdorben zu
betrachten ist. 2. Nur im gekochten Zu-
stande, wenn es von einem Tiere abstammt,
welches a) an verallgemeinerter (generalisierter)
Tnberkulose leidet, in solchen Fillen: aa) in
denen Tuberkeln weder im Fleische, noch in den
‘dicsem anhingenden Lymphdriisen nachweisbar
sind; bb) die tuberkuldsen Organe sicher ent-
fernt werden konnen: und cc) das Fleisch keine
hochgradige, ckelerrcgende Abmagerung zeigt;
oder b) dessen Fleisch seiner ganzen Beschaffen-
heit nach als zu C1 gehorig erscheint, bei
welchem aber die tuberkulsen Herde in auf-
fillliger Weise erweicht, bezw. eiterig erweicht
Rind,

¥*) Hiermit ist offenbar das gemecint, was in .

der angezogenen preussischen Verordnung etwas
dunkel als ,Lungen-Kreislauf* bezeichnet ist.
’ E.-J.

riellen Eigenschaften des Magensaftes.

(Ref. vop Bteinhans aus Wratsch. im Zentralbintt fir
Bakteriologic. XI. Bd., No. 12).

Auf Grund sorgfiltiger Versuche beim
Menschen kam K. zu folgepden Schluss-
folgerungen: .

1. Der niichterne Magen (14—18 Stun-
den nach der letzten Mahlzeit) enthilt
zahlreiche Mikroben.

2. Die Zahl der Bakterienkolonien.

. welche aus dem Mageninhalte eine Stunde

nach der Mahlzeit erhalten werden, scheint
in keinem Verhiiltnis zu seiner Aciditit
und seinem Salzsiuregehalte zu stehen:
sie hingt direkt von dem Mikrobengehalte
der eingeflihrten Nahrung ab.

3. Der Magensaft titet bei mittlerer
Aciditit und bei mittlerem Salzsiiure-
gehalte die im Magen enthaltenen Mikro-
organismen systematisch, d. h., es gehen
desto mehr Mikroben zu Grunde, je langer
der Magensaft wirkt.

4. Eine strenge Proportionalititzwischen
der Steigerung der Aciditit des Magen-
inhaltes und dem Zugrundegehen der Mi-
kroben existiert nicht.

5. Bei sehr schwacher Aciditit des
Mageninhalts findet keine Abtitung der
Bakterien statt; im Gegenteil, es wiichst
ihre Zahl besténdig.

6. Versuche an Kranken, deren Magen-
saft noch geniigende Quantitit freier Sdure
enthielt, zeigten, dass ihr Saft dieselben
antibakteriellen Eigenschaften besitzt, wie
derjenige gesunder Menschen.

Fermi und Celli, Beitrag zur Kenntnis
des Tetanusgiftes.
(Zentralblatt fir Bakteriologlie, Bd. XII, No. 18.)

Aus den Untersuchungen der Verf. iiber
die chemische Natur des Tetanusgiftes
verdienen folgende fiir die Fleischbeschau
wichtige Feststellungen hervorgehoben zu
werden.

Der Magensaft zerstért das Te-
tanusgift, und zwar lediglich durch
die Einwirkung der Salzsidure. Das
Pepsin dagegen iibt keine zerstérende
Wirkung auf das Gift aus. Ebenso in-
different als ohne deutliche schidliche
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Wirkung zeigten sich der Speichel, der
Pankreassaft, der Darmsaft und gewdhn- |
liches Trypsinpriparat.

Wenn man Meerschweinchen Tetanus-
gift per os oder per rectum beibringt, |
bleibt es, wie bereits Sormani fest-
gestellt hat, vollig wirkungslos, aunch
wenn es in grosser Quantitit und eine :
ganze Woche hindurch gegeben wird.

e —————

Die Zersetzung des Tetanusgiftes
erfolgt weder durch Mikroben, noch
durch Fermente, noch durch den Darm-
inhalt, sondern wie auch Vincenzi an-
nimmt, durch die Thitigkeit der
Intestinalwidnde selbst. Bemerkens-
wert ist, dass diese giftzerstorende Wir-
kung sich auch in dem vom Tierkdrper
getrennten Darme vollzieht.

Sanitiitspolizeiliche Kasuistik *).

I. Macht geringe Tuberkulose -
das Fleisch eines Tieres in ,einem
gut geleiteten Metzgergeschifte mit
Riicksicht aunf die Kundschaft un-

brauchbar?“

Thatbestand. Kreisticrarzt S. fand bei der
Untersuchung einer ,iiberaus gut* geniihrten Kuh
vereinzelte kleine Perlknoten auf der
Pleura - costalis und pulmonalis der
linken Brusthilfte. Weiterc krankhafte Ver- |
dnderungen wurden nicht festgestellt. Kreis-
thierarzt 8. erklirte daher das Fleisch der frag- ‘
lichen Kuh fiir vollwertig, indem er es dem ’

freicn Verkehr iiberliess.

Der Metzger, welcher die in Rede stehende
Kuh gekauft und geschlachtet hatte, ver-
weigerte dicAnnahme des Tiores mit der Be-
griindung, dass die hei der Kuh vorgefundene Er-
krankung das Fleisch derselben in einem
gutgeleiteten Metzgergeschifte mit Riick-
sicht auf die Kundschaft unbrauchbar
mache.

In einem an die Annahmeverweigerung
sich anschliessenden Zivilprozesse wurde
der Kreistierarzt S. seitens des Gerichts
zur Abgabe eines Gutachtens dariiber
aufgefordert, ob geringe Tuberkulose das

#) Unter der Rubrik ,Sanititspolizeiliche
Kasuistik® sollen fortan solche Fille aus der
Praxis der Fleischbeschau ihre Wiedergabe und
Besprechung finden, welche entweder an sich oder
durch die verschiedene Beurteilung seitens ver-
schiedener Sachverstindiger ein grosseres Inter-
esse besitzen. Seit dem Bestehen dieser Zeit-
schrift ist an den Herausgeber schon sehr oft
das Ersuchen gerichtet worden, gerade Fille
der letztgenannten Art unter Angabe aller
Einzelheiten zu veriffentlichen. Der Herausgeber
glaubte aber der Sache und den Betheiligten
besser zu dienen, wenn er von einer Publikation
der polemischen Schriftstiicke absah und die |
Herbeiftihrung einer gutachtlichen Aeusserung °
einer tierdrztlichen Behorde anriet, deren Aus- |

. Behauptung des Metzgers

Fleisch eines Tieres in einem gut ge-
leiteten Metzgergeschiifte mit Riicksicht
auf die Kundschaft unbrauchbar mache.
Das Gutachten lantete im verneinen-
den Sinne. Griinde: Die Richtigkeit der
ist durch
keinerlei positive Bekundungen derjenigen
Personen erwiesen, welche in dem Ge-
schéfte des Metzgers Fleisch einzukaufen
pflegen, Aber selbst gesetzt den Fall,
dass die Kundschaft des fraglichen
Metzgers Fleisch von geringtuberkulésen
Tieren fiir ,,unbrauchbar ansehen wiirde,
so konnte diese Ansicht als eine be-
griindete nicht erachtet werden. Ueber
die ,,Branchbarkeit”, mit anderen Worten
iiber die Zulassung des Fleisches zum
menschlichen Genusse entscheidet die
wissenschaftliche Fleischbeschau.
Diese bestimmt auf Grund des objektiven
Untersuchungsbefundes, ob Fleisch iiber-
haupt in den Verkehr gegeben werden darf,
und wenn dieses der Fall ist, ob es in

fall von den Betheiligten als bindend erachtet
werden sollte.

Diesen Standpunkt vertritt der Herausgeber
auch heute noch. Indessen bietet ein Theil
der Einsendungen derartiges Interesse, dass
eine rein sachliche Wiedergabe derselben,
ohne Verquickung mit Personen, angezeigt cr-
scheint. Vielleicht ist die Hoffnung nicht unbe-
berechtigt, dass diese Art der Darstellung diver-
gierender Ansichten verschiedener Sachver-
stiindiger iiber einen und denselben Fall zur Er-
zielung eines mdglichst gleichmiissigen
Verfalirens in der Fleischbeschau beitriigt.
Zu wilnschen wire es im. Interesse der Fleisch-
beschau und der mit Ausiibung derselben be-
trauten Sachverstindigen. . .
Der Herausgeber.
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den freien Verkehr gegeben werden kann,
oder ob es gewissen Verkehrsbeschrink-
ungen unterworfen werden muss. Die
Ansicht des Publikums ist nicht mass-
gebend, weil dieselbe zum Teil durch
unzutreffende, den thatsiichlichen Verhilt-
nissen nicht entsprechende Vorstellungen
beeinflusst wird. Eine blosse Ansicht
des Publikums, dass ein Nahrungs-
mittel minderwertig oder minder-
tauglich zur Nahrung sei, wihrend
es moglich bleibt, dass dasselbe in
Wahrheit gleichen Nahrungswert,
wie ein normales besitzt, geniigt
zur Annahme der Eigenschaft des
Verdorbenseins niecht (Reichsgericht,
Urteil IIT vom 28. September 1835H).

Bei der Regelung des Fleischverkehrs
konnen nur die berechtigten Erwar-
tungen des Publikums in Betracht ge-
zogen werden. Zu den berechtigten Erwar-
tungenderFleischkonsumenten gehdrt, dass
das im freien Verkehr, also in den gut
geleiteten Metzgergeschéften, zum
Verkaufe gelangende Fleisch 1. unschéd-
lich ist, 2. von Tieren stammt,
welche von erheblichen Abweichun-
gen frei waren. Nur solches Fleisch
im freien Verkehre zu verlangen, welches
von vollig tadellosen Tieren herriibrt, ist
wegen der gewdhnlichen Beschaffenheit
unserer Schlachttiere unberechtigt. Weit-
aus die meisten Schlachttiere sind mit
diesem oder jenem abnormen Befunde in
irgend einem Organ behaftet, so z. B.
zeigen die meisten Schweine Rundwiirmer
in der Lunge, die meisten Schafe und
Rinder Egel in der Leber, von anderen
Parasiten (Echinokokken, Magen- und
Darmparasiten) und von entziindlichen
Veriinderungen u. s. w. ganz zu schwei-
gen. Das Vorkommen derartiger uner-
‘heblicher Abweichungen bei Schlacht-
tieren ist ein so h#ufiges, dass es als ein
fast normales bezeichnet werden kann,
und es ist hierbei zu betonen, dass die un-
erheblichen Grade dieser Abnormititen
bei Tieren gefunden werden, welche im
Leben keinerlei Stdrung der Gesundheit
gezeigt haben.

Mit dieser Thatsache muss sich der
Fleischkonsument abfinden, wenn anders
der Fleischverkehr in seiner jetzigen
Form bestehen bleiben und nicht simt-
liche, mit einer auch noch so unerheb-
lichen Abweichung behafteten Tiere dem
freien Verkehr entzogen werden sollen.
Die Erfahrung an den Orten mit schon
lange geregelter Fleischbeschau zeigt,
dass ,,das Publikum im allgemeinen mit
der durch die Organe der Fleischbeschau
herbeigefiihrten Regelung des Fleisch-
verkehrs einverstanden ist und dasjenige
Fleisch als ein ,,brauchbares“ Nahrangs-
mittel betrachtet, welches seitens der
Fleischbeschau in den freien Verkehr ge-
geben wird. Es ist aber die An-
schauung des ,,Publikums im allgemeinen*
entscheidend und nicht etwa der indivi-
duelle Geschmack bei dieser oder jemer
einzelnen Person (vgl. Entscheidung des
Reichsgerichts II, v. 25. Mérz 1884).

Im vorliegenden Falle handelte es sich
um Fleisch eines Rindes mit geringer,
rein drtlicher Tuberkulose. Geringe, rein
drtliche Tuberkulose ist ein unerhebliches
Leiden (vgl. die jiingsten Ministerial-
erlasse fiir die Konigreiche Preussen und
Bayern). Aus diesem Grunde ist das
Fleisch des hier fraglichen Rindes anch
in einem gut geleiteten Metzgergeschifte
als ein ,brauchbares Nahrungsmittel zu
bezeichnen.

II. Beurteilung des Fleisches einer
mit Tuberkulose der Lungen, der
Leber, des Euters, der Mesenterial-
und inneren Darmbeindriisen be-

hafteten Kuh.

Befund. Gutgenihrte Kuh. Bromehial-
und Mediastinaldriisen stark geschwollen
und mit zahlreichen, etwa erbsengrossen,
gelben, kiisigen Herden durchsetzt; die Lungen
mit zahlreichen bis kirschgrossen gelben, teils
kisigen, teils verkalkten Herden durchsetzt, des-
gleichen die Leber. (Die Portaldriisen waren
entfernt worden und nicht mehr aufzufinden.)
Im Mesenterinm finden sich mehrere 5—8 cm
starke und 1—2 cin lange Driisenpackete, welche
von einer etwa 06 mm dicken Bindegewebs-
kapsel umgeben sind und deren Inhalt zu einem
gelben kisigen Brei zerfallen ist. Die supra-
mamméiren Lymphdriisen und die inneren
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Darmbeindritsen sind beiderseits wie die
Bronchialdriisen ver#indert

Pathologisch - anatomische Diagnose:
Tuberkulose der Lungen, der Leber, des Euters,
sowie der namhaft gemachten Lymphdriisen.

Das Fleisch der in Rede stehenden
Kuh wurde von dem Sachverstidndigen A.
vollig mit Beschlag belegt. Hiergegen
gab der Sachverstindige B. ein Gutachten
des Inhalts ab: ,In Anbetracht des sehr
guten Erndhrungszustandes erklire ich
das Fleisch der an generalisierter Tuber-
kulose leidenden Kuh fiir minderwertig.“
Der Sachverstindige C. erklirte in einem
Obergutachten folgendes:

»Mit Riicksicht auf den sehr guten Ern#ihrungs-
zustand des Tieres und die Abwesenheit tuber-
kuldser Vorginge in Lunge und Leber, erklire
ich das Fleisch fiir geniessbar und vollwertig.
Die in der Gekrosdriise befindlichen zwei Krank-
eitsherde, welche einen Zerfall der Drfisen-
substanz darstellen, kommen deshalb nicht in
Betracht, weil sich dieser Vorgang auf diese
beiden Driisenpackete beschrinkt, ausserdem,
weil derselbe durch eine ca. 1 cm dicke, fibrtse
Kapselwand vollstindig sequestriert erscheint. Den
in den Lungen vorfindlichcn Krankheitsprozess
halte ich fiir einen bronchitischen (auf Befragen
erklirte C., derselbe sei durch Erkiiltung oder
etwas dhnliches entstanden), der auf die Geniess-
barkeit des Fleisches in diesem Falle ohne Ein-
fluss ist. Was von den erwilinten Gekrosdriisen
bemerkt ist, gilt auch von den Leistendriisen.”

Die Richtigkeit des oben mitgeteilten
Thatbestandes vorausgesetzt — und daran
zu zweifeln liegt nicht der geringste
Anlass vor — muss die Massnahme des
gachverstindigen A. nach des Ref.
Ansicht als vollkommen begriindet
angesehen werden; sowohl das Gegen-
als auch das Obergutachten entbehrten
der wissenschaftlichen Begriindung.

Die hier fragliche Kuh war mit gene-
ralisierter Tuberkulose —Erkrankung
der Lungen, der Leber und des Euters —
behaftet. Generalisation macht aber, wie
Ref. an anderer Stelle begriindet Dbat,
das Fleisch nicht unter allen Umsténden
gesundheitsschiidlich. Es giebt Félle von
abgelaufener und lediglich auf die Ein-
geweide beschrédnkter Generalisation, in
welchen das Fleisch der Tiere als un-
schédlich zu betrachten ist. Im vorliegen-
den Falle war Tuberkulosederinneren

Darmbeindriisen vorhanden. Die inneren
Darmbeindriisen nehmen Lymphe zum
Teil von den Beckenorganen, zum Teil
von den Lendenmuskeln und von den
oberen Partien der Bauchwindeauf; ausser-
dem fihren zu ihnen Gefisse aus den
supramammairen Lymphdriisen. Bei Inte-
gritit der Beckenorgane und des Euters
muss die Affektion der inneren Darm-
beindriisen als Erkrankung einer,,Fleisch-
lymphdriise* angesehen werden. Im
vorliegenden Falle kann aber die Er-
krankung auch durch die Eutertuber-
kulose bedingt gewesen sein. Da jedoch
der Sachverstindige die Pflicht hat, bei
sanitétspolizeilichen Entscheidungen in
dubio das Ungiinstigere anzunehmen,
so musste das Fleisch der in Rede
stehenden Kuh als der Gesundheits-
schiédlichkeit verd4dchtig dem Ver-
kehr ginzlich entzogzen werden.

Das Gegzengutachten des Sachverstiin-
dizen B. betont einseitig den ,,sehr guten
Erndhrungszustand“, wihrend das Ober-
gutachten des C. ohne jeglichen ‘ersicht-
lichen Grund die tuberkulése Natur der
Lungen- und Lebererkrankung leugnet
und ausserdem die hier wesentlichste
Affektion der inneren Darmbeindriisen voll-
kommen ausser Acht ldsst.

Das Obergutachten von C. steht som it
wenn wir demselben den geschilderten
Thatbestand zu Grunde legen, nicht nur
mit den wissenschaftlichen Grunds#tzen
iiber diesanititspolizeiliche Beurteilung der
Tuberkulose, sondern auch mit den Vor-
schriften des Ministerialerlasses vom
26. Mirz 1892 in vollkommenem Wider-
spruche. Nach Massgabe dieses Erlasses
konnte das Fleisch der hier fraglichen
Kuh unter gar keinen Umstiénden als
vollwertig angesehen werden, weil Er-
krankung mehrerer Korperhohlen,
und zwar eine derartige vorlag, welche
nicht durch lokale Auasbreitung, (I.ymph-
gefisse, Pfortaderkreislauf, Autoinfektion)
sondern ohne allen Zweifel nur durch
Einbruch von Tuberkelbazillen in
die grosse Blutbahn entstanden ist.
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Rechtsprechung.

‘Unteriassene Anzeige des Ausbruchs, hezw. bei Ver-
dacht der Maul- und Klauenseuche. Landgericht
Eisenach. Urteil vom 12. November 1891
wider den Gutsbesitzer Qu. und Gen.

Der Angeklagte Qu. hielt in seiner Milch-
wirtschaft zu 7. 21 Kiihe, von denen 6 im Oktober
1890 trichtig waren und einige Zeit abgingig
gewesen sein sollen. Im Juli und August hatte
er durchschnittlich tiglich 133 1, im September
113 1, von da bis Mitte Oktober 99 1, dann tiig-
lich 83 bis 96 1 Lrtrag gehabt, bis dieser gegen
Ende Oktober auf 70 und etliche Liter tiiglich
herabgesunken war. Die Milch wurde ti#glich
nach Eisenach gefahren und dort verkauft. Auf
Grund einer am 2. November 1890 bei dem
Polizeiamte in E. eingegangenen namenlosen
Anzeige, dass die Kiihe des Angeklagten verscucht
seien, wurde der Rindviehbestand des Angeklagten
durch den Bezirksthierarzt Kr. amn 3. November
untersucht. Erst am 4. November wurde von
dem Angeklagten Anzeige iiber den Ausbruch
der Seuche erstattet und in Folge dessen auch
von dem Bezirksthierarzt H. die Untersuchung
der Kithe vorgenommen Beide Sachverstiindige
erklirten die Kiihe als von der Maul- und
Klauenseuche befallen; bei denselven hatte
starke Schleimabsonderung aus den Miulern statt-
gefunden, sie hatten Geschwiire in der Maulhthle
gehabt, Lahmheit an den Beinen gezeigt, nicht
ordentlich gefressen; einige hatten auch Blischen
am Euter.

Auf Grund der vorliegenden Thatsachen nahm
.das Gericht fiir erwiesen an, dass der Ange-
klagte, welcher sich selbst als gebildeten und
rationellen Landwirt bezeichnete, von demr Aus-
bruche der Maul- und Klauenseuche in seinem
Stalle schon in den letzten Tagen des Oktober,
spiitestens aber am 1. November 1830 Kenntnis
gehabt hatte. Dies war um so mehr anzu-
nehmen, da dem jedenfalls nicht zu den
Bewohnern des Gutes gehdrenden, namen-
losen Anzeiger die Erkrankung der Kithe an
der Seuche zuverldssig hatte bekannt werden
konnen. Der Angeklagte hatte sonach der Vor-
schrift der §§ 9 und 10 des Reichsgesetzes vom
23. Juni 1880 iiber die Abwehr ete. von Vieh-
seuchen zuwider gehandelt, indem er die Anzeige
bei der Polizeibehorde iiber den Ausbruch der
Maul- und Klauenseuche unter seinen Kiinhen,
beziiglich von Erscheinungen, welche den Ver-
dacht des Seuchenausbruchs begriindeten, linger
als 24 Stunden nach erhaltener Kenntnis ver-
zigert hatte, in der Absicht, durch den
Verkauf der Milch dieser Kiihe sich einen Ver-
migensvorteil zu verschaffen. Er wurde wegen
Uebertretang der §§ 66 Ziffer 2 und 67 ver-
bunden mit §§ 9 und 10 Ziffer 4 des eben
erwilhnten Gesetzes zu 75 M. Geldstrafe event.
1 Woche Haft verurteilt.

Gleichzeitig wurde er wegen Verkaufs
der Milch dieser Kiihe auf Grund der
§§ 12! und 14 des Nahrumgsmittelgesetzes
zu einer Geldstrafe von 500 M event. zu
5 Wochen Gefingnis verurteilt. Die Mit-
angeklagte R. wurde freigesprochen.

Amtliches.

Konigr. Preussen. Verfiigung des Konigl
Regierungspriisidenten zuSchleswig vom
8 Miirz 1892, die Anlagen von Schlacht-
hdusern betreffend.

1. Der Weg von der Strasse bis zum Schlacht-
hause ist in einer Breite von wenigsten 2 m und
der Hof in der Umgebung des Schlachthauses in
mindestens gleicher Breite zu pflastern.

2. Die Fenster sind an der Strassenseite 8o ein-

i zurichten, dass von aussen nicht in dieselben

hineingesehen werden kann. Die Unterkante der
Fenster des Schlachthauses muss sich mindestens
1,70 m itber dem Hofpflaster befinden.

8. Thitren, welche von der Strasse auns direkt
in den Schlachtraum fihren, sind fiir gewshnlich
geschlossen zu halten und nur solange zu iffnen,
als Transportzwecke dies erforderlich machen.

4. Zwischen dem Schlachtraum und den Wohn-
bezw. Wirtschaftsriumen, wie Stiillen, Kiiche,
Waschkiiche ete. darf keine Verbindungsthiir sein.
(Vorhandene sind eventuell zu vermauern).

6. Die Winde des Schlachtraumes sind auf
mindestens 2 m Hohe iiber dem Fussboden mit
Zement glatt zu putzen und mit Oelfarbe zun
streichen.

6. Die Eingangsthiir zum Schlachthanse soll
mindestens 1,1 m breit und 2 m hoch sein.

7. Dor Fussboden im Schlachthause, welcher
nach der Abflussstelle ein hinreichendes Gefille
haben muss, ist mit einem wenigstens 2 cm starken
Zementstrich zu versehen. .

8. Die Benutzung der {iber Schlachtriumen
belegenen Riume zu Wohnzwecken ist nicht ge-
stattet.

9. Zur Decke ist Gyps nicht zu verwenden,
wihrend Steinkalk zulissig ist.

10. Die Grube fiir die fliissigen Abgiinge soll
in Zementmdrtel wasserdicht gemauert und
hchstens 0,8 m tief sein und von allen Seiten
auch unter dem Boden mit einer mindestens
0,30 m starken Schicht von gestampften Lehm
umgeben und dicht abgedeckt sein.

11. Die Lecitung vom Schlachthause bis zu
dieser Grube ist wasserdicht herzustellen.

12. Fiir die festen Abfille ist eine dichte,
dicht bedeckte Tonne oberirdisch aufzustellen.

13. Die in der Schlachterei entstandenen Ab-
fille diirfen nicht mit anderen Abfillen gemein-
schaftlich aufbewahrt werden.

14. Die Grube sowie die Tonne sind im

" Sommer sofort nach jedem Schlachttage, im
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Winter wenigstens zweimal wichentlich zu ent-
leeren und zu reinigen. Der Inhalt ist durch
Abfahren zu beseitigen.

15. Die Abfille sind, wenn nétig, sowie auf
Erfordern der Polizeibehorde, zu desinfizieren.
~16. Arbeiten, bei welchen fliissige oder halb-
fliissige Abginge entstehen kdnnen, diirfen nur
innerhalb des Schlachtraumes vorgenommen
werden. .

17, Spiilwasser und sonstiges riechendes oder
gefiirbtes Wasser darf nicht in Griben oder Rinn-
steine geleitet werden.

18. Im Schlachtraume oder auf dem Hofe ist
ein Brunnen mit reichlichem Wasser herzustellen.

19. Die Ré#ucherkammer ist nach den Vor-
schriften der Baupolizeiordnung anzulegen.

20. Der Schornstein muss die First des
hochsten Nachbargebiudes mindesten 1,6 m iiber-
ragen.

21. Zur geniigenden Liiftung des Schlacht-
raumes ist in zwei einander gegeniiberliegenden
Winden eine Einrichtung zu treffen, dass eine
Fliche von mindestens je 1 qm gedffnet werden
kann, oder es ist ein zum Dache hinausfiihrender,
getheilter Luftschacht von mindestens 0,4 m im
Quadrat herzustellen.

22. Es ist dafiir Sorge zu tragen, dass der Zu-
gang fiir das Vieh eine Breite von mindestens
1,4 m an der schmalsten Stelle erhilt.

28. Der Schlachtraum muss in jeder Richtung,
Linge, Breite, Hohe, mindestens 3 m im Lichten
weit sein.

24, Die Kessel diirfen nicht zur Talgschmelzerei,
sondern nur zu den im Schlachtergewerbe ge-
briiuchlichen Arbeiten benutzt werden.

Versammlungs-Berichte. |
Deutscher Verein fiir offentliche Gesundheitspflege.

Auf der Tagesordnung des wegen Herrschens
der Cholera abgesagten Versammlung in Wiirz-
burg stand als Punkt 5:

Die Verwendung des wegen seines
Aussehens oder in gesundheitlicher Hin-
sicht zu beanstandenden Fleisches, ein-
schliesslich der Kadaver kranker ge-
toteter oder gefallener Tiere. Referent:
Oberregierungsrat Dr, Lydtin-Karlsruhe,

Die Thesen des Refcrenten besitzen folgenden
Wortlaut:

Im Anschluss an die von der XVI. Versamm-
lung des Deutschen Vereins fiir éffentliche Ge-
sundheitspflege zu Braunschweig am 12. Sep-
tember 1890 angenomnmenen Thesen (I—V) ,Ueber
die wirksame Bekimpfung der aus dem Genuss
gesundheitsschiidlichen Fleisches entstehenden
-Gefahren“ erklirt es die Versammlung fiir zweck-
missig, dass bei der Einrichtung der allgemeinen
obligatorischen Fleischbeschan hinsichtlich der
Verwertung des zum freien Verkehr nicht zu-

ldssigen Fleisches nachstehende Grundsitze zur
Geltung kommen:
I

1. Zur Erhaltung der betrichtlichen Menge
des minderwertigen und von kranken Tieren her-
rithrenden, aber nicht gesundheitsschidlichen
Fleisches fiir die Volksernihrung einerseits, an-
dererseite zum Schutze gegen Stérung der Ge-
sundheit einzelner besonders zu Verdauungsleiden
veranlagter Personen (Kinder, Wichnerinnen,
Kranke, Rekonvaleszenten, Schwichlinge und zu
Ekel geneigte), sowie zum Schutze gegen Ver-
mogensschddigung der Allgemeinheit der Fleisch-
verbraucher ist es angezeigt, dag Feilhalten und
den Verkauf des nach Herkunft und Beschaffen-
heit untadelhaften Speisefleisches von dem Feil-
balten und Verkaufe des die genannte Kigenschaft
nicht besitzenden, aber zum menschlichen Genusse
nicht ungeeigneten Fleisches in der Weise zu
sondern, dass das letztere in ordentlichen Fleisch-
bénken nicht, und nur unter Bekanntgabe
der Herkunft und der Beschaffenheit feil-
gehalten und verkauft werden darf. ,

In den Gemeinden sind kommunale Einrich-
tungen, sogenannte ,Freibinke* zum Verkauf
derartigen Fleisches herzustellen.

a) An der Freibank darf das Feilhalten des
gedachten Fleisches imn rohen Zustande nur
durch Polizeiorgane oder durch den Eigen-
tilmer des Fleisches oder dessen Vertreter
unter polizeilicher Aufsicht stattfinden.

Ein weitergehendes Inverkehrbringen
des Fleisches ist zu verbieten oder darf nur
unter der Bedingung erfolgen, dass der-
jenige, welcher das Fleisch abgiebt, den
Empfiinger desselben iiber die Herkunft
und Beschaffenheit desselben unterrichtet.

Metzger, Wurstler, Fleischwaarenfabri-
kanten oder Hiéandler, Gastwirte oder Kost-
geber diirfen derartiges Fleisch nur dann
zum Hausgebrauche oder zur Abgabe an
Andere verwenden, wenn sie durch leicht
sichtbaren Anschlag am Hause, im Verkaufs-
laden, in den Vorratsriumen, im Gast- oder
Speisezimmer anzeigen, dass sie Fleisch
von der angegebenen Beschaffenheit filhren
und an die Kunden abgeben.

b) Wo in grosseren Kommunen die Ueber-
wachung des Verkehrs hinsichtlich diescs
Fleisches erheblichen Schwierigkeiten be-
gegnet, ist es zweckmissig, dasselbe unter
polizeilicher Aufsicht im Schlachthofe ab-
zukochen und nur im abgekochten Zu-
stand auf der Freibank zum Verkauf bringen
zu lassen.

Fiir sehr volkreiche (Haupt- und Ver-
kehrs-) Stddte mit starkem Fleischver-
brauch empfiehlt sich die Errichtung
einer in kommunaler Regie betrie-
benen Speiseanstalt oder nach Bedarf
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mehrerer solcher Anstalten, in welchen das
gedachte Fleisch unmittelbar an die Kon-
sumenten als fertig zubereitetesSpeise-
fleisch abgegeben, bezw. von letzteren
genossen wird.

2. Es ist zuldssig, auch das zum menschlichen
Genuss ungeeignete Fleisch, sofern dies nicht
durch besondere gesetzliche Bestimmung verboten
ist, als Speiseware zu verwenden, wenn ein Be-
ditrfnis im Interesse der Volkserndhrung hierfiir
vorliegt und soweit das Fleisch infolge
einer Zubereitung die Gebrauchsfdhig-
keit als Speisefleisch erlangt hat.

Die Gebrauchsfihigkeit als Speiseware erlangt
das Fleisch, wenn es durch die Zubereitung voll-
kommen unschidlich geworden ist und dabei
auch die etwa anhaftenden Eigenschaften der
Verderbnis und des Ekelerregens verloren hat.

a) In allen Fillen ist das zum menschlichen

Genuss ungeeignete Fleisch, welches die :

Gebrauchsfihigheit als Speisefleisch er-
langen soll, in einer kommunalen, be-
sonderen Anstalt unter polizei-
licher Aufsicht einem entsprechenden
Zubereitungsverfahren zu unterwerfen.

Die Anstalt sollsich, wennirgend
thunlich, im Schlachthaus selbst be-
finden.

b) Das gedachte Fleisch darf nur in ge-
kochtem Zustand und nur unter Be-
kanntgabe der Herkunft und der
friiheren Beschaffenheit (auf der Frei-
bank oder in dem kommunalen Speisehaus)
feilgeboten oder verkauft werden.

3. Alles tibrige, fiir den menschlichen Genuss
ungeeignete Fleisch ist von der Polizei als Speise-
ware unbrauchbar zu machen. (Vergl. auch
These 11, Ziffer 8 und_9.)

Konnen aus dem Flei:ch einzelne Teile,
welche unschédlich sind, durch Kochen oder
auf einem andern Wege ausgezogen werden, s0
cmpfiehlt sich dies, wenn thunlich, im Schlacht-
hofe, jedenfalls aber unter polizeilicher Aufsicht
auszufiihren, und die gedachten Stoffe zur ge-
cigneten Verwendung abzugeben.

1L

Nachdem mit der Kontrolle des aus den ge-
werbsmissigen Schlachtungen hervorgehenden
Fleisches keineswegs simtliche Gefahren besei-
tigt sind, welche der Genuss des Fleisches der
mit Infektionskrankheiten behafteten Tiere mit
sich bringt, — weil durch diese Kontrolle nur
der kleinere und minder gefihrliche Teil des
zum menschlichen Genusse weniger oder nicht
geeigneten Ileisches getroffen wird, der grossere
und gefihrlichere Teil desselben, der aus den in
Notfillen getSteten und aus den verendeten Tieren
herribrt, aber in vielen Gegenden des Reiches
zur freien Verfiigung des Besitzers bleibt und
daraus nachgewiesenermaassen eine Bedrohung

der menschlichen Gesundheit sich herleitet, —
hilt die Versammlung es fiir zweckmissig, dass
neben der bereits in der 16. Versammlung
empfoblenen Beschau der wegen Krank-
heit notgeschlachteten Tiere durch tier
irztliche Sachverstiindige auch die poli-
zeiliche Behandlung der wegen Krank-
heit getdteten oder umgestandenen Tiere
allgemein geregelt werde und zwar nach
M aassgabe der folgenden Grundsiitze:

f. Von dem Notschlachten oder dem
Umstehen eines Tieres muss die Orts- -
polizeibehdrde alsbald Kenntnis erhal-
ten und hieraufsofort das Geeignete ver-
fiilgen.

2. Die tierdrztliche Besichtigung not-
geschlachteter oderumgestandener Tiere
ist erforderlich:

a) wenn die reichs- oder landesseuchegesetz-
lichen Bestimmungen es vorschreiben,

b) wenn das Thier iiberhaupt mit einer in-
fektiosen Krankheit behaftet oder derselben
verdichtig war,

c) wenn das Fleisch des Tieres als Speise-
fleisch in Verkehr gebracht werden soll.

3. Im tibrigen sind die Kadaver notgeschlach-
teter oder umgestandener Tiere,

a) soweit die reichs- und landesseuchegesetz-
lichen Vorschriften hierliber verfiigen, nach
diesen,
sofern die Verwertung des Fleisches als
Speiseware beabsichtigt ist, nach Massgabe
der in Kraft stehenden Gesetze, der Fleisch-
schauordnung der einzelnen Staaten und
der flir die Verwertung des Fleisches hier
niedergelegten Grundsitze zu behandeln.

c) Bleiben dem Besitzer die Kadaver oder
einzelne seiner Teile zur Verfigung, so
sind dieselben binnen 48 Stunden nach er-
folgtem natiirlichen Tode entweder von
der Wohnung von Menschen und von dem
Aufenthalt von Tieren in unschidlicher
und nicht beléistigender Weise zu entfernen
oder einem Kounservierungsverfahren zu
unterziehen, welches die Schidigung oder
die Belédstigung der Hausbewobner und der
Nachbarschaft ausschliesst

Eine anderweitige Verwendung der Kadaver-
teile kann nur Personen gestatiet werden, welche
nach Massgabe der §§ 16—2b6 der deutschen
Gewerbeordnung die Konzession zum Betriebe
des Abdeckercigewerbes erlangt haben.

Das Liegenlassen von Kadavern auf Strassen,
iffentlichen Plétzen, auf dem freien Felde oder
im Walde, sowie das Einwerfen solcher Gegen-
stinde in Gewisser ist, weil in hohem Grade
beldstigend und gefdhrlich, mit Strafe zu be-
drohen.

Mit polizeilicher Genehmigung kann jedoch
das Einwerfen von Kadaverteilen und Blut in

b

=




— 61

offentliche Gewisser zu Fischereizwecken statt-
finden,

4. Zur unschéidlichen und nicht be-
listigenden Beseitigung von Tierka-
davern oder Kadaverteilen sind ent-
sprechende Transportmittel, geeignete
Begrébnisplitze (Wasen) oder Ver-
brennungsdfen oder Einrichtungen zur
Verarbeitung der Kadavcer zu landwirt-
schaftlich oder industriell nutzbaren
St offen (Abdeckereien, chemische Fa-
briken, Leimsiedereien etc.) erforderlich
und Leute (Wasenmeister oder Abdecker),
welche die Beseitigung der Kadaver
bezw. ihre Verarbeitung besorgen.

Es liegt im Interesse sowohl der Tier-
besitzer als der Gemeinden, dass die Anstalten zur
Beseitigung der Tierkadaver Gemeindeanstalten
sind und als solche verwaltet oder verpachtet
werden.

Wasenmeister oder Abdecker miissen als
im offentlichen Dienst stehende Personen ver.
pflichtet sein.

5. Fiir kleinere Gemeinden in dilon be-
volkerten Landstrichen gentigt die Erstellung
eines Wasenplatzes, d. h. eines geeigneten Feld-
oder Waldstiickes zur Verscharrung der Kadaver.

Die Anlage von Wasenplitzen ist der Be-
gutachtung von Organen der Offentlichen Ge-
sundheitspflege hinsichtlich der Lage, der Ele-
vation, der Bodenbeschaffenheit, der Entfernung
von menschlichen Wohnungen, Stallungen und
Weiden, des Vorhandenseins von ober- und
unterirdischen Wasserldufen, des Abflusses der
Meteor- oder Ablaufwasser, der Grosse, der Ein-
friedigung, der Verwertung der Pflanzenprodukte
auf denselben zu unterstellen.

Es ist besondere Verfligung dariiber zun er-
lassen, wie tief die Kadaver zu vergraben sind
und wann eine Grube wieder aufgedeckt und ihr
Inbalt entnommen werden darf.

Die Verlochung von Kadavern ausserhalb
des Wasenplatzes ist nur nach besonderer poli-
zeilicher Genehmigung zu gestatten.

6. Es ist zweckmiissig, auf dem Wasenplatze
eine Einrichtung herzustellen, um Tiere abh#uten,
ausnehmen oder seziren zu kdnnen.

7. Verbrennungsdfen zur Zerstérung ganzer
Tierkadaver, z. B. der von milzbrand- oder
rauschbrandkranken Tieren und rotlaufkranken
Schweinen herrithrenden und von Eingeweide-
teilen anderer infektits erkrankter Tiere durch
Feuer sind in Seuchenbezirken erwiinscht.

8. Fiir gréssere Kommunen sind zur un-
schidlichen Bescitigung der Kadaver, der
Schlachtabfille und des als Speiseware unge-
eigneten Fleisches Anstalten erforderlich,
welche gewisse wertvolle Stoffe aus den
Kadavern (z. B. Fett finniger und trichi-
niser Schweine) ausziehen unq mit Aus-

schluss der nicht anderweitig verwendeten
Kadaverteile, (nimlich Haut, Knochen, Klauen
Horner, Haare, Hufe), oder auch diese mit, wenn
es sich um Kadaver milzkranker, rauschbrand-
kranker Tiere handelt, zu unschidliclien, land-
wirtschaftlich oder industricll verwertbaren, als
Speisewaare aber nicht mebr tauglichen Stoffen
verarbeiten,

9. Derartige Anstalten miissen mit Appa-
raten ausgestattet sein, welche die zugeflihrten
Tierleichen alsbald zu verarbeiten vermdgen,
infektitse Kadaver, nétigenfalls unzerlegt, und
Fleischstilcke sicher sterilisieren, weder fibel-
riechende Gase oder Dimpfe in die Luft, noch
{ibelriechende oder sonst schiidliche Fliissigkeiten
in den Boden oder in die Wasserliufe entweichen
lassen und in moglichst kurzer Zeit bei dem
geringst moglichen Aufwand von Betrichsmitteln
den hdochsten Ertrag an verwertbaren Stoffen
liefern.

10 Die Errichtung derartiger Anstalten em-
pfiehlt sich auch als Ersatz fiir Wasenplitze und
Verbrennungstfen kleinerer Gemeinden, welche
sich untereinander vereinigen, ebenso fiir Orts-
vieliversicherungs- uud Schlachtviehversicherungs-
anstalten und endlich fiir Schlachthdfe, welche
in Fristen von 3—4 Tagen hinreichende Mengen
von nicht zum menschlichen Genuss geeignetem
Fleisch und anderem Material zur Verarbeitung
liefern.

11. Wiinschenswert erscheint es, die
Konzession fir die Errichtung einer Ab-
deckerei in Hinkunft daran zu kniipfen,
dass der Betrieb den unter lL Ziff. 9 ge-
nannten Forderungen entspreche.

12. Da die Beschaffenheit des Betriebs der
Abdeckereien wesentlich von der Ertrags-
féhigkeit derselben und die letztere wieder in
erster Reihe von der Menge des verarbeiteten
Rohmaterials abhingig ist, erscheint es zweck-
m#ssig, die Zahl der Abdeckereien nicht
ohne dringende Griinde zu vermehren.

13. Die allgemeine Versicherung der
Haustierbestinde gegen Verluste durch
Krankheiten und Ungliicksfille ist auch
vom Standpunkt der &ffentlichen Ge-
sundheitspflege aus empfehlenswert,
weil dieselbe Massregel die unschédliche Ver-
wendung des minderwertigen, sowie des von
kranken Tieren herriihrenden, fiir den mensch-
lichen Genuss geeigneten und ungeeigneten
Fleisches erleichtert.

14.DieUnterstiitzungder Versicherung
der Haustierbestinde aus Offentlichen
Mitteln rechtfertigt sich daraus, dass die Ver-
sicherung den Vollzug der Massregeln zur Ver-
hiitung der Gefahren, welche die menschliche
Gesundheit durch den Genuss schidlichen
Fleisches bedrohen, unterstiitzt.



Biicherschau.

Friedberger u. Frohner, Lehrbuch der klinischen
Untersuchungsmethoden fiir Tierirzte und Stu-
dierende. Mit 81 in den Text gedruckten Figuren.
Stuttgart 1892. Verlag von Ferdinand Enke.

Mit dem vorliegenden Lehrbuche der klini-
schen Untersuchsmethoden haben die Verfasser
unsere Litteratur um ein Werk bereichert, wel-
ches den praktischen Tierdrzten in demselben
Maasse willkommen sein diirfte, wie es fiir den
Studierenden ein Bediirfnis ist. Der praktische
Tierarzt findet in der erschpfenden und anregen-
den Behandlung der klinischen Untersuchungs-
methoden, wie sie hier gegeben ist, das bequemste
Mittel zur Auffrischung seiner eigenen Methodik.
Den Studierenden dagegen fiihrt das Werk in
das klinische Studium ein, es enthilt fiir ihn die kli-
nische Propideutik, den ,Angelpunkt der klini-

schen Praxis, und damit der gesamten internen

Pathologie und Therapie“.

Die Kritik des Werkes ldsst sich in wenige
Worte zusammenfassen: es schliesst sich witrdig
und cbenbiirtig dem ,Lehrbuch der speziellen
Pathologie und Therapie* an, welches es zu er-
ginzen bestimmt ist. Des Anteiles, welchen die
Professoren Sussdorf und.Kitt an der Be-
arbeitung des vorliegenden Lehrbuches besitzen,
ist schon bei der vorldufigen Ankiindigung des-
selben in dieser Zeitschrift gedacht worden. Es
ist hier noch hervorzuheben, dass zahlreiche Ab-
bildungen von vollendeter und naturgetrener
Ausfiihrung den Text erginzen. Von den Ab-
bildungen miissen die von Stissdorf gelieferten
Iltustrationen der Topographie der Brust- und
Baucheingeweide als ganz besonders instruktiv
bezeichnet werden.

Es ist nicht daran zu zweifeln, dass das schone
Werk den gleichen Erfolg davontragen wird, wie
das Lehrbuch der speziellen Pathologie und The-
rapie der beiden Verfasser.

Zur Besprechung sind ferner eingegangen:

1. Sussdorf, Lehrbuch der vergleichenden
Anatomie der Haustiere, unter besonderer Be-
riicksichtigung der topographischen Anatomie
und der Methodik in den Priiparier-Uebungen.
Lieferung 2. Stuttgart 1892. Verlag von Fer-
dinand Enke.

2. Martin, Handbuch der Anatomie der Haus-
tiere mit besonderer Beriicksichtigung des Pferdes
von Dr. Ludwig Franck. 3. Auflage, Liefe-
rung 6. Verlag von Schickhardt u. Ebner
(Konrad Wittwer).

3. Weigmann, Die Methoden der Milchkon-
scrvierung, speziell das Pasteurisiercn und Steri-
lisicren der Milch. Bremen 1893 Verlag von
M. Heinsius Nachfolger.

(Besprechung dieser Werke folgt in den ndchsten
Heften.)

Kleine Mitteilungén.

— Zur Verwendung der Torfstreu in den Stillen
der Vieh-- und Schlachthdfe. In dem alten
Schlachthause zu Miilhausen verwendeten wir als
Streu nur Stroh. Ich hatte jedoch Gelegenheit,
in verschiedenen Stallungen mich von der Vor-
ziiglichkeit des Torfes als Streu zu iiberzeugen
und filbrte daher in dém neuen Schlachthause dic
Torfstreu ein. Als Vorziige der Torfstreu gegen-
iiber dem Stroh kann ich folgendes anfiihren:
Friiher waren unsere Stallungen ‘trotz reich-
lichen Strohbettes bestindig schmutzig, "und
der Diinger verbreitete einen penetranten ammo-
niakalischen Geruch, der dem in die
Stallungen Tretenden sofort in Nase und Augen
lastig wurde. Auch waren die Stallrinnen
bestéindig, trotz sehr guten Abflusses, mit Urin
befeuchtet. Heute sind unsere Stallungen stets
sauber, die Tiere liegen wie auf Teppichen,
iibler Geruch ist nicht wahrzunehmen, und die
Stallriume sind bestdndig trocken, weil der Torf
den ganzen Urin aufsaugt. Ich habe mich von
der Aufsaugefihigkeit des Torfes iiberzeugt und
kann bestitigen, dass derselbe das 8—9fache Ge-
wicht Fliissigkeit aufzusaugen im stande ist. Ist
das Stroh aber auch noch so billig, so iibertrifit
der Torf dassclbe, je nach den Strobpreisen, den-
noch an Billigkeit um das 2- bis 4fache. Friiher
hatten wir Miithe, den vielen Stalldiinger abzu-
setzen, heute reissen sich die Gidrtner um dcn
Torfditnger, da derselbe die Gartenerde in jeder
Hinsicht verbessert. Die beste Wirkung des
Torfes habeichjedoch inhygienischerBe
ziehung zu verzeichnen: Bei fritheren Maul.
und Klauenseucheausbriichen im Schlacht.
hause verbreitete sich die Seuche sofort in allen
Stallungen. Seit der Verwendung der Torfstreu
dagegen bleibt die Seuche auf die infizierten Tiere
beschriinkt, und ich habe die Wahrnehmung
gemacht, dass die Zerstorungen an den Klauen
viel leichtere sind und der ganze Heilungsprozess
ein viel schnellerer ist, als bei Verwendung des
Strohes. Ferner trat seither keine mittelbare
Ansteckung der Viehbestiinde in den Stillen
durch Hiindler u.s. w. mehr auf. Alle Ausbriiche
der Aphthenseuche erfolgten bei Tieren, welche
bereits vor dem Verbringen in die Stille infiziert
waren. Selbst Beschrinktbleiben der Seuche auf
dic infizierten Tiere und Freibleiben der tibrigen
Tiere in demselben und in den Nebenstiillen
wurde beobachtet, trotzdem die Verpflegung der
Tiere durch dieselben Wirter geschah. Hiernach
muss der Torfstreu eine desinfizierende Wirkung
zugesprochen werden. )

Alle diese Eigenschaften zusammen genommen,
ist Torfstreu als das beste Streumaterial
fiir Stallungen, namentlich fiir die Stal-
lungen der Vieh- und Schlachthdfe zu
bezeichnen. Von den im Handel befindlichen
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Torfstreuarten besitzt nach meiner Erfahrung
die hollindische die besten Eigenschaften, da sie
am wenigsten erdige Bestandteile besitzt.
J. C. Jungers-Miillhausen i. E.
— Gefrorenes Fleisch als Kriegsproviant. Das

/ﬁ-anzﬁsische Kriegsministerium hat seit geraumer

Zeit Versuche dariiber angestellt, ob sich ge-
frorenes Fleisch als Kriegsproviant verwerten
ldsst. Die nunmehr abgeschlosscnen Versuche
haben ergeben, dass man gefrorenes Fleisch bis
zu 8 Monaten ohne Veriéinderung seiner urspriing-
lichen Beschaffenheit anfbewahren kann. Die
grossten Schwierigkeiten ergeben sich fiir den
Transport des Fleisches zum Verbrauchsorte-
Das gefrorene Fleisch vertrigt, durch Torf-
mull isoliert, eine Eisenbahnfahrt von 4 Tagen
selbst bei hoher Aussentemperatur. Dagegen
zeigt sich der Wagentransport fiir die
Haltbarkeit sehr nachteilig. Aus diesem
Grunde ist angeblich beschlossen worden, die
Festungen mit gefrorenem Fleische zu ver-
sorgen. Es sollen bereits im Frieden grossartige
Gefrierkammern cingerichtet werden, in welchen
einige hunderttausend Meterzentner Fleisch be-
reitgehalten bezw. periodisch verbraucht und
erginzt werden konnen.

— Genuss milzbrandigen Fleisches. Zur Be-
stitigung der Erfahrung, dass der Génuss milz-
brandkranker Tiere nicht selten ungestraft
crfolgt, sei folgonder Fall berichtet. Nach
kurzem schweren Kranksein war ein 14 jihriger
Bulle verendet. Eine Armenbaus - Bewohnerin
hatte das Kadaver abgehiutet und als Lohn fiir
ihre Arbeit das Fleisch, gehackt und in Sicke
gepackt, mit nach Hause genommen. Hier hat
sie in Gemeinschaft mit einem anderen Insassen
cinen grossen Teil des Fleisches gekocht, ge-
braten, wahrscheinlich aber auch roh verzehrt
ohne dass cine Erkrankung folgte. Erst als
mehrere Schweine in dem betreffenden Gehofte
erkrankten, kam man auf den Gedanken, dass
Milzbrand bei dem Bullen vorgelegen habe, und
die Untersuchung der noch vorhandenen Kadaver-
teile ergab auch zweifellos Milzbrand (Bezirks-
tierarzt Schle g im ,,Bericht ti. d. Vet-Wes. im
K. Sachsen 1891%).

— Unschidliche Beseitigung der Milzbrand-
Kadaver. Nach den Berichten der Sichsischen
Bezirkstierdrzte Hartenstein und Réder haben
sich in den dortigen Bezirken 4 Abdecker, be-
hordlicher Anordnung entsprechend, mit Zink-
blech ausgeschlagene Wagen zum Abholen
der Kadaver beschafft. In Zwickau werden
diese Kadaver in einem ,Dampffass“ unter
Anwendung von 3 Atmosphiren Druck behufs
technischerNutzbarmachungbis zum vollstéindigen
Zerfall der Weichteile gekocht (B. 1. d. Vet.-Wes.
i. K. Sachs. 1891).

— Giftiges konserviertes Hackfleisch. Durch den
Genuss von mit ,Meat-Preserve® bespritz-

—_

tem Hackfleisch, dessen Dauerhaftigkeit da-
durch erhsht werden sollte, erkrankten mehrere
Personen, Erwachsene und Kinder, unter den
Erscheinungen von Appetitlosigkeit, Er
brechen, inneren Schmerzen und Durch-
fall. Bei der mikroskopischen Untersuchung des
betr. ITackfleisches zeigte sich die Querstreifung
der Muskulatur erhalten; es waren aber Bak-
terien, Mikrokokken, Tripelphosphat- und Gypskry-
stalle zugegen. Bezirkstierarzt M6bius, welcher
vorstehende Vergiftung im ,B, fi. d. Vet.-Wes.
i. K. Sachsen 1891 mitteilt, betrachtet den Zu-
satz von,MeatPreserve* (Calcinmhyposulfit)
in grosseren Mengen fiir gesundheits-
schidlich. (Diese Annahme ist nach den Unter-
suchungen von Bernatzik u. Braun nicht
von der Hand zu weisen. Andererseits diirfte
aber die von Mobius konstatierte Anwesen-
heit von Tripelphosphatkrystallen in dem

giftigen Hackfleisch die Vermutung rechtfertigen,

dass sich trotz des Zusatzes der Konservierungs-
fliissigkeit Fiulnis in dem Fleische entwickelt
hatte. D.R.)

Spontane und experimentelle Perisucht. Bei
einem zur Sektion gekommenen Fall mensch-
licher Tuberkulose fand Troje auf der Pleura
das Bild perlsuchtihnlicher Erkrankung. T. hebt
hervor, dass dieser Befund eine grosse Aehnlich-
keit mit den Impfeffekten besitze, welche mit
durch Jodoform abgeschwichten Tuberkel-
bazillen bei Versuchstieren erzielt werden.

—- Die Wirkung des Baumwollsamenmehls auf die
Rahmbiidung der Milch. Nach Curtis und Carson
wird durch Fiitterung von Baumwollsamen dic
Aufrahmung sehr erleichtert. Bei alt-
milchenden Kiihen verblieben nur noch 184 pCt.
des Butterfettes in der Magermilch, gegen 3,9 pCt.
ohnz Baumwollsamenfiitterung, bei frischmilchen-
den und bei der Aufrahmung der Mileh bei 21° C.
nur 11,3 pCt. gegenilber 14,9 pCt. in der Milch der-
jenigen Kilhe, welche das fragliche Futter nicht
erhielten.

Tuberkuloseiibertragung durch Milch. Nach den
»Mittheilungen aus den amtlichen Veterindirsani-
titsberichten Preussens* (Berl. Archiv fiir Tier-
heitkunde, XVIII. Bd., 6. Heft) bekamen in einer
Bierbrauerfamilie 2 Kinder als Nahrung die rohe
Milch einer Kuh, welche fiir vollig gesund ge-
halten und auch besonders gefiiitert wurde. Die
Kinder starben an Tuberkulose, bevor sic
dasdritte Jahrerreichthatten. Dic Elternund Gross-
eltern der Kindern sind kerngesund. Die Kuh
aber erwies sich nach dem Schlachten als
hochgradig tuberkulds (Priimers- Koblenz).

— Keimgehalt der Butter. Lafar stellte fest,
dass in der Mehrzahl der Proben frischer Butter
die Zahl der enthaltenen Keime zwischen 10 und
20 Millionen in einem Gramm betrug. In den
dusseren Schichten stieg der Keimgehalt sogar
bis auf 47250000 Keime im Gramm.
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— Schwarzwerden der Klse. Als Ursache
dieser Erscheinung ermittelte Herz-Memmingen
Bleigehalt des zum Einwickeln benutzten
Pergamentpapiers. Nach der ,,Papier-Ztg.“ soll
die Verwendung bleihaltigen Roh-Glycerins
dem Pergamentpapier den Bleigehalt verleihen.

— Neuer Apparat zum Niederlegen der Rinder
behufs Schiichtung. Nach einer Mitteilung des
Patentbureaus von Liiders-Gorlitz haben Roth-
miiller und Friedrich einen Apparat konstruiert,
durch welchen Rinder schnell und bequem nieder-
zulegen seien. Das zu schlachtende Rind wird
»einfach (? d. R.) in die auf Walzen gelagerte
und mittelst Riderwerk drehbare Trommel des
Apparates getrieben; es wird nun an Ketten an-
gehiéingt und mit durch Schrauben einstellbaren
und gelenkig aufgehéingten Schildern erfasst, um
durch Drehen der Trommel auf den Ritcken ge-
legt, geschlachtet, auf den darunter gefahrenen
Wagen herabgelassen und fortgefahren zu werden.*
Den Vorzug der ,.Einfachheit* scheint der Apparat’
nach diesen Angaben niclht zu besitzen, und es
ist daher kaum anzunehmen, dass derselbe mit
den thatséichlich einfachen und schonenden Leg-
methoden, wie z. B. der Stuttgarter, in Wett-
bewerl zu treten vermag.

— Zur Anwendung der Salmiakprobe zur Fest-
stellung der Flulnis. Anlisslich einer Gerichts-
verhandlung, welche sich vor kurzem in Berlin

Sardinen abspielte, wurde von Seiten des Ge-
richtschemikers Dr. Jeserich hervorgehoben,
dass die Salmiakprobe bei marinirten Fischen
als ein zuverldssiges Mittel zur Feststellung der
Fédulnis nicht bezeichnet werden koénne. Bei
dieser Gelegenheit mdchten wir daran erinnern,
dass Eber, der Entdecker der Salmiakprobe,
selbst (cfr. S. 15 seiner Broschiire) betont hat,

dass Fiulnis bei Lakeobjekten wegen''

des hdufig normal anwesenden Trimethyl-
amins durch die Salmiakprobe allein
nicht nachgewiesen werden kdnne.

Tagesgeschichte.

— Lehrstuhl fiir Fleischbeschau an der Tier-
&rztlichen Hochschule zu Dresden. Mit dem Beginn
des laufenden Wintersemesters ist an der Tier-
drztlichen Hochschule zu Dresden ein besonderer
Lehrstuhl fiir I'leischbeschau errichtet und dem
Kanpititstierarzt Dr. Edelmann in Dresden {iber-
tragen worden.

— Oeffentliche Schiachthiuser. Die Errichtung
s#ffentlicher Schlachthiiuser ist beschlossen worden

in Gnesen, Stade und Flensburg. Geplant

ist der Bau eines Offentlichen Schlachthauses in
Hainichen, bereits in Angriff genommen in
Angermiinde und Perleberg. Die Ertffnung
von Schlachthdfen steht bevor in Elbing, Halle,
Harburg, Lahr und Neuruppin. Bereits dem

Betriebe itbergeben wurden die Schlachthduser
in Zschopau und Guben.

— Frelbdinke. Die Einrichtung von Freibinken
ist in Aussicht genommen in Weimar und
Halle a. 8.

— Viehverkehr. Wegen der zur Zeit in Dine-
mark in starker Ausdehnung herrschenden Maul-
und Klanenseuche hat die Schleswigsche Pro-
vinzialregierung die Einfulr von dinischem Vieh
iiber die jiitische Landesgrenze verboten. Die
Einfuhr d#nischen Viehs nach Deutschland zur
See iiber Kiel und Warnemiinde ist nicht be-
hindert.

Die dénische Einfubr hat gerade in der letzten
Zeit fiir den deutschen Viehmarkt eine grosse
Bedeutung gewonnen. Nach einer Mitteilung des
Kopenhagener statistischen Bureaus sind in der
Zeit vom 1. Januar bis 3. August 1892 nicht
weniger als 65268 Rinder, 551 Kilber, 5959 Schafe
und 77208 Schweine aus Ddnemark nach Deutsch-
land verbracht worden.

— Schiachtviehversicherungswesen. Der Schlacht-
viehversicherungsverein fir Liegnitz hat in
seinem ersten Geschiiftsjahr, 1. Oktober 1891 bis
80. September 1892, 1154 Rinder versichert. Hier-
von wurde ein Tier giinzlich beanstandet, wébrend
84 auf der Freibank zum Verkaufe gelangten.
Der Kassenbestand betrug am Schluss des Rech-

. nungsjahres 3850,73 Mark. Einzelne beanstandete
in Folge einer Beschlagnahme von russischen !

Teile wurden bisher nicht entschidigt. Von nun
an sollen fiir eine beanstandete Leber 5 Mark,
fiir simmtliche Eingeweide 10 Mark entschidigt
werden.

— Entschiidigung fiir in Folge von Milzbrand
gefallene oder getdtete Rinder wird nunmchr anch
im Fiirstentum Reuss j. L. nach Masagabe des
diesbeziiglichen Gesetzes vom 18. Juli 1892 ge-
wihrt,

— Schichtverbote. Das Filrstlich Reuss'sche
Ministerium beabsichtigt, nach dem Beispiel des
Konigreichs Sachsen die Betiubung sdmtlichen
Schlachtviehs Federvieh ausgenommen —
vor dem Schlachten anzuordnen und in dieser
Form das Schiichten zu verbieten.

— Nachpriifung amerikanischen Schweinefleisches.
Nach der ,Bad. Korr“ hat die Grossherz
Badische Regierung die Bezirksimter ange-
wiesen, vor dem Genuss ungekochter ameri-
kanischer Fleischwaren ffentlich zu warnen, und
gleichzeitig eine Verordnung des Inhalts erlassen,
nachwelcher séimtliches importierte amerikanische
Schweinefleisch unter strafrechtlicher Haftung
der Importeure und Verk#ufer auch dann zu
untersuchen ist, wenn ein amerikanisches Ge-
sundheitszeugnis vorliegt.

— Massenerkrankung nach Fleischgenuss. Auf
einem Gute bei Groitzy (Polen) erkrankten 20 Per-
sonen angeblich nach dem Genusse des Fleisches
einer Kuh, welche an der ,sibirischen Pest”
zu Grunde gegangen war. Die Hilfte der




65

Patienten ist bereits am ersten Tage der Er-
krankung erlegen.

— Ueber eine Fleischvergiftung in Ludwigs-
hafen a. Rh. berichtet die ,Allg. Fleischerzeitg.”
Nach Genuss von Fleisch, welches einen eigen-
tiimlichen Geschmack gehabt haben soll, er-
krankten 8 Personen, von welchen zwei bereits
unter den Erscheinungen einer Vergiftung ge-
storben sind.

— Trichintse Wildschweine, Am 14. November
wurde in Berlin ein neuer Fall von Trichinose bei
einem Wildschwein, der dritte seit dem Inkraft-
treten der auf die mikroskopische Untersuchung
der Wildschweine beztiglichen Polizeiverordnung
(1. Jan. d. J.), festgestelit.

— Sehr nachahmenswerte Beschliisse hat die
Metzgerinnung zu Hamm gefasst. Sie lauten:
1. Den Metzgern ist vom heutigen Tage an ver-
boten, das Betasten der Fleischwaren von Seiten
der K#ufer zu dulden. 2. Fleischwaren diirfen
picht in offenen Kdrben oder Mollen umherge-
tragen werden. Dieselben miissen mindestens
mit einem dichten Tuche oder mit reinem Papier
(weder beachriebenes noch Strohpapier darf ver-
wendet werden) verdeckt sein. 3. Die Meister
dtirfen unter keinen Umstéinden dulden, dass ihre
Gesellen oder Lehrlinge wihrend des Umher-
tragens der Fleischwaren Zigarren oder Pfeife
rauchen.

— Vergehen gegen § 12 des Nahrungsmittel-
gesetzes. Die Strafkammer zu Gnesen verurteilte
den Schlichter Piasicki wegen Verkaufs des
Fleisches einer stark tuberkulésen Kuh zu einem
Jahre Gefingnis und 2jihrigem Verlust der
biirgerlichen Ehrenrechte. Der Metzger
und Gastwirt Baumgirtner aus Bruck wurde
vom Landgericht Regensburg wegen Verkaufs
des Fleisches einer dem Verenden nahen Kuh
zu 2 Monaten Gefingnis, 200 M. Geldstrafe und
Tragung sidmtlicher Kosten verurteilt.

— Die technische Deputation fiir das Veterin&r-
Wesen verhandelte in der letzten Sitzung u. a.
iiber die Bekimpfung der Rotlaufseuche.
Das Ergebnis der Verhandlungen ist noch nicht
bekannt gegeben worden. Zur Beratung standen
folgende Fragen:

1. Empfiehlt essich,dieUnterdriickung
der unter der Bezeichnung Rotlauf zu-
sammengefassten Schweineseuchen durch
veterindrpolizeiliche Massregeln anzu-
streben und zu dem Zwecke die ent-
sprechende Anzeigepflicht gesetzlich
einzufiihren?

2. Bejahenden Falles, ist eine Ent-
schidigungspflicht filr die Verluste an
Rotlauf gesetzlich zu begriinden? und in
welchem Umfange? Nur fiir auf polizei-
liche Anordnung getdtete oder auch fiir
nach erstatteter Anzeige gefallene
Schweine? Wie ist der Wert dergetdteten

und der gefallenen Tiere zu ermitteln?
und welcher Teil des ermittelten Wertes
soll entschidigt werden?

3. Nach welchem Verteilungsmassstabe
sollendie Entschidigungsbetrige vonden
Schweinebesitzern aufgebracht werden?
Nach der Zahl der vorhandenen Schweine
ohne Unterschied des Alters? Wann soll
die Feststellung der beitragspflichtigen
Schweinezahl erfolgen?

4. Sind Zwangsverbinde der Schweine-
besitzer behufs der Aufbringung der Ent-
schidigung zu bilden? und sollen diese
Verbinde Kreise, Regierungsbezirke oder
Provinzen umfassen?

— Das Preussische Landesikonomiekollegium
befasste sich in seiner letzten Sitzung vom 18. No-
vember d. J. eingehend mit der Beratung
von Antriigen, betr. Revision des Vieh-
seuchengesetzes. Es lag nach der .,Voss.
Zeitung” zu dem Gegenstande eine Anzahl von
Antriigen vor, die in eingehender Beratung von
den Antragstellern begriindet wurden, soweit dics
durch den vorherigen Verlauf der Debatte nicht
bereits erledigt war. Der von dem Bericht-
erstatter der Technischen Deputation fiir das
Veterindrwesen, Prof. Dr. Schiitz, in Gemein-

! schaft mit dem Geh. Ober-Regierungsrat Dr.

H. Thiel gestellte Antrag lautet:

»Da8 L.-0.-K. wolle beschliessen: Den
Minister fir Landwirtschaft in Uebereinstim-
mung mit den Antrigen der kgl. technischen
Deputation fiir das Veterinirwesen zu er-
suchen: 1. in Bezug auf die Abwehr
der Seucheneinschleppung aus dem Aus-
lande dahin wirken zu wollen, dass die
Einfubr von Vieh aus nicht seuchen-
freien Nachbarlindern soweit einge-
schrinkt werde, als es nur irgend die
gesetzlichen Bestimmungen, namentlich
das Viehseuchen-Uebereinkommen mit
Oesterreich-Ungarn zulassen, 2. in An-
betracht, dass die im Viehseuchen-
gesetze und in der Bundesratsinstruk-
tion angeordneten Massregeln zur Til-
gung der Maul- und Klauenseuche weder
der Natur der Seuche, noch den heutigen
wirtschaftlichen  Verhiiltnissen ent-
sprechen, veranlassen zu wollen, dass
diese Massregeln entsprechend den Be-
schlilssen der technischen Deputation ab-
geindert werden; 3. in Ansehung der
Gefahr, welche Viehhandel und Vieh-
verkehr fiir die Verbeitung der Maul- und
Klaunenseuche mit sich bringen, Anord-
nungen dahin treffen zu wollen, dass bei
Auftreten der Maul- und .Klauenseuche
die Stallungen der Yichhdndler nnd Gast-
hofbesitzer, wie die Viehm#rkte und
Schlachtviehhtfe besonders strenger
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veterin#r-polizeilicher
unterstellt werden.

Zu diesem Antrage hatte von Arnim-Giiter-
berg den folgenden Zusatzantrag gestellt: In
No. 3a) zwischen die Worte ,Klauenseuche“
und ,,die Stallungen* einzufiigen: ,die Hau-
sierhiindler mit Schweinen und Schafen“
und b) am Schlusse hinzuzufiigen: ,auch auf
moglichst strenge Reinigung der Eisen-

Beaufsichtigung

bahnwagen und Viehrampen bhinzu-
wirken.*
Hierzu beantragte weiter Reich-Meyken,

auch den Hausierhandel mit Ginsen einzu-
beziehen, weil die Herden aus Russland ange-
triebener Giinse verdichtig erscheinen, bei der
Verschleppung der Seuche mitzuwirken.

Ferner hatte v. Below-Saleske zu § 65 des
Reichsseuchen-Gesetzes folgenden Zusatz bean-
tragt: ,Die Anzeigepflicht bei Maul- und
Klauenseuche geniigt allein noch nicht.
Die mala fides des Viehbesitzers pflegt
sich durch Vorschiitzen der Unkenntnis
zu decken. Deshalb soll die Behauptung
derUnkenntnis vor Strafe nicht schiitzen.

Hierzu wiederum stand ein Zusatzantrag
Reich zur Beratung, lautend: ,wenn der
betr. Besitzer nach Lage der Sache den
Ausbruch der Seuche bezw. des Seuchen-
verdachtes ohne grobe Fahrldssigkeit
hitte wissen miissen.“

Ausserdem lag eine Anzahl von Spezialantri-
gen seitens des Herrn v. Radecke-Redden vor,
welche ndhere Ausfiihrungsvorschlige zu No. 3
der Antrige Schiitz-Thiel bilden.

Nach einer Diskussion, an welcher sich die
Professoren Schiitz und Maercker, ferner von
Below, v. Ldsewitz-Lentschow, v. Donat,
v. Arpim, Dr. Reich und v. Réder beteiligten,
wurden simtliche obengenannten Antrige
angenommen.

Aus den Antrigen v. Radecke gelangten
folgende Punkte zur Annahme: ,Das L.-0.K.
wolle beschliessen, den Minister fiir Landwirt-
schaft zu ersuchen: 1. eine Aenderung des
Reichsseuchengesetzes in nachfolgenden
Punkten dahin veranlassen zu wollen,
dass a) das Strafmass fiir wissentliche
Verheimlichung von Seuchenausbriichen,
wie fiir alleZuwiderhandlungen gegen die
verfiigten Schutzmassregeln in empfind-
licher Weise verschirft wird, b) die
veterindirpolizeiliche Ueberwachung von
0ffentlichen Vieh- und Schlachthdfen
einer einheitlichen staatlichen Leitung
unterstellt wird, ¢) der Hausierhandel mit
Schweinen einer schirferen Kontrolle un-
terzogen wird; II. den Minister zu ersuchen,

geneigtest eine Preisausschreibung fiir Er-
forschung des Maul- und Klauenseuche-
Kontagiums zu veranlassen’

Personalien.

Tierarzt Veit, bisher einjihrig-freiwilliger

Unterrossarzt in Hannover, wurde zum Schlacht-
paus-Tierarzt in Gardelegen, Tierarzt Krieg
tus Lobstidt zum 2. Schlachthaus Tierarzt in
Thorn, Tierarzt Wahrendorff von Anklam
zum Schlachthaus-Tierarzt in Pasewalk, Rossarzt
a.D. Uthoff von Hannover als Schlachthof-
Tierarzt in Halle, Bezirkstierarzt Herzing aus
Bischofsheim zum Schlachthausinspektor in Hild-
burghausen, Tierarzt Weber von Reichenbach
zum Schlacht- und Viehhof-Verwalter in Anna-
berg und Tierarzt Dr. Zagelmeier von Reh-
lingen zum Schlachthof-Assistenten in Niirnberg
ernannt.
, Die Schlachthof-Tierarzt-Stelle in Neurode
wurde dem Kreistierarzt Ehricht dasclbst und
‘die Ausiibung der Fleiszhbeschau in Biebrich den
Mieriirzten Patrz ek von Mitnchen und Sacht-
Ieb en von Idstein iibertragen.

Yakanzen.

Ragnit, Johannisburg, Waren,
Belgard, Torgau (Niheres siehe Heft 10v. J.
und Heft 1 und 2 d.J. der Zeitschrift.)

Die in dem letzten Hefte angekiindigte Vakanz
in Spandau tritt nicht ein, weil sich der
derzeitige Inhaber der Stelle, Herr Schlachthaus-
inspektor Liebe, entschlossen hat, in Spandau
zu bleiben.

Goldberg (Schles.): Schlachthof-Verwalter
zum 1. Januar 1893 (Gehalt 1300 M. (!) bei freier
MWohnung, Heizung und Beleuchtung). Bewer-
pungen an den Magistrat.

Liineburg: Schlachthof-Inspektor zum
1. April 1893 (2400 M. Gehalt, freie Wohnung,
Feuerung und Licht. Halbjihrliche Kiindigung.
1500 M. Kaution). Bewerbungen an die Schlacht-
hof-Kommission.

Jilich: Schlachthaus-Vorsteher zum 1. Mai
1893, 1600 M. () Gehalt, freie Wohnung und Brenn-
material). Bewerbungen bis 15, Dezember beim
Biirgermeister.

Sommerfeld (R-B. Frankfurt a. 0):
Schlachthof-Inspektor sofort. (Freie Wohnuag
und Feuerung, 1500—2000 M. Gehalt; Kaution
gefordert). Bew. bis 8. Dezember an den Magistrat.

Prenzlau  Schlachthofinspektor (Aus-
schreiben noch nicht erfolgt).

Besetzt: Schlachthof-Thierarzt-Stellen in Garde-
legen, Thorn, Pasewalk, Halle, Annaberg, Neu-
rode, Niirnberg, Hildburghausen und Biebrich.

(Stelle in Schwelm wird nicht besetzt).

Verantwortlicher Redakieur (excl. Inseratenteil): Dr. Ostertag, — Veriag und El;u;mm _wn m;m Schoets in Berlin.
Druck von W, Blixenstein, Berlin.
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Ueber Schiachtviehversicherungen.

Vortrag, gehalten am 16. Oktober 1892 in der
Versammlung der Schlachthaus - Tierdrzte des
Regierungs-Bezirks Arnsberg

von
Koch — Hagen,
Schiachthof-Inspektor.

M. H.! Es kann nicht meine Aufgabe
sein, hier die hohe soziale Bedeutung
der Versicherungen hervor7uheben und
niher zu beleuchten, diese ist ja eine
allgemein anerkannte Thatsache, was wohl
geniigend dadurch bewiesen wird, dass
der Staat die Versicherungen, speziell
auch die Viehversicherungen, unterstiitzt,
ja sogar Zwangsversicherungen einfuhrt.
Ich erinnere nur an die Versicherung des
Rindviehes gegen Lungenseuche und die-
jenige der Pferde gegen Rotz.

Der Vorstand unseres Vereins hat es
fir wichtig gehalten, eine Besprechung
iiber Schlachtviehversicherungen auf die
heutige Tagesordnung zu setzen und mir
den Auftrag zugeteilt, iiber diesen Gegen-
stand hier zu sprechen.

Wielhnen allen bekannt, m. H.,bestehen
verschiedene Viehversicherungs - Gesell-
schaften schon lénger, einige schon30Jahre
und dariiber; die Schlachtviehversiche-
rungen aber sind erst in neuester Zeit ent-
standen und haben beziiglich ihrer Zweck-
missigkeit in ihren generellen Prinzipien
allgemeinste Anerkennung gefunden. Die
Schlachtviehversicherungen  sollen be-
kanntlich den Zweck haben, den jeweiligen
Besitzer bezw. Vorbesitzer von Schlacht-
tieren gegen Verluste zu schiitzen, welche
dadurch entstehen, dass Tiere nach dem
Schlachten ganz oder teilweise aus sanité-
ren Riicksichten etc. beanstandet werden

miissen. M. H.!Ich glaubeganz getrost be-
hauptenzu diirfen, dass wir Sanititstierirzte
dieeigentlichenUrheberdieserInstitutionen
sind. Denn mit der sich stetig steigernden
Inbetriebnahme dffentlicher Schlachthiuser
nehmen auch die Beanstandungen bei den
Schlachttieren erheblich zu, dank der
sachverstindigen Untersuchung der Tiere
vor und nach dem Schlachten in diesen
Anstalten. Es stellte sich nach und nach
das Bediirfnis bei den Interessenten heraus,
sich durch Versicherung gegen diese Ver-
luste moglichst schadlos zu halten. Fir
die Landwirte als Viehprodnzenten, fiir
die Handelsleute und fiir die Metzger
sind die Schlachtviehversicherungen aus
ganz naheliegenden Griinden von grosser
Bedeutung. Indessen muss auch vom na-
tionalokonomischenStandpunkte aus diesen
Versicherungen grosse Wichtigkeit bei-
gemessen werden. Das Fleisch ist ein Nah-
rungsmittel von so ausserordentlicher Be-
deutung, dass auch die Behorden auf die
mittelbare Forderung des Fleischkonsums
durch Versicherungen bedacht sein miissen.
Denn es ist eineauch schon mehrfach ander-
weitig betonte Thatsache, dass Produ-
zenten und Hindler am liebsten nach
Orten verkaufen, wo keine offentlichen
Schlachthiéuser und keine obligatorische
Fleischschau bestehen, und die mit vor-
erwithnten Einrichtungen versehenen Orte
besonders dann meiden, wenn die Ver-
waltungen daselbst in dem Rufe einer
besonderen Strenge stehen und eine
Schlachtviehversicherung daselbst fehlt.

Wenn man nun die Frage aufwirft,
von wem denn eigentlich die Schlachtvieh-
versicherung am richtigsten auszugehen
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hat, so mdchte ich darauf antworten, von
demjenigen, der am meisten dabei inter-
essiert ist, und das ist nach meinem Da-
fiirhalten der Landwirt als Produzent.
Der oft sehr gleichgiltige Metzger sagt
sich, der Bauer muss ja fiir den Schaden
aufkommen, ja es giebt leider oft genug
zweifelhafte Schlachter, denen solche Félle

von Beanstandungen sehr gelegen
kommen und die so recht darauf
ausgehen, den betreffenden Landwirt

bei solcher Gelegenheit nach Moglich-
keit zu prellen. Trotzdem hat aber auch
der Metzger, d. h. der reelle Geschifts-
mann, ein Interesse an der Schlachtvieh-
versicherung, und oft genug habe ich von
solchen Gewerbetreibenden gehort, dass
sie gerne eine Primie fiir derartige Ver-
sicherungen beizusteuern bereit wiren,
schon wegen der wenigen Umstédnde, die
sie bei der Schadenregulierung hitten.
Die Lebensfihigkeit der Schlacht-
viehversicherungen ist vielfach ange-
zweifelt worden. Dennoch mochte ich an-
nehmen, dass bei einer soliden wund
rationellen Wirtschaft solche Versiche- |
rungen, die als Vereine bezw. Genossen-
schaften organisiert sind, recht gut be-
stehen konnen. Es ist namentlich
grosses Gewicht darauf zu legen, dass die
aufzubringenden Gelder von moglichst
vielen Mitgliedern beigesteuert werden,
damit fiir den einzelnen die Steuer nicht |
zu hoch und fiir Kkleinere Besitzer |
bezw. Gewerbetreibende schliesslich un-
erschwinglich wird. Ferner ist darauf
Bedacht zu nehmen, dass die Verwaltung i

moglichst wenig Kosten verursacht; samt-

liche Aemter, vielleicht mit Ausnahme

desjenigen des Kassierers, miissen Ehren-

dmter sein. Der Versicherung muss .
die Moglichkeit geboten sein, beanstan-
_detes Fleisch resp. Tiere, welche nur zur
technischenVerwertung zugelassen werden,
so vorteilhaft wie irgend moglich
auszuniitzen. Das noch zum mensch-
lichen Genuss- zuldssige Fleisch muss fiir
einen moglichst hohen Preis auf der Frei-
bank oder, wo solche nicht besteht, durch
offentlichen Verkauf unter Polizei-Aufsicht |

' keine Momente

und selbstredend unter Bezeichnung der
Herkunft zu gunsten der Versicherungs-
kasse verdunssert werden. Inden Statuten
einer solchen Schlachtviehversicherung
miissen auch genaue Bestimmungen dar-
iiber getroffen sein, welche Tiere als ver-
sicherungstihig und welche als unzuldssig
zum Versichern anzusehen sind, damit
die Kasse nicht in betriigerischer Absicht
geschidigt werden kann. Werden z. B.
sehr abgemagerte oder augenscheinlich
kranke Tiere nicht ausgeschlossen, so0
wiirden die Schlachtviehversicherungen
sehr bald Ablagerungsplitze fiir diese
Ware abgeben. und ein lingeres Be-
stehen derselben unmoglich machen.
Einen im vorigen Friihjahr gemachten
Versuch, eine Versicherung in diesem
Sinne, wie sie ja schon an verschiedenen

! Schlachthofen mit Erfolg bestehen, auch

hierorts ins Leben zu rufen, ist leider
volliggescheitert, und es sind auch im Laufe
des Sommers, so lange vorwiegend das
Husumer Vieh hierher gebracht wurde,
hervorgetreten, welche
auf giinstigere Verhiltnisse fiir eine der-
artige Griindung am hiesigen Platze
hoffen lassen. Das Husumer Vieh, welches
bis vorigen Sommer ohne jede Garantie
verkauft wurde und oft genug der
Schrecken der Handelsleute war, ist
in diesem Sommer, lediglich auf Betreiben
einer grossen Anzahl rheinischer und
westfilischer Handelsleute, gegen Tuber-
kulose versichert worden. Das Husumer
nach hier verkaufte Vieh war entweder
in der Husumer Schlachtviehversicherung
oder in der Hanseatischen Vieh-Versiche-
rungsbank zu Hamburg gegen Tuberku-
lose versichert. Die letzte Versicherungs-
gesellschaft beabsichtigt die Schlachtvieh-
versicherung, welche eigentlich nur eine
Abteilung der qu. Bank bildet, energisch
zu betreiben. Nach den Erfahrungen, die
ich mit dieser Gesellschaft am hiesigen
Schlachthofe gemacht habe, muss ich die-
selbe fiir eine solide und kulante halten,
und ich glaube wohl, dass dieselbe reus-
sieren wird. Wenn diese Gesellschaft
vorldnfig auch nur Versicherungen gegen




Tuberkulose des Rindviehs abschliesst,
so ist hierbei zu beriicksichtigen, dass die
weitaus grosste Zahl aller Beanstandungen
diese Tiergattung und diese Krankheit
betrifft. Ausserdem teilte mir der Direk-
tor mit, dass die Gesellschaft dazu iiber-
zugehen beabsichtige, sdmtliche Schlacht-
tiere gegen alle beim Schlachten sich er-
gebenden Schiden in Versicherung zu
nehmen. Eine andere Gesellschaft scheint
mir noch erwihnenswert, n#mlich der
Zentral-Viehversicherungsverein zu Ber-
lin, welcher auch Schlachtviehversiche-
raungen abschliesst und deren Direktor
Kreistierarzt a. D. Heinrich in Berlin
ist. Ich habe mich seiner Zeit auch be-
mitht, fiir diese Gesellschaft Versiche-
rungen abzuschliessen, besonders gegen
Trichinen und Finnen der Schweine, je-
doch ohne Erfolg, und zwar, wie es mir
schien, weil die Primiensétze ziemlich
hohe waren.

Was nun, m. H. unsere Stellung
als Schlachthaustierdrzte gegeniiber den
Schlachtviehversicherungen anbelangt, so
glaube ich annehmen zu diirfen, dass wir
Grand haben, jede reelle und solide Ver-
sicherung mit Freuden willkommen zu
heissen. Wenn auch unser Urteil in
der Fleischschau selbstredend streng un-
parteiisch lanten soll und muss, so
kommt es doch manchen schwer an, un-
bemittelten Viehbesitzern durch Bean-
standungen oft empfindlichen Schaden
verursachen zu miissen, und auch sonst
ist es oft eine schwere Aufgabe, streng
nach den Grundsitzen der wissenschaft-
lichen Fleischschau zu verfahren. Mancher
dieser Unannehmlichkeiten und Schwierig-
keiten entgeht man dadurch, dass das
qu. Schlachtvieh versichert ist.

Die bis jetzt bestehenden Schlachtvieh-
versicherungen liegen in sehr ver-
schiedenen Handen. In einigen Stédten
bestehen Vereine,

angehdren — und dieses will mir die be-
rechtigste und zweckdienlichste Ein-
richtung erscheinen —, in Leipzig liegt
eine Schlachtviehversicherung

denen sowohl Pro- !
duzenten wie Handelsleute und Metzger

in den ;

Hinden des Magistrates, in Dresden haben
die Héandler und Fleischer, in anderen
Stddten wieder die Innungen die Ver-
sicherung des Schlachtviehs in den Hénden,
in Kiel endlich besitzt ein Privatmann eine
Schlachtviehversicherung. Wer auch immer
Inhaber der Schlachtviehversicherung sein
mag, Haupterfordernis bleibt stets eine
strenge, ordnungsmissige und reelle Ver-
waltung, und nurdiejenigen Versicherungen
werden aunf die Dauer prosperieren, bei
denen reellste Prinzipien der Verwaltung
zu Grunde liegen. Von seiten der Schlacht-
hausvorstinde diirfte nach meiner Ansicht
dahin zu wirken sein, wenn eine selb-
stdndige Versicherung fiir den betreffenden
Ort und seine Umgebung nicht zu griinden
ist, die Interessenten zu veranlassen, ihr
Schlachtvieh bei einer soliden Versiche-
rungsgesellschaft versichern zu lassen.

Zum Schlusse, m. H., sei mir gestattet,
noch einen Punkt zu beriihren, in dem
sich eine sehr verschiedenartige Praxis
bemerkbar macht, und der wohl recht
geeignet sein diirfte, hier kurz be-
sprochen zu werden, da er mit der Ver-
sicherungsangelegenheit eng zusammen-
hidngt; ich meine das Ausstellen der
tierérztlichen Atteste und das diesen
fast immer zu Grunde liegende tierérzt-
liche Begutachten bezw. Beurteilen der
durch die Beanstandungen entstandenen
Schiden. Es erscheint dringend wiin-
schenswert, ein moglichst gleichmissiges
Verfahren in dieser mitunter fiir unsere
Stellung recht unerquicklichen Angelegen-
heit anzustreben. Dariiber, dass wir zur
Ausstellung solcher Atteste befugt sind,
und dass uns infolge dessen auch das ent-
sprechende Honorar hierfiir zusteht, bin
ich nie im Zweifel gewesen. Es sollte aber
eine Einigkeit unter den Kollegen be-
stehen iiber die Héhe der Gebiihr. Hier
in Hagen sind 3 Mk. fiir ein solches
Attest festgesetzt, doch sind mir Orte
bekannt, wo 1 Mk., wo 1,50 Mk., 4 Mk.
und sogar 8 Mk. liquidiert werden.
Mir scheint die Gebiihr von 3 Mk. fiir
ein Attest angemessen zu sein, keincn-
falls mochte ich sie niedriger bemessen
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wissen. Was nun die Beurteilong des
Wertes der beanstandeten Teile anbetrifft,
so ist es streng genommen nicht
Sache des Tierarztes, diese rein geschift-
liche Frage endgiltig zu entscheiden.
Dennoch sollte man von einem halbwegs
erfahrenen Schlachthaustierarzte die Be-
fahigung voraussetzen, beurteilen zu
konnen, wie hoch sich der entstandene
Schaden fiir die verwortfenen Organe be-

lguft. Immer diirfte man sich die Frage °

hierbei vorzulegen haben, wiirde der qu.
Metzger denselben Preis fiir das Be-
anstandete gezahlt haben, wenn es normal
und gesund vor ihm lige. Sehr zu em-
pfehlen ist das Verfahren, den be-
treffenden Minderwert durch eine hierfiir
gewidhite Kommission, etwa bestehend
aus zwei bis drei Metzgern und dem
Schlachthaustierarzte, feststellen zulassen.
Nichts ist geeigneter, unser Ansehen und
unsere Stellung mehr zu schidigen, als
wenn das Publikum Unsicherheit oder
gar Parteilichkeit nach dieser Richtuug
hin bei uns wahrzunehmen glaubt.

Vorrichtung zur Beforderung an Spreizen

hangender, ausgeschlachteter Tiere*),
beschrieben

Falk-Stettin,
Scblachthofdirektor.
DenAnforderungeneinereinfachen,leicht
bedienbaren Einrichtung zur Beférderung
an Spreizen hingender, ausgeschlachteter
Rinder aus der Schlachthalle direkt in

die Zellen desKiihlhauses geniigt die -

vom Erbauer des stidtischen Schlachthofes
zu Stettin, Regierungs - Baumeister C. J.
Schmidt, erfundene und in genannter
Anlage von der Maschinenbau - Aktien-
gesellschaft von Beck u. Henkel in Kassel
- ausgefithrte Transportvorrichtung in dem
Masse, dass dieselbe auch in der kleinsten
Schlachthofanlage, wo iiberhaupt nur ein
Kiihlhaus projektiert ist, mit Erfolg An-
wendung finden kann.

Die Anwendbarkeit derselben ist nur
an die Bedingung gekniipft, dass die

*) Deutsches Reichspatent No. 61027.

Schlachthalle, wie ohnehin bei neueren
Anlagen iiblich, nicht mit Einzelwinden,
sondern mit Schlachtstinden ausge-
riistet,und das Kiihihaus in der Nihe
der Schlachthalle, moglichst in der
Lingsachse des letzeren, errichtet wird.

Zur Gewinnung einer Vorstellung von

- der Konstruktion und den Vorzagen dieser

Transportvorrichtung mdoge nachstehende
Beschreibung der im stédtischen Schlacht-
hofe zu Stettin erfolgten Ausfiihrung
dienen.

Dortselbst haben Schlachthalle und Kiihlhaus
gemeinsame Lingsachse und sind durch eine
10,0 m breite Strasse von einander getrennt. In

- ersterer befinden sich an der westlichen Lings-

wand 16 Schlachtstinde mit ebensoviel Schlacht-
winden, iiber welchen je ein Spreizentriger-
paar von 32 m Hohe iiber dem Fussboden und
senkrecht zur Lingsachse des Gebiudes an den
Deckentrigern bezw. Sdulen befestigt ist. Diese
Spreizentriger sind iiber der Schlachtwinde in
der Mauer verankert, am anderen Ende aber,
ca. 10 m von der Ustlichen Lingswand frei aus-
laufend, an der Decke aufgehangen, so dass die
aufgelegten Spreizen an dieser Seite abgerollt
werden kdnnen. Die im Laufe des Tages mittelst
der Schlachtwinde ausgeschlachteten Rinder wer-
den an den Spreizen hingend auf der dstlichen
Seite der Halle zusammen geschoben und kiihlen
dort aus, bis sie zur Kiihlhalle befdrdert werden
sollen.

Letzterem Zwecke dient ein Laufschienen-
paar von 40 cm Spurweite an der Ustlichen
Lingswand der Schlachthalle,welches etwas hher
als die Spreizentriger gelagert, ca. ¥ m von der
inneren Wandfiiche entfernt, Schlachthalle und
Kiihlhaus durchzieht und durch je eine hingende
Schleppweiche besonderer Konstruktion
an dem vorderen Giebel der Schlachthalle und
dem hinteren Giebel des Kiihlh:iuses it dem an
der Aussenfliche der Lingswiinde befestigten
Riicklaufgeleise verbunden irt. Auf diesem
Geleise laufen die Transportwagen be-
laden aus der Schlachthalle in das K ithl-
haus und leer an der Aussenseite vom
Kithlhaus zur Schlachthalle zuriick, so
dassder BetricbimSinneeinesKreislaufes
erfolgtund die leeren Wagen den Verkehr
in der Schlachthalle nicht stéren.

Die Transportwagen sind vierrddrig und
tragen in Hohe der Spreizentriger zwei kurze
Schienen von solcher Entfernung, dass sie bei
richtiger Einstellung des Wagens die genaue
Fortsetzung der Spreizentriiger bilden und von
jenen durch einen Spalt von nur ca. 5 mm ge-
trennt sind, iiber welchen die Spreize mit dem
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daran hingenden Rmde lelcbt hmweggerollt wer.
den kann. Ist dies geschehen, so kann der
Wagen mit der Spreize und dem Rinde in
der Richtung der Spreizen - Lingsachse in das
Kiihlhaus gefahren werden, wo senkrecht zum
Transportgeleise 14 Stiick 3,0 m breite und 3,8 m
tiefe Kiihlzellen angeordnet sind, welche in gleicher
Hobe und Entfernung, wic in der Schlachthalle,
je ein Spreizentriigerpaar enthalten. Ist der Wagen
vor den Spreizentrigern irgend einer Zelle richtig
eingestellt, so gelangt das ganze Rind mit Spreize
leicht durch Abrollen der Letzteren vom Wagen
auf die Triger und in die Zelle und kann daselbst
nach Abfahrt des Wagens verschlossen werden.

Das Befordern des ganzen Rindes er-
folgt mithin ohne Heben, Senken oder
Dreben der Last und ohne Windevorrich-
tung oder Flaschenzug ausserordentlich

Ring triigt. Ist dlese kette angezogen und
mittelst des Ringes an einem Haken an
der Wand gehalten, so sind die beiden
Sicherheitsriegel iiber den Spreizentrigern
in ihrer tiefsten Stellung und verhindern
hierdurch ein unbeabsichtigtes Abrollen
der Spreizen; gleichzeitig ist der horizon-
tale Sperrriegel ginzlich zuriickgezogen,
so dass das Geleise frei ist und die
Transportwagen den Stand ungehindert
passieren konnen.

Bei geldster Kette dagegen sind die
beiden Sicherheitsriegel gehoben und der
Sperrriegel in das Geleise vorgestreckt,
um mit einer Zahnliicke, in welche der Sperr-
haken des fahrenden Transportwagens ein-

schnell und leicht allein durch Rollen der | klinkt, letzteren genau in der Stellung
Spreize und des Wagens und erfordert | festzuhalten, dass die kurzen Schienen
nur geringen Kraftaufwand, so dass ein |

Bursche im Stande ist, das schwerste Rind
ohne Miihe zu beftirdern.

desselben die geradlinige Fortsetzung der
Spreizentriger bilden.
. Das Aufschieben der Spreize mit Rind

Das Umsetzen der leeren Wagen auf \ kann in diesem Zustande ohne Bedenken,

das #dunssere oder Riicklaufgeleise erfolgt '
durch die bereits erwihnte héngende
Schleppweiche, welche durch ein Lauf-
gewicht stets in der Fahrtrichtung offenge-
halten, nach Auffahren des Wagens mittelst
eines einfachen Handhebels gedreht und
darch den abfahrenden Wagen bezw. das
Laufgewicht selbstthitig wieder in die
richtige Stellung gebracht wird.

Fiir die richtige Einstellung der Trans-
portwagen vor den Spreizentrigern in der
Schlachthalle und im Kiihlhause sorgt eine
Sperrvorrichtung folgender Konstruktion:

Dieselbe besteht aus einer iiber den freien :

Enden der Spreizentriger gelagerten hori-
zontalen Welle, welche mittelst kleiner
Hebelarme gleichzeitig
1. zwei senkrechte Riegel iiber den
Spreizentrigern und
2. einen horizontalen Riegel unter der
den Spreizentrigein zunichst liegen-
den Laufschiene bewegt.
Die Drehung der Welle und damit die
Bewegung der Riegel wird durch einen
Kettenzug bewirkt, welcher an einem Hebel

Gefahr oder Schwierigkeit erfolgen und
sobald es geschehen, kann der Wagen nur
fortgeschoben werden,nachdem der Ketten-
zug wieder angeholt und eingehingt ist
und hierbei die Sicherheitsriegel die Aus-
fabhrt der Spreizentriger verschlossen

. haben; indem ferner der horizontale Sperr-

der Welle angreifend iber eine Rolle an :

der Wand gefiithrt ist und am herunter-

hdngenden Ende in erreichbarerHole einen .

riegel zuriickgezogen wird, verliert der
dornartige Fortsatz des Sperrhakens am
Wagen seinen Stiitzpunkt und umschliesst,
sich drehend und von unten greifend, die
Spreize, welche, derart festgehalten, wih-
rend der Fahrt nicht abrollen kann.

Es sei noch erwéhnt, dass dieser Sperr-
haken beim Einfahren in den Sperrriegel
selbstthétig nach unten gedriickt wird und
deshalb beim Ab- oder Auffabren der
Spreize nicht hinderlich ist.

Eine Glocken - Signalvorrichtung ist
ausserdem derart mit der Klink- nnd
Sperrvorrichtung verbunden, dass nur beim
richtigen Einstellen des Wagens und beim
richtigen Umfassen des Sperrhakens ein
Signal ertont und das Ausbleiben desselben
denBedienenden auf einen nicht ordnungs-
missigen Zustand des Wagens oder der
Klinkvoirichtung ohne Weiteres anfmerk-
samm macht.
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In kurzem wiederholt stellt sich der
Betrieb, wie folgt, sehr einfach dar. Soll
aus irgend einem Schlachtstande ein Rind ;
abgefahren und zum Kiihlhause gebracht
werden, so holt der betreffende Schlédchter |
einen leeren Transportwagen vom Riick- i

|

laufgeleise mittelst der Schleppweiche in |
die Halle, fihrt ihn zum Schlachtstand

und 1ost wihrend der Fahrt den zuge- '
horigen Kettenzug, so dass der Wagen
ohne anzubalten, einklinkt und hierbei
das Einfalrtssignal giebt. Der Geselle
schiebt nun das Rind an der Spreize
hingend auf den Wagen, zieht den Ketten-
zug an und hingt iln mittelst des Ringes
im Haken fest, wobei das Ausfahrtssignal :
ertont. Der beladene Wagen kann hierauf
ohne Weiteres in das Kiihlhaus gefahren
werden, wo sich alle Vorginge wiederholen
und das Rind in die Zelle geschoben wird.

Ist je einmal versdumt worden, beim
Abfahren des Wagens den Kettenring
in den Haken zu héngen, so wird der
folgende Wagen an dieser Stelle festge-
halten und kann nicht eher weiter fahren,
als bis der ordnungsgemisse Zustand des
Geleises wieder hergestellt ist.

Die Vorteile der oben beschiiebenen
Transportvorrichtung bestehen demnach
aus folgendem:

1. Sie beansprucht innerhalb der Halle
und des Kiihlhauses nur eine Breite
von ca. 1'2 m unmittelbar an der
einen Lingswand,

2. die Laufschienen liegen direkt an
der Decke des Kiihlhauses, welches
deshalb die zuldssig geringste Hohe
(3,5 m) erhalten kann und aus diesem
Grunde billig in der Herstellung und
im Betriebe ist.

3. Die Rinder werden in der Léngs-
richtung der Spreize befordert, -
konnen deshalb durch verhaltnis-
méssig schmale Thiiren von ca. 1,5 m
Breite gebracht werden, welche fiii
den Betrieb des Kiihlhauses sehr
zweckmdissig sind.

4. Die Last wird beim Transport weder
gehoben noch gesenkt oder gedreht,
sondern nur gerollt, in Folge dessen

Winden und Flaschenziige entbehrlich
sind.

5. Die Einrichtung ist relativ billig,
weil nur ein schmales Geleise,schmale
Thiiren, eine geringe Héhe der Ge-
bédude und eine geringe Anzahl von
Transportwagen erforderlich sind.

6. Der Betrieb ist ein kontinuierlicher,
d. h. es findet nur Kreislauf in der-
selben Richtung statt, wodurch Stor-
ungen vermieden werden.

7. Der Riicklauf der leeren Wagen er-

- folgt ausserhalb der Hallen und
erleichtert daher ungemein den Ver-
kehr in letzteren.

8. Die Bedienung und Benutzung ist
eine hochst einfiche und kann ohne
Bedenken jedem Schlidchter iiber-
lassen werden.

9. Der Betrieb geht sehr schnell von

statten, obwohl nur soviel Wagen

erforderlich, als Schlachtstinde vor-
handen sind,.

Die Rinder werden direkt in die

Kiihlzellenbefordert und kénnen

dort bei verschlossenen Thiiren zer-

legt werden.

10.

Kiinl- und Trockenanlage fir Fleisch-
transportwagen,
erfunden

vou
Trapp-Strassburg,

stildt, Schlachthaustierarxzt

Den Gegenstand der durch D. R. P.
geschiitzten Erfindung bildet eine An-
ordnung, die Luftin Fleischtransport-
wagen mittelst geeigneter Eisbehélter,
welche an der Decke der Wagen ange-
bracht sind, zu kiihlen und dieselbe
durch kiinstliche Stromung durch oder iiber
hygroskopische Korper, z. B. Chlorcalcium
u.s.w. zu trocknen. Die Stromung soll
durch einen Ventilator hervorgebracht
werden, welcher von der Wagenachse aus
getrieben wird.

In den beifolgenden Abbildungen be-
deutet:

Aeine Wagenachse, welche eine Riemen-
scheibe trigt,
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B einenRiemen, welcher die bewegende

Wihrend der Wagen in Bewegung ist,

Kraft auf | wird mittelst der Riemeniibertragung vom
C, eine Scheibe der vertikalen Welle | Ventilator die Luft bestindig von oben
des Ventilators, iibertrigt, i her durch den Chlorcalciumkasten ge-
Fig. 1
[ '6 a

D einen Ventilator, welcher den Luft- ' sogen, worin dieselbe von ihrem Wasser-
strom erzeugt, " gehalt abgiebt. Ehe diese Luft oben in

E einen Chlorcalciumbehilter, durch ' die Leitung eintritt, muss sie an dem
welchen die zu trocknende Luft gesaugt Kiskasten voriiberstreichen, wobei sie
oder geblasen wird, gekuhlt und zur Wasserabgabe geeigneter

F eine Luftleitung und gemacht wird.

G einen Eisbehilter. Die so gekiihlte und getrocknete Luft






tritt dann unten am Ventilator aus und
verbreitet sich im Wagenraum, wo sie
konservierend auf das an den Haken auf-
gehingte Fleisch wirkt und die an Wasser-
gehalt reichere und wirmer gewordene
Luft veranlasst, dieselbe Bewegungs-
richtung anzunehmen.

Die geschilderte Einrichtung kann der
Erbauung besonderer Fleischtransport-
wagen zu Grunde gelegt werden. Ausser-
dem lidsst sie sich aber — und dieses ist

ein wesentlicher Vorzug der Er-
findung — in jedem gewdhnlichen
Eisenbahnwagen verwenden.

In letzterem Falle bedarf es lediglich :
eines holzernen Gestelles mit doppelten
Holzwinden, welches im Wagen auf-
gerichtet wird. Auf diese Weise kann
die ganze Kiihl- und Trockenanlage auch '

1

Peters, das Obergutachten in der
Fleischschau.

(Mitteilungen f. Veterinirbeamte No. 3)

Die auch in ds. Z.*) abgedruckte Ver-
figung des koniglichen Regierungs-
prisidenten zn Breslau giebt Verf
Veranlassung, die Modalitéiten der Super-
revision iiber sanitétspolizeiliche Ent-
scheidungen der stiidtischen Tierdrzte zu
besprechen. In der angezogenen Verfii-

gung war von gutachtlichen Aeusserungen | bei privater Requisition an Wert.

des Departementstierarztes auf private |

Requisition die Rede. Diesen Modus
der Superrevision bezeichnet Verf. mit
Recht als durchaus unangemessen.
Dem Tierbesitzer soll das Recht nicht
geschmilert werden, bei Meinungsver-
schiedenheiten mit dem tierdirztlichen
Sachverstéindigen sich ein Obergutachten
zu verschaffen. Dem Tierbesitzer soll
aber nicht das Recht zustehen, einen
beliebigen Obmann zur Entscheidung
hinzuzurufen. Es entspreche weder der
Stellung des ersten technisch-

tierdrztlichen Beamten eines Re-:
Stel- !
lung eines tierdrztlichen Sachver- l

gierungsbezirks noch der

" #) 1IL Jahrgang, 2. Heft S. 37.

Referate.

im Provisorium fiir voriibergehende
Steigerungen des Verkehrs an dem ge-

. wohnlichen, geschlossenen Material des

Giiterfuhrparks
bracht werden.

Die aus den ersten 3 Abbildungen
ersichtliche urspriingliche Konstruktion
der Kiihl- und Trockenanlage kann pun
in Spezial-Kiihlwagen und in gewthnlichen
Eisenbahnwagen eine Ab&nderung er-
fahren, welche am besten aus den drei
weiteren Skizzen sich ergiebt. Das all-
gemeine System der Anlage wird bei-
behalten. Dagegen werden die Eis-
behédlter statt horizontal vertikal ge-
stellt; ferner wird die Windséule, welche
in der urspriinglichen Konstruktion frei

der Eisenbahnen ange-

, ist, durch besondere Blechrohre bis

an die Enden der Wagen geleitet.

stindigen am 6ffentlichen Schlacht-

' hause, wenn aus irgend welchen Griinden

ohne des letzteren Wissen plotzlich der
Tierbesitzer mit einem Obergutachter
erscheine.  Ferner sei ein privatim
abgegebenes Obergutachten fiir die
Schlachthofverwaltung gar nicht bin-
dend, wenn solches nicht ausdriicklich ver-
fiigt worden sei, und endlich verliere das
Obergutachten eines Veterindrbeamten

P. verweist auf die zweckmissige
Einrichtung im Regierungs-Bezirk Brom-
berg, wo in den Regulativen der
einzelnen Schlachthéiuser ein Obergut-
achter namhaft gemacht ist, welcher auf
Ersuchen der Behérde — und nur
auf dieses — Obergutachten abgiebt.
Diese Einrichtung sei fiir offentliche
Schlachthéuser durchaus notwendig und
dort, wo sie nicht bestehe, unter Regelung
der Kostenfrage anzustreben®).

#) Es entspricht meines Erachtens am meisten
der Billigkeit, wenn die Kosten des Obergut-
achtens cn(lijeni en auferlegt werden, zu dessen
Ungunsten das Obergutachten ausfillt, wobei im
I'alle des Unterliegens des Schlachthoftierarztes
dessen vorgesetzte Behdrde, der Magistrat, die
Kosten zu tragen hitte. O.



Dieses der wesentliche Inhalt der
sehr beachtenswerten Ausfithrungen von P.
Beildunfig bemerkt P., die Schlachthaus-
tierdrzte befinden sich in der gliicklichen
Lage, keine Vorgesetzten iiber sich zu
haben. Es sei dies wohl die einzige
Stellung mit dieser beneidenswerten An-
nehmlichkeit. DerfraglicheUmstandseiaber
einer der wesentlichsten Hindernisse einer
einheitlichen Handhabung der Fleisch-
beschau und er erklire auch das Dréngen
der Gewerbetreibenden nach einer einheit-
lichenRegelung des Fleischbeschauwesens.
- (Es kann kein Zweifel dariiber bestehen,
dass eine zentrale Oberkontrolle der
gleichmissigen Ausfiithrung der. Fleisch-
beschan sehr forderlich wire. TUn-
bedingte Voraussetzung miisste aber sein,
dass dem Schlachthoftierarzte die
zur Ausiibung seines schweren Be-
rufes notwendige Autoritit véllig
gewahrt bleibt. Der Schlachthoftierarzt
hat durchaus kein beneidenswertes Amt.
Wer selbst in einem Schlachthofe thiitig
gewesen ist, weiss, dass es keine Stellung
giebt, welche mehr exponiert ist und auch
ohne Oberkontrolle schirfer kontrolliert
wird, als diejenige des Schlachthof-
tierarztes. Die Massnahmen des Schlacht-
hoftierarztes schneiden tief in die Inter-
essen der Gewerbetreibenden ein, und da-
durch erkldrt es sich zur Geniige, dass letz-
tere anscheinende Irrtiimer oder Inkonse-
quenzen des ersteren in schonungslosester
Weise auszubeuten suchen. Andererseits
miisste von den Veterinirbeamten, welchen
die Oberbegutachtung iibertragen werden
soll, in Zukunft verlangt werden, dass die-

selben vor Antritt ihres Amtes Fleisch- |

beschau praktisch ausgeiibt haben,
wie dieses bekanntlich in Wiirttemberg
von den Oberamtstierdrzten schon seit
mebreren Jabren erfordert wird. D. R.)

Rieck, die Tuberkulose unter den Rindern
auf dem Schlachthofe za Leipzig in den
Jahren 1888 bis 1891.

(Archiv f. wissenschaftl, u. prakt.Tierhellkunde, X1X. Bd, 12 H.)
Zuverlédssige Angaben iiber die Verbrei-
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tieren vermdgen anerkantermassen ledig-
lich die Schlachthéfe zu liefern. Diese
Thatsache trat besonders in den Ergeb-
nissen der Ermittelungen iiber die Ver-
breitung der Tuberkulose von Réckl (vgl.
S. 356 des II. J. d. Z.) zu Tage. Es muss
daler als eine verdienstliche Arbeit be-
zeichnet werden, wenn Verf. es unter-
nommen hat, auf Grund des amtlichen
Leipziger Materials und eigener Notie-
rungen ,einen Beitrag zu einer moglichst
exakten Tuberkulosestatistik® zu liefern.
Verf. verwertet das gegebene Material nach
folgenden Gesichtspunkten: 1. Vorkommen
der Tuberkulose, 2. Ausbreitung derselben
im Tierkoérper, 3. Einfluss der Tuberkulose
auf den Ernihrungszustand. Hieran
schliessen sich Bemerkungen iiber den
Untersuchungsmodus und iiber die Ver-
wertung des Fleisches tuberkuléserRinder. -

adl. Vorkommen der Tuberkulose
bei den Rindern. Von den seit Juli
1888 bis 31. Dezember 1891 geschlachteten
67077 Rindern waren 13 688 == 20,4 pCt.
tuberkulés (Kialber ausgenommen). Die
I'uberkulose war am h#ufigsten bei den
Kiihen (26 pCt.), hierauf folgten die Ochsen
mit 19,5 pCt., die Bullen mit 15,4 pCt. und
die Kalben mit 9,3 pCt. R. hebt hervor,
dass der Prozentsatz in den letzten Jahren
eine stetige Zunahme erkennen lasse,
auch wenn von dem ersten Untersuchungs-
jahre, in welchem die Untersuchung noch
nicht die Vollkommenheit der letzten
Jahre erreicht habe, abgesehen werde. Der
Prozentsatzvon 1888 war =- 11,1,1889 = 14,9,
1890 =22,3 und 1891 =26,7. Innerhalb
der einzelnen Jahre begegnet man
bedeutenden, aber regelmissigen
Schwankungen: Ansteigen des Tuber-
kuloseprozentsatzes von Januar bis April,
von da an Absinken bis zum September
und Oktober*). R. illustriert dieses in un-
gemein anschaulicher Weise durch Dia-
gramme. Nach Hengst erklirt sich die

*) Dasselbe Verhiiltnis tritt in Berlin zu Tage.
Die daselbst bestehende Versicherungsgesellschaft
arbeitet auch regelmiissig in den ersten 4 Monaten
des Jahres mit Verlusten, welche im Laufe des

tung der Tuberkulose unter den Schlacht- | Jahres wieder ausgeglichen werden. O.
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konstante Schwankung dur(,h den Termin,
zu welchem die Rinder zur Mast auf-
gestellt werden. Die Aufstellung findet
im Herbste statt, die Abholung je nach
der Mastreife, so dass diejenigen zuletzt
abgenommen .werden, welche sich am
schlechtesten miésten. Hiernach wiirde
die Tuberkulose hemmend auf die Mast
wirken. R. bezeichnet es mit Recht als
wilnschenswert, dass auch anderwértsdiese
Verhdltnisse bei statistischen Angaben
mehr beriicksichtigt wiirden.

ad2. Ausbreitung der Tuberkulose
im tierischen Kérper. Im Allgemeinen
giebt R. an, dass 80 pCt. der festgestellten
Tuberkulosefille sich auf die Lungen
bezw. Bronchialdriisen  beschrink-
ten*). Mehrere Organe einer Korperhohle,
gewdhnlich der Brusthohle, waren in nur
3,9 pCt. erkrankt.

1888 in 9,3, 1889 in 13,3, 1890 in 11,9
und 1891 in 19,6 pCt. der Fille.

betrichtlichen Anzahl der zuletzt ge-!

nannten Fiélle waren nur Lungen und
Mesenterialdriisen erkrankt. Tuber- .
kulose der serosen Huéute fand sich
in Leipzig bei 10,8 pCt. sémtlicher tuber-
kuléser Rinder (bei 7,2 pCt. der ménn-
lichen und 14,8 pCt. der weiblichen Tiere).
Generalisierte Tuberkulose wurde 430
mal, d. i. in 3,1 pCt. sdmtlicher Tuber-
kulosefille beobachtet. Die -einzelnen
Organe waren hierbei in folgender Reihen-
folge Dbeteiligt: Lunge in 100 pCt.,
Leber in 83 pCt, Darmkanal in 73 pCt.,
Serosen in 57,4 pCt., Nieren in 52,5 pCt.,
Fleisch in 49,3 pCt., Milz in 18,6 pCt,
Euter in 16,7 pCt., Knochen in 8,8 pCt.
Wenn R. betont, dass der hier angege-
bene Prozentsatz der Serosenerkrankung
von demjenigen bedeutend abweiche,
welchen Ref. 1888 angegeben habe (90 pCt.),
so ergreift Ref. gerne die Gelegenheit zu
bemerken, dass er nach spiteren Unter-
) *f Hierzu bemerkt Rieck, dass bei an-

scheinender Primérerkrankung der Bron-
chialdriisen oft noch vereinzelte, meist mini-

male peribronchiale Herdcher aufzufinden !

seien, welche sichjnur durch ihre dunklere Farbe
von dem fibrigen Parenchym abheben.

Ueber die Brusthohle i
hinaus hatte sich der Prozess verbreitet |

In einer ;

suchungen den von R. angegebenen
Prozentsatz als.den richtigeren an-
sieht. Bei 120 Tieren waren die Lymph-
driisen der Muskulatur und der Knochen
mit Ueberspringung von Milz und Nieren
erkrankt. R. bestdtigt auch im iibrigen
die grosse Variabilitit der Verbreitungs-
weise der Tuberkulose. Sehr bemerkens-
wert ist die Angabe von R. iiber die
Héufigkeit der Eutertuberkulose.
Von den 23396 geschlachteten Kiihen
waren 69 = 0,29 pCt. (von den generell-
tuberkuldsen Kiihen 29,1pCt.), von den4070
geschlachteten Kalben 2 -—=0,07 pCt. mit
Eutertuberkulose behaftet, wobei zu be-
riicksichtigen ist, dass klinisch feststellbare
Erkrankungen sehr selten waren. Die
Mehrzahl betraf ganz geringgradige Fille,
deren Spuren nur in den Euterlymph-
driisen nachweisbar waren.

ad 3. Ein Einfluss der Tuber-
kulose auf den Ernéhrungszustand
| schien aus einerVergleichung vonSchlacht-
gewichten fiir Kalben, Kiihe und Bullen
| hervorzugehen, fiir Ochsen dagegen nicht.
Nach Verf. personlicher Erfahrung ist in-
dessen auch bei Kalben, Kiihen und Bullen
ein hemmender Einfluss nicht anzu-
nehmen.

ad 4, Untersuchungsmodus, teilt
Verf. mit, dass in Leipzig bei jedem Rinde
zuerst die Bronchial- und Mediastinal-
driisen angeschnitten werden. Hieraufwird
die Lunge betastet und bei festgestellter
Lungentuberkulose die Leber samt den
Portaldriisen untersucht. In allen Fillen
werden dann die Mesenterialdriisen an-
geschnitten. Hat der untersuchende Tier-
arzt Tuberkulose zweier Korperhohlen
festgestellt (nicht auch bei embolischer
Lungentuberkulose? D. R.), so iibergiebt
er den Fall dem Sanitétstierarzte als
hoherer Instanz zur weiteren Unter-
| suchung und Begutachtung. Der Sanitéts-
I tierarzt untersucht nun zentripetal, d. h.
, von den Teilen aus, welche notorisch am
i seltensten erkranken.*)

1. *, Dieses Verfahren zur Ermittelung der gene-
* ralisierten Tuberkulose entspricht ganz dem-
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ad 5. Verwertung des Fleisches
tuberkuloser Rinder. Nach Massgabé
der Sdchsischen Verordnung, die Be-

schrinkung des Verkaufes von Fleisch’

kranker Tierebetr., vom 21. Mai 1887, hiitten
1109 Stiick = 19,7 pCt. aller tuberkuldsen
Rinder dem Verkehre entzogen werden
miissen, weil sie mit Tuberkulose zweier
KoérperhShlen behaftet waren. Es wurden
aber nur 285 mit genereller Tuberku-
lose behaftete Tiere dem Verkehre vollig
entzogen. R. bemerkt, dass in Sachsen
nicht nach der angegebenen Verfii-
gung, sondern in Uebereinstimmung mit
den massgebenden Behérden wesentlich
milder verfahren werde. Abgemagerte
Tiere werden in Leipzig dem Verkehre
entzogen, gleichviel ob sie tuberkulds
sind oder nicht. Bei generalisierter Tu-
berkulose wird ohne Unterschied auf
Konfiskation erkannt. Der vom Ref.
vertretenen Ansicht iiber die Unschid-
lichkeit des Fleisches bei gewissen Formen
der Generalisation tritt R. nicht bei.*)

jenigen, welches ich in dieser Z, H. 1/2 des
I. Bds. ,Ueber die anatomische Untersuchungs-
weise tuberkuldser Rinder* angegeben habe-
Rieck sagt, der erste Teil der Leipziger Unter-
suchungsart stehe mit meinen Vorschligen in
Widerspruch. Dieses ist jedoch, was die Ermittlung
der Prim#rherde anbelangt, nicht der Fall. Ich
sprach in der zitierten Abhandlung nicht von
der Untersuchung der Rinder auf Tuberkulose,
sondern von der Untersuchung tuberkuldser,
d. h, bereits als tuberkulds erkannter Tiere zu
dem Zwecke, ,0b die Tuberkulosc im speziellen
Falle lokal oder generalisiert ist“. Nach fest-
gestellter Lungentuberkulose unmittelbar die
Leber zu untersuchen, halte ich dagegen fir
inkorrekt. Ostertag.

#) Im 1. H. des II. Bds. ds. Z. habe ich ein-
gehend die Griinde angegeben, aus welchen das
Fleisch bei abgeheilter, lediglich die Ein-
geweide betreffender Generalisation als
unsch#dlich anzusehen ist. Ich verweise auf
jene Abhandlung und berithre hier nur kurz die
hauptsichlichsten Einwinde von R. gegen die
von mir geltend gemachte Anschauung. R. be-
mingelt die geringe Zahl meiner Versuche (sechs
Versuchsreihen mit 17 Versuchstieren) und die
Form des Impfmaterials. Die geringe Zahl der Ver-
suche habe ich selbst betont, derselben aber trotz-
dem Beweiskraft zugesprochen, da sie 1. mit den
zahlreichen Versuchen von Kastner-Bollinger,

Zum Schluss liefert Verf. den Nachweis,
dass die verschiedenen Angaben iiber die
Verbreitang der Tuberkulose durch die
verschiedene Art der Ausfiihrung der
Fleischbeschau bedingt sei. Die ge-
ringen Prozentsiitze, welche aus grossen
Stidten gemeldet werden, seien nur ein
Resultat mangelhafter Untersuchung
(oder Notierung D. R.). Eine einheit-
liche Untersuchung werde erst erzielt
werden konnen, wenn die Fleischbeschau
an den tierérztlichen Hochschulen ein-
gehender gewiirdigt werde. Verf. betont
die Thatsache, dass in Leipzig dank den
Bemiilhungen von Hengst und Harten-
stein die wirklichen Verhiltnisse iiber
das Vorkommen der Tuberkulose bald
klar gelegt worden seien. Es werde sich
noch ofters eine iiberraschende Stei-
gerung des Tuberkuloseprozentsatzes
unter den Rindern an einzelnen Orten
ergeben, ,sobald mehr und mehr junge
Tieriirzte sich eingehender und unter
zuverldssiger praktischer Leitung mit
der Fleischbeschau beschiftigen werden.*

Die Arbeit von Rieck ist eine wert-

Nocard, Galtier und Bang (welchen diejenigen
von Perroncito sich anreihen) iibereinstimmen.
In Bezug auf die von R. geriigte Wahl des
Impfmaterials mdchte ich nur erwidern, dass ich
nicht allein Muskelstiickchen, sondern auch Teile
von Fleischlymphdriisen verimpft habe, welche
ein viel besseres Impfobjekt vorstellen, als
Fleischbrei. Wenn R. sagt, bei der Zitierung
der Versuche Nocards sei mir ein Irrtum unter-
laufen (Untergang derTuberkelbazillen im Blute),
so verkennt R. vollig den springenden Punkt der
ganzen Frage. Das Wesentliche ist, dass die
Tuberkelbazillen im kreisenden Blute zu Grunde
gehen, dass sie sich in demselben weder ver-
mehren noch auch nur dauernd aufhalten, wenn
sie einmal in die Blutbahn gelangt sind. Die
neuesten Versuche von Kastner ferner be-
griinden durchaus nicht, wie R. annimmt, voll-
stindiges Verwerfen bei jeder Form der Generali-
sation (vgl. das Referat {iber Kastners Arbeit
und die Bemerkungen von Bollinger zu der-
selben, 1I Bd. ds. Z., Seite 197). Die Versuche
von Forster endlich lassen irgend einen Schluss
auf die vorwiirfige Frage nicht zu, da Forster
ilber die Ausbreitung und Beschaffenheit der
tuberkuldsen Herde bei den Ausgangstieren nichts
mitteilt. Ostertag.




volle Bereicherung der noch armen
exakten Tuberkulosestatistik. Ks ist
dringend zu wiinschen, dass die Tuber-
kulose des Rindes nach dem Vorbild
dieser Arbeit in den Jahresberichten
moglichst vieler Schlachthdfe Bearbeitung
findet.

Pizzini, Taberkelbazillen in den Lymph-
driisen Nichttuberkuldser.

(Zeitschrift f. klinische Medizin 21, Bd., 3u. 4 H. und Deutsch.
Mecdiz.-Zeitg. 1892. No. 101). -

Der Ref. der ,,Deutsch. Mediz.-Zeitg."
leitet die Besprechung der vorliegenden
Arbeit mit den Worten ein: ,,Die Zeichen
mehren sich, dass die Zeit der iiber-
triebenen Ansteckungsgefahr der Tuber-
kulose, welche durch die Tierexperimente
der Bakteriologie begriindet wurde, bald
definitiv hinter uns liegen wird.“ Die
iiberraschenden Ergebnisse der Arbeit
von P. bieten in der That eine Stiitze
fiir eine solche Annahme, wenn sie
weiterer Priifang Stand halten.

Verf. untersuchte die Bronchial-,
Mesenterial- und Cervicaldriisen der

Leichname von Personen, welche nicht

an Tuberkulose, sondern an irgend einer
akuten Erkrankung oder eines gewalt-
samen Todes gestorben waren. Vor
Verf. hatte schon Loomis #hnliche
Untersuchungen angestellt und dabei
gefunden, dass tuberkulosefreie
Individuen isolierte Bazillen in
den Bronchialdriisen beherbergen
konnen. In 15 Fillen solcher Leichen
fanden sich bei der Autopsie 6 mal
Bronchialdrisen mit Tuberkelbazillen.
Darunter waren 3 Fille, in welchen es sich
um anscheinend tuberkulosefreie
Driisen handelte. Pizzini stellte fast
fibereinstimmend hiermit in den von ihm
untersuchten 30 Fillen durch Impfung fest,
dass 42%, der an akuten Krankheiten oder
gewaltsamen Todes gestorbenen Indi-
viduen Tuberkelbazillen und zwar
in den Bronchialdriisen enthielten.
Verf. nimmt an, dass die Tuberkelbazillen
im Ruhestand verharren, ohne ihre Infek-
tiositéit einzubiissen. Nach P. ist der
,,krasische Zustand des Blutes“ von weit

9 —

grosserer Wichtigkeit fiir das Zustande-
kdmmen einer Infektion, als der Tuberkel-
bazillus, da dieser bei seiner geradezu
enormen Ubiquitdt ungemein hiufig auf-
genommen werden kann und aufgenommen
wird, ohne schédlich zu wirken.
Bemerkenswert ist, dass Pizzini in
den Mesenterialdriisen der von ihm
untersuchten Leichen keine Tuberkel-
bazillen nachweisen konnte, ein neuer
Beweis dafiir, dass Tuberkelbazillen in
der Luft weitaus die hiunfigste Ursache
der Infektion des Menschen vorstellen.

Jensen, Ueber Botryomykose.
(Deutsche Zeitschr. f. Thiermedizin, XVIIL. Bd., H. 8)

Verf. gab in einem im siidjiitischen
Thierdrzteverein gehaltenen Vortrag eine
vollstindige Uebersicht iiber die in der
Litteratur verzeichneten Fille von Botryo-
mykose nach Sitz und besonderer Be-
schaffenheit und fiigte seine eigenen Be-
obachtungen hieriiber bei. Die Botryo-
mykose ist eigenthiimlich fiir das
Pferd und, nach der Litteratur zu ur-
theilen, bisher nur einmal beim Rinde
beobachtet worden.

Das Leiden ist bis jetzt beobachtet
worden in der Haut, in verschiedenen
Muskeln, in den Samenstréingen, im
Bindegewebe der Beckenhdohle, im
Euter, in den Lungen und Rippen,
sowie im Brustfell.

Am hiufigsten findet man die Botryo-
mykome in der Haut der Vorbrust; ferner
wurden sie beobachtet in den Lippen-
winkeln, in der Lendengegend, am Fessel
und am Schwanz.

Demniichst tritt die Botryomykose als
chronische Muskelentziindung auf, und
zwar am hiufigsten in Form der Brust-
beule. Sehr oft tritt die Krankheit, wie
dieses zuerst von Johne betont wurde,
in dem Samenstrange auf. Einen sehr
interessanten Fall in der Beckenhthle hat
Rabe veroffentlicht. Im Euter der Stute
hat Verf. chronische Entziindung, bedingt

‘durch Botryomykose, gesehen. Der erste

beschriebene Fall von Botryomykose be-
traf die Lungen (Bollinger). Kitt
theilte einen Fall mit, in welchem zu
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einer Samenstrangsbotryomykose meta-
statische Herde in die ILunge getreten
waren. J. bereichert die Kasuistik der
metastatischen Lungenbotryomykose um
3 weitere Fille, einen eigenen, sowie
zwei Fille von Steiner und Thomsen.
Der von J. mitgetheilte Fall ist u. a.
dadurch bemerkenswerth, dass aunch die
am Brusteingange gelegenen Lymph-
driisen einige nussgrosse Botryomykome
aufweisen.

Lucet, Beitrag zur Lehre von der puer-
peralen Sepsis bei der Kuh.

(Journ. de. méd. vét. 1898, No. 5 u. 6.)

Die puerperale Sepsis bei der Kuh ist
trotz ihrer grossen Haufigkeit und ihrer
eminenten Bedeutung in klinischer und
sanitétspolizeilicher Hinsicht bis jetzt
von der Bakteriologie
worden. Um so grosseres Interesse miissen
die Mittheilungen von L. erregen, wenn
sie sich im Ganzen auch nur auf 6 Fille be-
ziehen. Unter diesen 6 Fillen befanden sich

ein Fall von sehr schnell und ohne weitere '

Lokalisation verlaufender Sepsis puerpe-

ralis, 4 Fille von akuter Sepsis mit Bildung ,

ortlicher Herde (je einmal in den Lungen
und auf dem Bauchfell, zweimal in den
Nieren), endlich ein Fall von chronischer
Pyonephritis nach Scheidenverletzung.
In Anbetracht der Anzabl der Mikro-
organismen, welche aus den kranken
Herden isolirt werden konnten, ist Verf, der
Ansicht, dass die Aetiologie der puerperalen
Sepsis bei der Kuh eine verschiedene
sei. Gleichzeitig gehe hieraus die Ver-
schiedenheit zwischen den fraglichen Liisio-
nen beim Weibe und bei derKuh hervor.Denn
beim Weibe werde die Sepsis puerperalis
durch einen und denselben Mikroorganis-
mus, den Streptococcus pyogenes, erzeugt,
welcher sich bei der septischen Puerperal-
erkrankung der Kiihe nur ganz ausnahms-
weise vorfinde. '

Kossel, Die postmortale Reduktions-

wirkung tierischer Gewebe.
(Deutsche mediz. Wochenschr. 1892, Nr. 43.)

K. demonstrierte in der letzten Sitzung

der Berliner physiologischen Gesellschaft :

vernachlissigt

die in seinem Laboratorium von Monti
angestellten Versuche zur Erlduterung
der postmortalen Reduktionswirkung tieri-
scher Gewebe, welche in den Schlacht-
hdusern so hiunfig in Form der Ent-
firbung ikterischer Schweine in Er-
scheinung tritt. Monti beniitzte zn
seinen Versuchen belichtete photogra-
phische Trockenplatten (Bromsilbergela-
tineplatten resp. -papier), welche durch
Beriihrung mit totem oder absterbendem
tierischen Gewebe bei alkalischer Reak-
tion zur Entwicklung gebracht wurden.
Die stirkste Reduktionskraft zeigten
nach diesen Versuchen die Nebennieren
(deutliche Entwicklung nach einer Be-
rithrungsdauer von 10 Minuten), eine
schwichere Milz, dann Nierenrinde u. s.w.,
withrend sich Blut und Muskeln als un-
wirksam erwiesen.

Herz, Amyloid, ein neuer Bestandteil

von Milch und Molkereiprodukten.
(Deutsche Molkerei-Ztg. 1892, Nr. 44.)

Verfasser fand bei der mikroskopischen
Untersuchung von Milch, Rahm, dem sog.
Nichtfett der Butter, von Hart- und Weich-
kiisen der verschiedensten Art, ja sogar
von chemisch reinem Kasein eigentiim-
liche Gebilde, welche in Grisse, Form
und Verhalten zu Jod eine auffallende
Aehnlichkeit mit Stérke zeigen, sich aber
von letzterer dadurch unterschieden, dass
sie nicht verkleistern. Die Gebilde sind
rund und eiféSrmig, und haben einen
Durchmesser von 10—35 ,. Daneben
beobachtete H.auch unregelmissige Fetzen,
welche bedeutend grosser waren. H. ist
geneigt, die vorgefundenen Gebilde fiir
Amyloidkérperchen (? D. R.) zu halten, und
er macht darauf aufmerksam, dass das Vor-
kommen dieser Gebilde bei der Unter-
suchung der Milch- und Molkerei-
produkte auf Stirkemehlzusitze zu
beachten sei. Entscheidend sei der makro-
chemische Nachweis. Bei Stérkemehl-
zusatz trete eine deutliche, diffuse Blau-
fairbung auf Jodzusatz ein, wihrend die
Amyloidkorperchen eine diffuse Fér-



bung nicht bedingen, da sie nicht ver-
kleistern. )

Rechtsprechung.

Darf ein Trichinenschauer ausserhalb seines amt-
lichen Bezirkes Schweinefleisch auf Trichinen unter-
suchen?

In einem in der ,Juristisch. Wochenschrift*
mitgeteilten Urteil hat das Reichsgericht
folgende Entscheidung getroffen. Der Angeklagte
A., welcher als Trichinenschauer nicht fiir seinen
Wolinort, die Stadt B., sondern fiir benachbarte
Gemeinden bestellt war, hatte auf Ersuchen der
Eigentiimer in seinem Wohnorte zwei Schweine
mikroskopisch untersucht, auf Wunsch der Be-
teiligten aber dic Abstempelung des Fleisches
und die Ausstellung der Atteste unterlassen,
ferner eine Gebithr fiir seine Thitigkeit weder ge-
fordert noch erhalten und die Untersuchung auch
nicht in sein Schaubuch eingetragen. Die Straf-
kammer sprach A. von der Beschuldigung einer
Uebertretung des § 132 des Strafgesetzbuches
frei, welcher denjenigen mit Strafe bedroht,
der unbefugt sich mit der Ausiibung eines tffent-
lichen Amtes befasst oder einc Handlung vor-
nimmt, welche nur kraft eines 6ffentlichen Amtes
vorgenommen werden kann.

Die hiergegen von der Staatsanwaltschaft ein-
gelegte Revision wurde von dem Reichsgericht
verworfcn Denn die blosse Untersuchung
eines Schweines, ohne dass die Betciligten
die Abstempelung des Fleisches und ein Attest
iiber den Befund verlangten, miisse als eine nicht
verbotene, einem jedem erlaubte Thiitig-
keitangesehen werden. AusdenFeststellungen der
Vorinstanz ergebe sich, dass der Angeklagte nur
als Bekannter der Beteiligten die Uuntersuchung
vorgenommen habe, und dass letztere keine amt-
liche, sondern nur eine private Untersuchung
verlangt und alles abgelehnt hitten, was der
Untersuchung den Charakter einer amtlichen
hétte geben kénnen. Mit Rechthabe daher der
Vorderrichter den § 132 ausser Anwendung ge-
lassen und den Angeklagten freigesprochen.

Amtliches.

Preussen. Reg.-Bez. Dilsseldorf. Rund.
schreiben, betr. die Errichtung von
bffentlichen Schlachthiusern Vom
7. Juli 1892,

Obwohl die wirtschaftlichen und gesundheit-
lichen Vorteile, welche die Errichtung eines
Schlachthauses fiir ein Gemeinwesen bieten, in
immer weiteren Kreisen fiir die Bevolkerung an-
erkannt werden, und auch durch geeignete Bauten
dem vorhandenen Bediirfnisse in grosseren
Stidten im allgemeinen entsprochen worden
ist, entbebren doech noch eine grosse Anzahl
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kleinerer Stidte derartige Anlagen. Es
ist dies um 80 mehr zu bedauern, als er-
fahrungsmissig auch in kleimeren
Stidten durch diezu zahlenden Ge-
bithren die Verzinsung und Amorti-
sation des Anlagekapitals, sowie
die Unterhaltungskosten gedeckt
werden und eine geordnete Kontrolle des
Schlachtbetriebs auch hier von grossem Vor-
teile ist.

Wenn dessen ungeachtet sich die Herstellung
von Schlachthiusern hinzdgerte, so hatte dies
vielfach seinen Grund darin, dass es an der hin-
reichenden Kenntnis der Bedingungen fehlt, unter
welchen im allgemeinen filr die Verhiltnisse
einer kleinern Stadt zweckmiissig und preis-
wilrdig eine Schlachtanlage errichtet werden
kann.

Ich habe mir daher die Unterlagen fiir den
Bau eines Schlachthauses, welches nach den ge-
machten Erfahrungen sich bewihrt hat, beschafft
und lasse Euer Hochwohlgeboren in der Anlage
eine Beschreibung des Schlachthauses in Cleve
zugehen, aus welcher ersehen werden kann, dass
mit verhéltnismiissig nicht zau hohen Kosten ein
allen Anforderungen entsprechendes Schlacht-
haus in einer derartigen Stadt errichtet werden
kann.

Indem ich 3 Abdriicke der Beschreibung bei-
fiige, stelle ich Euer Hochwohlgeboren ergebenst
anheim, geeignetenfalls dieselben unter einzelne
Biirgermeister des dortigen Kreises zu verteilen
und die Errichtung neuer Schlachthiiuser, sofern
solche in Anbetracht der Gesamtverhiltnisse des
Ortes’ wiinschenswert sein sollten, in Anregung
zu bringen.

Der Regierungs-Priisident.
J.V.:Scheffer.

An die Herren Landriite des Bezirks.

Beschrecibung des offentlichen Schlacht-
hauses der Stadt Cleve.

Das 6ffentliche Schlachthaus der Stadt Cleve,
vom Regierungsbaumeister und Stadtbaurat a.D,
Osthoff zu Berlin in den Jahren 1890/91 erbaut,
besteht aus

1. einer Schlachthalle fiir Gross- und Klein-
vieh,

2. einer Schlachthalle filr Schweine,

3. einem Kiihlraume,

4. einer Kaldaunenwiische fiir Gross- und
Kleinvieh,

5. einem Diingerraum,

6. einem Maschinenraum,

7. einem Kesselraum mit
Kohlenraum,

8. einem Schweinestalle,

9. einem grossen Verbindungsgang.

Die Lage dieser Riume ist so gewiihlt, dass

anstossendem
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die beiden Schlachthallen und der zwischen
beiden befindliche Kithiraum mit der Hauptfront
nach Norden, die iibrigen Riume nach Siiden
liegen. An die Schlachthallen schliesst sich nach
Siiden der durch Oberlicht erleuchtete grosse
Verbingungsgang an, von dem aus simtliche
Réume zuginglich sind. Der Schweinestall stdsst
an die Schlachthalle fiir Schweine an.

Beschreibung der einzelnen Riume.

1. Die Schlachthalle fiir Gross-
und Kleinvieh hat eine Grisse von
16,6 X 125 m im lichten Raum. Sie ist mit von
der Firma Beck & Henkel in Cassel gelieferten
Sicherheitswinden zum Aufziehen der geschlach-
teten Tiere versehen, die durch 4 Laufkrahnen
mit Transportvorrichtung mit Leichtigkeit hin-
und hertransportiert werden konnen. Zum Ab-
hiéingen und Auskiithlen des Fleisches sind Haken-
geriiste vorhanden.

In der Grossviehhalle kénnen 40 Stiick Gross-
vieh, in der mit dieser verbundenen Kleinvieh-
schlachthallo 80 bis 40 Stiick Kleinvieh an einem
Tage geschlachtet werden. In dem hierfiir be-
stimmten Teile der Halle sind entsprechende
Hakengeriiste angebracht und mehrere Schlacht-
schragen aufgestellt.

2. In der Schlachthalle fiir Schweine
konnen an einem Tage 70 bis 80 Stiick Schweine
geschlachtet werden. Sie dient gleichzeitig als
Kaldaunenwische fiir Schweine und
hat eine Grdsse von 20 X 12 m im lichten Raum.
In dieser Halle befindet sich ein Drehkraln, ein
grosser Briihbottich, hinreichende Aufhiingevor-
richtungen fiir die geschlachteten Schweine und
Enthaarungstische. Das Fleisch kann mittels
dreicr Laufkrahne und fahrbarer Flaschenziige
nach jeder Richtung geschafft werden. In jeder
der beiden Schlachthallen ist eine Wage zum
Verwiegen des Fleisches und eine Zentesimalwage
zum Verwiegen des lebenden Viehes vorhanden.

3. Der zwischen den beiden Schlachthallen
liegende Kithlraum hat eine Grisse von
125 X 11 m im lichten Raum und enthilt eine

Kithlvorrichtung nach dem Ammoniak-Kompres-

sionssystemn, die von der Gesellschaft fiir Linde’s
Eismaschinen in Wiesbaden geliefert und von
der Augsburger Maschinenfabrik gebaut ist. In

dem Kiihlraum befinden sich 24 verschliessbare |

Zellen,die zum Aufbewahren des frischen Fleisches
dienen. In dem oberen Teile steht der Luftkiihl-
apparat. Durch einen Ventilator und durch Druck-
und Saugkaniile wird eine hinreichende Zirkulation
der kalten Luft im unteren Kiihlraum herbei-
gefithrt. Zur Abfilhrung der verbrauchten und
Einfiihrung der frischen Luft ist im Dache ein
Luftschacht angebracht, der durch eine Drossel-
klappe geschlossen und getffnet werden kann.
Die Kosten dieser Kiihlanlage betragen
26567,76 M. ’
.4. In der Kaldaunenwidsche fiir Gross-

und Kleinvieh befindet sich ein grosser Brith-
bottich, 17 Kaldaunenwaschgefisse mit Spiil-
vorrichtungen und ebensoviele Entfettungstisch-
platten.

5. Der neben der Kaldaunenwiische liegende
Diingerraum hat eine Grisse von 85 X 7,0 m
und ist mit einem Vorbau zur Einfahrt versehen,
der 70 X 40 m im lichten Raum gross ist. In
diesem Raum steht der sogenannte Wampen-
spiiltrog.

6. In dem 8,5 X 8,0 m im lichten Raum grossen
Maschinenraum befindet sich die Dampf-
maschine, die Eismaschine, ein Kondensator und
eine Dynamomaschine.

7. Der Kesselraum hat eine Grosse von
9,8 X 7,4 m im lichten Raum, der darin befindliche
Einflammrobr-Dampfkessel ist von der Firma
Liller & Jamart in Barmen-Rittershausen geliefert.

Der daran stossende Kohlenraum ist
856 X 25 m gross. In diesem Raumn steht das
Warmwasser-Reservoir.

8. Der neben dem Kesselraume gelegene
Schweinestall hat eine Grisse von 8,5 X 3,94 m
im lichten Raum. — Die Schweine werden vom
Hofe aus in den Stall gefithrt und zum Schlachten
indieangrenzende Schweineschlachthalle gebracht.

9. In der Mitte des Verbindungsganges
ist ein Wasserthurm zur Aufnahme des von
dem Kondensator verbrauchten, jedoch voll-
kommen reincn Wassers errichtet. Dieses Wasser
wird wieder zur Reinigung benutzt.

In allen diesen Réumen ist ausser durch be-
wegliches Oberlicut in den Fenstern, auch durch
eine Anzahl Windhtite fiir hinreichende Ventilation
gesorgt. Die Schlachthallen haben anstatt der
Windhiite auf der First mehr als zwei Drittel
ibrer Linge 2 m hohe Laternen mit zu ¢ffnenden
Fenstern.

Die Heizung des Warmwasser-Reservoirs und
der Brithbottiche geschieht durch Dawmpf.

Elektrische Beleuchtung fiir siimtliche Riume
und fir den das Schlachthaus umgebenden
grossen Hofraum, ferner Kalt- und Warmwasser-
leitung, Dampfleitung und Kanalisation sind vor-
handen. Die Abwisser werden in einem Bassin
gesammelt, von dort in Kldrgruben geleitet und
dann abgefiihrt.

Der Hofraum ist mit Basalt gepflastert.

Beschreibung der Nebengebidude.

Auf dem Hofraum, links vom Haupteingange,
liegt das Verwaltungsgebiude.

Dieses enthiilt das Bureau der Schlachthaus-
verwaltung nebst Kassenlokal, die Riiume fur die
Trichinenschauer und die Wohnung des Ver-
walters.

Rechts vom Eingange befindet sich der
Pferdestall nebst Wagenschuppen:
links von der Schlachthalle fiir Gross- und Klein-
vieh, und zwar nach Osten, liegt der Stall
fiir Gross-und Kleinvieh.
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Hinter dem Schlachthause befindet sich ein
Gebiiude, welches einen Raum zum Schlachten
von Pferden, in dem allmonatlich im Durch-
schnitt 2 Pferde geschlachtet werden, einen
Stall fiir krankos Vieh, einen Raum
zum Schlachten des kranken Viehes
und einen Raum zum Talgschmeclzen
enthiilt.

Siémtliche Gebiude sind massiv aus Ziegel-
steinen bester Qualitit gebaut und, mit Ausnabme
des Verwaltungsgebiudes, welches ein Ziegel-
dach hat, wmit Holzcementdichern versehen.

Der die Gebdude umgebende Hofraum ist
durch eine Mauer und durch ein schmiedeeisernes
Gitter von den Verkehrsstrassen abgeschlossen.

Die Kosten der Anlage einschliesslich des
Kaufpreises der Dampfmaschine, der Eismaschine,
der Dynamomaschine und des Kaufpreises des
Grundstiicks — dieser betriigt ungefibr 12750 M.
— erreichen ungefdhr die Summe von 200000 M.

Biicherschau.

Benno Martiny, Milchwirtschaftliches Taschen-
buch fiir 1893. Bremen. Verlag von M. Heinsius
Nachfolger.

Mit gewohnter Piinktlichkeit erschien auch
dieses Jabr das allen Molkerei-Interessenten wohl-
bekannte ,Milchwirtschaftliche Taschenbueh* von
Benno Martiny. Der Name des um die Hebung
des Molkereiwesens in unserem Vaterlande hoch-
verdienten Herausgebers ist die beste Gew#hr
fir eine zweckentsprechende Einrichtung des
Taschenbuches. Letzteres enthdlt ausser eincm
Kalender eine kurze Zusammenstellung der wich-
tigsten Daten aus der Milch- und Molkereikunde,
sowie aus der Fiitterungslehre, Daten, welche zu
kennen und stets bequem zur Hand zu haben
fitr den praktischen Milchwirt von grossem Werte
ist. Das ,Milchwirtschaftliche Taschenbuch*
zeichnet sich wie alle Werke von Benno Mar-
tiny durch die Sorgfalt der Bearbeitung, Klarheit
der Darstellung und die unmittelbar praktische
Tendenz aus. Es ist mit Sicherheit vorauszu-
sagen, dass die vorliegende 17. Auflage des
Taschenbuchs ausser seinen alten anhinglichen

reunden sich viele neue erwerben wird.

Weigmann, Dic Methoden der Milchkonsvrvie-
rung, speziell das Pasteurisieren und Sterilisieren
der Milch. Mit 22 Abbildungen. Bremen 1893.
Verlag von M. Heinsius Nachfolger.

Die Bedeutung und der Wert der Weig-
mann’schen Broschiire erhellt am besten aus der
Angabe ihres Inhalts. Verf. bespricht einleitend
die Herkunft der Milchbakterien, ihre Vermeh-
rung in der Milch und ihre wahrnehmbaren Wir-
kungen und hierauf die Methoden der Milchkon-
servierung: Anwendung chemischer Mittel, Kon-
servierung durch Kilte und durch Hitze. Der
grosste Teil der Broschiire ist der Besprechung

des Pasteurisierens und Sterilisierens gewidmet.
Schlussbetrachtungen beschiiftigen sich mit der
»Kindermilch®, sowie mit der ,Milch als Export-
artikel und als allgemeines Nahrungsmittel.“

Der Hauptinhalt des kleinen Werkes ist
kritisch, klar und erschtpfend Lehandelt. Simt-
liche Pasteurisier- und Sterilisiermethoden sind
objektiv  besprochen; zur Erlduterung sind
die Abbildungen mannigfacher Apparate bei-
gegeben, welche zu den gedachten Zwecken em-
pfohlen und in Anwendung sind. Fiir diese zu-
sammenfassende Bearbeitung muss man dem
Verf. sehr dankbar sein. Ebenso gebithrt dem
Verf. Anerkennung, dass er in seiner Bro-
schilre zum Schutze gegen dic mannig-
fachen Gefahren durch Milehgenuss nach-
driicklichst die Forderung erhebt, dass durch
Reichsgesetz eine regelmiéssige tierdrzt-
liche Kontrolle tiber sdmtliche Vieh-
bestinde eingefiithrt werde. Es sci nicht
unterlassen, auf die Weigmann’sche Broschiire
an dieser Stelle besonders aufmerksam zu machen.

Blirchner, Sammlung von interessanten und
wichtigen auf das Veterindrwesen und die Land-
wirtschaft bezliglichen Entscheidungen, Urteilen
und Verhandlungen zivil- und strafrechtlichen
Betreffs verschiodener deutschen Gerichtshife.
Straubing 1892 bei Cl. Attenkofer.

Die vorliegende Sammlung war urspriinglich
dazu ‘bestimmt, in einer Neubearbeitung der vom
Verf. herausgegebenen Verordnungssammlungen
»Das Zivilveterinirwesen Bayerns* und ,Das
Veterindrmedizinalwe:en Deutschlands® als Er-
liuterung der einzelnen Abschnitte zu dienen.
Die Sammlung ist aber auch an sich von grossem
Interesse, und Verf. hat villig Recht daran gethan,
dass cr dieselbe, nachdem von Junginger das
wZivilveterinirwesen Bayerns“ herausgegeben
worden war, gesondert publizierte. Bilrchner
hat alle wichtigeren Entscheidungen der obersten
bayrischen Gerichtshdfe und des Reichs-
gerichts gesammelt, welche sich auf die Ge-
werbepolizei,Seuchenpolizei, Viktualien-
polizei, Hundepolizei, Viehzucht, Vieh-
handel und Tierquilerei bezichen. Wenn
Verf. sagt, es ,diirfte die Sammlung uicht allein
filr bayrische, sondern auch fiir séimtliche deut-
schen Tierirzte interessant und brauchbar secin“,
80 kann dem nur beigepflicltet werden, und es
sei daher die fleissige Sammlerarbeit des Ver-
fassers simtlichen Kollegen empfohlen.

Kleine Mitteilungen.

— Die Gefahren der vegetarianischen Lebens-
weise. Dr. Alanus lenkte in dem ,Boston. med.
and surg. Journal® die Aufmerksamkeit der
Aerzte auf das Vorkommen atheromatiser
Degeneration der Blutgefisswinde bei



Vegetarianern. A., ein 40jilriger Arzt, be-
merkte nach lingere Zvit fortgesetzter Pflanzen-
kost, Lei welcher sein Befinden weder besser
noch schlechter war, als bei gemischter Kost,
cine auffallende, frither nicht dagewesene Athe-
romatose der Temporal- und Radialarterien. Er
erinnert bei dieser Gelegenheit daran, dass schon
Monin-Paris die beregte Degeneration der Ar-
terien von reichlichem Genusse von Vegetabilien,
bezw. von deren hohem Gehalt an Mineralsalzen
hergeleitet hat. Fiir den thatséichlichen Zu-
sammenhang zwischen ausschliesslicher Pflanzen-
kost und Atheromatose sprechen auch folgende Be-
obachtungen: Raymond fand in cinem Kloster,
in welchem die Monche vegetarianisch lebten,
vieleFiille von atheromatbser Entartung bei jungen
Personen, bei welchen sie sonst nicht vorzukom-
men pflegt. Der Schiffsarzt Treille sah in Bom-
bay und Calcutta bei einem grossen Teil der Be-
vilkerung, welche von Mais lebt, atheromatdse
Degeneration.

— Milzatrophie beim Rinde. In dem Schlachthause
zu Diisseldorf wurde im Dezember 1892 ein ca.
drei Jahre alter Ochse, 375 Kilogramm (lebend)
schwer, geschlachtet, bei welchem sich einc
atrophische Milz vorfand. Dieselbe hatte ein
Gewicht von 49% g., grosste Linge 13 cm,,
grisste Breite 4 cm.,, grosste Dicke 2 em.
Farbe der Milz rotlichblau; -die Malpighischen
Ké&rperchen deutlich sichtbar. Im Uebrigen erwies
sich der Ochse vor und nach der Schlachtung
als gesund. Gundelach, Schlachthaustierarzt.

— Reproduktionsfahigkeit der Leberzellen. Pon-
fick hat bekanntlich an kleinen Versuchstieren
den Nachweis erbracht, dass die Leber grossen
partiellen Verlusten gegeniiber sich ungemein
duldsam erweist. Dieselbe Eigenschaft beob-
achtete P. bei 6 mit Leberechinokokkns behafteten
Menschen: die nicht ergriffenen Leberteile
zeigten eine bedeutende Zunabme in derselben
Weise, wiebeidenVersuchstieren durchWucherung
der Leberzellen, der Gallenkapillaren und des
Bindegewebes. (Aehnlich scheint im Gegensatz
zur Schafleber sich die Leber des Rindes bei
partieller Zerstérung durch Distomeeinwanderung
zu verhalten. D. R))

— 2Zur Unterscheidung des Menschenblutes
von Tierblut ist nach Jeserich der Grissen-
unterschied der Blutkirperchen verwendbar.
Von Siugethieren haben nur das Kameel und
der Elephant grosserc Blutkdrperchen als der
Mensch. Da das Blut dieser beiden Thiere nur
hochst selten in Betracht kommt, ist man be-
rechtigt auf Menschenblut zu schliessen, sobald
die Blutkdrperchen 78 x gross sind.

— Milzbrandinfektion durch die unverletzte Haut.
Koudorski teilt (Zentralbl. f. Bakteriol. XII Bd,,
No. 21) einen FFall von Milzbrandinfektion bei
cinemm Hirten mit, welcher die Kadaver von
Milzbrandschafen abgehiutet hatte. Der Hirte
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zeigtc 3 Tage nach dieser Verrichtung ecnorme
Schwellung des rechten Armes trotz voll-
kommener Unversehrtheit der Haut. K. erklart
diese Infektion durch den Hinweis, dass bei dem
AbhZuten der Kadaver die geballte rechte Faust
zwischen Haut und Fleisch geschoben werde,
um das Abhéuten zu erleichtern. Auf diese
Weise wiirden die bazillenhaltigen Gewebs-
flissigkeiten in die Haut gewaltsam einge-
rieben, wihrend gleichzeitiz uumerkliche
Abschilfungen der Haut stattfinden kinnen.

— Ueber einen Fall von Pseudotuberkulose beim
Menschen berichtet Hayem (Sem.néd.1891). Dieser
Fall, welcher unter dem Bilde eines infektiGsen
Magen- und Darmkatarrhs todtlich verlief, war von
Anfang an durch eine Verfirbung der Haut aus-
gezeichnet. Bei der Sektion fand sich kisige
Erweichung der linken Nebenniere. Aus letzterer
konnte H. ebenso wie aus der Milz und dem
Blute, don sogenannten Bacillus der Pseudo-
tuberkulose¢ in Reinkultur ziichten.

—Zum Vorkommen der Echinokokkenkrankheit beim
Menschen. Nach Westhoff sind in Greifswald
von 1863—1833 76 Fiille von Echinokokkenkrank-
heit beim Menschen beobachtet und verdffentlicht
worden. Hierzu kommen 7 Fiille, welche seit
1888 in der Greifswalder Klinik beobachtet und
operirt wurden.

— ZumVorkommen der Schweineseuche. Schweine-
seuche wurde mit verhéltnisméssig gutartigem
Charakter in einem bedeutenden Schweinebestand
beobachtet. Es erkrankten zwar allmihlich simt-
liche Schweine, alte und junge, unter Erschei-
nungen einer Brustentziindung, Husten, kurzem
Athem, Versagen des Futters u. 8. w., aber die
fiber 4 Jahr alten Tiere seuchten alle durch.
Dagegen starben mehrere L#ufer und ins-
besondere simtliche Ferkel, deren Zahl
iiber 100 betrug. Die Sektion zeigte immer die
gleichen charakteristischen kleinen, multip-
len Entziindungsherde in den Lungen,
und das erkrankte Lungengewebe erwies
sich morsch und briichig (Bezirkstierarzt
Schleg im ,Bericht ii. d. Vet.-Wes. i. K. Sachsen®
1891).

— Zur Rotzdiagnostik. Zur schnellen Sicher-
stellung der Diagnose bei rotzverdichtigen Neu-
bildungen empfiehlt sich ausser dem Bazillen-
nachweis und der Kartoffelkultur die von Strauss
(Revue vét. 1885) vorgeschlagene Methode der
intraperitonealen Impfung ménnlicher
Meerschweinchen. Wihrend bei subkutaner
Impfung das Ergebnis erst nach 26—30 Tagen voll-
stindig zu {ibersehen sei, bilde sich bei der von
Strauss angebenen Methode schon nach 2Tagen
eine Spannung und Rotung itber dem Hodensack
und des weiteren ein von der Tunica vaginalis
ausgehender Abszess, welcher die Haut durch-
breche wund Rotzbazillen nachweisen lasse.
Finkelstein (Zentralbl. f. Bakteriol,, XI. Bd.
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bestiitigt die Angaben von Str.; er konnte nach
Verimpfung von Bazillenkulturen aus dem Eiter,
Herzblut und Nasensekret der verdéchtigen
Pferde schon nach 2 Tagen die Rotzdiagnose
auf Grund der Hodenerkrankung seiner Ver-
suchstiere stellen. Besnie hat mit demselben
prompten Erfolg weibliche Meerschweinchen
verwendet. Er konstatierte bei diesen gleichfalls
nach 2 Tagen cinen eiterigen Ausfluss aus
der Scheide.

— Biutbrod. In Odessa soll, wie die ,Allgem,
Fleischerzeitg.“ berichtet, nach dem Vorbilde der
im Petersburger Schlachthofe bercits bestehenden
Einrichtung ebenfalls eine Blutbrodbiickerei in
Betrieb gesetzt werden. Das Blutbrod besteht
aus 7 Teilen Roggenmehl und 3 Teilen Rinderblut
und ist dazu bestimmt, ein intensiv nidhrendes
und billiges Volksnahrungsmittel zu bilden.

— Kunstbutter. Nach der ,Revue internat. des
falsificat.“ nimmt der Verbrauch kiinstlicher
Butter stetig zu. In Deutschland erzeugen
92 Fabriken jéihrlich 150000 Ztr. kiinstlicher
Butter, Holland fithrt jihrlich 250000 Ztr. aus,
withrend eine einzige Fabrik in New-York
wdchentlich 100000 kg erzeugt. Die tigliche
Erzeugung der Fabriken des Staates New-York
entspricht einer Menge Butter, zu deren natiir-
licher Gewinnung 300000 Kiihe gehalten werden
wmiissten.

— Faktoreibutter. Aus dem Jahresberichte des
chemischen Staatslaboratoriums in Hamburg ist
zu entnehmen, dass neben der Butterverfilschung
die Herstellung von Faktoreibutter mehr und mehr
um sich greife. Den wenigsten Fachgenossen
diirfte bekannt sein, was unter der Bezeichnung

wFaktoreibutter* verstanden wird. Zur Herstel-

lung dieses Handelsartikels dient Butter mit mehr
oder weniger erheblichen Fehlern (ranzige, talgige
Butter u. 8. w.). Die fehlerhafte Butter wird nach-
dritcklichst mit Wasser bearbeitet und hierauf
unter Zusatz von Rahm und Mileh frisch ver-
buttert. Faktoreibutter zeigt infolge mangelhafter
Eutfernung des zur Anwendung gekommenen
Wassers einen hohen Wassergehalt. So gehdren
nach dem erwihntenBerichte 30—45pCt. wasser-
haltige Faktoreibutter keineswegs zu den
Seltenheiten. '

Tagesgeschichte.

— Oeffentliche Schlachthluser. Die Erbauung
offentlicher Schlachthiuser ist geplant in
Friedrichshafen (a. Bodensee), Burg, Dur-
lach,Pr.Stargard,Bramsche, beschlossen
in Coesfeld, Neuenburg (a. d. Weichsel),

Schoeneck, Nordhausen und Freiberg.

Eroffnet wurden die Schlachthtfe zu Mitt-
weida und Dessau. Die Ertffnung steht
bevor in Tremessen und Seligenstadt.

— Obligatorische Flelschbesghau tritt mit dem
1. Jan. 1898 in Friedeberg (N./M.) in Kraft,

nachdem von der Erbauung eines Schlachthauses
Abstand genommen worden ist.

— Freib&nke. Die Erichtung einer Freibank
ist in Samter beschlossen worden.

— Schlachtviehversicherungswesen. Glcichzeitig
mit der Er8ffnung des Schlachthofes in Dessau
tritt daselbst ein landwirtschaftlicher Versiche-
rungs-Verein gegen Verluste durch Beanstandun-
gen von Schlachtvieh auf dem Schlachthofe in
Dessau in's Leben. Der Versicherungsverein be-
ruht auf Gegenseitigkeit. Als Primien sind vor-
ldufig festgesetzt fiir Kiihe und Firsen 5 M.,
Ochsen und Bullen 4 M., Kiilber und Schafe 0,50 M.
und fiir Schweine 1 M. pro Stiick. Zur Schaffung
eines Betriebsfonds haben die landwirtschaftlichen
Vereine die Summe von 2000 M. vorgeschossen.

Das landwirtschaftliche Kreiskomitee
der bayrischen Oberpfalz hat in Sachen der
Viehversicherungsvereine folgende Resolution ge-
fasst: Die Bildung lokaler Viehversiche-
rungs-Vereine mit gleichheitlichem Statut em-
pfiehlt sich und ist als eine kiinftige Haupt-
aufgabe der landwirtschaftlichen Vereine
zu bezeichnen. Die Bildung distriktiver Vieh-
versicherungsvereine oder eines Kreisvereins er-
scheint unthunlich.  Versicherungsvereinen in
armen Gemeinden sind nach besonders schweren
Schadenfillen thunlichst Beihilfen aus staatlichen
Zuschiissen zu gewihren, so lange ein Rilck-
versicherungsverband der Vereine nicht besteht.
Es ist anzustreben, die einzelnen lokalen Yer-
sicherungsvereine, sobald hiervon eine geniigend
grosse Zahl vorhanden, unter Wahrung ihrer
vollsten Selbstindigkeit zu einem Riick-Ver-
sicherungsverbande innerhalb des Kreises
zu vereinigen, Vichbestinde, in welchen die
Tuberkulose (Lungentuberkulose und Perlsucht)
statiopidr herrscht, sind von der Versicherung
anszuschliessen.

— Die badische Zwangs-Rindviehversicherung wird
in einer eingehenden Abhandlung der ,,Deutsch.
Landwirtschaftl. Presse* aus der Feder des Land-
richters Schneider-Kassel als ,eine bis in's
einzelnste ausserordentlich sorgfiiltig erwogene
Arbeit der badischen Gesetzgebung® zur allge-
meinen Beachtung in Deutschland empfohlen.
Leider betrug die Zahl der auf Grund des Ge-
setzes von 1890 gebildeten Ortsvichversicherungs-
vereine bis zum Sommer 1892 erst 53 (infolge
einer gewissen Versicherungsmiidigkeit nach
Schneider); doch hoffte man, es im Laufe des
Jahres 1892 noch auf 100—160zu bringen. Die Stiick-
zahl des von den Vereinen versicherten Rindviehs
ist amtlich noch nicht bekannt. Sie ist aber nach
zuverliissiger Angabe auf rund 30000 im unge-
fihren Wert von 8000000 M. zu schitzen.

— Sanitiitspolizeiliche Verordnungen. Fiir den
Regierungsbezirk Schleswig ist unter dem
3. August 1892 eine Polizeiverordnung, betr. das
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Verfahren beim Viehschlachten, erlassen worden,
die Verordnung weicht von den bereits in ds. Zeit-
schrift wiedergegebenen nicht ab.

— Fiir Errichtung einer Anstalt zur technischen
Ausniitzung von Fleischkonfiskaten auf dem Schiacht-
hofe zu Berlin sind in dem Etatsentwurfe 1893/94
170000 M. angesetzt worden. Die Anstalt soll im
Jahre 1895, nach Ablauf des mit der fiskalischen
Abdeckerei geschlossenen Vertrages, in Betrieb
genommen werden.

—- Die im Kaiserl. Gesundheitsamte angestellten
Uebertragungsversuche mit trichindsem amerikani-
schen Schweinefleische sind bis jetzt erfolglos
geblieben. Als Grund hierfiir wird der Umstand
angegeben, dass die zu den Versuchen ein-
gesandten Proben stark gesalzen bezw. voll-
stiindig durchgeptkelt und zum Teil auch ge-
riduchert waren. Zur Fortsetzung der Versuche
wiinscht das K. G.-A. Proben aus den tieferen
Schichten solcher Fleischwaren, in welche keine
oder nur wenig Pokellake gedrungen ist. Na-
mentlich kommen schnellgepdkelte Schin-
ken in Betracht, welche gewdhnlich nur schwach
und ungleichmiissig von Lake durchdrungen sind.

— Vergiftungen durch zersetztes Biichsenfleisch
In letzter Zeit sind nach der ,,Voss. Zeitung* in
London mehrere schwere Erkrankungen nach
Genuss von Biichsenzunge und Biichsenhummer
vorgekommen. Ein Pionierlieutenant starb nach
Genuss von zersetzten Biichsensardinen. Mit Hin-
sicht auf diese Erkrankungen giebt der englische
Regierungschemiker Ballard Erkennungs-
mittel fiir zersetzte Fleischkonserven an,
Bei gut konserviertem Biichseninhalte ist der
Deckel in Folge Kondensation der Wasserdimpfe
pach dem Verltten nach innen gedriickt. Bei
schlecht eingekochten und aus diesem Grunde der
Zersetzung anheimgefallenen Konserven dagegen
wird der Deckel durch die Fiulnisgase
nach aussen getrieben. Gewissenlose Fabri-
kanten pflegen hiufig solche ,aufgeblasene
Biichsen zum zweiten Male zu koclien. Hierzu
muss aber ein zweites Loch in die Biichse
gebohrt werden, welches spiiter verldtet wird.
Hieraus ergiebt sich als einfache Vorbeugungs-
massregel gegen Vergiftungen durch zersetztes
Biichsenfleisch, aufgeblasenesowie doppelt gelstete
Biichsen dem Verkehr zu entziehen.

— Vergehen gegen § 12 des Nahrungsmittel-
gesetzes. Wegen fortgesetzter Verarbeitung des
Fleisches von tuberkuldsen Rindern zu
Knoblauchswiirsten ist der Schlichtermeister V,
zu Berlin mit 6 Monaten Gefingnis bestraft
worden. — Wegen Verkaufs des Fleisches eines
verendeten Kalbes wurdeder Metzger M. vomn Land-
gericht in Stuttgartzu 14 Tagen Gefingnis verurteilt.

— Wegen verspiteter Anzeige der Maul- und
Kiauenseuche, welche unter seinen Kiihen ausge-
brochen war, ist der Molkereibesitzer S. von der

3.Strafkammer des Landgerichts in Berlin zu 100 M.
Geldstrafe und wegenVerkaufs der Milch jener
Kiihe zu 8 Tagen Gefiingnis verurteilt worden.
— Typhusiibertragung durch Milch, In Altgalen-
dorf bei Oldenburg besteht eine Genossenschafts-
molkerei. In der Nachbarschaft dieser Molkerei
traten nach der ,Deutsch. Molkerei-Ztg.* an ver-
schiedenen Orten Typhuserkrankungen auf. Es
wurde festgestellt, dass sich die Erkrankungen
aufdiejenigen Orte beschriinkten, welche Milch nach
der erwihnten Molkerei lieferten und aus letzterer
Mager- bezw. Buttermilch wieder zuriicknahmen.

— Tuberkulinimpfungen in Milchkuranstalten.
Der irztliche Ueberwachungsausschuss der ersten
Dresdener Milchkuranstalt hat der letzteren
folgende Verpflichtungen auferlegt:

1. den jetzigen Rinderbestand durchimpfen
und reagierende Tiere ausmerzen zu lassen,

2. alle anzukaufenden Tiere vor der Aufnahme
einer Impfung zu unterwerfen und die reagierenden
Tiere zuriickzuweisen,

3. den Bestand des Kurstalles etwa jedes
Jahr einmal wieder durchimpfen zu lassen.

— Prelsausschreiben. Der Schweizerische
wilchwirtschaftliche Verein hat nach der ,,Deutsch.
Molkerei-Ztg.“ auf Antrag des Dr. Gerber be-
schlossen, einen Preis von 1000 Fr. fiir eine
Schrift fiber die Erndhrung mit Milech und
Milchprodukten an der Hand praktisch er-
probter Kochrezepte auszuschreiben.

Personalien.
Tierarzt Dr. Oehl aus Mainz wurde zum
Schlachthausverwalter in Seligenstadt gewihlt.

YVakanzen.

Ragnit, Johannisburg,
gard, Torgau, Goldberg, Liineburg,
Jiilich, Sommerfeld, Prenzlau. (Niheres
siche Heft v. J. und Heft 13 d. J. der Zeitschrift).

Ziegenhals: Schlachthaus-Verwalter zum
1. April 1893 (2100 M. Einkommen bei freier
Wohnung und Beheizung. Uebernahme der
Trichinenschau). Bewerbungen beim Magistrat.

Perleberg: Schlachthof - Inspektor zum
1. April (2000 M. Anfangsgehalt neben freier Woh-
nung). Bewerbungenbisb.Januaran denMagistrat.

Zwickau: Direktor des Schlacht- und Vieh-
hofs zum 1. Juli 1893 (3000 M. Gehalt, freie
Wohnung, Heitzung, Beleuchtung und Wasser
nebst Pensionsberechtigung. Bewerbung
beim Rat.

Sorau (Niederlausitz): Schlachthof-Vorsteher
zum 1. April1893. (Gehalt2000—2500 M., freie Woh-
nung und Feuerung; keine Privatpraxis; 1000 M.
Kaution). Bewerbungen bis 1. Febrnar an den
Magistrat.

Besetzt. Seligenstadt.

Waren, Bel-

Verantworllicher Redakteur (exc’. Inseratenteil): Dr. Ostertag. — Verlag und Eigentum von Richard Schoets in Berlin.
Diuck vou W. Biixenstein, Berlin.
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Die neue Sachsische Fleischbeschau-
verordnung,

besprochen
von

Prof. Dr. Ostertag.

Das Konigliche Sichsische Ministerium
des Innern hat unter dem 17.Dezember 1892
eine Verordnung, betreffend den Verkanf
von Fleisch und Fett kranker Tiere, er-
lassen, welche an anderer Stelle dieser
Zeitschrift (siehe ,,Amtliches) wdrtlich
abgedruckt ist. Bei der grundlegenden
Bedeutung dieser Verordnung fiir die Re-
gelung der Fleischbeschau im Konigreich
Sachsen sei es nicht unterlassen, die
wesentlichsten Punkte derselben hier
hervorzuheben.

Die neue Verordnung tritt an Stelle
des Ministerialerlasses vom 21. Mai 1887,
welch’ letzterer mithin nur etwas iiber
5 Jahre in Wirksamkeit war. Wenn sich
trotz dieser kurzen Zeit das Bediirfnis
geltend machte, die Bestimmungen ,,zum
grossen Teile abzuindern®, so ist diese
Thatsache, wie beildufig bemerkt werden
soll, eine Rechtfertigung fiir die Zuriick-
haltung, welche die Reichsbehdrde dem
Erlasse eines Fleischbeschaugesetzes
gegeniiber beobachtet. Denn Reichs-
gesetze konnen nicht so leicht abgeéndert
werden, wie ministerielle Verfiigungen,
und ein Reichsgesetz konnte unter Um-
stinden bei dem in der Entwickelung
riistig fortschreitenden Charakter unserer
Wissenschaft eine unangenehme Fessel
fir die Ausiibung der Fleischbeschau
werden.

Die neue S#chsische Verordnung unter-
scheidet sich von der friiheren, ,die Be-

schrinkung des Verkaufes von Fleisch
kranker Tiere* betreffenden, in sehr
wichtigen Punkten. Der erste Vorzug
der neuen Verordnung besteht darin,
dass sie ,Fleisch“ gesondert von
»Fett behandelt. Diese gesonderte Be-
handlung ist durchaus geboten, weil bei
einer grosseren Anzahl von Krankheiten
das Fett an sich eine ganz andere Be-
urteilung erheischt als das Fleisch, wie
z. B. bei den zooparasitiren Erkrankungen
der Muskulatur, und andererseits die Un-
schidlichmachung von Fett nicht jene
Schwierigkeiten bietet, wie die Keim-
totung im Fleische. § 2 der Verordnung
zdhlt die Krankheiten auf, bei welchen
das Feilhalten und der Verkauf des
Fleisches ausschliesslich des Fettes
verboten ist. Mit dem Inhalte dieses
Paragraphen kann man sich vollstindig
einverstanden erkliren, ansgenommen
allein die Bestimmung a. Nach der
Verordnung ist das Fett von Tieren,
welche wegen erheblicher Verletzungen
spiter als 12 Stunden, nachdem die Ver-
letzungen entstanden sind, notgeschlachtet
wurden, anders zu beurteilen als das
Fleisch. Ersteres darf nimlich aus-
geschmolzen in den Verkehr gebracht
werden, anch wenn letzteres von seiten
des Tierarztes fiir ,ungeniessbar‘ erklirt
worden ist. Die ,,Ungeniessbar*-Erklarung
kann nun bei Notschlachtungen nach er-
heblichen Verletzungen nur dann erfolgen,
wenn Wundinfektion vorliegt. Hierbei
werden aber erfahrungsgemiéss die schid-
lichen Stoffe nicht immer durch hohere
Hitzegrade, auch nicht durch das Er-
hitzen des Fettes vernichtet, weil es
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sich bei den durch die Wundinfektion be-
dingtenSchidlichkeiten nicht blos um durch
Hitze vernichtbare Bakterien, sondern auch
um hitzebestindige Toxine handelt.

Einen weiteren Fortschritt bedeutet
der neue Erlass in Folge der Bestimmung,
dass das bedingungsweise zum Verkaufe
zugelassene Fleisch und Fett kranker
Tiere nur unter Deklaration verkauft
werden darf. Hierdurch ist die Unumgiing-
lichkeit der Freibank seitens des sichsi-
schen Ministeriums anerkannt worden.
Man vermisst zwar die Angabe, dass
auch das rohe Fleisch bei gewissen Krank-
heiten unter Deklaration zu verkaufen
sei. Indessen ist zu beriicksichtigen, dass
die Verordnung nur die wichtigsten Krank-
heiten der Schlachttiere in Betracht zog,
némlich diejenigen, welche dem Fleisch
und Fett entweder bedingungslos oder be-
dingsweise gesundheitsschidliche Eigen-
schaften verleihen. Ganz zweifellos liegt
es aber in der Absicht des verordnenden
Ministeriums, dass das Freibankprinzip
auch in den nicht namentlich aufge-
filbrten, diesen aber #hnlichen Fillen
sinngemisse Anwendung finde.

Nicht begriindet ist nach meiner An-
sicht die Aufnahme der Blutungen —
ohne Zweifel sind die multiplen Himor-
rhagien in der Muskulatur der Mast-
schweine gemeint — in den § 2 (,,Gleich-
falls verboten ist das Feilhalten und der
Verkauf des Fleisches ausschliesslich des
Fettes von Tieren, deren Fleisch mit
. . . Blutungen . . . in so grosser Zahl
durchsetzt ist, dass solches seiner Be-
schaffenheit nach sich auffillig von ge-
sundem Fleische unterscheidet). Fleisch,
welches mitzahlreicheren Blutungen durch-
setzt ist, unterscheidet sich stets auf-
- fallig von tadellosem Fleische. Es
miissten daher nach dem Wortlaute der
hier in Rede stehenden Verordnung
simtliche mit zahlreichen Muskelhdmor-
rhagien behafteten Schweine dem Verkehr
entzogen werden, ein Verfahren, welches
wissenschaftlich nicht gerechtfertigt wire.
Die Entstehung der Blutungen lisst viel-
mehr weitgehendste Toleranz angezeigt

erscheinen, und die Erfahrung lehrt, dass
das fragliche Fleisch bei Verkaunf unter
Deklaration willigsten Absatz findet, wih-
rend es im freien Verkehre zuriickge-
wiesen wird.

Als bedeutendste Verbesserung
der alten, vor einem Lustrum erlassenen
Verordnung miissen die in der nenen Ver-
ordnung enthaltenen Bestimmungen iiber
das Verfahren mit dem Fleische
trichinéser und tuberkuléser Tiere
bezeichnet werden. Wenn auch die Zahl
der trichindsen Schweine keine iibermassig
grosse ist, so ist sie doch gross genug,
um nicht ohne Not dem Konsum entzogen
zu werden. Ich habe bereits an anderer
Stelle hervorgehoben, dass man vom Stand-
punkte der wissenschaftlichen Fleischbe-
schau aus verlangen miisse, dass das Fleisch
trichindser Tiere nicht bedingungslos dem
Verkebr entzogen, sondern griindlich ge-
kocht demselben abergeben werde. Schon
das Verhalten Siiddeutschlands gegen
Trichinose weise auf diese Art der Ver-
wertung des Fleisches trichindser Schweine
hin. Das Konigreich Sachsen hat nun das
Verdienst, zuerst ein wissenschaftlich
korrektes Verfahren mit dem Fleische
trichindser Schweine in Anwendung ge-
bracht zn haben. Denn die neue Ver-
ordunung erlaubt den Verkauf trichi-
nésen Fleisches unter Deklaration,
,hachdem dasselbe in einem unter
tierdrztlicher Aufsicht stehenden
Schlachthof durch Kochen voll-
stindig unschédlich gemacht (steri-
lisiert) worden ist.* Das Sichsische Ver-
fahren ist um so unbedenklicler, als nicht
Garkochenschlechtweg, sondern ,,Kochung
in einem Rohrbeck’schen oder einem
diesen an Leistungsfihigkeit mindestens
gleichstehenden Apparat vorgeschrieben
ist. ‘

Gegen die Tuberkulosebestimmungen
der dlteren S#chsischen Verordnung sind
mit Recht verschiedene Einwinde gemacht
worden, und es ist auch im Gegensatz
zu den besagten Vorschriften anf den
Schlachthéfen in Sachsen mit Billigung
der massgelenden Behiorden eine mildere
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Praxis befolgt worden (vgl. Rieck, H. 4.
@s. Z.). Die nunmehr vorliegenden Normen
fir die Beurteilung des Fleisches tuberku-
loser Tiere im Konigreich Sachsen decken
sich im Wesentlichen mit den Grundsiitzen,
welche auch ich in meinem Handbuche
der Fleischbeschau iiber das Verfahren mit
dem Fleische tuberkuliser Tiere angegeben
habe. Nur die erweichten tuberkulésen
Herde sind nicht besonders gewiirdigt wor-
den. Im iibrigen zeichnen sich die neuen
Séchsischen Bestimmungen iiber Tuberku-
lose (siehe Anweisung § 2c u. § 4b) dadurch
aus, dass sie leicht verstindlich und klar
sind und divergierenden Auffassungen kei-
nen Raum geben. Als vorziigliches Aus-
kunftsmittel hat sich auch hier der Rohr-
becksche Desinfektor erwiesen; denn er
ermoglicht die bedingte Verwertung von
Fleisch tuberkuldser Tiere, welches frither
wegen Verdachts der Gesundheitsschad-
lichkeit dem Verkehre entzogen werden
musste. Bemerkenswert ist, dass von den-
jenigen Tieren, deren Fleisch nach § 2¢ der
Anweisung dem Konsum entzogen werden
muss, das sterilisierte Fett in den
Verkehr gegeben werden darf.

Als sehr zweckmissig ist die ein-
schrinkende Bestimmung der neuen Sich-
sischen Verordnung anzuerkennen, welche
die Unschidlichmachung des Fettes und
Fleisches trichinéser und tuberkuldser
Tiere nur in tierdrztlich beaufsichtigten
Schlachthéfen gestattet. Namentlich die
grosse Anzahl der auf diese Weise ver-
wertbaren tuberkuldsen Tiere ist fiir alle
grosseren Gemeinden des Konigreichs ein
mittelbarer Zwang, sich mit Schlacht-
hofen auszuriisten und zur Ueberwach-
ung derselben nicht mehr, wie dieses
leider vereinzelt noch geschieht, Empiriker,
sondern ausschliesslich tierédrztliche Sach-
versténdige zu bestellen.

Aus diesen kurzen Angaben geht zur
Geniige hervor, dass die Sdchsische Ver-
ordnung vom 17. Dezember 1892 eine be-
deutende Verbesserung der friiheren vor-
stellt und eine praktische Regelung der
Fleischbeschau im Koénigreich Sachsen im
Gefolge haben wird, welche dem heutigen

wissenschaftlichen Standpunkte unserer
Disziplin entspricht. Mit Genugthuung
kann hierbei konstatiert werden, dass, ab-
weichend von dem Wortlaute des S#ch--
sischen Erlasses vom 21. Mai 1887, in der
neuen Verordnung als erste von .dem
Ministerium gehorte Behérde die Kom-
mission fiir das Veterinirwesen an-
gefiilhrt wird, woraus wohl geschlossen
werden darf, dass die neue Verordnung
aus dem Schosse der Sichsichen Kom-
mission fiir das Veterinirwesen hervor-
gegangen ist.

Unterscheidung des Cysticercus

Zur

cellulosae von dem Cysticercus tenui-
collis.
Von

Dr. med. Schwarz-Stolp,
Schlachthofinspektor.

Bekanntlich schmarotzt beim Schweine
ausser dem Cysticercus cellulosae, der
gesundheitsschidlichenSchweinefinne,auch
die Finne der Taenia marginata des
Hundes, der Cysticercus tenuicollis. Diese
beiden Finnen unterscheiden sich von ein-
ander gewdhnlich durch ihren Sitz, so-
wie durch ihre Grisse und Gestalt.

In Bezug auf den Sitz ist hervorzu-
heben, dass der C. cellulosae ein aus-
gesprochener Muskelparasit (Herz zur
Muskulatur gerechnet), der C. tenuicollis
dagegen ein ganz ausschliesslicher Ein-
geweideschmarotzer ist, wenn man die
Wandauskleidung der Brust- und Bauch-
hohle noch zu den Eingeweiden rechnet.
C. cellulosae wird in der Regel in den
quergestreiften Muskeln und nur selten
in den Eingeweiden gefunden. Lediglich
das Gehirn macht eine Ausnahme, inso-
fernalsdieses auchbei spérlicheren Finnen-
invasionen Finnen beherbergen kann.
Hertwig berichtet sogar iiber einen Fall,
in welchem ein Schwein nur Finnen im
Gehirn aufwies. In Milz und Nieren ist
C. cellulosae iiberhaupt noch nicht nach-
gewiesen worden, in T.ungen und Leber
dagegen kann der Parasit vorkommen.
Erfahrungsgeméiss ist dieses aber nur
dann der Fall, wenn die Muskulatur
massenhaft mit Finnen durchsetzt ist.
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Finnen, welche ausschliesslich in Lunge
und Leber, nicht aber gleichzeitig in der
Muskulatar vorgefunden werden, diirften
daher schon von vornherein nicht als
gesundheitsschidliche Finnen anzusehen
sein. Im Gegensatz zum C. cellulosae
findet man den C. tenuicollis nicht in der
Muskulatur, auch nicht im Herzen, sondern
ausschliesslich im Mesenterium, am Netze,
im retropleuralen und retroperitonealen
Gewebe, unter den serdsen Ueberkleidun-
gen der Lunge und Leber, seltener im
Parenchym der beiden zuletzt genannten
Eingeweide. Als Lieblingsitz kann man
das Mesenterium und das Netz bezeichunen,
wo oft 100 und mehr tranbenartig an ein-
ander hingende Exemplare vorgefunden
werden. Héufig begegnet man dem C.
tenuicollis auch an den Darmwinden. An
der Leber sitzen die Parasiten gewohn-
lich in grubigen Vertiefungen unterhalb
der Leberkapsel. In der Brusthdhle findet
man sie im Mittelfellsraume, am Schlunde
und unter der Pleura diaphragmatica.

Was Grdsse und Gestalt der beiden
Parasiten anbelangt, so begegnen wir
bei der gesundheitsschidlichen Schweine-
finne in den einzelnen Fillen nur ge-
ringen Verschiedenheiten. Der C. cellulosae
prisentiert sich in der Regel bei den zur
Schlachtung kommenden Schweinen als
ein 6—12 mm langes und 1—3 mm breites,
durchscheinendes Sickchen, dessen Innen-
wand ein Blischen mit durchsichtiger
Wand und Kklarem, wisserigem Inhalte
anmittelbar anliegt. Durch die Wand des
Blidschens schimmert der Kopf der Finne
durch, welcher stets eingestiilpt ist
und der kiinstlichen Ausstiillpung (zwischen
Zeigefinger und Daumen) einen gewissen
Widerstand entgegensetzt. Der C. tenui-
collis dagegen ist von ungemein wech-
selnder Grosse und Gestalt. Man trifft
ihn vom erbsengrossen, rundlichen Blis-
chen bis zur faustgrossen, birnformigen
Blase in allen Uebergiingen an. Die #ussere
Haut, welche das innere Blischen, den
eigentlichen Parasiten umgiebt, ist in der
Regel keine neungebildete Membran, sondern
nur vorgewdlbte oder sackformig ausge-

stiillpte Serosa. Der Kopf des C. tenui-
collis ist in der Regel nur unvollkommen
eingestiilpt. Der Hals, an welchem der
Kopf hingt, ist sebr lang und daher ver-
hiltnismissig diinn (,tenuicollis*). In
Folge der unvollstindigen Einstiilpung
lisst sich auch der Kopf des C. tenui-
collis viel leichter kiinstlich ausstiilpen
als das Kopfchen des C. cellulosae..

T'rotz dieser differenten Verbdltnisse
hinsichtlich des Sitzes, der Gridsse und
Gestalt giebt es Fille, in welchen C. cellu-
losae mit dem C. tenuicollis verwechselt
werden kann. Diese Mdglichkeit ist 1. ge-
geben, wenn der C. tenuicollis unter dem
serdsen Ueberzuge der Brust- und Baunch-
wand unmittelbar auf den daselbst
gelegenen Muskeln sitzt. Denn es
kann auch die gesundheitsschiédliche Finne
so gelagert sein. 2. kann der C. tenui-
collis mit dem C. cellulosae verwechselt
werden,wenn essich um ansgeschnittene
Exemplare handelt, wie sie z. B. den
Trichinenschauern, welche die Proben
nicht selbst den Schweinen entnehmen,
vor Augen kommen. 3. kann C. tenui-
collis fiir C. cellnlosae gehalten werden,
wenn dem Sachverstindigen lediglich ein
mit Cysticerken behaftetes Organ, z. B.
die Leber, zur Begutachtung vorgelegt
wird, ohne das hierzu gehdrige ,,Fleisch®.
Denn, wie bereits erwihnt, konnen gesund-
heitsschédliche Finnen auch in den Ein-
geweiden vorkommen, wenn die Muskulatar
massenhaft mit den Parasiten durch-
setzt ist.

In allen drei Fillen ist es selbstver-
sténdlich, dass die Verwechslungsmaglich-
keit nur dann besteht, wenn der C. tenui-
collis die gewohnliche Grosse der gesund-
heitsschidlichen Finne besitzt. Grossere
Cysticerken, z. B. solche von Haselnuss-
grosse und dariiber, wird kein Sachver-
stiindiger fiir C. cellulosae halten. That-
siichlich sind nun schon in Fillen,
wie sie vorstehend kurz skizziert
wurden, wiederholt diinnhalsige
Finnen fir gesundheitsschadliche
gehalten worden, und dieses hatte
zur FKolge, dass Schweine vollig zu
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Unrecht mit Beschlag belegt wurden.
Schlecht unterrichtete Sachverstindige
haben auch wohl schon Finnen in
der Leber, welche den gesundheits-
schidlichen Schweinefinnen #usserlich
glichen, fiir gesundheitsschiédliche ge-
halten, trotzdem die Muskulatur Finnen
nicht anfwies. So fand sich jiingst in einer
englischen Zeitschrift eine Notiz iiber einen
starken Finnenfund in der Leber eines
12 Wochen alten Schweines, wobei be-
sonders hervorgehoben wurde, dass in der
Muskulatur des Schweines Finnen nicht
vorhanden gewesen seien. Letzterer
Hervorhebung hiitte es nicht bedurft, denn
»enorme* Finneninvasionen der Leber
sind stets auf C. tenuicollis und nicht auf
C. cellulosae zu beziehen, da letztere in
den seltenen Fillen, in welchen sie in
die Leber einwandern, daselbst stets nur
in spirlicher Menge angetroffen werden.

In denjenigen Fillen, in welchen der
makroskopische Befund die sichere Ent-
scheidung, ob C. cellulosae oder C. tenui-
collis nicht zuldsst, besitzen wir in der
mikroskopischen Untersuchung ein wich-
tiges Hilfsmittel. Denn C. tenuicollis
besitzt eine grossere Anzahl von
Haken als der C. cellulosae. Ich
selbst kam einmal in die Lage, zur Fest-
stellang der Abstammung von Cysticerken
beim Schwein das Mikroskop =zu Hilfe
nehmen zu miissen. Der Fall war folgender:

Bei einem im Schlachthofe zu Stolp geschlach-
teten Schweine fanden sich zahlreiche kleine
Blischen von der Grisse des C. cellulosae, welche
der Bauchmuskulatur aufsassen, andererseits aber
auch zwischen die oberflichlichen Muskelbiindel
des muskuldsen Teiles des Zwerchfells eingesenkt
waren, Die fraglichen Gebilde waren z. T. triibe,
gelb und undurchsichtig, z. a. T. hell und liessen
deutlich einen Kopf durch ibre Wand hindurch-
schimmern. Alle diese Gebilde waren makro-
skopisch von degenerierten und intakten C. cellu-
losae nicht zu unterscheiden; bei mikroskopischer
Untersuchung aber ergab es sich, dass sie durch-
weg mehr als 30 Haken besassen, weshalb sie
als dilinnhalsige Fiunen angesehen wurden.

Auf Mitteilung dieses Falles veran-
lasste mich Herr Prof. Dr.Ostertag,
welchem ich fiir die Anregung zu dieser
Arbeit meinen ergebensten Dank aus-

spreche, genaue Untersuchungen iiber die
Zahl der Haken bei den in Rede stehen-
den Finnenarten vorzunehmen, da die
Angaben, wie aus der nachstehend heran-
gezogenen Litteratur ersichtlich ist, nicht
iibereinstimmen.

Ziirn (Die Parasiten etc.):

Cyst. cell. Doppelkranz von 26 Haken,
letztere ziemlich plump, das Ende des
mittleren Dornes von der Hakenspitze
ebenso weit entfernt, als vom hinteren
Ende des unteren Wurzelfortsatzes. Aus-
nahmsweise 28—'0—32 Haken.

Cyst. ten. Doppelkranz von 86 Haken,
zuweilen ist die Zahl geringer, dieselbe
schwankt zwischen 32 und 40. Die Haken
selbst mit schlanken, langen Fortsitzen
versehen, die Sichel ist nicht sehr gebogen.

Leuckart (Die Parasiten des Menschen.):
Cyst cell. Doppelkranz von 26 Haken,

es kommen auch 22—24-28—80 vor. Da-
vaine hat sogar 32 gezihlt. Haken plump.

Cyst ten. 32—40 Haken, Wurzelfortsiitze
schlank und verhiltnisméissig lang.

Gerlach (gerichtl. Tierheilkunde.):

Cyst. cell. 22—28Haken als Doppelkranz.

Friedberger und Fréhner (spec. Path. u. Therap.):
Cyst cell. Doppelter Hakenkranz von

| 26—32 Haken.

Ziegler (pathol. Anatomie.):

Cyst. cell. 26 Haken, gedrungen, plump,
kurze Wurzelfortsitze.

Ostertag (Handbuch der Fleischbeschau.):
Cyst cell. Doppelkranz von 24—28 Haken.
Cyst. ten. Doppelkranz von 32—40 Haken.

Siedamgrotzky und Hoffmeister (Anleitung zur

Diagnostik.):

Cyst cell. Meist 26 abwechselnd grissere
und kleinere Haken.

Johne (Der Trichinenschauer.):

Cyst cell. ein doppelter Hakenkranz von
32 Hiikchen.

Derseolbe Autor (Birch-Hirschfeld, pathol.

Anatomie.):
Cyst ten. Doppelkranz von 36 Haken.

Nach meinen eigenen Untersuchungen
liegen die Verhiltnisse wie folgt:

A) Cysticercus cellulosae.

Es wurden 1000 Hakenkrdnze von 12
verschiedenen Schweinen geziihlt*) und
zwar nur solche, bei welchen die Haken-
zahl mit Sicherheit festgestellt werden

*) Anm. Die Zihlungen sidmtlicher Haken-
kréinze wurden, um Versehen zu vermeiden, an
1 jedem Exemplar ausser von mir noch zur Kon-
trolle von 2 anderen Personen vorgenommen.




konnte und £0 und mebr betrug. Das
Ergebnis der Zihlungen ist in der nach-
folgenden Tabelle zusammengestellt.

nzahl der nter

A ken®" [Hakonkriinsen| = Prozent
20 28 Mal 28
21 89 39
2 104 104
23 9% 9,8
24 289 28,9
25 18 11,8
26 206 ,, 20,6
21 63 |, 63
28 8 85
29 13, 13
30 12, 12
31 1., 01

Hiernach ergiebt sich, dass 24 Haken
héufiger sind, wie 26 und demnach als
Norm angenommen werden kinnen, wih-
rend die meisten der angeflihrten Autoren
26 annehmen. Die hochste Anzahl, welche
von mir angetroffen wurde, war 31 und
zwar nur in einem einzigen
Falle. Auch die Zahlen unter 22 sind
so spérlich vertreten, dass man 22—28 als
gewdhnliche Zahl der Haken
bei Cysticercus cellulosae zu
bezeichnen berechtigt ist.

B) Cysticercus tenuicollis.

Von diesem Parasiten wurden vom
Schaf und Schwein je 500 ausgebildete
Exemplare gezéhlt. Wie aus der neben-
stehenden Tabelle ersichtlich ist, war das

92 —
Schwein Schaf

= — == =] Daurch-

schnitt
Anzahl | unter 500 | unter 500 | fir 1000
der Haken- |Prozent] Haken- (Progeny Haken-
Haken| krknzen krin/en krénze
2% | OMal|l 00| 2 Mall 04 | = o4
26 L S 08 6 12 = 10
21 | 2 ,.]04] 2., | 04]= 04
8 | 371, | 4] 41, | 9] = 84
29 | 8,1 16] 18, ] 26]=21
80 105 , (21,0 1se , |27,2] =241
31 | 26 , 52| 2, | 42]= 47
82 162 , 824|122 , |24,4] =284
33|15, |30 2, | 4] = 37
8¢ |8 , 17,0]| 81 , '18,2]| =16,8
3% 8 , 16 8 16 = 18
36 30 , ! 60 28, 56 = 58
3| 6, | 10| 4, 08]= 09
81 8, 16| 4., |08]=12
39| 2, |04 1,1 02]=03
90| 8, 06| 2,  o4]= 05
4] 0, 0] 1, 02]=02

Resultat fiir beide Tierarten nicht voll- .

stindig iibereinstimmend.
Beim Schwein kommen dewnach 32
(=32,4%) und beim Schaf 30 Haken

(== 27,2 °/y) am hdufigsten vor, wihrend

40 nur in 2 und 44 nur in einem einzigen
Falle unter 1000 Exemplaren gezihlt
wurden.

_Es konnen also fiir Cyst. ten. 30 und '

32, hochstens 34 Haken als Norm gelten,
als gewdhnliche Anzahl dagegen
28—36.

Die untere Grenze dieser Haken-
anzalhl nabert sich, wie aus Vorstehen-
dem ersichtlich, so sehr der oberen von
Cyst. cell, dass die Anzahl der Haken
allein nicht immer

eine ganz sichere -

Handhabe fiir die Diagnose bietet. In
solchen Fillen konnte vielleicht die
Form der Haken den Ausschlag geben.
Wie hinlinglich bekannt, besitzen beide
Finnenarten einen doppelten Kranz,
welcher dadarch entsteht, dass grissere
mit kleineren Haken regelmissig ab-
wechseln, so dass meistens von beiden
die gleiche Anzahl vorhanden ist. An
jedem dieser Haken kann man drei
Teile unterscheiden: die Sichel (a), die
Wurzel (#) und den Wurzelfortsatz
[Hocker] (7).

Y.

a) gewshnlicher grosser Haken, b.) gewdhnlicher
kleiner Haken, c) kleiner Haken mit gespaltenem
Wurselfortsatx, durchueg von C. tenuicollis.

Entgegen den Angaben in der Litte-
ratur (Leuckart, Ziirn) habe ich gefunden,
dass die grossen Haken von C. cellu-
losae im allgemeinen schlanker und
die Sicheln weniger gebogen und
nicht so spitz sind, wie bei C. tenui-
collis. Auch von dem Wurzelfortsatze




mochte ich behaupten, dass er bei C. cellu-
losae schlanker und spitzer sei als bei C.
tenuicollis. Die auch sonst nicht aber-
einstimmende Form dieser Wur-
zelfortsitze der kleinen Haken
ist es nun, welche ich als differential-
diagnostisches Merkmal fiir beide
Finnenarten in Anspruch nehmen mochte.
Denn ich fand bei ca. 75 pCt.
aller Hakenkriinze von C. tenuicollis
einen oder mehrere kleine Haken,
deren Hocker (Wurzelfortsatz) an
seinem Ende gespalten war, so dass
er die Form einer Fliigelmutter erhielt,
wéihrend unter den 1000 von mir unter-
suchten Exemplaren von C. cellulosae
nicht ein einziger derartiger Haken nach-
zuweisen war.

Den doppelten Wurzelfortsatz der Klei-
nen Haken mochte ich hiernach als eine
Eigentiimlichkeit des C. tenuicollis im
Vergleich mit C. cellunlosae bezeichnen.
Diese Eigentiimlichkeit diirfte im Zu-
sammenhange mit derZahl der Haken inder
Regel die Diagnose sichern, mit welchem
der beiden hier fraglichen Cysticerken
im Einzelfalle man es zu thun hat.

Die Acid - Butyrometrie als Universal-
Fettbestimmungs - Methode fiir Milch und
alle flissigen und festen Molkerei-
Produkte sowie Oleomargarine u. s. w.

von

Dr. N. Gerber-Ziirich.

Da der Wert der Milch als Roh-
material hauptsichlich nach ibrem Gehalt
an Fett taxiert wird, so muss es fiir den
Molkereipraktiker und alle diejenigen, die
Milch kaunfen oder verkaufen speziell von
grosster Wichtigkeit sein, sich jeder-
zeit mit Leichtigkeit iiber den Fett-
gehalt derselben Aufschluss geben
zu kdnnen.

Eine genaue Bewertung der Milch
ohne Kenntnis ihres wertvollsten Gehaltes

#, Nach ciner als Manuskript gedruckten Bro-
schiire. In Bezug auf die Tabellen fiber ver-
gleichende Milchuntersuchungen, welche die An-
gaben des Verf. erhdrten, sei auf dic Broschiire
selbst verwiesen. D. L.

ist ebenso wenig moglich wie die Be-
wertung anderer Rohstoffe ohne deren
Gehalts-Aunfschluss. Wird die Milch nur
nach Liter oder Kilo gekauft, so wird der
Fettgehalt, derselben stets mehr nach dem
Minimum als dem Maximum, d. h. nach
der zuliissigen Grenze tendieren. Der
Produzent sehr fettreicher Milch hat eben
gegeniiber dem Wassermilch-Produzenten
keinen speziellen Vorteil. Wenn viele
meinen, dass dabei im Verlanf des Jahres
ein Ausgleich stattfinde, so irren sie sich
speziell in Bezug auf die Molkereipraxis
ganz gewaltig.

Vom national - 6konomischen Stand-
punkte aus ist der Ankanf der Milch nach
Menge oder Gewicht allein verwerflich,
da man gute und schlechte Milch eben
gleich honoriert (M. Kuhn, Proskau). Die
Betriebskosten wachsen aber in umge-
kehrtem Verhiltnisse zur Fettarmut der
Milch! Molkereidirektoren und Verwalter
sind nur durch regelmissige und exakte
Fettbestimmungen im stande, sich einen
Ueberblick iiber den ganzen Betrieb, der
auf keine andere Weise so sicher erlangt
werden kann, zu verschaflen. Die Butter-
produktion muss in einem gewissen Ver-
hiltnisse stehen zum Fettgehalt der ver-
arbeiteten Milch. Und der Zentrifugal-
Prozess kann nur durch Fettbestimmungen
geniigend kontrolliert werden. Der Ver-
kaufswert des Rahmes desgleichen. Und
so ist es zum Teil bei dem Verk#isen der
Milch der Fall. Die Ertrage aus der Milch
z. B. in einer Genossenschafts - Molkerei
nur nach dem eingelieferten Rahm -Vo-
lumen oder -Gewicht, ohne Riicksicht anf
deren Gehalt, verteilen zu wollen, ist
hochst ungerecht, und daher bricht sich
die Wertbezahlung der Milech in vielen
Léndern denn auch immer mehr und mehr
Bahn, und dieses um so mehr, wenn wie
im vorstehenden Falle endlich. eine miihe-
lose, billige und geniigend sichere Fett-
bestimmungsmethode an die Hand gegeben
werden kann.

Auch dem aufmerksamen Milchwirt und
Viehziichter werden durch die ans den
Fettbestimmungen sich ergebenden Resnl-
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tate, wenn richtig zusammengestellt nand
verwertet, eine MengeneuerGesichtspunkte
und hochwichtiger Folgerungen eroffnet.

Die Fettbestimmungen beantworten
uns eine Anzahl von Kragen mit Leich-
tigkeit und Sicherheit, deren Wichtigkeit
fiir unser ganzes Gewerbe nicht zu ver-
kennen ist und als vornehmstes Motiv zu
deren allgemeinen Einfiihrung dient. Die
friiheren Methoden sind nach dieser Rich-
tung bis heute im einen oder andern oder
wohl auch simmtlichen Punkten das ge-
rade Gegenteil davon gewesen. Die Rahm-
priifer lassen wir als durchaus unzuver-
ldssig und nicht melr massgebend hier bei

Seite. Wegen ihrer Unzuverldssigkeit
hat sich auch das allgemeine Bediirfnis
nach einer schnellen, einfachen,

billigen und zugleich geniigend zu-
verlissigen Fettbestimmungs- Me-
thode geltend gemacht, und meine Acid-
Butyrometrie bezweckt nun Molke-
reien, Milchgeschiften, Lebens-
mittel-Kontrollstationen, Polizei-
Organen, Milchprodukten-Héindlern
und speziell anch Viehziichtern eine
billige schnelle und exakte Fett-
bestimmungsmethode nicht nur fiir
Milch, sondern auch fiir simtliche Milch-

produkte in die Hand zu geben.
Dieser Aufgabe gerecht zu werden,
war mein Bestreben. Hierbei haben

mich folgende Grundsitze fiir eine mog-
lichst vollkommene und zugleich auch
wirklich praktische Methode geleitet:

1. Die unbedingte Zuverlissigkeit
und Gleichmissigkeit der Fettbestim-
mungen irgend einer Milch unter den
verschiedensten Verhdltnissen unabhéngig
von Zufilligkeiten wie sie hie und da
bei der alten Butyrometrie, oder Soxhlet’s
Areometer-Probe etc. eine Rolle spielen.

2. Die Resultate sollen, unter sich und
mit denen der gewichts-analytischen Me-
thode verglichen, im Mittel Differenzen
von 0,1—0,15 pCt. nicht iiberschreiten.
Grossere Genaunigkeit ist weder prak-
tisch moglich noch notwendig. Die
gleiche Milch verschiedenen Analytikern
iibergeben, wird in den meisten Fillen

eben so grosse Differenzen zeigen, wie
wir und andere mit uns schon zur Ge-
niige erfahren haben und jeder Zeit
beweisen konnen. Gibt es sogar oft nur
beim Ablesen ein und derselben Probe von
seiten verschiedener Analytiker solche
Differenzen, um ganz zu schweigen von
den durch die Methoden, Manipulationen
ete. verursachten. Eine, Resultate mit
0,10—0,15 pCt. Differenzen liefernde Me-
thode ist durchaus geniigend, um darnach
die Milchbezahlung nach Fettgehalt ein-
zufiihren.

3. Die Methode soll so gestaltet sein,
dass mit dem gleichen Instrument und
den gleichen Reagentien alle auf dem
Gebiete des Molkereiwesens vor-
kommenden Fettbestimmungen aus-
gefiihrt werden koénnen.

4. Die Fettabscheidung soll sehr
schnell und scharf, sowie ohne vorher-
gehendes Kochen oder andere mehr oder
weniger weitldnfige Prozeduren (wie bei
de Laval, Soxhlet, Thdrner, Babcock
u. 8. w.) vor sich gehen.

Das #ngstliche Einhalten engbegrenz-
ter Wirmegrade oder die Zeitdaner der-
selben soll vermieden werden, sei es bei
der Priparation der Proben, sei es bei
der Ablesung der Resultate.

5. Die Fettablesung muss von Jeder-
mann, ob geiibt oderungeiibt, leicht, sicher
und ohne Vergrosserungsgldser auf ¥ Grad
genau geschehen kdnnen.

Das Instrumentsoll so konstruiert sein,
dass die Fettschicht auch im Scalateil
festgehalten werden kann und nicht
wihrend des Ablesens stetig sinkt, wie
bei andern Methoden (de Laval, Thirneg).
Dabei diirfen auch weder Pfropfen von
Protein noch Luftblasen in der Fett-
schicht, wie dieses zuweilen beim Lakto-
krit u. 8. w. vorkommt, stbérend in den
Weg treten.

6. Nicht die Abscheidung von puren
Fettsiuren, sondern Ldsungen derselben
allein erlauben eine schone, klare und
scharfe Ausscheidung desFettgehaltes,
80 dass auch bei kiinstlichem Licht mit
Sicherheit abgelesen werden kann.
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Die Proben sollen auch nach tage-
langem Stehen durch einfaches Einstellen
und Schmelzen in heissem Wasser wieder
exakt vorgewiesen werden konnen, was
in gerichtlichen F'éillen oder bei Milchbezah-
lnngen nach Fettgehalt von Wert sein kann.

7. Die Ablesung soll ohne Korrektion
oder weitldufige Rechnungen geschehen
konnen, welch letztere bei Soxhlet und
den gewichts-analytischen Methoden not-
wendig sind.

8. Moglichst wenig Verbrauch
an Milch und Reagentien; letztere
einfach und moglichst billig, sowie von
konstantem, nicht feuergefihrlichem Cha-
rakter, so dass auch bei Licht Massen-
Untersuchungen vorgenommen
konnen.

Fiir die Praxis sind dieses sehr in’s Ge-
wicht fallende Punkte, welche von den
Kathederchemikern gewdohnlich viel zu
wenig gewiirdigt werden, weil letztere eben
gewohnt sind, nur auf Staatskosten zu
laborieren. Man denke nur an die ausser-
ordentlich teure und zeitraubende Soxhlet-
Methode. .

9. Die Préparation der Proben soll
auf kaltem Wege, resp. ohne Kochen und
Umfiillen im gleichen Probeglas vorge-
nommen werden kénnen. Dadurch wird
die Sache nicht nur viel einfacher, son-
dern auch sicherer, abgesehen davon, dass
man weder Siuredimpfe produziert, noch
riskiert, sich durch das Umgiessen, wie
z. B. hiufig beim Laktokrit, die Finger
und Kleider durch heisse Saure-Milch zu
verbrennen.

10. Simmtliche Prozedurensollen
von Jedermann ohne chemische
Kenntnisse, grosse Vorbereitungen
oder gar besondere Geschicklich-
keit vorgenommen werden konnen. Das
Schwierigste dabei soll einzig und allein
das richtige Abmessen der Fliissigkeiten
sein, was lediglich Sache kurzer Uebung ist.

11. Das dazu nétige Priifungsinstru-
ment (Acid-Butyrometer)soll sokonstruiert
sein, dass es

a) ein sehr exaktes und sicheres Ab-

lesen unter allen Bedingungen er-

l laubt. Selbst ¥ Grade miissen deut-

werden

' sei die Verwendung von teuren,

lich ablesbar sein;

sehr leicht und rasch gefiillt und

ebenso gut entleert werden kann.

sich leicht und rasch reinigen

ldsst;

moglichstsolideKonstruktionbesitzt,

wie sie fiir ein derartiges Instrument

erwartet werden kann;

e) fir die verschiedensten Fettbe-
stimmungen anwendbar,

f) sehr genau Kkalibriert und auf
6 Punkte eingestellt ist. Jeder
Grad bedeuntet 0,1°% Fettgehalt.

12. Das Ausschleudern des Fettes soll
in allerkiirzester Zeit und nur durch
einmalige Schleuderung erfolgen. Dabei
kom-
plizierten und mit speziellen Vorrichtungen
verbundenen Zentrifugen mdglichst ausge-
schlossen. Motorbetriebistiiberfliissig, auch
zu kompliziert und zu temer. Einfache,
billige Handzentrifugen sollen Massen-
Untersuchungen ebenfalls bewiltigen kon-
nen. Es werden davon zwei Grossen an-
gefertigt. Die eine fiir 10, die andere fiir
20 Proben anf einmal. Es kénnen und
sollen aber auch andere, schon be-
stehende Zentrifugen-Systeme fiir
meine Methode Verwendung finden.

Dieses gross angelegte Programm ganz
zu erfiillen, war die Arbeit voller 12
Monate Forschung und praktisch-wissen-
schaftlicher Priifang und hat weit iiber
1000 Fettbestimmungen und eine Menge
Aenderangen und Enttduschungen aller Art
zur Folge gehabt, bis ich mich endlich mit
dem Ergebniszufriedengebendurfte. Meine
erste Methode, welche auch an die inter-
nationale Preis - Konkurrenz fir Fett-
liestimmungsmethoden eingegeben wurde,
lehnte sich sehr an das Dr. Babcock'sche
Veiriahren an, war aber diesem gegeniiber
viel einfacher. Nach und nach kam
ich zur Aufdeckung  verschiedener
Mingel, und das Bestreben, diese zu ver-
meiden, fihrte endlich zau der gegen-
wiirtigen Methode. (Schluss folgt.)

b)
c)

d)
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Referate.

Eber, Beitriige zur Untersuchung ani-
malischer Nahrungsmittel.
(Archiv f. wissenschaftl, u. prakt. Tierbeilk., XIX. Bd., 1/2 H.)
Im 1. Hefte d. Zeitschr. ist eine Bro-
schiire besprochen worden, in welcher
Verf. die Grundsétze fiir die Untersuchung
und strafrechtliche Beurteilung faulenden
Fleisches zusammengestellt hat. Die
Broschiire behandelte die Materie in Form
von Lehrsiitzen, welche z. T. nicht néher
begriindet wurden. Die ausstehende I'e-
griindung bietet uns E. nunmehr in der
vorliegenden hochinteressanten Arbeit.
E. betont zundchst, dass seine An-
sicht von der Unzuverldssigkeit der bis-
herigen Féulnismerkmale sich vollkommen
bestétigt habe. Namentlich habe sich
der Geruch als unzuverldssig er-
wiesen. Denn derselbe sei, von den indi-
viduellen Perzeptionsverhiltnissen der
Untersuchenden abgesehen, nicht einheit-
lich. Faulendes Fleisch rieche anders, als
faulende Krebse; einen ganz eigenartigen,
variablen Geruch zeigen Fische, und
faulende Austern endlich unterscheiden
sich in den Riechprodukten himmelweit
von faulenden griinen Heringen oder dem
Dufte eines mehrere Tage alten Kadavers.
Die Verschiedenheit der fauligen Geriiche
geht auch aus ihrem verschiedenen Ver-
halten gegen Sduren und Alkalien hervor.
Die einenbleiben bei Zusatz von Séuren oder
Alkalien unveridndert, die anderen werden
verstirkt. Die einen enthalten ferner
Schwefelwasserstoff, die anderen nicht.
Merkwiirdigerweise fehlt Schwefelwasser-
stoff in den intensiv riechenden Pro-
dukten der oberflichlichen Fleischfiulnis
vollig. Ebenso ist die Reaktion ver-
schieden. Ks kann saure (Mischpro-

zesse), amphotere (Laken und saftreiche '

Gegenstinde) und alkalische Reaktion
vorherrschen. Letztere ist die hiufigste.
Aus Alkaleszenz allein kann aber Faulnis
nicht gefolgert werden da ausser frischen
Organen Blut, Lymphextravasate, Milz,
ferner Pokelfleisch und gerducherter
Schinken alkalisch reagieren.

|

|
1
1
|

Bei der Eber’schen Salmiakprobe
bat es sich 1. gezeigt, dass nicht
alle bis jetzt fiir Fiulnis gehal-
tenen Zersetzungsvorginge ani-
maler Teile Ammoniak bilden, und 2.
dass manche Zersetzungen, wie beispiels-
weise das Faulen der Schlackwurst, zu
Konsistenz- und Farbenverinderungen,
sowie zn lebhafter Ammoniakent-
wickelung filhren,ohne dass stinkende
Produkte auftreten.

E. hebt hervor, im gewdhnlichen
Sinne gebe es eine saure und ammonia-
kalische Féulnis. Der Sammelname
Fiaulnis sei aber nur fir die ammonia-
kalische F#ulnis wissenschaftlich
zuléssig. Letztere konne entweder mit
Gestank oder ohne Gestank einher-
gehen. In manchen geruchlos verlanfen-
den Fillen, wie z. B. bei Faulnis des
Salzfleisches, ist es moglich, den Faulnis-
geruch durch Kochen zur Wahrnehmung
zu bringen.

Die saure Zersetzung tierischer
Teile hat nach Verf. bis jetzt nur eine
beschrinkte Beachtung seitens der Sach-
verstindigen gefunden. Haut-goiit ist
keine Fi#ulnis, sondern eine Art
saure Gérung, welche ,vielleicht
unter Mitbeteiligung von Schwefelwasser-
stoff zur Bildung bevorzugter Geschmacks-
stoffe fiihrt“. An dem ausgeschlachteten
Fleische bemerkt man zundchst mit der
Totenstarre einfache S#uerung. Die
Lisung der Starre tritt unter Zersetzungen
ein, welche ,entgegen der geliufigen An-
schauung zuniichst einen sauren Cha-
rakter tragen“. Unter dem Einflusse
dieser sauren Géarung erhdlt das
Fleisch einen eigenartigen Wohlgeschmack
(es reift). Spiter (in 3 Wochen und
dariiber) treten Spuren von H; S auf.
Reifen des Fleisches beobachtet man an
ganzen Vierteln oder anderen grossen
Fleischstiicken mit trockener Oberfliche,
weil die genannten Vorginge einen grossen
Wassergehalt und den Abschluss der Luft
voraussetzen. Auf kleinen, oberflichlich
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feuchten Fleischstiicken setzen schon
nach kurzer . Zeit Fiaulnisprozesse ein.
Genau so wie beim ausgeschlach-
teten Fleische verlaufen die Zer-
setzungsvorginge im Fleische des
Wildes. Die saure Gdrung beim Wild-
fleische wird dadurch begiinstigt, dass
dasselbe trotz seines hohen Blutgehaltes
viel schwerer fault, als das Fleisch
unserer Schlachttiere. (Dem Wilde am
niichsten steht in Bezug auf diese Eigen-
schaft das Pferd; ferner widersteht das
Fleisch jugendlicher Tiere der F#ulnis
linger, als das der dlteren Tiere.) Nur
auf der Oberfliche kommt es nach langem
Eisenbahntransport und bei hoher Tem-
peratar in der Regel zu einer typischen
»Oberflichenfiulnis®, welche nicht in die
Tiefe vorzudringen pflegt und sich nach E.
durch Abwaschen mit essigsdurehaltigem
Wasser vollstindig entfernen lisst.

Besonders schion ldsst sich die saure
Gérung an der Leber studieren. Frisch
exenteriert reagiert jede Leber alkalisch,
schon nach 24 Stunden bei gewdhnlicher
Auntbewahrung zeigt sie aber schwach
saure Reaktion. Nach 2—3 Tagen treten
im Parenchym kleine, isabellfarbene, stark
saure Herde auf; die Herde wachsen,
und nach 8 — 14 Tagen hat sich die
dunkelbraune Leber in eine isabellen-
farbene verwandelt. ,Saure Lebern
sind nicht gesundheitsschidlich,
sie sind auch nicht verdorben im
Sinne des Nahrungsmittelgesetzes, weil
sie weiter nichts vorstellen als ,,gereifte*
Lebern.

Von der beschriebenen sauren Gi-
rung ist die von E. sogenannte ,,stin-
kende saure Girung“ wesentlich
verschieden, eine Giirung, welche bei
lebenswarm zusammengeh#uftem und
verladenem (,,verhitztem*) Wilde vor-
kommt. Die Haare lassen sich mit
Leichtigkeit aus der Haut ziehen, die
Subkutis zeigt griine Firbung, die Mus-
kulatur ist kupferrot; ihre Schnittflichen
firben sich aber grau-dunkelgriin. Der
Geruch frischer Schnittflichen ist ein
ein eigenartig unangenehmer fauliger;

derselbe wird durch S#éurezusatz gestei-
gert. Die Reaktion ist saner, Ammoniak
fehlt, dagegen ldsst sich H3 S in grossen
Mengen nachweisen. ,,Verhitztes“ Wild
ist nach E. im weitesten Sinne als ,,unge-
niessbar“ anzusehen; ob es gesundheits-
schidliche Eigenschaften besitzt, ist noch
nicht erwiesen.

Das wechselvolle Bild der Fiulnis hat
nur ein gemeinschaftliches Moment, den
positiven Ausfall der Salmiakprobe.
Ueber die Bedeutung derselben spricht
sich E. folgendermassen aus:

1. Die Probe wurde das wesentlichste Unter-
stiitzungsmittel fiir die Diagnose ilberbaupt,
selbst wenn alle Bedingungen fiir einen Fiulnis-
befund scheinbar auch schon ohne chemische Prii-
fung gegeben waren.

2. Nicht minder bedeutungsvoll wurde sie fiir
die Diagnose substantieller Veriinderungen,
welche ohne Fiulnisgeruch bestanden und doch
wegen ihrer sonstigen Eigentiimlichkeiten der
Fiulnis dringend verdichtig erschienen, oder
wenn gar ein ,fauliger“ Geruch an Objekten
wahrgenommen wurde, welche ibrem ganzen
sonstigen Habitus nach als unverdorben ange-
sprochen werden mussten.

3. Andererseits hat sich die Fiulnisprobe als
Retter in der Not erwiesen, wenn ein fauliger
Geruch durch besondere, dem Objekte eigen-
timliche Diifte modifiziert oder giinzlich verdeckt
wurde, das Wesen des vorliegenden Zersetzungs-
prozesses also ohne chemische Priifung ritsel-
haft geblieben wére.

Mari, Ueber Lippenaktinomykose.

(Zentralblatt f. Bakteriologie X1I. Bd., No. 24.)

Im Jahre 1889 hatte der Moskauer
Schlachthaustierarzt Klepzow bei meh-
reren Ochsen unter der Schleimhaut
der Unterlippe erbsen- bis hasel-
nussgrosse, harte und bewegliche
Knoten gefunden, welche sich bei mikro-

- skopischer Untersuchung als Aktinomy-

kome entpuppten. Diese Wahrnehmung
veranlasste die iibrigen Tierdrzte in
Moskau auf das Vorkommen der Lippen-
aktinomykose zu achten. Das Ergebnis
war ein iiberraschendes. M. hat bereits
1890 dariiber berichtet, dass unter 2000
untersuchten Rindern 112 (= 5,6 pCt.) mit
Lippenaktinomykose behaftet waren. Im
Jahre 1892 (M#rz— Juni) fanden sich
unter 42230 geschlachteten Rindern
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1030 Falle von Aktinomykose und hier-
unter nicht weniger als 621 Fille von
Lippenaktinomykose.

Piitz, Ueber Trichinenschau.

(Berliner Tierirztl. Wochenschr. 1892, No. 50.)
Piitz hat bekanntlich iiber die gesetz-
liche Verantwortung der Trichinenschauer

u. a. den Satz aufgestellt:

»Brkranken nach dem in kurzer Zeit
wiederholten Genusse von Schweinefleisch
die betr, Personen in verschiedenem Grade,
meist aber leicht an Trichinose, so ist an-
zunehmen, dass ein Uebersehen derselben
bei der gesetzlich vorgeschriebenen Unter-
suchung ohne Fahrlissigkeit moglich war.”

Dieser Annahme gegeniiber bemerkte
Ostertag (Handbuch der Fleischbeschau),
dass ein solches Uebersehen nach den in
Berlin seit 9 Jahren gemachten Erfah-
rungen bei richtiger Auswahl der Proben
nicht moglich zu sein scheine. P. hilt
die Folgerung von O. fiir unbegriindet,
1. weil an die Trichinenschauauf dem Lande
billigerweise nicht gleich hohe Anforde-
rungen- gestellt -werden diirften, wie in
offentlichen Schlachthiusern, 2. weil, wie O.
selbst angebe, die pathologischen Anatomen
viel héufiger Trichinose feststellen, als
die Kliniker, und namentlich 3. weil in
Berlin die Verhiltnisse hinsichtlich des
Fleischkonsums von denen auf dem Lande
wesentlich verschieden seien. Unter Hin-

weis auf einen von O. angegebenen Fall,

in welchem 5 Personen nach 3 Wochen lang
fortgesetztem Genusse von Schweinefleisch
an Trichinose erkrankten, wihrend ein-
maliger Genuss unschédlich geblieben war,
betont P., dass auf dem Lande bei den
sog. Hausschlachtungen in Folge fortge-
setzten Genusses von schwachtrichinésem
Fleische viel leichter eine kumulierende
Wirkung eintreten konne als in Berlin,
wo nur ausnahmsweise mehrere Personen
Wochen lang von. einem und demselben
Schweine Fleisch verzehrten. Diese That-
sachen werde jeder mit denselben niher
Vertraute reiflich erwégen, bevor er sein
Gutachtendariiberabgebe,obein Trichinen-
schauer sich einer Fahrlissigkeit schuldig
gemacht habe oder nicht. Bei Ausseracht-
lassung fraglicher Thatsachen koénne es

leicht geschehen, dass ein moglicherweise
unschuldiger Mensch zu Geféngnisstiafe
verurteilt werde, was jedenfalls weit mehr
zu beklagen sei, als wenn etwa eine Fahr-
lassigkeit wegen mangelnder Beweise un-
gesiihnt bleibe.*)

Bayersdorffer, Der Kafilldesinfektor.

(Tierérztlicke Mitteilungen 1892, No. XIL.)

B. berichtete in einem Vortrage,
welchen er in der Generalversammlung
des Vereins badischer Tierdrzte hielt,
iiber die mit dem Kafilldesinfektor in
Karlsruhe erzielten Betriebsergebnisse.
Von Ende Mai bis Anfang Oktober wur-
den in 7 Chargen 8 Pferde, 1 Kuh,
2 Schweine, 3 Hunde, 2 Katzen, 1185 kg
Knochen und 755 Kg Schlachthausabfille,
im Ganzen 4060 kg Rohmaterial verarbeitet.
Hieraus ergab sich sterilisierte Ansbeute
1654 kg (= 40,70 pCt. des Einsatzes).
Nach dem Trockunen dieser Massen ver-
blieben noch 1558 kg Dungpulver (= 26 pCt.
des Einsatzes). Die Ausbeute an Fett
betrug 166 kg (= 4 pCt. des Einsatzes).
Leimmassen wurden nicht gewonnen.

Interessant ist eine Berechnung iiber
die Rentabilitit des Apparates bei regel-
missigem Betriebe. Nimmt man an, der
Apparat werde 100mal im Jahre, also
etwa 2 mal in der Woche, in Betrieb ge-
setzt und voll geladen, so kommen zur
Verarbeitung 2400 Ztr.,, woraus sich er-
geben an Fett etwa 96 Ztr.,

, Dungpulver ,, 624

*) Zu den oben referierten Darlegungen
moichte ich folgendes bemerken: Die beregte
Frage lisst sich mit Sicherheit nur durch Nach-
untersuchung solchen Fleisches beantworten,
welches bei wiederholtem Genusse leichte Trichi-
nosis erzeugt hat. Deshalb habe ich meine Fol-
gerung auch nicht apodiktisch, sondern nur als
eine wahrscheinliche aufgestellt (,scheint .. ..
nicht moéglich®). Dass man an die Trichinenschau
auf dem Lande im Allgemeinen nicht gleich hohe
Anforderungen stellen diirfe, wie an die Tri-
chinenschau in cinem 4ffentlichen Schlachthause,
dieser Ansicht kann ich mich nicht anschliessen;
denn beide Arten der Untersuchung sollen den-
selben Zweck erfiillen. Im iibrigen stehe aber
auch ich auf dem fiir Gutachten in Strafprozessen
massgebenden Standpunkte: ,,In dubio pro reo.”

Ostertag.
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Das Fett besitzt nach B. einen Mindest-
wert von 10 M., das Dungpulver einen
durchschnittlichen Wert von 9 M., so dass
die Ausbeute der 100 Ladungen etwa
6576 M. betriige.

An Unkosten entstehen bei 100 La-
dungen des Kafilldesinfektors

1. fir Dampf 600 M.
2. ,, Bedienung 1500 ,,
3. ,, Reparaturen 200 .,

4. ,, 5pCt. Zinsen des
Anlagekapitals im Be-
trage von 13000 M. 650 ,,
5. fir 10 pCt. Amorti-
sation des Anlage-

kapitals 1300 ,,

zusammen 4250 M.

Es bliebe somit bei 100 maliger voller
Ladung im Jahre ein Reingewinn von
2356 M. Jeder stirkere Betrieb erhéht
naturgemiss die Rentabilitit, da Be-
dienungskosten, Zinsen und Amortisation
sich gleichbleiben.

Messner, zur Freibankfrage.
(Tierdrztliches Zentralblatt, XV. Bd., No. 17.)

Auf dem 2. Oesterreichischen Tier-
drztetag in Wien (vergl. II. Bd, S. 144
ds. Z.) fand der Vorschlag, Freibinke in
Oesterreich einzufiihren, nicht allseitige
Zustimmung. Verf., welcher dem Schlacht-
bhofe in Karlsbad i. B. vorsteht, hat
nun eine grossere Anzahl deutscher
Scblachthéfe besacht, um ein eigenes
Urteil iiber das Institut der Freibénke zun
gewinnen. Das Ergebnis dieser Studien-
reise war die Errichtung einer Frei-
bank in Karlsbad nach deutschem
Muster. Verf. kann mit Befriedignuug
mitteilen, dass sich diese Einrichtung,
obwohl seitens des Publikums anfinglich
nur wenig sympathisch begriisst, vor-
ziiglich eingefiihrt und bew#hrt habe; ins-
besondere gehe der Verkauf des Fleisches
rasch von statten, da sich stets Kaufer in
geniigender Menge einfinden.

Mdge das von K. gegebene Beispiel
zu recht vielseitiger Nachahmung in
Oesterreich die Veranlassung geben! Denn
ohne Freibank ist, wie wir in volliger

Uebereinstimmung mit Verf. schon des
tfteren dargelegt haben, eine befriedi-
gende Regelung des Fleischverkehrs nicht
denkbar.

Palleske, Ueber den Keimgehalt der

Milch gesunder Wachuerinnen.
(Virchow's Archiv, 113. Bd,, 2. B.)

Nachdem Lehmann festgestellt hatte,
dass die Kuhmilch nicht keimfrei aus dem
Euter komme, haben Cohn und Neumann
fiir die Frauenmilch nachgewiesen, dass
dieselbe in mehr als 75 pCt. der Fille
trotz ganz normaler Verhéltnisse den
Staphylococcus pyogenes albus beherberge.
Verf. fand denselben Mikroorganismus in
der Milch véllig gesunder Fraunen in etwa
50 pCt. der untersuchten Fille. Nach
Verf. ist es zweifelhaft, ob die Staphylo-
kokken in der Milch h#matogenen Ur-
sprungs sind oder von den Milchaus-
filhrungsgingen einwandern. Der Staphy-
lococcus pyogenes albus ist ein harmloser
Parasit in der Milch ; vielleicht entfaltet er
abergelegentlich, wiez. B.beiStorungender
Milchentleerung, pathogene Eigenschaften.
(Dass Milch mit St. p. albus von den
Siuglingen ohne jeglichen Nachteil auf-
genommen wird, haben bereits Cohn und
Neumann betont. D. R.)

Guillebeau, Studien iiber Milchfehler
und Euterentzindungen bei Rindern und
Ziegen.

(Landwirtschaftl. Jahrbuch, Bd. VI.)

Verf. hat 76 Félle von Euterentziindung
bakteriologisch untersucht und hierbei 10
verschiedene Bakterienarten aus den
Sekreten der entziindeten Euter rein-
geziichtet  (Staphylococcus  mastitidis,
Galactococcus versicolor, fuscus et albus,
Streptococcus mastitidis sporadicae et
contagiosae, Bacillus Guillebeau a, b, c,
Chlorobakterinm lactis). 69 mal war nur
eine Bakterienart, 7 mal waren je 2 Arten
nachweisbar. Der Staphylococcus wurde
33, der Bacillus Guillebean a 20, der
Galactococcus  versicolor 12 und der
Streptococcus mast. sporad. 8 mal ge-
funden; die ibrigen Bakterien waren
seltener zugegen.
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G. ist zu der Annahme geneigt, dass die
Mikroben der Mastitis zu den Faulnisbakte-
rien gehoren, welche nur gelegentlich
eine parasitische Lebensweise fiihren.
In dieser Annahme wurde G. dadurch be-
stiirkt, dass es ihm gelang, durch Ein-
fihrung von zwei der hiufigsten Faulnis-
erregern, des Bacillus mesentericus vul-
gatus und fuscus (Fligge), in das Euter
Entziindung desselben hervorzurufen.

Verf. hebt hervor, dass er die Wir-
kung der Bakterien auf den Darm junger
Katzen gepriift und durch Einverleibung
per os Verdauungsstérungen erzeugt habe.
Die Vermutung liege daher nahe, dass
die Kinderdiarrho zuweilen durch
die Milch aus d